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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Dieses Gerat ist zum Mischen flussiger bzw. halbfester Lebensmittel,
zum Zerkleinern / Hacken von rohem Obst und Gemuse, zum
Purieren von Speisen und zum Zerkleinern von tiefgefrorenen
Lebensmitteln (z.B. Obst) oder Eiswurfeln geeignet. Es darf nicht
zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw. Substanzen
benutzt werden.

Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen, weiteren
Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maglich. Das Gerat nur
mit zugelassenen Originalteilen und -zubehdr benutzen. Niemals die
Zubehdrteile fur andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenrdumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

/\ Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemall Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heiler Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.



de Wichtige Sicherheitshinweise

m Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat
nicht mit feuchten Handen benutzen.

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

A Verletzungsgefahr!

m Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

m Nie in den aufgesetzten Mixer greifen. Immer mit komplett
zusammengesetztem Mixer und immer mit aufgesetztem Deckel
arbeiten! Mixbecher nur bei ausgeschaltetem Gerat und bei
Stillstand des Antriebs abnehmen oder aufsetzen. Nach dem
Ausschalten lauft das Messer noch kurze Zeit nach.

m Immer mit komplett zusammengesetztem Universalzerkleinerer
arbeiten! Universalzerkleinerer nur bei ausgeschaltetem Gerat und
bei Stillstand des Antriebs abnehmen oder aufsetzen.

A\ Verbriihungsgefahr!

m Aullerste Vorsicht beim Verarbeiten von heif3en Zutaten.

m Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den
Trichter im Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heifde oder schaumende
Flussigkeit einfullen.

m Den Deckel wahrend der Arbeit immer mit einer Hand festhalten.
Dabei nicht Uber die Nachfull6ffnung greifen!

/\ Erstickungsgefahr!

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Wichtig!

m Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie flr die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Nicht
im Leerlauf betreiben.

m Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen. =» ,Reinigen und
Pflegen” siehe Seite 8.



Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Das Gerat lasst sich nur einschalten, wenn
der Mixbecher bis zum Anschlag fest gedreht
wurde.

Abschaltautomatik

Das Gerat schaltet automatisch ab, wenn
der Mixbecher versehentlich wahrend der
Arbeit geldst wurde.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wéhrend der Benutzung
selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Mogliche Ursachen:

— sehr grolRe Verarbeitungsmengen,

— zu lange Nutzungsdauer.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines Sicher-
heitssystems siehe ,Hilfe bei Storungen®.

Sicherheitssysteme de

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.

1 Motorblock
2 Drehschalter mit Leuchtring

Der Leuchtring blinkt langsam, wenn

das Gerat betriebsbereit ist (on). Der

Leuchtring leuchtet dauerhaft, wenn das

Gerat in Betrieb ist. Schnelles Blinken

signalisiert Fehler (siehe ,Hilfe bei
Stoérungen®).
a MMB43..:
0/off = Stopp
on = Gerat eingeschaltet
1 = Niedrigste Arbeitsdrehzahl
5 = Hochste Arbeitsdrehzahl

b MMB64..:
0/off = Stopp
on = Gerat eingeschaltet
min = Niedrigste Arbeitsdrehzahl
max = Hochste Arbeitsdrehzahl
Pulse = Pulsschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Dauer festhalten

¢ MMBS65.. :
0/off = Stopp
on = Gerat eingeschaltet
min = Niedrigste Arbeitsdrehzahl
max = Hdéchste Arbeitsdrehzahl

3 Schnellwahl-Tasten

Tasten mit Voreinstellungen fir optimale

Ergebnisse.

Je nach Modell:

= Zum Zerkleinern von Eiswrfeln
(Crushed-Eis). Taste 1x kurz
betatigen.

&  =Zum Herstellen von
Mixgetranken und Smoothies.
Taste 1x kurz betatigen. Fir ein
noch feineres Ergebnis, Taste
ein zweites Mal betatigen.

= Zum Zerkleinern im Universal-
zerkleinerer. Taste 1x kurz
betatigen.
Pulse = Pulsschaltung mit héchster
Drehzahl. Taste fiir gewlinschte
Dauer festhalten.
Tabelle Bild [d beachten!

J2\



de Bedienen

Nach Betatigung der Schnellwahl-Tasten

B/% 1J0\ lauft das voreingestellte

Programm ab. Um das Programm

vorzeitig zu beenden, eine beliebige

Schnellwahl-Taste betatigen oder den

Drehschalter auf 0/off drehen.

Kabelaufwicklung

Antrieb

Messerhalter mit Mixer-/

Zerkleinerungsmesser und Dichtung

Wird fir den Mixbecher und den Univer-

salzerkleinerer-Becher verwendet.

7 Mixbecher aus Borsilikat-Glas
Besonders hitzebestandig, erlaubt auch
die Verarbeitung sehr heisser Zutaten.
Deckel mit Nachfiill6ffnung
Messbecher mit Skala (max. 50 ml)

0 Smoothie-Einsatz*

Zur Verarbeitung von Frichten und
weiteren Zutaten zu Saften und
Smoothies. Der Einsatz sorgt dafiir, dass
Kerne und andere feste Bestandteile
herausgefiltert werden und nicht in die
Getranke gelangen.

11 Universalzerkleinerer-Becher*

* Nicht bei allen Modellen.

o G
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Bedienen

Vorbereiten

m  Gerat und Zubehdr vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen®.

m  Motorblock auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

m Kabel bis zur benétigten Lange
abwickeln.

Mixer
Der Mixer ist geeignet zum

— Mischen und Schaumen von
Flussigkeiten,

— Zerkleinern und Hacken von rohem Obst,
Gemluse, Nissen und Schokolade,

— Pdrieren von Suppen, gekochtem Obst
und Gemlse,

— Zubereiten von Mayonnaisen und Sofden.

Das Gerét ist geeignet firr die Verarbeitung
folgender Mengen:

Feste Lebensmittel 100 g
Flussigkeiten max. 1,51
HeilRe oder schaumende

Lo max. 0,51
Flussigkeiten

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixbecher greifen.
Immer mit komplett zusammengesetztem
Mixer und immer mit aufgesetztem Deckel
arbeiten! Mixbecher nur bei ausgeschal-
tetem Gerat und bei Stillstand des Antriebs
abnehmen oder aufsetzen. Nach dem
Ausschalten lauft das Messer noch kurze
Zeit nach.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilRem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heil3e oder schaumende
Flissigkeit in den Mixbecher einfillen.

Achtung!

Mixer niemals leer betreiben. Immer mit
komplett zusammengesetztem Gerat
arbeiten. Mixbecher beim Aufsetzen auf den
Motorblock bis zum Anschlag festdrehen.

Bild [3

m Mixbecher mit dem Boden nach oben
abstellen.

m Dichtung auf den Messerhalter auflegen.
Darauf achten, dass die Dichtung korrekt
aufliegt.

Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht
richtig aufgelegt wurde, kann FlUssigkeit
auslaufen.

m  Messerhalter am Griff erfassen und in
den Mixbecher einsetzen.

Form der Teile beachten (Bild [-2a)!

m  Griff umlegen (Bild [E3-2b). Dabei wird
der Messerhalter im Mixbecher verriegelt.

m Mixbecher umdrehen.

m  Mixbecher auf den Antrieb am Motor-
block aufsetzen. Pfeil am Mixbecher
zeigt auf Punkt am Motorblock.

m  Mixbecher durch Drehung im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag befestigen.



m Zutaten einflllen.

m Deckel aufsetzen und bis zum Anschlag
hinunterdriicken.

m  Messbecher in Nachfiilléffnung
einsetzen.

m Netzstecker einstecken.

m Geréat einschalten: Drehschalter auf on.

m Drehschalter auf die gewtinschte Arbeits-
drehzahl einstellen.

oder
m Gewiinschte Schnellwahl-Taste (i oder
&) betatigen.

m Deckel wahrend des Mixens am Rand
festhalten. Nicht tGber die Nachfulléffnung
greifen!

Empfehlungen fiir die Arbeitsdrehzahl

Herstellen von Mayonnaise | MIN/MAX*
Suppen MAX
Smoothies & IMAX
rohes Obst und Gemise MAX
Cocktails, Milchshakes & IMAX
gefrorene Zutaten MAX
Eiswdirfel B/Pulse
sehr harte Zutaten Pulse

* MIN = Niedrigste Arbeitsdrehzahl
MAX = Hochste Arbeitsdrehzahl

Zutaten nachfiillen

m Drehschalter auf 0/off stellen.

Entweder

m Deckel abnehmen.

m Zutaten nachfillen.

oder

m Messbecher herausnehmen.

m Flussigkeiten und feste (kleinere) Zutaten
durch die Nachfillé6ffnung im Deckel
einftillen.

m Gerat wieder einschalten.

Arbeiten mit dem

Smoothie-Einsatz

Mit diesem Einsatz gelingt die Herstellung
von Smoothies aus frischen Friichten, Milch,
Sojamilch, Joghurt und Saften besonders
leicht.

Bedienen de

Bild

m  Mixer wie zuvor beschrieben vorbereiten.

m Nach dem Aufsetzen und Festdrehen
des Mixbechers wird der Smoothie-
Einsatz in den Mixbecher eingesetzt.

m Deckel aufsetzen und bis zum Anschlag
hinunterdrticken.

m Netzstecker einstecken.

m Zutaten durch die Nachfill6ffnung in den
Mixbecher geben, Obst gegebenfalls
vorher zerkleinern.

Achtung!

Grol3e, harte Bestandteile nicht in den
Mixbecher geben, z.B. Kerne von Avocados
oder Pflaumen.

m  Messbecher in Nachfilléffnung
einsetzen.
m Gerat einschalten.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Mixbecher durch Drehung gegen den
Uhrzeigersinn abnehmen.

m Deckel vom Mixbecher abnehmen.

m  Mixbecher entleeren.

Hinweis fiir den Smoothie-Einsatz:
Messbecher aus den Deckel herausnehmen
und in den Smoothie-Einsatz stecken. So
wird verhindert, dass feste Bestandteile aus
dem Einsatz in das Getrank fallen.

m  Mixbecher umdrehen und mit der
Offnung nach unten abstellen.

m Messerhalter entnehmen.
Dazu den Griff nach oben klappen und
den Messerhalter herausziehen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Universalzerkleinerer

zum Zerkleinern kleinerer Mengen von
Fleisch, Hartkase, Zwiebeln, Petersilie,
Knoblauch, Obst und Gemiuse.

Tabelle Bild [d beachten!

Das Zerkleinern von Kaffeebohnen, Pfeffer-
kornern, Zucker, Mohn und Meerrettich ist
nicht zulassig.



de Reinigen und Pflegen

Hinweis: Wenn der Universalzerkleinerer
nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann
dieser Uber den Kundendienst bestellt
werden (Bestell-Nr. 12007111).

/A Verletzungsgefahr durch scharfe

Messer / rotierenden Antrieb!
Universalzerkleinerer nur bei ausgeschal-
tetem Gerat und bei Stillstand des Antriebs
abnehmen oder aufsetzen.

Bild [

m Universalzerkleinerer-Becher mit der
Offnung nach oben abstellen.

m Zu zerkleinernde Lebensmittel in den
Universalzerkleinerer einfillen.

m Dichtung auf den Messerhalter auflegen.
Darauf achten, dass die Dichtung korrekt
aufliegt.

Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht
richtig aufgelegt wurde, kann Flissigkeit
auslaufen.

m Messerhalter am Griff erfassen und
in den Universalzerkleinerer-Becher
einsetzen. Form der Teile beachten
(Bild []-2)!

m  Griff umlegen (Bild [8]-3). Dabei wird der
Messerhalter im Universalzerkleinerer-
Becher verriegelt.

m Universalzerkleinerer-Becher umdrehen.

m Universalzerkleinerer-Becher auf den
Antrieb am Motorblock aufsetzen. Pfeil
am Universalzerkleinerer-Becher zeigt
auf Punkt am Motorblock.

m Universalzerkleinerer-Becher durch
Drehung im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag befestigen.

m Geréat einschalten: Drehschalter auf on.

m Drehschalter auf Pulse drehen und
festhalten.

oder

m Gewiinschte Schnellwahl-Taste (/g\
oder Pulse, je nach Modell) betatigen.

Hinweis: Je langer das Geréat eingeschaltet
bleibt, desto feiner wird das Schnittgut. Bei
Krautern kann das gewlnschte Zerklei-
nerungsergebnis schon nach sehr kurzer
Einschaltzeit erreicht sein.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Universalzerkleinerer-Becher durch
Drehung gegen den Uhrzeigersinn
abnehmen.

m Universalzerkleinerer-Becher umdrehen.
m Messerhalter entnehmen. Dazu den Griff
nach oben klappen und den Messer-

halter herausziehen.

m Universalzerkleinerer-Becher entleeren.

m Reste der zerkleinerten Lebensmittel mit
geeignetem Hilfsmittel (z. B. Loffel) aus
dem Becher entfernen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Reinigen und Pflegen
Das Gerat ist wartungsfrei!

Grindliche Reinigung gewahrleistet eine
lange Haltbarkeit. Eine Ubersicht zur Reini-
gung der Einzelteile konnen Sie Bild [3
entnehmen.

/\ Stromschlaggefahr!

Motorblock niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieRendes Wasser halten und nicht
in der Spllmaschine reinigen.

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden. Oberflachen kénnen beschadigt

werden.

Tipps:

— Teile am besten sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Rickstande
nicht an, und der Kunststoff wird nicht
angegriffen (z.B. durch &therische Ole in
Gewdirzen).

— Bei der Verarbeitung von z.B. Méhren
und Rotkohl entstehen Verfarbungen
an den Kunststoffteilen, die mit einigen
Tropfen Speisedl entfernt werden
kénnen.

Motorblock reinigen

m Netzstecker ziehen.

m  Motorblock feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

m Anschlieend trockenreiben.



Messerhalter reinigen

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Mixermesser nicht mit blolen Handen

berthren. Zum Reinigen Blrste benutzen.

Messerhalter nicht in der Spulmaschine,
sondern unter flieBendem Wasser mit einer
Burste reinigen. Nicht im Wasser liegen
lassen! Dichtung zur Reinigung abnehmen.

Mixer reinigen
Mixbecher, Smoothie-Einsatz, Deckel und
Messbecher sind spllmaschinenfest.

Tipp: Etwas Wasser mit Spulmittel in den
aufgesetzten Mixbecher geben. Fur wenige
Sekunden auf Stufe Pulse stellen. Wasser
ausschutten und Mixbecher mit klarem
Wasser ausspulen.

Universalzerkleiner reinigen
Der Universalzerkleinerer-Becher ist
spllmaschinenfest.

Hilfe bei Storungen

A Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
ziehen.

Wichtiger Hinweis
Der Leuchtring am Drehschalter blinkt
schnell,

— wenn der Mixbecher bzw. Universal-
zerkleinerer-Becher nicht richtig aufge-
setzt wurde,

— wenn der Mixbecher bzw. Universal-
zerkleinerer-Becher wahrend des
Betriebes geldst wird,

— wenn der Motor wegen einer Uberlastung
wahrend des Betriebs stehenbleibt.

Stoérung:
Mixer lauft nicht an oder Geréat schaltet
wahrend des Betriebes ab.

Mogliche Ursache:

Das Gerat wurde Uberlastet (z.B. Werkzeug
durch ein Lebensmittel blockiert) und die
elektronische Sicherung hat ausgeldst.

Hilfe bei Stérungen de

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Ursache der Uberlastung beseitigen.
m Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Mogliche Ursache:
Mixbecher bzw. Universalzerkleinerer-
Becher hat sich geldst.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m  Mixer bzw. Universalzerkleinerer-Becher
richtig aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

m  Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst (siehe Kundendienstadressen
am Ende dieser Heftes).

Rezepte

Generelle Hinweise:

Feste Zutaten erst mit der halben Menge an
Flussigkeit mixen und danach die restliche
Flissigkeit zugeben.

Bei Zubereitung von Smoothies nach dem
Entleeren des Mixbechers diesen erneut
aufsetzen und kurz auf hochste Stufe
schalten um die restliche Flussigkeit zu
erhalten.

Mayonnaise

Hinweis: Im Mixer kann Mayonnaise
nur aus ganzen Eiern zubereitet
werden.

Grundrezept:

- 1Ei

15 g Essig oder Zitronensaft

1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

- 250ml Ol

Zutaten mussen die gleiche Temperatur

haben.

m  Mixer auf niedrige Drehzahl schalten.

m Zutaten (auRer Ol) einige Sekunden bei
niedriger Drehzahl vermischen.

m  Mixer auf héchste Stufe schalten, das Ol
durch den Trichter gief3en und ca.
2 Minuten mixen.



de Rezepte

HeiRe Schokolade

50-75 g gefrorene
Blockschokolade

— %I heifle Milch

— Schlagsahne und Schokoraspel nach
Wunsch

m Blockschokolade in Stiicke (ca. 1 cm)
schneiden und im Mixer bei héchster
Drehzahl vollstandig zerkleinern.

m Mixer ausschalten und die Milch durch
den Trichter zugeben.

m 1 Minute bei héchster Drehzahl mixen.

m HeilRe Schokolade in Glaser flllen und
nach Wunsch mit geschlagener Sahne
und Schokoraspel servieren.

Bananen-Eis-Shake
— 2-3 Bananen (ca. 300 g)
— 2-3 geh. EL Vanilleeis
oder Zitroneneis
(80-100 g)
— 2 Packchen Vanillezucker
— %1 Milch
m Alle Zutaten in den Mixbecher geben.
m Schnellwahl-Taste & betatigen.
oder
m 1 Minute bei hochster Drehzahl mixen.

Tipp: Dieses Rezept gelingt auch mit
Smoothie-Einsatz.

Friichte-Becher

— 250 g gefrorene Frichte
(z.B. Erdbeeren, Banane,
Orange, Apfel)

— 50-100 g Zucker

— 500 ml kaltes Wasser

— Eis nach Wunsch

m Frichte schéalen und in Stiicke
schneiden.

m Frische Frichte vor der
Weiterverarbeitung gefrieren.

m Alle Zutaten (aufRer Eis) in den
Mixbecher geben.

m Schnellwahl-Taste & betatigen.

oder

m 1 Minute bei héchster Drehzahl mixen.

m Evil. zusammen mit dem Eis servieren.

10

Sportler-Cocktall

2-3 Orangen (ca. 600 g)

1-2 Zitronen (ca. 150 g)

Y2-1 EL Zucker oder

Honig

Ya | Apfelsaft

Ya | Mineralwasser

evtl. Eiswurfel

Orangen und Zitronen schalen, in Stiicke
schneiden.

Alle Zutaten (aufder Apfelsaft und Mineral-
wasser) in den Mixbecher geben.
Schnellwahl-Taste §f betatigen.

oder

1 Minute bei héchster Drehzahl mixen.
Apfelsaft und Mineralwasser zugeben.
Kurz mixen, bis das Getrank aufge-
schaumt ist.

Cocktail in Glaser geben und nach
Wunsch mit Eiswtrfeln servieren.

Griiner Smoothie

1 griiner Apfel (ca. 100 g)

Saft einer Zitrone

(ca. 20 g)

20 g Grunkonhl

10 g Stangensellerie

10 g Korianderblatter

10 g Leinsamen

1 g gemahlenen Zimt

250 g gekuhltes Wasser

Apfel, Stangensellerie und Griinkohl in
Stiicke schneiden.

Etwas von dem Wasser in den
Mixbecher geben.

Alle festen Zutaten in den Smoothie-
Einsatz flllen und mit Wasser aufflllen.
Schnellwahl-Taste & betatigen.

oder

Auf Stufe Pulse fir 60 Sekunden mixen.

Tipp: Dieses Rezept gelingt auch ohne
Smoothie-Einsatz.

Trauben-Smoothie

250 g griine Weintrauben
25 g junger Spinat

100 g gefrorene
Bananenstlicke

200 ml kalter griiner Tee
(geeignet fur Kinder)



m Etwas von dem Tee in den Mixbecher
geben.

m Trauben, Spinat und Bananenstticke in
den Smoothie-Einsatz flllen und mit dem
restlichen Tee auffiillen.

m Schnellwahl-Taste & betétigen.

oder

m Bei hochster Drehzahl mixen, bis der
Smoothie fertig ist.

Rote Griitze

— 400 g Friichte (entkernte Sauer-
kirschen, Himbeeren, Johannis-
beeren, Erdbeeren, Brombeeren)

— 100 ml Sauerkirschsaft

— 100 ml Rotwein

— 80 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 2 EL Zitronensaft

— 1 Msp. Nelken (gemahlen)

— 1 Prise Zimt (gemahlen)

— 8 Blatt Gelatine

m  Gelatine in kaltem Wasser ca.
10 Minuten einweichen.

m Alle Zutaten (auRer Gelatine) aufkochen.

m Die Gelatine ausdriicken und in der
Mikrowelle schmelzen, nicht kochen.

m Heile Frichte und Gelatine bei niedriger
Drehzahl ca. 1 Minute mixen.

m  Gritze in kalt ausgespulte Schalchen
fullen und kaltstellen.

Es darf maximal 500 ml heiRe Fliissigkeit
im Mixbecher verarbeitet werden!

Tipp: Rote Griitze schmeckt mit
geschlagener Sahne oder Vanillesauce.

Basilikum-Pesto

— 10 g Pinienkerne

— 3 gKnoblauch

- bgsSalz

— 40 g Parmesan-Kase

— 10 g frischer Basilikum

— 70 g Olivendl

m Pinienkerne, Knoblauch, Salz und
Parmesankase in den Glas-Behalter
geben und mit dem Messerhalter
verschliel3en.

Rezepte de

m Auf Stufe Pulse flir 15 Sekunden
zerkleinern.

m Basilikum und Olivendl zugeben und
alles fiir 10 Sekunden auf Stufe Pulse
vermischen.

Kurbls-Suppe
600 g gelbfleischiger Kirbis

— 200 g Kartoffeln

— 11 Gemiusebriihe

— 2 Zwiebeln

— 2 Knoblauchzehen

— Gemahlener Pfeffer und Salz

— 30 g Butter

— 2 Essloffel Olivendl extra vergine

— 5-6 Blatt Basilikum

— 2-3 Blatt Salbei

— 1 Zweig Petersilie

— 1 Zweig Thymian

— 1 Zweig Majoran

— Vi Teeloffel Zimt gemahlen

— Geriebener Parmesan nach Geschmack

m Den Kirbis in Spalten schneiden und
Schale und Kerne entfernen. Kirbis in
kleine Stlicke schneiden.

m Die Kartoffeln schalen und ebenfalls in
kleine Stlicke schneiden.

m Die Zwiebeln schalen, fein hacken und
in einer Pfanne mit Butter, Olivendl und
gehacktem Knoblauch sanft anbraten.

m Kurbis- und Kartoffelstlicke hinzufligen
und unter Ruhren weich diinsten. Nach
und nach die Gemusebriihe hinzufligen
und die zu einem Strauf3chen gebun-
denen Krauter dazugeben.

m  FUr etwa 25-30 Minuten bei schwacher
Hitze kdcheln lassen und bei Bedarf
weitere Briihe zufligen.

m Das Krauter-StrauRchen herausnehmen.
m  Mit Salz und Pfeffer abschmecken, mit
einer Prise Zimt und einem Schuss

Olivendl extra vergine verfeinern.

= Jeweils 500 ml der Suppe in den

Mixbecher geben und purieren.

Es darf maximal 500 ml heiRe Fliissigkeit
im Mixbecher verarbeitet werden!

= Zum Servieren mit fein geriebenem
Parmesan bestreuen.

11
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Entsorgung

Mohrensuppe mit
Kreuzkiimmel

12

780 g Mohren

720 ml Wasser

1 TL Kreuzkimmel

Salz und Pfeffer

Die Moéhren in Wirfel schneiden

(ca. 15x15 mm).

Die Mohren und das Wasser in den
Mixbecher geben.

Fir Sekunden bei maximaler Geschwin-
digkeit mixen.

Die Mischung in einen Kochtopf geben
und den Kreuzkiimmel dazugeben.
Alles fir 30 Minuten kochen. Sie
konnen wahrend des Kochens Wasser
dazugeben, wenn die Suppe dinner
gewunscht wird.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerét ist
mmm  entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir
eine EU-weit gultige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal quantities of food and for normal amounts
of time for domestic use.

This appliance is suitable for mixing liquid or semi-solid food, for
cutting/mincing raw fruit and vegetables, for puréeing food and for
cutting deep-frozen food (e.g. fruit) or crushing ice cubes. It must not
be used for processing other objects or substances.

Additional applications are possible if the accessories approved by
the manufacturer are used. Only use the appliance with approved
genuine parts and accessories. Never use the accessory parts

for other appliances. Only use the appliance indoors at room
temperature and up to 2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance to
someone else. If the instructions for correct use of the appliance are
not observed, the manufacturer’s liability for any resulting damage will
be excluded. This appliance can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and/

or knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved. Keep children away from the appliance and
connecting cable and do not allow them to use the appliance. Do not
let children play with the appliance. Cleaning and user maintenance
must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs. The
power cord must not come into contact with hot parts or be pulled
across sharp edges.

m Never immerse the base unit in water or place it in the dishwasher.
Do not steam-clean the appliance. Do not use the appliance with
damp hands.

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

13



en

Important safety information

/\ Risk of injury!

Care should be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

Before replacing accessories or additional parts which move during
operation, the appliance must be switched off and disconnected
from the power supply.

Never place fingers in the attached blender. Never operate

the appliance without a completely assembled blender or attached
lid! Do not remove or attach blender jug until the appliance has
been switched off and the drive has come to a standstill. When the
appliance has been switched off, the blade continues running for a
short time.

Always work with a completely assembled universal cutter! Do

not remove or attach universal cutter until the appliance has been
switched off and the drive has come to a standstill.

/\ Risk of scalding!

Caution when processing hot liquids.

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the
lid. Add a maximum of 0.5 litres of hot or frothing liquid.

While working, always hold the lid firmly with one hand. However,
do not place hand over the refill opening!

A\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.

/\ Important!

We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate

at no-load.

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning
and servicing” see page 18

Congratulations on the purchase of Contents

your new Bosch appliance. You can find

further information about our products Intended USe .......ccooeeiiiiiiiiie e 13

on our web page. Important safety information ...................... 13
Safety systems.......oocooeiiiiiii 15
OVEIVIEW ...t 15
Operation ......cccoceveevieeiieece e 16
Cleaning and servicing.........ccccceevveeneeenee. 18
Troubleshooting .........cccceveeiiiiiiiicicee 18
RECIPES ...vvvieeeeee e 19
Disposal.......cccooviieeeiiiie e 21
GUAraNtee .......cccuveeiiieee e 21
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Safety systems
Start lock-out

The appliance cannot be switched on until
the blender jug has been turned firmly into
place.

Automatic disconnection

The appliance switches off automatically
if the blender jug accidentally becomes
detached during operation.

Overload protection

If the motor switches itself off while the appli-
ance is being used, the overload protection
feature has been activated. Possible causes:

— very large amounts of ingredients,
— appliance operated too long.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

Overview
Please fold out the illustrated pages.

1 Motor block
2 Rotary switch with illuminated ring
The illuminated ring flashes slowly when
the appliance is ready for use (on).
The illuminated ring is lit continuously
when the appliance is in operation.
Rapid flashing signals a fault (see
“Troubleshooting”).
a MMB43..:
0/off = Stop
on = Appliance switched on
1 = Lowest operating speed
5 = Highest operating speed
b MMB64..:
0/off = Stop
on = Appliance switched on
min = Lowest operating speed
max = Highest operating speed
Pulse = pulse circuit at maximum
speed, hold down switch for required
duration
¢ MMBS6S.. :
0/off = Stop
on = Appliance switched on
min = Lowest operating speed
max = Highest operating speed

Safety systems en

3 Quick-selection buttons

Preset buttons for optimum results.

For some models:

= for crushing ice cubes (crushed
ice). Press button 1x briefly.

= For making mixed drinks
and smoothies. Press button
1x briefly.
For an even more delicate
result, press the button a
second time.

JB\ = For cutting ingredients in the
universal cutter. Press button
1x briefly.

Pulse = Pulse circuit at maximum speed.
Hold down button for required
duration.

Pay attention to Figure [@!

When the quick-selection buttons

¥/&f 1/3\ have been pressed, the preset

programme runs. To end the programme

early, press any quick-selection button or
turn the rotary switch to 0/off.

Cord store

Drive

Blade holder with blender/cutting

blade and seal

Is used for the blender jug and the

universal cutter jug.

7 Blender jug made of borosilicate glass
Especially heat-resistant, even very hot
ingredients can be processed.

Lid with feed tube
Measuring cup with scale (max. 50 ml)

0 Smoothie insert*

For the preparation of fruits and other
ingredients into juices and smoothies.
The insert ensures that pips and other
solid ingredients are filtered out and do
not get into the drinks.

11 Universal cutter jug*

* Not all models.

[ S B N

= ©
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en Operation

Operation

Preparation

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

m Place motor block on smooth, stable and
clean base.

m  Unwind the cable to the required length.

Blender
The blender is suitable for

— blending and frothing liquids,

— cutting and chopping raw fruit, vegeta-
bles, nuts and chocolate,

— puréeing soups, cooked fruit and
vegetables,

— preparing mayonnaise and sauces.

The appliance is suitable for preparing the
following quantities:

Solid food 100 g
Liquids max. 1.5 1
Hot or frothing liquids max. 0.5 1

/\ Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!
Never place fingers in the attached blender
jug. Never operate the appliance without a
completely assembled blender or attached
lid! Do not remove or attach blender jug until
the appliance has been switched off and
the drive has come to a standstill. When the
appliance has been switched off, the blade
continues running briefly.

A\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Pour maximum
0.5 litres of hot or frothing liquid into the
blender jug.

Warning!

Never operate an empty blender. Always
work with a completely assembled appli-
ance. Screw the blender jug fully onto the
motor block.

16

Fig. 3

m Put blender jug down with the base
face up.

m Place seal on the blade holder. Ensure
that the seal is positioned correctly.

Important information
If the seal is damaged or not correctly posi-
tioned, liquid may run out.

m  Grip blade holder by the handle and
insert into the blender jug.

Note shape of the parts (Fig. [£-2a)!

m  Move handle (Fig. [51-2b). This locks the
blade holder in the blender jug.

m Turn blender jug over.

m Attach blender jug to the drive on the
motor block. Arrow on the blender jug
points towards the dot on the motor
block.

m Attach blender jug by turning it all the
way clockwise.

m  Add ingredients.

m Putlid on and press down all the way.
Insert measuring cup into feed tube.

m Insert the mains plug.

m  Switch on the appliance: set the rotary
switch to on.

m Turn rotary switch to the required
operating speed.

m Press required quick-selection button

(i or &f).
m  Grip the edge of the lid while operating
the blender. Do not grip the feed tube!

Recommended operating speed

Making mayonnaise MIN/MAX*
Soups MAX
Smoothies & IMAX
Raw fruit and vegetables MAX
Cocktails, Milkshakes & IMAX
Frozen ingredients MAX

Ice cubes §/Pulse
Very hard ingredients Pulse

* MIN = Lowest operating speed
MAX = Highest operating speed



Add more ingredients

m Set the rotary switch to 0/off.

Either

= Remove lid.

m Add more ingredients.

or

m Take out measuring cup.

m Add liquids and solid (fairly small) ingre-
dients through the feed tube in the lid.

m Switch on appliance again.

Working with the smoothie insert
With this insert it is particularly easy to make
smoothies made of fresh fruits, milk, soya
milk, yoghurt and juices.

Fig.

m Prepare blender as described above.

m After attaching and screwing on the
blender jug, the smoothie insert is
inserted into the blender jug.

m Putlid on and press down all the way.

Insert the mains plug.

m Putingredients through the feed tube into
the blender jug; chop up fruit beforehand
if required.

Warning!

Do not put large, hard ingredients in the

blender jug, e.g. stones from avocados or

plums.

m Insert measuring cup into feed tube.
m  Switch on the appliance.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

m  Remove mains plug.

m Remove the blender jug by rotating it in
an anti-clockwise direction.

m Take the lid off the blender jug.

m Empty blender jug.

Instructions for the smoothie insert:

Take measuring cup out of the lid and plug

into the smoothie insert. This prevents inte-

gral components from falling out of the insert

into the drink.

Operation en

m Turn blender jug over and put down with
the opening face down.

= Remove blade holder. To do this, fold the
handle upwards and pull out the blade
holder.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Universal cutter

for cutting smaller quantities of meat, hard

cheese, onions, parsley, garlic, fruit and
vegetables.

Pay attention to Figure [!

It is not permitted to cut coffee beans,
pepper corns, sugar, poppy seeds and
horseradish.

Note: If the universal cutter is not included
with the blender, it can be ordered from
customer service (order no. 12007111).

A\ Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Do not remove or attach universal cutter until

the appliance has been switched off and the

drive has come to a standstill.

Fig. 0]

m Put down universal cutter jug with the
opening face up.

m Add food, which is to be cut, in the
universal cutter.

m Place seal on the blade holder. Ensure
that the seal is positioned correctly.

Important information
If the seal is damaged or not correctly posi-
tioned, liquid may run out.

m  Grip blade holder by the handle and
insert into the universal cutter jug.
Note shape of the parts (Fig. [8]-2)!

m  Move handle (Fig. 1]-3). This locks the
blade holder in the universal cutter jug.

m Turn universal cutter jug over.

m Place universal cutter jug on the drive on
the motor block. Arrow on the universal
cutter jug points towards the dot on the
motor block.

m Attach universal cutter jug by turning it all
the way clockwise.

17



en Cleaning and servicing

m Switch on the appliance: set the rotary
switch to on.

m Turn rotary switch to Pulse and hold.

or

m Press required quickselection button
(JB\ or Pulse, depending on model).

Note: The longer the appliance remains
switched on, the finer the ingredients are
cut. In the case of herbs the required cutting
result can be achieved very quickly after
switching the appliance on.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

= Remove mains plug.

m  Remove universal cutter jug by turning
it anti-clockwise.

m Turn universal cutter jug over.

m Remove blade holder. To do this, fold the
handle upwards and pull out the blade
holder.

s Empty universal cutter jug.

m  Remove the rest of the chopped food
from the jug using a suitable implement
(e.g. spoon).

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing
The appliance requires no maintenance!

Thorough cleaning guarantees a long
service life. An overview of cleaning the indi-
vidual parts can be found in Fig. 3.

A\ Risk of electric shock!

Never immerse the motor block in water and

never hold under running water and do not

clean in the dishwasher.

Warning!

Do not use abrasive cleaning agents.

Surfaces may be damaged.

Tips:

— Preferably clean the parts immediately
after use. This will prevent residue from
drying on and attacking the plastic
(e.g. by essential oils in herbs).

— If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can be
removed with a few drops of cooking oil.

18

Cleaning the motor block

m  Remove mains plug.

m  Wipe motor block with a damp cloth. If
required, use a little detergent.

= Then wipe dry.

Cleaning blade holder

/\ Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare
hands. Clean them with a brush.

Do not clean blade holder in the dishwasher,

but under running water using a brush. Do
not leave in water! Remove seal for cleaning.

Cleaning the blender

The blender jug, smoothie insert, lid and
measuring cup are dishwasher-safe.

Tip: Pour a little water and washing-up liquid
into the attached blender. Switch to setting
Pulse for several seconds. Pour out the
water and rinse the blender with clean water.

Cleaning the universal cutter

The universal cutter jug is not
dishwasher-safe.

Troubleshooting

/\ Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the mains
plug.

Important information

The illuminated ring on the rotary switch
flashes rapidly

— if the blender jug or universal cutter jug
has not been attached properly,

— if the blender jug or universal cutter jug
becomes detached during operation,

— if the motor stops during operation due to
an overload.

Fault:

Blender does not start or appliance switches

off during operation.

Possible cause:

The appliance was overloaded (e.g. tool
jammed by food) and the electronic fuse has
tripped.



Remedial action:

m Set the rotary switch to 0/off.

= Remove mains plug.

m Eliminate the cause of the overload.
m Switch the appliance on again.

Possible cause:
Blender jug or universal cutter jug has
become detached.

Remedial action:

m Set the rotary switch to 0/off.

m Correctly attach blender jug or universal
cutter jug and screw on all the way.

m Switch the appliance on again.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service (see customer
service addresses at the end of this booklet).

Recipes
General notes:

First mix the solid ingredients with half the
amount of liquid, then add the remainder of
the liquid.

When preparing smoothies, place the mixing
beaker back into position after draining it and
briefly switch on the highest level in order to
obtain the remaining liquid.

Mayonnaise

Note: Mayonnaise can be prepared
in the blender with whole eggs only.

Basic recipe:

- 1egg

15 g vinegar or lemon juice

1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

— 250 ml ol

Ingredients must be at the same
temperature.

m Switch on the blender at low speed.

m Process the ingredients (except the oil)
at low speed for several seconds.

m  Switch the blender to maximum speed,
slowly pour the oil through the funnel and
blend for approx. 2 minutes.

Recipes en

Hot chocolate
50-75 g frozen cooking chocolate

— Y| hot milk

— Whipped cream and grated
chocolate as required

m Cut the cooking chocolate into pieces
(approx. 1 cm) and chop up completely in
the blender at maximum speed.

m  Switch off the blender and add the milk
through the funnel.

m Blend for 1 minute at maximum speed.

m Pour the hot chocolate into glasses and
serve with whipped cream and grated
chocolate as required.

Banana ice shake

— 2-3 bananas (ca. 300 g)

— 2-3 heaped tbs. vanilla
or lemon ice cream
(80-100 g)

— 2 packets of vanilla sugar

- Y Imik

m Put all ingredients in the blender jug.

m Press quick-selection button & .

m Blend for 1 minute at maximum speed.

Tip: This recipe will work even with the

smoothie insert.

— 500 ml cold water

— lce as required

m Peel fruit and cut into pieces

m Freeze fresh fruits before subjecting
them to further processing.

m Put all ingredients (except the ice) in the

blender jug.
m Press quick-selection button & .

Fruit sundae
— 250 g frozen fruit
(e.g. strawberries,
banana, orange, apple)
— 50-100 g sugar

m Blend for 1 minute at maximum speed.
m Serve with the ice cream

19



en

Recipes

Sportsman s cocktail

2-3 oranges (ca 600 g)

1-2 lemons (ca 150 g)

2-1 tbs. sugar or honey

Ya | apple juice

Ya | mineral water

Ice cube as required

Peel the oranges and apples, cut into
pieces

Put all ingredients (except the apple juice
and mineral water) in the blender jug.
Press quick-selection button & .

Blend for 1 minute at maximum speed.
Add the apple juice and mineral water
Blend briefly until the drink is frothy.
Pour the cocktail into glasses and serve
as required with ice cubes

Green smoothie
1 green apple (ca. 100 g)
Juice of one lemon

(approx. 20 g)

20 g kale

10 g celery

10 g coriander leaves

10 g linseeds

1 g ground cinnamon

250 g cooled water

Cut apple, celery and kale into pieces.
Put a little of the water in the blender jug.
Put all solid ingredients in the smoothie
insert and top up with water.

Press quick-selection button S .

Blend for 60 seconds on setting Pulse.

Tip: This recipe will work even without the
smoothie insert.
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Grape smoothie

250 g green grapes
— 25 g baby spinach
— 100 g frozen banana
pieces
— 200 ml cold green tea
(suitable for children)
m Put a little of the tea in the blender jug.
m Put grapes, spinach and banana pieces
in the smoothie insert and top up with the
remaining tea.
m Press quick-selection button & .
or
m Blend at maximum speed until the
smoothie is ready.

Red fruit pudding
400 g fruit (pitted sour cherries,
raspberries, black/red currants,
strawberries, blackberries)

— 100 ml sour cherry juice

— 100 ml red wine

— 80 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 2 tbs. lemon juice

— 1 pinch of cloves (ground)

— 1 pinch of cinnamon (ground)

— 8 gelatine leaves

m  Soak the gelatine in cold water for
approx. 10 minutes

m Bring all the ingredients (except the
gelatine) to the boil

m Dry the gelatine and melt in the micro-
wave, but do not cook

m Blend the hot fruit and gelatine at
medium speed for approx. 1 minute.

m Pour the red fruit pudding into small
bowls rinsed out with cold water and
refrigerate

Do not process more than 500 ml of hot
liquid in the blender jug!

Tip: Red fruit pudding tastes good with
whipped cream or vanilla sauce.



Basil pesto

— 10 g pine nuts

— 3 ggarlic

— b5gsalt

— 40 g Parmesan cheese

— 10 g fresh basil

— 70 golive oll

m Put pine nuts, garlic, salt and Parmesan
cheese in the glass container and close
with the blade holder.

m Grind for 15 seconds on setting Pulse.

m Add basil and olive oil and mix everything
for 10 seconds on setting Pulse.

Pumpkin soup

— 600 g yellow-flesh pumpkin

— 200 g potatoes

— 11 vegetable stock

— 2onions

— 2 garlic cloves

— Ground pepper and salt

— 30 g butter

— 2 tablespoons of extra virgin olive oil

— 5-6 basil leaves

— 2-3 sage leaves

— 1 sprig of parsley

— 1 sprig of thyme

— 1 sprig of marjoram

— Yateaspoon of ground cinnamon

— Grated Parmesan to taste

m  Cut the pumpkin into slices and remove
peel and pips. Cut pumpkin into small
pieces.

m Peel the potatoes and also cut into small
pieces.

m Peel the onions, chop finely and fry
gently in a frying pan with butter, olive oil
and chopped garlic.

m  Add pumpkin and potato pieces and
steam until soft, stirring continuously.
Gradually pour in the vegetable stock
and add the bouquet garni.

m Leave to simmer for approx.

25-30 minutes on a low heat and add
more stock if required.

m Take out the bouquet garni.

m Add salt and pepper to taste, finish off
with a pinch of cinnamon and a dash of
extra virgin olive oil.

Disposal en

m  Pour 500 ml of the soup at a time into the
blender jug and puree.

Do not process more than 500 ml of hot

liquid in the blender jug!

m Serve with finely grated Parmesan.

Carrot soup with cumin

— 780 g carrots

— 720 ml water

— 1 tsp cumin
Salt and pepper
Dice the carrots (approx. 15x15 mm).

m Pour the carrots and the water into the
blender jug.

m  Mix for a few seconds at maximum speed.

m  Pour the mixture into a saucepan and
add the cumin.

m  Cook everything for 30 minutes. You can
add water while cooking if you would like
the soup to be thinner.

m Season with salt and pepper.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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Utilisation conforme

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniguement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées de
service normales.

Cet appareil convient pour mélanger les produits alimentaires liquides
et mi-durs, a broyer / hacher les fruits et Iégumes crus, a réduire

les préparations en purée et pour broyer les produits alimentaires
surgelés (les fruits par exemple) ou les glagons. Il ne doit pas servir a
transformer d’autres objets ou substances.

D’autres applications sont possibles a condition d’utiliser d’autres
accessoires homologués par le fabricant. Utiliser I'appareil
uniguement avec des piéces et accessoires d’origine homologués.
Ne jamais utiliser les accessoires destinés a d’autres appareils.
N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les instructions
gu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil change de
propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect des instructions
permettant d'utiliser correctement I'appareil dégage le fabricant de
toute responsabilité envers les dommages qui pourraient en résulter.
Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation sdre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne pas
leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants jouer
avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a I'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants.

/\ Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux indica-
tions figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser I'appareil que
si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent
aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre service
aprés-vente est habilité a réparer 'appareil, comme par exemple
procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation endommagé.

m Ne jamais poser 'appareil sur des surfaces chaudes (tables de
cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le cordon
d’alimentation en contact avec des éléments bridlants et ne pas le
faire glisser sur des arétes vives.
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Consignes de sécurité importantes fr

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans
un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas
utiliser 'appareil avec les mains humides.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

A Risques de blessures!

Attention quand vous manipulez les lames acérées lors du vidage
du récipient ou de son nettoyage.

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant

de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement.

Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place. Travailler
toujours avec un mixeur entierement monté et son couvercle en
place! Ne retirer et ne poser le bol mixeur qu’aprés avoir éteint
l'appareil et que I'entrainement s’est immobilisé. Aprés avoir éteint
I'appareil, les lames continuent de tourner pendant un instant.
Travaillez toujours avec le broyeur universel assemblé au complet!
Ne retirez ou posez le broyeur universel qu’aprés avoir éteint
'appareil et que I'entrainement s’est immobilisé.

/\ Risque de briilures !

Soyez extrémement prudent pendant la transformation
d’ingrédients chauds.

Lorsque vous traitez des aliments mélangés tres chauds, de la
vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

Pendant le travail, tenez toujours fermement le couvercle d’une
main. Veillez ce faisant a ne jamais introduire les doigts par I'orifice
d’ajout!

/\ Risque d’asphyxie!
Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.
/\ Important!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire
au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner
I'appareil a vide.

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation

ou apres une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 27
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fr Systémes de sécurité

Vous venez d’acheter ce nouvel appa-
reil Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site Web, vous
trouverez des informations avancées sur
nos produits.
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Systemes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

L'appareil ne peut s’allumer que si le bol
mixeur a été tourné a fond jusqu’a la butée.

Coupure automatique

L'appareil s’éteint automatiquement si le bol
mixeur a été détaché par mégarde pendant
le travail.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant
I'utilisation, ceci signifie que la protection
anti-surcharge s’est activée.

Causes possibles:

— Trop fortes quantités d’aliments,

— Trop longue durée d'utilisation.

Pour savoir comment procéder si le systeme
de sécurité s’active, voir « Dérangements et
remedes ».
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Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
1 Bloc-moteur
2 Interrupteur rotatif a anneaux lumineux
L’anneau lumineux clignote lentement
lorsque I'appareil est prét (on). L'anneau
reste constamment allumé pendant
le fonctionnement de I'appareil. Un
clignotement rapide signale un défaut
(voir « Probléemes et remédes »).
a MMB43..:
0/off = Arrét
on = Appareil allumé
1 = Vitesse de travail la plus basse
5 = Vitesse de travail la plus élevée
b MMB64..:
0/off = Arrét
on = Appareil allumé
min = Vitesse de travail la plus basse
max = Vitesse de travail la plus élevée
Pulse = Marche momentanée a la
plus haute vitesse; retenez le sélec-
teur pendant la durée souhaitée
¢ MMBS65.. :
0/off = Arrét
on = Appareil allumé
min = Vitesse de travail la plus basse
max = Vitesse de travail la plus élevée
3 Touches de sélection rapide
Touches préréglées, pour des résultats
optimaux.
Selon le modéle:
= Pour broyer des glagons (glace
pilée). Actionnez la touche 1 fois
brievement.
%ﬁ = Pour préparer des boissons et
smoothies Actionnez la touche
1 fois brievement.
Pour obtenir un résultat encore
plus fin, appuyez une seconde
fois sur la touche.
= Pour broyer dans le broyeur
universel. Actionnez la touche
1 fois brievement.
Pulse = Marche momentanée a la plus
haute vitesse. Appuyez sur
la touche pendant la durée
souhaitée.
Tenez compte du tableau a la figure [d!
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Apres avoir actionné les touches
B/& 1/0\ de sélection rapide, le
programme préréglé s’exécute. Pour
mettre fin prématurément au programme,
actionnez une touche quelconque de
sélection rapide ou amenez le sélecteur
rotatif sur 0/off.
Enroulage du cable
Entrainement
Porte-lame avec couteau mixeur /
couteau broyeur et joint
Est utilisé pour le bol mixeur et le bol du
broyeur universel.
7 Bol mixeur en verre borosilicaté
Particulierement résistant a la chaleur,
permet aussi de traiter des ingrédients
trés chauds.
Couvercle avec orifice d’ajout
Gobelet de dosage gradué
(50 ml max.)
10 Insert pour smoothie*
Pour préparer des jus et smoothies a
partir de fruits et d’autres ingrédients.
L'insert veille a filtrer les pépins et
d’autres corps solides, et a empécher
qu’ils péneétrent dans les boissons.
11 Gobelet du broyeur universel*

* Selon le modéle.

[ IS I -
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Utilisation fr

L'appareil est destiné aux quantités
suivantes:

Utilisation

Préparatifs

m Avant de les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement 'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

m Posez le bloc moteur sur une surface
lisse, stable et propre.

m Déroulez le cordon d’alimentation jusqu’a
la longueur voulue.

Mixeur
Le mixeur convient aux taches suivantes:

— Mixer et faire mousser les liquides.

— Broyer et hacher les fruits crus, les
légumes, les noix et le chocolat.

— Réduire en purée les soupes, les fruits et
légumes cuits.

— Préparer des mayonnaises et des
sauces.

Aliments solides 100 g
Liquides 1,5 | max.
Liquides brdlants ou 0,51 max.
moussants

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I’entrainement en
rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le bol

mixeur mis en place! Travaillez toujours

avec un mixeur entierement monté et son
couvercle en place. Ne retirez ou posez le
bol mixeur qu’aprés avoir éteint 'appareil et
que I'entrainement s’est immobilisé. Apres
avoir éteint 'appareil, les lames continuent
de tourner pendant un instant.

/\ Risque de brilure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménagé dans le couvercle. Dans le

bol mixeur, versez au maximum 0,5 litre de
liquide trés chaud ou moussant.

Attention!

Ne faites pas tourner le mixeur a vide.
Travaillez toujours avec I'appareil entiere-
ment monté. Posez le bol mixeur sur le bloc
moteur et tournez-le a fond jusqu’a la butée.

Figure [

m Déposez le bol mixeur avec le fond du
bol tourné vers le haut.

m Posez le joint sur le porte-lame. Veillez
a ce que le joint soit correctement en
applique.

Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s'il n’a pas

été correctement posé, du liquide risque de

couler.

m Saisissez le porte-lame par la poignée et
placez-le dans le bol mixeur. Respectez
la forme des piéces (fig. E1-2a)!

m  Repliez la poignée (fig. [1-2b). Cela a
pour effet de verrouiller le porte-lame
dans le bol mixeur.

m Retournez le bol mixeur.
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fr Utilisation

m Posez le bol mixeur sur le mécanisme
d’entrainement sur le bloc moteur. La
fleche sur le bol mixeur regarde le point
sur le bloc moteur.

m Fixez le bol mixeur en le tournant dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

m Mettez le couvercle en place et enfon-
cezle jusqu’a la butée. Introduisez le
gobelet gradué dans l'orifice d’ajout.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Allumez l'appareil : Positionnez le bouton
rotatif sur on.

m Réglez le sélecteur rotatif sur la vitesse
de travail voulue.

m Actionnez la touche de sélection rapide
souhaitée (& ou &).

m Pendant le mixage, maintenez le
couvercle par les bords. Ne placez pas
les doigts au-dessus de I'ouverture pour
ajout.

Recommandations pour la vitesse de
travail

Faire de la mayonnaise MIN/MAX*
Soupes MAX
Smoothies & IMAX
Fruits et légumes crus MAX
Cocktails, milk-shakes & IMAX
Ingrédients gelés MAX
Glagons B/Pulse
Ingrédients trés durs Pulse

*MIN = Vitesse de travail la plus basse
MAX = Vitesse de travail la plus élevée

Rajouter des ingrédients

m  Amenez linterrupteur rotatif sur la
position 0/off.

Soit

m Enlevez le couvercle.

m Rajouter des ingrédients.

ou

m Retirez le gobelet gradué.

m Par l'orifice d’ajout, introduisez des
liquides et des ingrédients fermes
(de petite taille).

m  Rallumez I'appareil.
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Travailler avec I’accessoire pour
smoothies

Avec cet accessoire, la préparation des
smoothies avec des fruits frais, du lait, lait de
soja, yaourt et de jus réussit particulierement
bien.

Figure

m Préparez le mixeur comme décrit
précédemment.

m Apres avoir posé le bol mixeur et I'avoir
tourné a fond, introduisez l'insert pour
smoothie dans le bol mixeur.

m Mettez le couvercle en place et enfon-
cezle jusqu’a la butée.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Versez les ingrédients par l'orifice d’ajout.

Attention!

N’introduisez pas de gros ingrédients durs
dans le bol mixeur, par exemple des noyaux
d’avocat ou de prune.

m Introduisez le gobelet gradué dans
I'orifice d’'ajout.

m  Allumez I'appareil.

Aprés le travail

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Retirez le bol mixeur en tournant en sens
inverse des aiguilles d’'une montre.

m Retirez le couvercle du bol mixeur.

m Videz le bol mixeur.

Remarque pour I'accessoire a smoothie:
Retirez le gobelet gradué du couvercle et
introduisez-le dans 'accessoire a smoothie.
Cela empéche les ingrédients solides de
traverser I'accessoire et de tomber dans la
boisson.

m Tournez le bol mixeur et déposez-le avec
I'orifice tourné vers le bas.

m Retirez le porte-lame. Pour ce faire,
dépliez la poignée vers le haut et
extrayez le porte-lame.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».



Broyeur universel

pour broyer de petites quantités de viande,
de fromage dur, d’oignons, de persil, d’ail, de
fruits et [égumes.

Tenez compte du tableau a la figure [@!

Le broyage de grains de café, de grains de
poivre, de sucre, de graines de pavot et de
raifort n’est pas admis.

Remarque: Si le broyeur universel n’a
pas été livré d’origine, vous pouvez le
commander auprés du service aprés-vente
(n° de réf. 12007111).

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I’entrainement en
rotation!

Ne retirez ou posez le broyeur universel

qu’aprés avoir éteint I'appareil et que I'entrai-

nement s’est immobilisé.

Figure []

m Déposez le gobelet du broyeur universel
avec l'orifice tourné vers le haut

m Dans le broyeur universel, versez les
aliments a broyer.

m Posez le joint sur le porte-lame. Veillez
a ce que le joint soit correctement en
applique.

Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s'il n’a pas

été correctement posé, du liquide risque de

couler.

m Saisissez le porte-lame par la poignée
et mettez-le en place dans le gobelet du
broyeur universel. Respectez la forme
des piéeces (fig. [-2)!

m Repliez la poignée (fig. BJ-3). Ce geste
verrouille le porte-lame dans le gobelet
du broyeur universel.

m Retournez le gobelet du broyeur
universel.

m Posez le gobelet du broyeur universel
sur le mécanisme d’entrainement sur le
bloc moteur. La fleche sur le gobelet du
broyeur universel regarde le point sur le
bloc moteur.

m Fixez le gobelet du broyeur universel en
le tournant dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m  Allumez I'appareil : Positionnez le bouton
rotatif sur on.

Nettoyage et entretien fr

m  Amenez le sélecteur rotatif sur Pulse et
maintenez-le en position.

ou

m Actionnez la touche de sélection rapide
souhaitée (J—@\ ou Pulse, selon le
modele).

Remarque: Plus I'appareil reste allumé
longtemps et plus les aliments sont broyés
fins. Avec les herbes culinaires, le résultat
de broyage souhaité peut étre atteint au bout
d’une période de fonctionnement trés courte.

Aprés le travail

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Retirez le gobelet du broyeur universel
en tournant en sens inverse des aiguilles
d’'une montre.

m Retournez le gobelet du broyeur
universel.

m Retirez le porte-lame. Pour ce faire,
dépliez la poignée vers le haut et
extrayez le porte-lame.

m Videz le gobelet du broyeur universel.

= Avec un accessoire approprié (une
cuillere par exemple), retirez les produits
alimentaires broyés du gobelet.

m Nettoyez toutes les pieces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Nettoyage et entretien
L’appareil ne nécessite aucun entretien!

Un nettoyage soigné garantit une longue
durée d'utilisation. Vous trouverez un apergu
du nettoyage des piéces détachées dans la
figure 3.

A Risque d’électrocution!

Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau,
ne le nettoyez jamais sous I'eau du robinet
et ne le passez pas au lavevaisselle.

Attention!
N'utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’endommager les surfaces.
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fr Dérangements et remédes

Astuces:

— Nettoyez les piéces de préférence
immeédiatement aprés utilisation. Ceci
empéche les résidus de sécher dedans
et d’attaquer le plastique (par exemple
par les huiles essentielles présentes
dans les épices).

— Lors du traitement de carottes et de chou
rouge par exemple, les piéces en plas-
tique changent de couleur; vous pourrez
supprimer cette coloration avec quelques
gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyer le bloc moteur

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Essuyez le bloc moteur avec un essuie-
tout humide. Si nécessaire, ajoutez un
peu de produit a vaisselle.

m Ensuite, séchez-le en frottant avec un
essuie-tout sec.

Nettoyer le porte-lame

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec

les mains nues. Pour nettoyer, utilisez une

brosse.

Ne lavez pas le porte-lame au lave-vaisselle,
mais avec une brosse sous I'eau du robinet.
Ne le laissez pas séjourner dans I'eau! Pour
le nettoyage, retirez le joint.

Nettoyer le mixeur

Le bol mixeur, 'accessoire a smoothie,
le couvercle et le gobelet gradué vont au
lave-vaisselle

Un conseil: dans le mixeur en place,
versez un peu d’eau additionnée de produit
a vaisselle. Réglez I'entrainement pendant
quelques secondes sur la position Pulse.
Jetez ensuite I'eau puis rincez le mixeur a
I'eau claire.

Nettoyage du broyeur universel

Le gobelet du broyeur universel passe au
lave-vaisselle.
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Dérangements et remedes

A Risque de blessures!

Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche méale de la prise de
courant.

Remarque importante
L’anneau lumineux du sélecteur clignote
rapidement,

— sile bol mixeur et/ou le gobelet du
broyeur universel n’a pas été correcte-
ment mis en place,

— sile bol mixeur et/ou le gobelet du
broyeur universel se détachent pendant
I'utilisation,

— si pendant le fonctionnement le moteur
cesse de tourner en raison d'une
surcharge.

Dérangement:
L’appareil ne démarre pas ou il s’éteint
pendant le fonctionnement.

Cause possible:

L'appareil a subi une surcharge (par
exemple un accessoire a été brutalement
stoppé par un produit alimentaire) et le
fusible électronique a disjoncté.

Remeéde:

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Supprimez la cause de la surcharge.

m Remettez 'appareil en service.

Cause possible:
Le bol mixeur et/ou le gobelet du broyeur
universel s’est détaché.

Reméde:

m  Amenez l'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 0/off.

m Posez correctement le bol mixeur et /
ou le gobelet du broyeur universel et
tournez a fond jusqu’a la butée.

m Remettez 'appareil en service.

Remarque importante

Si le dérangement persiste, veuillez vous
adresser au service aprés-vente (voir les
adresses du service aprés-vente a la fin de
la présente.



Recettes

Remarques générales:

Mélangez d’abord les ingrédients fermes
avec la moitié du liquide, puis ajoutez le
reste du liquide.

Pour préparer des smoothies, remettez le
bol mixeur en place aprés I'avoir vidé et
mixez brievement en utilisant la vitesse la
plus élevée pour extraire le reste de liquide.

Mayonnaise

Remarque: avec le mixeur, vous
pouvez préparer la mayonnaise
uniquement avec des oeufs entiers.

Recette de base:

— 1 oeuf

— 15 g de vinaigre ou de jus de citron

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

— 250 ml d’huile

Les ingrédients doivent tous étre a la méme
température.

m Enclenchez le mixeur sur une vitesse
basse.

m Pendant quelques secondes, mélangez
les ingrédients (sauf I'huile) en utilisant
une vitesse basse.

m Réglez le mixeur sur la puissance la plus
élevée, versez I'huile par I'entonnoir puis
mixez pendant 2 minutes environ.

Chocolat chaud

— 50-75 g de chocolat de ménage
en morceaux glacé

— Yl de lait tres chaud

— Créme fouettée et copeaux de chocolat
selon le goGt

m Coupez la tablette de chocolat en
morceaux (1 cm env.), puis broyez-le
complétement dans le mixeur réglé sur la
vitesse la plus élevée.

m FEteignez le mixeur puis versez le lait par
I'entonnoir.

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

m \Versez le chocolat chaud dans des
verres, puis servez avec de la créme
fouettée et des copeaux de chocolat,
selon le godt..

Recettes fr

Milk-shake a la

banane

— 2ou3bananes
(env. 300 g)

— 2 ou 3 cuilléeres a soupe bombées de
glace a la vanille ou au citron (80-100 g)

— 2 sachet de sucre vanillé

— Y ldelait

m Versez tous les ingrédients dans le bol
mixeur.

m Actionnez la touche de sélection
rapide §f

ou

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

Un conseil: cette recette réussit aussi avec
I'accessoire a smoothie.

Cocktail de fruits

— 250 g de fruits congelés
(par exemple des fraises,
bananes, oranges,
pommes)

— 502100 g de sucre

— 500 ml d’eau froide

— Glace selon le goGt

m Pelez les fruits puis coupez-les en
morceaux.

m Congelez les fruits frais avant de les
travailler.

m Versez tous les ingrédients (sauf la
glace) dans le bol mixeur.

m Actionnez la touche de sélection

rapide §f

m  Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

m Servez, en accompagnant éventuelle-
ment de glace.

Cocktail du sportif

— 2ou3oranges
(env. 600 g)

— 1 ou 2 citrons
(env. 150 g)

— une demi ou une cuillére a soupe de
sucre ou de miel

— 250 ml de jus de pomme

— 250 ml d’eau minérale

— Des glacons selon le goGt
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ou

Recettes

Pelez les oranges et les citrons;
coupezles en morceaux.

Versez tous les ingrédients (sauf le jus
de pommes et 'eau minérale) dans le bol
mixeur.

Actionnez la touche de sélection

rapide §f

Mixez pendant une minute en utilisant la
vitesse la plus élevée.

Ajoutez le jus de pomme et I'eau
minérale.

Mixez pendant un instant pour que la
boisson devienne mousseuse.

Versez le cocktail dans des verres, et
servez avec des glacons selon le godt.

Smoothie vert

ou

1 pomme verte

(env. 100 g)

Jus d’un citron (env. 20 g)

20 g de chou vert

10 g de céleri branche

10 g de feuilles de coriandre

10glin

1 g de cannelle en poudre

250 g d’eau glacée

Coupez la pomme, le céleri-branche et le
chou vert en morceaux.

Versez un peu d’eau minérale dans le bol
mixeur.

Versez tous les ingrédients fermes dans
I'accessoire a smoothie puis finissez de
remplir avec 'eau.

Actionnez la touche de sélection

rapide §f

Mixez pendant 60 secondes sur la
vitesse Pulse.

Un conseil: cette recette réussit aussi sans
accessoire a smoothie.

Smoothie aux raisins

30

250 g de raisins verts

25 g de jeunes pousses

d’épinards

100 g de morceaux de banane congelés
200 ml de thé vert froid (adapté aux
enfants)

ou

Versez un peu de thé dans le bol mixeur.
Dans l'accessoire a smoothie, mettez les
raisins, les épinards et les morceaux de
banane, puis finissez de remplir avec le
thé restant.

Actionnez la touche de sélection

rapide &

Mélangez a la plus haute vitesse jusqu’a
ce que le smoothie soit prét.

Compote de fruits rouges

400 g de fruits (griottes dénoyau-

tées, framboises, groseilles,

cassis, fraises, mures)

100 ml de jus de griottes

100 ml de vin rouge

80 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

2 cuilleres a soupe de jus de citron

1 clou de girofle (moulu)

1 pincée de cannelle (moulue)

8 feuilles de gélatine

Faites ramollir la gélatine dans de I'eau
froide pendant 10 minutes environ.
Portez a ébullition tous les ingrédients
(sauf la gélatine).

Pressez la gélatine puis faites-la fondre
au micro-ondes, sans la faire cuire.

En utilisant une vitesse moyenne, mixez
les fruits chauds et la gélatine pendant
une minute environ.

Versez la compote dans des coupes
passées sous |'eau froide puis mettez-les
au frais.

Il ne faut jamais traiter plus de 500 ml de
liquide chaud a la fois dans le bol mixeur.

Un conseil: la compote de fruits rouges est
délicieuse accompagnée de creme fouettée
ou de creme a la vanille.

Pistou au basilic

10 g de pignons

3gail

5 g de sel

40 g de parmesan

10 g de basilic frais

70 g d’huile d’olive

Mettez les pignons, I'all, le sel et le
parmesan dans le récipient en verre et
obturez-le avec le porte-lame.



m Broyez pendant 15 secondes sur la
vitesse Pulse.

m Ajoutez le basilic et I'huile d’olive et
mélangez le tout pendant 10 secondes a
la vitesse Pulse.

Soupe de courge

— 600 g de courge a chair jaune

— 200 g de pommes de terre

— 1 1de bouillon de Iégume

— 2 oignons

— 2 gousses dail

— Poivre moulu et sel

— 30 g de beurre

— 2 c. asoupe d’huile d'olive extra vierge

— 5-6 feuilles de basilic

— 2-3feuilles de sauge

— 1 branche de persil

— 1 branche de thym

— 1 branche de marjolaine

— Yic. acafé de de cannelle moulue

— Parmesan rapé selon vos godts

m Découpez la courge en tranches puis
retirez la peau et les graines. Découpez
les tranches de courge en petits
morceaux.

m Epluchez les pommes de terre et
découpez-les également en petits
morceaux.

m Pelez les oignons, hachez-les finement
et saisissez-les en douceur avec le
beurre, I'huile d’olive et I'ail haché.

m Rajoutez les morceaux de courge et de
pomme de terre, puis faites-les blondir
tout en remuant. Peu a peu, rajoutez le
bouillon de Iégumes ainsi que les herbes
culinaires liées en bouquet.

m Laissez mijoter a feu doux pendant 25 a
30 minutes, rajoutez du bouillon suivant
besoin.

m Retirez le bouquet d’herbes culinaires.

m Rectifiez le goGt avec du sel et du poivre,
affinez-le avec une pincée de cannelle et
un filet d’huile d’olive extra-vierge.

m Versez 500 ml de la soupe dans le bol
mixeur et réduisez-la en purée.

Il ne faut jamais traiter plus de 500 ml de
liquide chaud a la fois dans le bol mixeur.

m Servez cette soupe aprés avoir
saupoudré un peu de parmesan dessus.

Mise au rebut fr

Soupe de carottes au cumin
780 g de carottes

— 720 ml d’eau
1 c.c. de cumin

— Sel, poivre

m  Couper les carottes en dés
(d’env. 15 x 15 mm).

m Placer les carottes dans le bol mixeur et
verser I'eau.

m Mixer pendant quelques secondes a la
vitesse maximale.

m Verser la préparation dans un faitout puis
ajouter le cumin.

m Faire cuire le tout pendant 30 minutes.
Vous pouvez ajouter de I'eau pendant
la cuisson si vous souhaitez une soupe
moins épaisse.

m Saler et poivrer.

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant
H 'environnement. Cet appareil est

mmm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit

le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usages
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per 'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
Questo apparecchio € idoneo a miscelare alimenti liquidi o semiduri,
per sminuzzare/tritare frutta e verdura cruda, per fare la passata

di pietanze e per tritare alimenti surgelati (ad es. frutta) o cubetti

di ghiaccio. Il suo uso ¢é vietato per la lavorazione di altri oggetti o
sostanze.

Altri impieghi sono possibili se si utilizzano ulteriori accessori
autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio solo con gli accessori
e i ricambi originali approvati. Non utilizzare mai le parti degli
accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente e
ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e conservarle!
Se l'apparecchio viene ceduto, allegare anche le presenti istruzioni.
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto del’apparecchio
esclude la responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte facolta
psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o esperienza
insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte o siano
state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano compreso

i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini devono essere
tenuti lontani dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione e non
devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non devono giocare con
'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a cura dell’'utente non
devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al
fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’apparecchio, come ad es.
la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato, devono
essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo
d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli
Vivi.
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Importanti avvertenze di sicurezza it

Non immergere mai 'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio con
le mani bagnate.

L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

/\ Pericolo di lesioni!

Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.

Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento e
staccato dalla corrente.

Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato. Lavorare
sempre con il frullatore completamente montato e sempre con

il coperchio applicato! Rimuovere o applicare il bicchiere frullatore
solo ad apparecchio spento e ingranaggio fermo. Dopo lo
spegnimento la lama continua a girare per qualche istante.
Lavorare sempre con il mini-tritatutto completamente montato!
Rimuovere o applicare il mini-tritatutto solo ad apparecchio spento
e ingranaggio fermo.

/\ Pericolo di ustioni!

Massima prudenza nella lavorazione di ingredienti bollenti.
Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto
caldo o che produce schiuma.

Durante il funzionamento mantenere sempre il coperchio con una
mano. Senza tuttavia introdurre le dita nell’apertura di aggiunta
ingredienti!

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Importante!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare
girare a vuoto I'apparecchio.

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =% “Pulizia e cura” ved. pagina 37
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it Sistemi di sicurezza

Congratulazioni per 'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione Bosch.
Trovate ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.
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Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione
L'apparecchio puo essere acceso solo se
il bicchiere frullatore & stato ruotato fino
all'arresto.

Spegnimento automatico
L'apparecchio si spegne automaticamente
se durante il lavoro il bicchiere frullatore si &
inavvertitamente sbloccato.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante 'uso il motore si spegne automa-
ticamente, si & attivata la protezione contro i
sovraccarichi. Cause possibili:

— quantita di alimenti eccessive,

— durata d’uso troppo lunga.

Per il comportamento in caso di attivazione
di un sistema di sicurezza vedi “Rimedio in
caso di guasto”.
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Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.

1 Blocco motore
2 Manopola con anello luminoso
Quando 'apparecchio € pronto per il
funzionamento (on) I'anello luminoso
lampeggia lentamente. L'anello luminoso
€ continuamente acceso quando
I'apparecchio & in funzione. Il lampeggio
veloce segnala guasti (vedi “Aiuto in
caso di guasti”).
a MMB43..:
0/off = arresto
on = apparecchio acceso
1 = minima velocita di lavoro
5 = massima velocita di lavoro
b MMB64..:
0/off = arresto
on = apparecchio acceso
min = minima velocita di lavoro
max = massima velocita di lavoro
Pulse = funzionamento Pulse alla
massima velocita, tenere fermo
l'interruttore per il tempo desiderato
¢ MMBS65.. :
0/off = arresto
on = apparecchio acceso
min = minima velocita di lavoro
max = massima velocita di lavoro
3 Pulsanti di scelta rapida
Pulsanti preimpostati per risultati ottimali.
A seconda del modello:

] = Per frantumare cubetti di
ghiaccio (Crushed-Ice). Premere
brevemente 1 volta il pulsante.

& = Per preparare cocktail

smoothie. Premere brevemente
1 volta il pulsante. Per un risul-
tato ancora piu fine, premere il

pulsante una seconda volta.

= Per tritare nel mini-tritatutto.

Premere brevemente 1 volta il
pulsante.

Pulse = Funzionamento Pulse alla
massima velocita. Mantenere il
pulsante premuto per il tempo
desiderato.

Guardare la figura [d della tabella!
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Premendo i pulsanti di scelta rapida

B/% 1J0\ si esegue il programma

impostato. Per terminare anzi tempo

il programma premere un pulsante di

scelta rapida qualsiasi oppure ruotare la

manopola su 0/off.

Avvolgitore cavo

Ingranaggio

Portalama con lama frullatore /

di triturazione e guarnizione

Da utilizzare per il bicchiere frullatore ed

il bicchiere minitritatutto.

7 Bicchiere frullatore in vetro
borosilicato
Particolarmente resistente ad alte tempe-
rature, permette anche la lavorazione di
ingredienti ad elevata temperatura.
Coperchio con apertura di aggiunta
Misurino con scala (max. 50 ml)

0 Inserto smoothie*
Per preparare succhi e smoothies da
frutta ed altri ingredienti. L'inserto fa in
modo che noccioli ed altri componenti
solidi siano filtrati e non giungano nelle
bevande.

11 Bicchiere mini tritatutto*

* Non in tutti i modelli.

oG
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Uso

Preparazione

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
“Pulizia e cura”.

m Mettere il blocco motore su una super-
ficie piana, resistente e pulita.

m Svolgere il cavo fino alla lunghezza
desiderata.

Uso it

Frullatore
Il frullatore & idoneo per

— miscelare e lavorare a schiuma liquidi,

— sminuzzare e tritare frutta cruda, verdura,
noci e cioccolato,

— fare puré di minestre, frutta e verdure
cotte,

— preparare maionese e salse.

Il frullatore & idoneo per lavorare le quantita

seguenti:

Alimenti solidi 100 g
Liquidi max. 1,51
Liquidi bollentl o liquidi che max. 05|
formano schiuma

/A Pericolo di ferite a causa di lame

taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel bicchiere
frullatore applicato! Lavorare sempre con il
frullatore completamente montato e sempre
con il coperchio applicato! Rimuovere o
applicare il bicchiere frullatore solo ad appa-
recchio spento e ingranaggio fermo. Dopo
avere spento I'apparecchio la lama continua
brevemente la sua rotazione.

/\ Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore. Intro-
durre nel bicchiere frullatore massimo 0,5 litri
di liquido bollente o che sviluppa schiuma.

Attenzione!

Non fare mai girare a vuoto il frullatore.

Lavorare sempre con I'apparecchio comple-

tamente montato. Applicare il bicchiere

frullatore sul blocco motore ruotandolo fino

all'arresto.

Figura @

m Deporre il bicchiere frullatore capovolto.

m Mettere la guarnizione sul portalama.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido, se la
guarnizione € danneggiata o non & stata
applicata correttamente.

m Afferrare il portalama sulla maniglia e
inserirlo nel bicchiere frullatore. Atten-
zione alla forma dei pezzi (figura [£1-2a)!
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it Uso

m Ribaltare la maniglia (figura [F-2b).
Con cio il portalama viene bloccato nel
bicchiere frullatore.

m Capovolgere il bicchiere frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore sull’in-
granaggio del blocco motore. La freccia
sul bicchiere frullatore indica il punto sul
blocco motore.

m Fissare il bicchiere frullatore mediante
rotazione in senso orario fino all'arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

m Applicare il coperchio e premerlo in
basso fino all'arresto. Inserire dosatore
nell’apertura di aggiunta ingredienti.

m Inserire la spina.

m Accendere I'apparecchio: Ruotare il
selettore su on.

m Regolare la manopola sulla velocita di
lavoro desiderata.

oppure

m Premere il pulsante di scelta rapida
(B o §) desiderato.

m Durante il funzionamento mantenere il
coperchio fermo sul bordo Non afferrarlo
sullapertura d’aggiunta ingredienti!

Consigli per la velocita di lavoro

fare maionese MIN/MAX*
minestre MAX
Smoothies & IMAX
frutta e verdura cruda MAX
cocktail, frappé & IMAX
ingredienti congelati MAX
cubetti di ghiaccio ¥/Pulse
ingredienti molto duri Pulse

* MIN = minima velocita di lavoro
MAX = massima velocita di lavoro

Aggiungere ingredienti

m Ruotare la manopola su 0/off.

m  Rimuovere il coperchio.

m Aggiungere gli ingredienti.

oppure

m Estrarre il dosatore

m Introdurre i liquidi e gli ingredienti (piccoli)
solidi attraverso 'apertura di aggiunta nel
coperchio.

m Accendere di nuovo I'apparecchio.
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Lavoro con l'inserto smoothie
Con questo inserto riesce molto facile la
preparazione di smoothies con frutta fresca,
latte, latte di soia, yogurt e succhi.

Figura

m Preparare il frullatore come sopra
descritto.

m Dopo avere applicato e bloccato
mediante rotazione il bicchiere frullatore,
inserire l'inserto smoothie nel bicchiere
frullatore.

m Applicare il coperchio e premerlo in
basso fino all'arresto.

m Inserire la spina.

m Introdurre gli ingredienti nel bicchiere
frullatore attraverso I'apertura di aggiunta
ingredienti, eventualmente prima sminuz-
zare la frutta.

Attenzione!

Non introdurre nel bicchiere frullatore parti
grandi, dure, ad es. noccioli di avocado o
prugne.

m Inserire dosatore nell’apertura di
aggiunta ingredienti.
m Accendere I'apparecchio.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Rimuovere il bicchiere frullatore mediante
rotazione in senso antiorario.

m Staccare il coperchio dal bicchiere
frullatore.

m Vuotare il bicchiere frullatore.

Avvertenza per I'inserto smoothie:
Estrarre il dosatore dal coperchio ed inserirlo
nell'inserto smoothie. Si impedisce cosi il
passaggio di componenti solidi dall'inserto
nella bevanda.

m Capovolgere il bicchiere frullatore e
deporlo con 'apertura rivolta in basso.

= Rimuovere il portalama. A tal fine solle-
vare la maniglia ed estrarre il portalama.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.



Mini tritatutto

per sminuzzare piccole quantita di carne,
formaggio duro, cipolle, prezzemolo, aglio,
frutta e verdura.

Guardare la figura [d della tabella!

Non tritare caffé in grani, grani di pepe,
zucchero, semi di papavero e rafano.

Avvertenza: Se il mini tritatutto non &
compreso nella fornitura, puo essere
ordinato tramite il servizio assistenza clienti
(codice di ord. N° 12007111).

A\ Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!

Rimuovere o applicare il mini-tritatutto solo

ad apparecchio spento e ingranaggio fermo.

Figura ]

m Deporre il bicchiere mini-tritatutto con
I'apertura rivolta in alto.

m Introdurre nel mini-tritatutto gli alimenti
da tritare.

m Mettere la guarnizione sul portalama.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido, se la
guarnizione € danneggiata o non & stata
applicata correttamente.

m Afferrare il portalama sulla maniglia e
inserirlo nel bicchiere mini-tritatutto.
Attenzione alla forma dei pezzi
(figura []-2)!

m Ribaltare la maniglia (figura []-3).

Con cio il portalama viene bloccato nel
bicchiere mini-tritatutto.

m Ribaltare il bicchiere mini-tritatutto.

m  Applicare il bicchiere mini-tritatutto sull’in-
granaggio del blocco motore. La freccia
sul bicchiere mini-tritatutto indica il punto
sul blocco motore.

m Fissare il bicchiere mini-tritatutto
mediante rotazione in senso orario fino
all'arresto.

m Accendere I'apparecchio: Ruotare il
selettore su on.

Pulizia e cura it

m Ruotare e mantenere la manopola su
Pulse.

oppure

m Premere il pulsante di scelta rapida
desiderato (J@L o Pulse, a seconda del
modello).

Nota: Quanto piu a lungo I'apparecchio
resta acceso, tanto piu fine diventa I'alimento
tritato. Per le erbe aromatiche il risultato
desiderato puo essere gia raggiunto dopo un
tempo di accensione brevissimo.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m  Rimuovere il bicchiere mini-tritatutto
mediante rotazione in senso antiorario.

m Ribaltare il bicchiere mini-tritatutto.

= Rimuovere il portalama. A tal fine solle-
vare la maniglia ed estrarre il portalama.

m Vuotare il bicchiere mini-tritatutto.

m Rimuovere dal bicchiere i resti degli
alimenti sminuzzati con un mezzo idoneo
(ad es. cucchiaio).

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Pulizia e cura

L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione!

Una pulizia accurata garantisce una lunga
durata. Per una panoramica del lavaggio dei
singoli pezzi si rimanda alla figura 3.

A\ Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai in acqua il blocco
motore, non metterlo sotto acqua corrente e
non lavarlo nella lavastoviglie.

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.
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it Rimedio in caso di guasti

Consigli:

— Pulire le parti preferibilmente subito dopo
'uso. Cosi facendo non si attaccano
residui e la plastica non viene corrosa
(per es. da oli eterici contenuti nelle
spezie).

— Nella lavorazione per es. di cavolo rosso
e carote, sulle parti di plastica si formano
macchie colorate, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

Pulizia del blocco motore

m Staccare la spina.

m Pulire il blocco motore con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare.

Pulizia del portalama

/A Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non lavare il portalama nella lavastoviglie,
bensi con una spazzola sotto acqua
corrente.

Non lavare il portalama nella lavastoviglie,
bensi con una spazzola sotto acqua
corrente. Non lasciare in ammollo in acqua!
Per la pulizia rimuovere la guarnizione.

Pulire il frullatore

Bicchiere frullatore, inserto smoothie, coper-
chio e dosatore sono lavabili in lavastoviglie.
Consiglio: versare nel frullatore applicato
un poco di acqua con detersivo per stoviglie.
Accendere il frullatore per pochi secondi alla
velocita Pulse. Versare 'acqua e sciacquare
il bicchiere frullatore con acqua pulita.

Pulizia del mini tritatutto
Il bicchiere mini-tritatutto & lavabile in
lavastoviglie.
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Rimedio in caso di guasti

/A Pericolo di ferite!
Prima di eliminare un guasto estrarre la
spina di alimentazione.

Avvertenza importante
L’anello luminoso della manopola lampeggia
veloce,

— se il bicchiere frullatore o il bicchiere
mini-tritatutto non & stato applicato
correttamente,

— se il bicchiere frullatore o il bicchiere
mini-tritatutto si sblocca durante |l
funzionamento,

— se il motore durante il funzionamento si
ferma a causa di un sovraccarico.

Guasto:
L’apparecchio non si avvia o si spegne
durante il funzionamento.

Causa possibile:

L’apparecchio € stato sovraccaricato (ad
es. utensile bloccato da un alimento) e si &
attivata la sicurezza elettronica.

Rimedio:

m  Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Eliminare la causa del sovraccarico.

m Rimettere 'apparecchio in funzione.

Causa possibile:

Il bicchiere frullatore o il bicchiere mini-trita-

tutto si € sbloccato.

Rimedio:

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Applicare correttamente il bicchiere
frullatore o il bicchiere mini-tritatutto e
bloccarlo ruotandolo fino all’arresto.

m Rimettere 'apparecchio in funzione.

Avvertenza importante

Se questo non bastasse per eliminare il
malfunzionamento, preghiamo di rivolgersi al
servizio assistenza clienti (vedi indirizzi alla
fine di questo fascicolo).



Ricette

Note generali:

Inizialmente miscelare gli ingredienti solidi
usando solo meta del liquido, dopodiché
aggiungere il liquido rimanente.

Nel preparare gli smoothie, dopo avere
svuotato il bicchiere frullatore, reinserirlo e
commutare alla massima velocita per racco-
gliere il liquido rimanente.

Maionese

Avvertenza: la maionese pud essere
preparata nel frullatore solo con uova
intere.

Ricetta base:

— 1uovo

— 15 g di aceto o succo di limone

— 1 pizzico sale

— 1 pizzico di zucchero

— 250 ml olio

Gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.

m Accendere il frullatore a bassa velocita.

m Frullare gli ingredienti (tranne I'olio) per
alcuni secondi a bassa velocita.

m  Commutare il frullatore alla massima
velocita, versare l'olio attraverso I'imbuto
e frullare per ca. 2 minuti.

Cioccolata calda

— 50-75 g cioccolato in pezzi
surgelato

— Y latte molto caldo

— Panna montata e cioccolato grattugiato
a volonta

m Spezzettare i pezzi di cioccolato
(ca. 1 cm) e sminuzzare completamente
nel frullatore alla velocita massima.

m Spegnere il frullatore ed aggiungere il
latte attraverso I'imbuto.

m  Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

m Versare la cioccolata calda in tazze e
servirla, a richiesta, con panna montata e
cioccolato grattugiato.

Ricette it
Shake di banane
e gelato @
— 2-3 banane (ca. 300 g)
— 2-3 cucchiai colm| di
gelato alla vaniglia o gelato al limone
(80-100 g)
— 2 bustina zucchero vanigliato
— Yldilatte
m Introdurre tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore.
m Premere il pulsante di scelta rapida %
oppure
m Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

Suggerimento: questa ricetta pud essere
preparata anche con l'inserto smoothie.

Frullato di frutta mista
— 250 g frutta secca
(per es.: fragole, banane,

arance, mele)

— 50-100g zucchero

— 500 ml acqua freddo

— Ghiaccio a volonta

m Sbucciare la frutta e tagliarla a pezzetti.

m Surgelare la frutta fresca prima di
lavorarla.

m Introdurre tutti gli ingredienti (tranne il
ghiaccio) nel bicchiere frullatore.

m Premere il pulsante di scelta rapida S .

oppure

m Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

m Servire eventualmente con ghiaccio.

Cocktail dello sportivo
— 2-3 arance (ca. 600 g)
— 1-2 limoni (ca. 150 g)

— -1 cucchiaio di
zucchero o miele
— Valsucco di mele
— Yal acqua minerale
— eventualmente cubetti di ghiaccio

39



it Ricette

m Sbucciare le arance ed i limoni e tagliarli
a pezzi

m Introdurre tutti gli ingredienti (tranne il
succo di mela e 'acqua minerale) nel
bicchiere frullatore.

m Premere il pulsante di scelta rapida §f .

oppure

m  Frullare per 1 minuto alla velocita
massima.

m Aggiungere il succo di mele e 'acqua
minerale.

m Frullare brevemente finché la bevanda
forma schiuma.

m Versare il cocktail in bicchieri e servirlo, a
richiesta con cubetti di ghiaccio.

Smoothie verde

— 1 mela verde (ca. 100 g)

— Succo di un limone
(ca. 20 g)

— 20 g cavolo riccio

— 10 g sedano a coste

— 10 g foglie di coriandolo

— 10gsemidilino

— 1 g cannella macinata

— 250 g acqua raffreddata

m Tagliare in pezzi il sedano a coste ed il
cavolo riccio.

m Introdurre una parte dell’acqua nel
bicchiere frullatore.

m Introdurre tutti gli ingredienti solidi nell'in-
serto smoothie e riempire con acqua.

m Premere il pulsante di scelta rapida %

oppure

m Frullare per 60 secondi alla velocita

senza inserto smoothie.

Smoothie di uva

— 250 g uva bianca

— 25 g spinaci teneri

— 100 g pezzetti di banana
(adatto per i bambini)

m Introdurre una parte del té nel bicchiere
frullatore.

m Introdurre uva, spinaci e pezzetti di
banana nell'inserto smoothie e riempire

Pulse.

Consiglio: questa ricetta riesce bene anche
surgelati

— 200 ml di té verde freddo
con il resto del té.
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m Premere il pulsante di scelta rapida S .

oppure

m Frullare alla massima velocita, finché lo
smoothie non & pronto.

Dessert di frutti

— 400 g frutta (amarene
snocciolate, lamponi, ribes,
fragole, more)

— 100 ml succo di amarena

— 100 ml vino rosso

— 80 g zucchero

— 1 bustina zucchero vanigliato

— 2 cucchiai succo di limone

— 1 punta di coltello di garofano (macinato)

— 1 pizzico di cannella (macinata)

— 8 fogli di gelatina

= Ammorbidire la gelatina per ca. 10 minuti
in acqua fredda

m Portare ad ebollizione tutti gli ingredienti
(tranne la gelatina).

m Spremere la gelatina e fonderla nel forno
a microonde, senza farla bollire.

m  Frullare i frutti caldi e la gelatina per ca.
1 minuto a velocita media.

m Versare il dessert di frutti in ciotoline
sciacquate a freddo e conservare in frigo.

Nel bicchiere frullatore & consentito lavo-
rare massimo 500 ml liquido bollente!

Consiglio: il dessert di frutti &€ gustoso con
panna montata o salsa di vaniglia.

Pesto di basilico

— 10 g pinoli

— 3gaglio

— b5gsale

— 40 g parmigiano

— 10 g basilico fresco

— 70 golio dioliva

= Introdurre pinoli, aglio, sale e parmigiano
nel bicchiere in vetro e chiudere con il
portalama.

m  Sminuzzare per 15 secondi alla velocita
Pulse.

m Aggiungere basilico e olio di oliva e
miscelare il tutto per 10 secondi alla velo-
cita Pulse.



Minestra di zucca
600 g zucca a pasta gialla

— 200 g patate

— 11 brodo vegetale

— 2cipolle

— 2 spicchi d’aglio

— Pepe macinato e sale

— 30 g burro

— 2 cucchiai di olio di oliva extra vergine

— 5-6 foglie di basilico

— 2-3foglie di salvia

— 1 rametto di prezzemolo

— 1 rametto di timo

— 1 rametto di maggiorana

— Vi cucchiaino di cannella

— Parmigiano grattugiato a proprio gusto

m Tagliare la zucca e asportare la buccia
ed i semi. Spezzettare la zucca.

m Sbucciare le patate e tagliare anche
queste a pezzettini.

m Sbucciare le cipolle, tritarle finemente e
rosolarle brevemente in una padella con
burro, olio di oliva e aglio tritato.

m Aggiungere i pezzetti di zucca e di patata
e cuocere a fuoco lento mescolando.
Aggiungere un poco per volta il brodo
vegetale e poi le erbe aromatiche legate
in un mazzetto.

m Lasciare cuocere per circa 25-30 minuti a
fuoco lento e, se necessario, aggiungere
altro brodo.

m Estrarre il mazzetto di erbe aromatiche.

m Insaporire con sale e pepe, raffinare il
gusto con un pizzico di cannella ed una
spruzzata di olio di oliva extra vergine.

m Introdurre nel bicchiere frullatore 500 ml
di zuppa per volta e frullare a puré.

Nel bicchiere frullatore & consentito lavo-
rare massimo 500 ml liquido bollente!

m Per servire cospargere con parmigiano
finemente grattugiato.

Smaltimento it

Zuppa di carote con cumino
780 gr carote

— 720 ml acqua

— 1 cucchiaino di cumino

— sale e pepe

m Tagliare le carote a dadini
(ca. 15x15 mm).

m Inserire le carote e 'acqua nel bicchiere
frullatore.

m Frullare alla massima velocita per alcuni
secondi.

m Versare la miscela in una pentola e
aggiungere il cumino.

m  Cuocere il tutto per 30 minuti. Durante la
cottura € possibile aggiungere dell’acqua
per rendere la zuppa piu lenta.

m Insaporire con sale e pepe.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto del’ambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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nl Reglementaire toepassing

Reglementaire toepassing

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Dit toebehoren is geschikt voor het mengen van vloeibare en
halfvaste levensmiddelen, het fijnmaken / hakken van rauw fruit en
rauwe groente, voor het pureren van gerechten en voor het fijnmaken
van diepvriesproducten (bijv. als fruit) of het malen van ijsblokjes. Het
mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of substanties te
verwerken.

Bij gebruik van door de fabrikant goedgekeurde andere accessoires
zijn aanvullende toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met
goedgekeurde originele onderdelen en accessoires gebruiken. De
toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en tot
2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van de
aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de fabrikant
niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien

zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

m Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de vaatwasser
doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige
handen gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd
van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet.

Grijp niet in de aangebrachte mixer. Altijd met compleet
samengebouwde mixer en met aangebracht deksel werken!
Mixkom alleen verwijderen of aanbrengen wanneer het apparaat is
uitgeschakeld en de aandrijving stilstaat. Na uitschakeling blijft het
mes nog korte tijd lopen.

Altijd werken met een compleet samengebouwde universele
fijnsnijder! Universele fijnsnijder alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer het apparaat is uitgeschakeld en de aandrijving stilstaat.

/\ Gevaar voor brandwonden!

Bij het verwerken van hete ingrediénten dient men bijzonder
voorzichtig te zijn.

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de
trechter in het deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Het deksel tijdens het gebruik altijd met een hand vasthouden.
Daarbij de hand niet boven de vulopening houden!

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

/\ Belangrijk!

m Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast
laten lopen.

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =% “Reiniging en onderhoud”
Zie pagina 47
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nl Veiligheidssystemen

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Het apparaat kan alleen worden ingescha-
keld wanneer de mixkom tot de aanslag is
vastgedraaid.

Automatische uitschakeling
Het apparaat schakelt automatisch uit
wanneer de mixkom per ongeluk wordt
losgemaakt tijldens het gebruik.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Mogelijke oorzaken:

— zeer grote verwerkingshoeveelheden,
— te lange gebruiksduur.

Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie ,Hulp bij
storingen”.
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In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

1 Motorblok

2 Draaischakelaar met lichtring
De lichtring knippert langzaam wanneer
het apparaat is klaar voor gebruik (on).
De lichtring brandt continu wanneer
het apparaat in bedrijf is. Snel knip-
peren geeft een fout aan (zie ,Hulp bij

storingen”).
a MMB43..:
0/off = Stop

on = Apparaat inschakelen
1 = laagste toerental
5 = hoogste toerental
b MMB64..:
0/off = Stop
on = Apparaat inschakelen
min = laagste toerental
max = hoogste toerental
Pulse = pulsschakeling op hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste tijd vasthouden

¢ MMBS65.. :

0/off = Stop

on = Apparaat inschakelen
min = laagste toerental
max = hoogste toerental

3 Snelkeuzetoetsen

Toetsen met standaardinstellingen voor

optimale resultaten.

Afhankelijk van het model:

B = Voor het fijnmaken van
ijsblokjes (crushed ijs). Toets 1x
kort indrukken.

& = Voor het maken van mixdranken
en smoothies. Toets 1x kort
indrukken. Bedien de toets voor
de tweede keer voor een nog
fijner resultaat.

= Voor het fijnmaken in de univer-

sele fijnsnijder. Toets 1x kort
indrukken.

Pulse = Pulsschakeling op hoogste
toerental. Toets gedurende de
gewenste tijd vasthouden.

Tabel afbeelding [d in acht nemen!
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Na indrukken van de snelkeuzetoetsen

B/% 1/0\ gaat het vooraf ingestelde

programma lopen. Om het programma

voortijdig te beéindigen, drukt u op een

willekeurige snelkeuzetoets of draait u de

draaischakelaar op 0/off.

Snoerhouder

Aandrijving

Meshouder met mixer-/fijnmaakmes

en afdichting

Wordt gebruikt voor de mixkom en de

kom van de universele fijnsnijder.

7 Mixkom van borosilicaatglas

Bijzonder hittebestendig, ook zeer hete

ingrediénten kunnen worden verwerkt.

Deksel met vulopening

Maatbeker met schaalverdeling

(max. 50 ml)

10 Smoothie-inzetstuk*
Voor het verwerken van vruchten en
andere ingrediénten tot sapjes en
smoothies. Het inzetstuk zorgt ervoor
dat pitten en andere vaste bestanddelen
uitgefilterd worden en niet in de drank
terechtkomen.

11 Universele fijnsnijderbeker*

* Niet bij alle modellen.

o G b
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Bedienen

Voorbereiden

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie ,Reiniging en onderhoud”.

m Het motorblok op een vlakke, stevige en
schone ondergrond plaatsen.

m Kabel tot de benodigde lengte
afwikkelen.

Mixer
De mixer is geschikt voor

— mixen en kloppen van vloeistoffen,

— fijnmaken en hakken van ongekookt fruit,
groente, noten en chocolade,

— pureren van soep, gekookt fruit en
gekookte groente,

— bereiden van mayonaise en sausen.

Bedienen ni

Het apparaat is geschikt voor verwerking van
de volgende hoeveelheden:

vaste levensmiddelen 100 g
vloeistoffen max. 1,51
hete of schuimende

} max. 0,51
vloeistoffen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!
Nooit in de aangebrachte mixkom grijpen.
Altijd met compleet samengebouwde mixer
en met aangebracht deksel werken! Mixkom
alleen verwijderen of aanbrengen wanneer
het apparaat is uitgeschakeld en de aandrij-
ving stilstaat. Na uitschakeling blijft het mes
nog korte tijd lopen.

A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel. Maxi-
maal 0,5 liter hete of schuimende vloeistof in
de mixkom doen.

Attentie!

De mixer niet zonder ingrediénten
gebruiken. Altijld met het compleet samen-
gebouwde apparaat werken. Mixkom bij het
aanbrengen op het motorblok tot aan de
aanslag vastdraaien.

Afb. 3

= Mixkom met de bodem omhoog
neerzetten.

m Afdichting aanbrengen op de meshouder.
Ervoor zorgen dat de afdichting goed ligt.

Belangrijke aanwijzingen

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.

m  Meshouder bij de handgreep vastpakken
en in de mixkom aanbrengen. Op
de vorm van de onderdelen letten
(afb. [(3-2a)!

m Handgreep omzetten (afb. [E1-2b). Hier-
door wordt de meshouder vergrendeld in
de mixkom.

m  Mixkom omdraaien.

m  Mixkom op de aandrijving op het motor-
blok plaatsen. De pijl op de mixkom wijst
naar de stip op het motorblok.
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nl Bedienen

m  Mixkom vastzetten door deze tot de
aanslag met de klok mee te draaien.

m De ingrediénten toevoegen.

m Deksel aanbrengen en tot de aanslag
omlaag drukken. Maatbeker in de vulo-
pening plaatsen.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Apparaat inschakelen: Draaischakelaar
op on.

m Draaischakelaar instellen op het
gewenste toerental.

m Gewenste snelkeuzetoets (B of )
indrukken.

m Deksel tijldens het mixen aan de rand
vasthouden. Niet in de vulopening
grijpen!

Adviezen voor het toerental

maken van mayonaise MIN/MAX*
soepen MAX
smoothies & IMAX
rauw fruit en rauwe groente | MAX
cocktails, milkshakes & IMAX
bevroren ingrediénten MAX
ijsblokjes /Pulse
zeer harde ingrediénten Pulse

* MIN = laagste toerental
MAX = hoogste toerental

Ingrediénten toevoegen

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

Of

m Deksel verwijderen.

m Ingrediénten toevoegen.

of

m Maatbeker eruit nemen.

m Vloeistoffen en vaste (kleinere) ingredi-
enten toevoegen door de vulopening in
het deksel.

m Apparaat weer inschakelen.

Werken met het

smoothie-inzetstuk

Met dit inzetstuk kunt u eenvoudig smoothies
maken van verse vruchten, melk, sojamelk,
yoghurt en sappen.
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Afb.

m De mixer voorbereiden zoals hierboven
beschreven.

m Na het aanbrengen en vastdraaien van
de mixkom plaatst u het smoothieinzet-
stuk in de mixkom.

m Deksel aanbrengen en tot de aanslag
omlaag drukken.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Ingrediénten via de vulopening in de
mixkom doen, fruit eventueel eerst
kleiner maken.

Attentie!
Grote, harde bestanddelen niet in de mixkom
doen, bijv. pitten van avocado’s of pruimen.

m Maatbeker in de vulopening plaatsen.
m Apparaat inschakelen.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m  Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m  Mixkom verwijderen door deze tegen de
klok in te draaien.

m Deksel verwijderen van de mixkom.

m  Mixkom leegmaken.

Aanwijzing voor het smoothie-inzetstuk:
Maatbeker uit het deksel nemen en in het
smoothie-inzetstuk steken. Zo voorkomt u
dat er vaste bestanddelen uit het inzetstuk in
de drank vallen.

= Mixkom omdraaien en met de opening
naar onderen neerzetten.

m  Meshouder verwijderen. Daartoe de
handgreep omhoog klappen en de
meshouder eruit trekken.

m Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Universele fijnsnijder

voor het fijnmaken van kleine hoeveelheden
vlees, harde kaas, uien, peterselie, knoflook,
groenten en fruit.

Tabel afbeelding [d in acht nemen!

Het fijnmaken van koffiebonen, peperkorrels,
suiker, maanzaad en mierikswortel is niet
toegestaan.

N.B.: Als de universele fijnsnijder niet
standaard bij het apparaat geleverd wordt,
kunt u deze bestellen bij de klantenservice
(bestelnr. 12007111).



A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!
Universele fijnsnijder alleen verwijderen of
aanbrengen wanneer het apparaat is uitge-
schakeld en de aandrijving stilstaat.

Afb. ]

m De kom van de universele fijnsnijder met
de opening naar boven neerzetten.

m De kleiner te maken levensmiddelen in
de universele fijnsnijder doen.

m Afdichting aanbrengen op de meshouder.
Ervoor zorgen dat de afdichting goed ligt.

Belangrijke aanwijzingen

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.

m  Meshouder bij de handgreep vastpakken
en in de kom van de universele fijnsnijder
aanbrengen. Op de vorm van de onder-
delen letten (afb. []-2)!

m Handgreep omzetten (afb. [8-3). Hier-
door wordt de meshouder vergrendeld in
de kom van de universele fijnsnijder.

m Kom van de universele fijnsnijder
omdraaien.

m Kom van de universele fijnsnijder op de
aandrijving op het motorblok plaatsen.
De pijl op de kom van de universele
fijnsnijder wijst naar de stip op het
motorblok.

m Kom van de universele fijnsnijder vast-
zetten door deze tot de aanslag met de
klok mee te draaien.

m Apparaat inschakelen: Draaischakelaar
op on.

m Draaischakelaar op Pulse zetten en
vasthouden.

of

m Bedien de gewenste snelkeuzetoets (/3\,
of Pulse, afhankelijk van het model).

N.B.: Hoe langer het apparaat ingeschakeld
blijft, hoe fijner de levensmiddelen worden
gesneden. Bij kruiden kan de gewenste mate
van fijnheid al na een zeer korte inschakeltijd
bereikt zijn.

Reiniging en onderhoud nl

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Kom van de universele fijnsnijder
verwijderen door deze tegen de klok in te
draaien.

m Kom van de universele fijnsnijder
omdraaien.

m  Meshouder verwijderen. Daartoe de
handgreep omhoog klappen en de
meshouder eruit trekken.

= Kom van de universele fijnsnijder
leegmaken.

m Rest van de fijngemaakte levensmid-
delen met geschikte hulpmiddelen
(bijv. een lepel) uit de kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud
Het apparaat behoeft geen verzorging!

Grondige reiniging zorgt voor een lange
levensduur. In afbeelding [A vindt u een
overzicht van de reiniging van de verschil-
lende onderdelen.

/\ Gevaar van een elektrische schok!
Het motorblok niet in water dompelen, niet
onder stromend water houden en niet in de
afwasautomaat reinigen.

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken. De oppervlakken kunnen

beschadigd raken.

Tips:

— De onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. Resten kunnen dan niet
aankoeken en de kunststof wordt niet
aangetast (b.v. door etherische olie in
kruiden).

— Bij het verwerken van bijv. wortels en
rodekool komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen
met een beetje slaolie.
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nl Hulp bij storingen

Motorblok reinigen

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Motorblok schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

m Daarna droogwrijven.

Meshouder reinigen

A\ Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

Meshouder niet reinigen in de afwasauto-
maat, maar met een borstel onder stromend
water. Niet in het water laten liggen! Afdich-
ting ter reiniging verwijderen.

Mixer reinigen

Mixkom, smoothie-inzetstuk, deksel
en maatbeker zijn geschikt voor de
afwasautomaat.

Tip: Doe een beetje water met afwasmiddel
in de aangebrachte mixer. Enkele seconden
instellen op de stand Pulse. Daarna het
water verwijderen en de mixer met schoon
water uitspoelen.

Universele fijnsnijder reinigen

De kom van de universele fijnsnijder is
geschikt voor de afwasautomaat.

Storing:
Het apparaat gaat niet lopen of het apparaat
schakelt uit tijdens het gebruik.

Mogelijke oorzaak:

Het apparaat is overbelast geraakt (bijv. een
hulpstuk is geblokkeerd door het levens-
middel) en de elektronische zekering is
geactiveerd.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Oorzaak van de overbelasting verhelpen.
m Apparaat weer in gebruik nemen.

Mogelijke oorzaak:

Mixkom of kom van de universele fijnsnijder

is losgeraakt.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

= Mixkom of kom van de universele
fijnsnijder goed aanbrengen en tot de
aanslag vastdraaien.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als

u de storing niet kunt verhelpen (zie klanten-

serviceadressen achterin dit boekje).

Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u
storingen verhelpt.

Belangrijke aanwijzing

De lichtring van de draaischakelaar knippert
snel,

— wanneer de mixkom of de kom van
de universele fijnsnijder niet goed is
aangebracht,

— wanneer de mixkom of de kom van de
universele fijnsnijder wordt losgemaakt
tijldens het gebruik,

— wanneer de motor tijdens het gebruik stil
blijft staan wegens overbelasting.
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Recepten

Algemene opmerkingen
Vaste ingrediénten eerste met de helft van
de vloeistof mixen en vervolgens de reste-
rende vloeistof toevoegen.

Bij het bereiden van smoothies dient u de
mixkom er na het leegmaken opnieuw op te
zetten en kort op het hoogste toerental te
schakelen om de resterende vloeistof te
verkrijgen.



Mayonaise

N.B.:

In de mixer kan alleen mayo-

naise uit hele eieren worden bereid.
Basisrecept:

1ei

15 g azijn of citroensap
1 snufje zout

1 beetje suiker

250 ml olie

De ingrediénten moeten dezelfde tempera-
tuur hebben.

Mixer op een laag toerental schakelen.
Ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op een laag toerental.
Mixer op het hoogste toerental scha-

kelen, de olie in de trechter gieten en ca.

2 minuten mixen.

Hete chocolade

50-75 g bevroren blokchocolade

72 | hete melk

slagroom en chocoladeviokken

naar wens

Chocoladeblok in stukken van ca. 1 cm
snijden en op het hoogste toerental
fijnmaken in de mixer.

Mixer uitschakelen en de melk
toevoegen via de trechter.

1 minuut mixen op het hoogste toerental.

Hete chocolade in glazen doen en naar
wens serveren met geklopte room en
chocoladevlokken.

Bananen-ijs-shake

of

2-3 bananen (ca. 300 g)

2-3 volle eetlepels

vanille-ijs of citroenijs.

(80-100 g)

2 pakje vanillesuiker

Y21 melk

Alle ingrediénten in de mixkom doen.
Snelkeuzetoets & indrukken.

1 minuut mixen op het hoogste toerental.

Tip: dit recept lukt ook met het
smoothie-inzetstuk.

Recepten nl

Vruchtenmix

250 g bevroren vruchten

(bijv. aardbeien, banaan,
sinaasappel, appel)

50-100 g suiker

500 ml koud water

lijs naar wens

Fruit schillen en in stukken snijden.
Verse vruchten voor de verdere verwer-
king invriezen.

Alle ingrediénten (behalve ijs) in de
mixkom doen.

Snelkeuzetoets & indrukken.

1 minuut mixen op het hoogste toerental.
Eventueel samen met het ijs serveren.

Sportcocktaﬂ

2-3 sinaasappels

(ca. 600 g)

1-2 citroenen (ca. 150 g)

¥2-1 eetlepel suiker of honing

Ya | appelsap

a | mineraalwater

eventueel ijsblokjes

Sinaasappels en citroenen schillen en in
stukken snijden.

Alle ingrediénten (behalve appelsap en
mineraalwater) in de mixkom doen.
Snelkeuzetoets & indrukken.

oder

1 minuut mixen op het hoogste toerental.
Appelsap en mineraalwater toevoegen.
Kort mixen tot de drank schuimt.

De cocktail in glazen doen en naar wens
serveren met ijsblokjes.
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nl Recepten

Groene smoothie

1 groene appel
(ca. 100 g)

— Sap van 1 citroen
(ca. 20 g)

— 20 g groene kool

— 10 g bleekselderij

— 10 g korianderblaadjes

— 10glijnzaad

— 1 g gemalen kaneel

— 250 g gekoeld water

m  Appel, bleekselderij en boerenkool in
stukken snijden.

m Een beetje van het water in de mixkom
doen.

m Alle vaste ingrediénten in het smoothiein-
zetstuk doen en vullen met water.

m Snelkeuzetoets §f indrukken.

of

m 60 seconden mixen op stand Pulse.

Tip: Dit recept lukt ook zonder
smoothieinzetstuk.

Druivensmoothie

— 250 g groene wijndruiven

— 25 g jonge spinazie

— 100 g bevroren
banaanstukken

— 200 ml koude groene thee
(geschikt voor kinderen)

m Een beetje van de thee in de mixkom
doen.

m Druiven, spinazie en banaanstukken
in het smoothie-inzetstuk doen en
aanvullen met de resterende thee.

m Snelkeuzetoets §f indrukken.

of

m Mixen op het hoogste toerental tot de
smoothie klaar is.
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Watergruwel
400 g fruit (ontpitte zure kersen,
frambozen, rode bessen, aard-
beien, bramen)

— 100 ml sap van zure kersen

— 100 ml rode wijn

— 80 g suiker

— 1 pakje vanillesuiker

— 2 eetlepels citroensap

— 1 mespuntje gemalen kruidnagelen

— snufje gemalen kaneel

— 8 blaadjes gelatine

m  Gelatine ca. 10 minuten laten weken in
koud water.

m Alle ingrediénten (behalve de gelatine)
aan de kook brengen.

m De gelatine uitpersen en in de magnetron
smelten, niet koken.

m Hete vruchten en gelatine ca. 1 minuut
mixen op een laag toerental.

m De watergruwel in met koud water
gespoelde kommen doen en in de koel-
kast zetten.

In de mixkom mag maximaal 500 ml hete
vioeistof worden verwerkt!

Tip: Watergruwel is lekker met geklopte
room of vanillesaus.

Basilicumpesto

— 10 g pijnboompitten

— 3 g knoflook

— 5gzout

— 40 g parmezaankaas

— 10 g verse basilicum

— 70 g olijfolie

= Pijnboompitten, knoflook, zout en
parmezaankaas in de glazen kom doen
en afsluiten met de meshouder.

m 15 seconden malen op stand Pulse.

m Basilicum en olijfolie toevoegen en alles
10 seconden mixen op stand Pulse.



Pompoensoep
600 g pompoen met geel
vruchtvlees

— 200 g aardappels

— 11 groentebouillon

— 2uien

— 2 teentjes knoflook

— Gemalen peper en zout

— 30 g boter

— 2 eetlepels olijfolie extra vergine

— 5-6 basilicumblaadjes

— 2-3 salieblaadjes

— 1 takje peterselie

— 1 takje tijm

— 1 takje majoraan

— Yatheelepel gemalen kaneel

— Geraspte parmezaan naar smaak

m  De pompoen in stukken snijden en schil
en pitten verwijderen. Pompoen in kleine
stukken snijden.

m De aardappels schillen en ook in kleine
stukken snijden.

m De uien pellen, fijnhakken en zachtjes
bakken in een pan met boter, olijfolie en
fijngehakte knoflook.

m Pompoen- en aardappelstukken
toevoegen en al roerend zacht stoven.
Beetje bij beetje het vocht van de
groenten toevoegen en de tot een bosje
samengebonden kruiden erbij doen.

m  Ongeveer 25-30 minuten laten koken
op een laag vuur en indien nodig meer
groentevocht toevoegen.

m Het bosje kruiden eruit nemen.

m  Op smaak brengen met zout en peper,
extra verfijnen met een snufje kaneel en
een scheutje olijfolie.

m Per keer 500 ml van de soep in de
mixkom doen en pureren.

In de mixkom mag maximaal 500 ml hete
vloeistof worden verwerkt!

m Voor het serveren met geraspte parme-
zaan bestrooien.

Afval nl

Wortelsoep met komijn
780 g wortel

— 720 ml water

— 1t komijn

— zout en peper

m De wortels in stukjes snijden
(ca. 15x15 mm).

m De wortels en het water in de mengbeker
doen.

m Enkele seconden op maximale snelheid
mixen.

m Het mengsel in een kookpan doen en de
komijn toevoegen.

m Alles 30 minuten laten koken. Wanneer u
de soep wat dunner wilt hebben, kunt u
wat water toevoegen tijdens het koken.

m  Op smaak brengen met peper en zout.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
E milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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da Tilteenkt anvendelse

Tiltaankt anvendelse

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider,
som er almindelige i husholdningen.

Dette apparat er egnet til at blande flydende hhv. halvfaste fadevarer,
til at smahakke/hakke ra frugt og grant, til at purere madvarer og til at
smahakke dybfrosne fadevarer (f.eks. frugt) eller isterninger. Ma ikke
bruges til forarbejdning af andre genstande hhv. substanser.

Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre
anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale
dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.
Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og maks.
2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, fglg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug
af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal veere
utilgeengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke
foretages af bagrn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i naerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele
eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige haender.
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres og
i tilfaelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar beholderen
temmes og ved renggringen.

m For udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der beveeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stramnettet.

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender. Laget skal altid
veere pa, nar blenderen er i gang! Tag kun blenderbaegeret af, og
seet det kun pa, nar apparatet er slukket, og drevet star helt stille.
Apparatet karer kort efter, at den er slukket.

m Der ma kun arbejdes med minihakkeren na den er helt samlet!
Minihakkeren ma kun tages af eller seettes pa, nar apparatet er
slukket, og drevet star stille.

/\ Fare for skoldning!

m Veer yderst forsigtig ved forarbejdning af varme ingredienser.

m Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

m Hold altid fast pa laget med en hand under arbejdet. Stik derved
ikke fingrene hen over pafyldningsabningen!

/\ Fare for kvaelning!

Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

A\ Vigtigt!

m Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa leenge fedevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

m Renger altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Rengaring og pleje” se
side 57

Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra Indhold
firmaet Bosch. Yderligere informationer

om vores produkter finder du pa vores Tilteenkt anvendelse..........cccoeeeeeiieeeenneen. 52
internetside. Vigtige sikkerhedshenvisninger ................. 52
Sikkerhedssystemer..........cccoccvvoeniineenen. 54
OVETDIK ..o 54
Betiening ......ooooiieeiie e 55
Rengaring og pleje.........ooviveiieiiiiieeeee 57
Hjeelp i tilfeelde af fejl........cooveviiiiice 57
OPSKIfter....ccociiiiieecieeceeee e 58
Bortskaffelse........ccooeveeiieiiiiieeee 60
Reklamationsret ... 60



da Sikkerhedssystemer

Sikkerhedssystemer
Indkoblingssikring

Apparatet kan kun teendes, hvis blenderbae-
geret er drejet fast indtil stop.

Frakoblingsautomatik

Apparatet slukker automatisk, hvis blen-
derbaegeret tilfeeldigt er blevet Igsnet under
arbejdet.

Overbelastningssikring

Slukker motoren af sig selv under brug,
er overbelastningsbeskyttelsen aktiveret.
Mulige arsager:

— meget store forarbejdningsmaengder,
— for lang brugstid.

Om opfaersel ved aktivering af et af sikker-
hedssystemerne se ,Hjeelp i tilfeelde af fejl“.

Overblik
Fold billedsiderne ud.

1 Motorblok
2 Drejekontakt med lysring
Lysringen blinker langsomt, nar apparatet
er klar til brug (on). Lysringen lyser
konstant, nar apparatet er i brug. Hurtig
blinkning signaliserer fejl (se "Hjeelp i
tilfeelde af fejl”).
a MMB43..:
0/off = stop
on = apparat teendt
1 = laveste arbejdsomdrejningstal
5 = hgjeste arbejdsomdrejningstal
b MMB64..:
0/off = stop
on = apparat teendt
min = laveste arbejdsomdrejningstal
max = hgjeste arbejdsomdrejningstal
Pulse = pulskobling med hgjeste
omdrejningstal, kontakt holdes fast til
onsket varighed
¢ MMB65.. :
0/off = stop
on = apparat teendt
min = laveste arbejdsomdrejningstal
max = hgjeste arbejdsomdrejningstal
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3 Lynvalg-taster

Taster med forindstillinger til optimale

resultater.

Ikke alle modeller:

B = Til hakning af isterninger
(crushed-ice). Betjen tasten
kort 1x.

& = Til fremstilling af blandede drik-
kevarer og smoothies. Betjen
tasten kort 1x. Tryk pa knappen
en gang mere for at fa et endnu
finere resultat.

JB\ = Til smahakning i minihakker.
Betjen tasten kort 1x.

Pulse = Pulskobling med hgjeste

omdrejningstal. Hold tasten fast
i den gnskede tid.

Bemazerk tabel i figur [@!

Efter betjening af lynvalg-tasterne

¥/& 1/3\ kerer det forindstillede

program. Programmet afsluttes for tiden

ved at betjene en vilkarlig lynvalg-taste
eller dreje drejekontakten hen pa 0/off.

Kabelopvikling

Drev

Knivholder med blender- / smahak-

ningskniv og pakning

Bruges til blenderbzegeret og

minihakker-baegeret.

7 Blenderbaeger af borsilikat-glas
Seerlig varmeresistent, kan ogsa bruges
til at blande meget varme ingredienser.
Lag med pafyldningsabning
Malebager med skala (maks. 50 ml)

0 Smoothie-indsats*

Til forarbejdning af frugter og andre
ingredienser til saft og smoothies.
Indsatsen sgrger for, at kerner og andre
faste bestanddele filtreres veek og ikke
kommer i drikkevarerne.

11 Minihakker-baeger*

* lkke pa alle modeller.
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Betjening

Forberedelse

m Renger apparat og tilbehgr grundigt, far
de tages i brug forste gang, se ,Rengo-
ring og pleje”.

m  Stil motorblokken pa et glat, stabilt og
rent underlag.

m Vikl kablet ud i den gnskede lzengde.

Blender
Blenderen er egnet il

— blending og skumning af veesker,

— smahakning og hakning af ra frugt, grent-
sager, ngdder og chokolade,

— purering af supper, kogt frugt og grant,

— tilberedning af mayonnaise og sovs.

Apparatet er egnet til forarbejdning af
felgende maengder:

Faste fedevarer 100 g
Veesker maks. 1,51
Varme eller skummende maks. 0,5 |
vaesker

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!
Stik aldrig fingrene ned i det pasatte blender-
baeger. Der ma kun arbejdes med blenderen,
nar den er helt samlet, og altid med pasat
lag! Blenderbaegeret ma kun tages af eller
seettes pa, nar apparatet er slukket, og
drevet star stille. Kniven kgrer kort efter, at
apparatet er slukket.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme fgdevarer
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende veeske i blenderbaegeret.

OBS!

Brug aldri blenderen, hvis den er tom. Der
ma kun arbejdes med apparatet, nar det er
helt samlet. Ved pasaetning pa motorblokken
drej blenderbaegeret fast indtil stop.

Betjening da

Billede [

m Stil blenderbeegeret fra med bunden
opad.

m Laeg pakningen pa knivholderen. Sgrg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.

Vigtige henvisninger

Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan veeske lgbe ud.

m Hold fat i knivholderens greb og seet den
ind i blenderbaegeret. Overhold delenes
form (billede [F-2a)!

m Flyt grebet (billede [F-2b). | denne
forbindelse lases knivholderen i
blenderbaegeret.

m Drej blenderbaegeret om.

m Seet blenderbaegeret pa drevet pa motor-
blokken. Pilen pa blenderbaegeret peger
hen mod punktet pa motorblokken.

m Fastger blenderbsegeret ved at dreje det
til hagjre indtil stop.

m Fyld ingredienserne i.

m Seet laget pa og tryk det ned indtil stop.
Saet malebaegeret i pafyldningsabningen.

m  Seet netstikket i.

m Apparat teendes: Drejekontakt pa on.

m Stil drejekontakten pa det gnskede
arbejdsomdrejningstal.

eller

m Betjen den gnskede lynvalg-taste
(B eller ).

m Hold laget fast i kanten, nar der
blendes. Stik ikke fingrene hen over
pafyldningsabningen!

Anbefalinger til arbejdsomdrejningstallet

Fremstilling af mayonnaise MIN/MAX*
Supper MAX
Smoothies & IMAX
Ra frugt og grent MAX
Cocktails, milkshakes & IMAX
Frossede ingredienser MAX
Isterninger B/Pulse
Meget harde ingredienser Pulse

* MIN = laveste arbejdsomdrejningstal
MAX = hgjeste arbejdsomdrejningstal
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da Betjening

Pafyldning af flere ingredienser

m Stil drejekontakt pa 0/off.

Enten

m Tag laget af.

m Pafyld flere ingredienser.

eller

m Tag malebaegeret ud.

m Fyld vaesker og faste (mindre) ingredi-
enser gennem pafyldningsabningen i
laget.

m Teend for apparatet igen.

Arbejde med smoothie-indsatsen
Denne indsats gor det seerligt nemt at lave
smoothies af friske frugter, maelk, sojameelk,
yoghurt og safter.

Billede

m Forbered blenderen som beskrevet
ovenfor.

m Nar blenderbaegeret er sat pa og drejet
fast, seettes smoothie-indsatsen ind i
blenderbaegeret.

m Seet laget pa og tryk det ned indtil stop.

Seet netstikket i.

m  Kom ingredienser gennem péafyldnings-
abningen i blenderbaegeret, hak evt. frugt
i mindre stykker forinden.

OBS!

Kom ikke store, harde bestanddele i blen-
derbaegeret f.eks. kerner fra avokadoer eller
blommer.

m Szt malebaegeret i pafyldningsabningen.
m Teend for apparatet.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m Tag blenderbaegeret af ved at dreje det
mod venstre.

m Tag laget af blenderbeegeret.

m  Tgm blenderbaegeret.

Henvisning til smoothie-indsatsen:

Tag malebaegeret ud af laget og seet det ind
i smoothie-indsatsen. P4 den made forhin-
dres det, at faste bestanddele falder ud af
indsatsen og ned i drikken.

m Drej blenderbasgeret om og stil det med
abningen nedad.
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m Tag knivholderen ud. Klap hertil grebet
opad og treek knivholderen ud.

m Rengor alle dele, se ,Rengaring og
pleje“.

Minihakker

til smahakning af mindre meengder kad, hard
ost, lag, persille, hvidlag, frugt og grgnt.

Bemezerk tabel i figur [J!

Smahakning af kaffebgnner, peberkorn,
sukker, birkes og peberrod er ikke tilladt.

Henvisning: Hvis minihakkeren ikke
medfelger, kan den bestilles hos kundeser-
vice (best.-nr. 12007111).

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!

Minihakkeren ma kun tages af eller saettes

pa, nar apparatet er slukket, og drevet star

stille.

Billede B

m  Stil minihakker-baegeret fra med
abningen opad.

m Fyld fedevarerne, der skal smahakkes, i
minihakkeren.

m Laeg pakningen pa knivholderen. Sgrg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.

Vigtige henvisninger

Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan veeske lgbe ud.

m Hold fat i knivholderens greb og seet
den ind i minihakker-bzegeret. Overhold
delenes form (billede []-2)!

m  Flyt grebet (billede [8]-3). | denne
forbindelse lases knivholderen i
minihakker-baegeret.

m Drej minihakker-beegeret om.

m Seet minihakker-baegeret pa drevet pa
motorblokken. Pilen pa minihakker-
baegeret peger hen mod punktet pa
motorblokken.

m Fastger minihakker-baegeret ved at dreje
det til hgjre indtil stop.

m Apparat teendes: drejekontakt pa on.

m Drej drejekontakten hen pa Pulse og
hold den fast.

eller

m Brug den gnskede valgknap (Jg\ eller
Pulse, afhaengigt af model).



Henvisning: Jo leengere apparatet forbliver
teendt, desto finere bliver det der skaeres.
Ved krydderurter kan det enskede hakke-
resultat veere naet allerede efter meget kort
teendetid.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m Tag minihakker-baegeret af ved at dreje
det mod venstre.

m Drej minihakker-baegeret om.

m Tag knivholderen ud. Klap grebet opad
og traek knivholderen ud.

m  Tgm minihakker-baegeret.

m Fjern rester af de smahakkede fgdevarer
med et egnet hjeelpemiddel (f.eks. en
ske) fra baegeret.

m  Renggar alle dele, se ,Renggring og
pleje“.

Renggring og pleje
Apparatet er vedligeholdelsesfrit!

Grundig renggring sikrer lang holdbarhed.
En oversigt over rengering af de enkelte dele
fremgar af billede Billede 3.

/\ Fare for elektrisk stod!

Dyp aldrig motorblokken i vand, hold den
aldrig ind under rindende vand og saet den
ikke i opvaskemaskinen.

OBS!

Benyt ingen skurende renggringsmidler.

Overfladerne kan beskadiges.

Tlps
Det anbefales at renggre delene straks
efter brug. Séledes tarrer madrester ikke
ind, og kunststoffet angribes ikke (f.eks.
af eeteriske olier i krydderier).

— Ved forarbejdning af f.eks gulergdder
og rgdkal opstar der misfarvninger pa
plastdelene, som kan fiernes med nogle
draber spiseolie.

Renggring af motorblok

m Treek netstikket ud.

m  Tor motorblokken af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.

m  Tor den herefter tor.

Renggring og pleje da

Renggring av knivholder

A\ Kvastelsesfare som folge af
skarpe knive!

Bergr ikke blenderknivene med de bare

haender. Benyt en bgrste til rengering.

Seet ikke knivholderen i opvaskemaskinen,
men rengegr den under rindende vand med
en bgrste. Ma ikke blive liggende i vand! Tag
pakningen af til rengaring.

Rengering af blender

Blenderbaeger, smoothie-indsats, lag og
malebeeger kan seettes i opvaskemaskinen.

Tip: Kom en smule vand med opvaske-
middel i det pasatte blenderbeaeger. Stil dreje-
kontakten i et par sekunder pa trin Pulse.
Heeld vandet ud og skyl blenderbaegeret
med rent vand.

Renggring af minihakkeren

Minihakker-baegeret kan seettes i
opvaskemaskinen.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

A\ Kvastelsesfare!

Forinden en fejl afhjeelpes skal netstikket

traekkes ud.

Vigtig henvisning

Lysrlngen pa drejekontakten blinker hurtigt,
hvis blenderbaeger hhv. minihakkerbae-
geret ikke er sat rigtigt pa,

— hvis blenderbaegeret hhv. minihakkerbae-
geret har Igsnet sig under brug,

— hvis motoren bliver stdende under brug
pa grund af overbelastning.

Fejl:

Apparatet gar ikke i gang, eller apparatet

slukker under brug.

Mulig arsag:

Apparatet er blevet overbelastet (f.eks.

redskab er blevet blokeret af fadevarer) og

den elektroniske sikring er udlgst.

Afhjaelpning:

m  Stil drejekontakt pa 0/off.

Treek netstikket ud.

Afhjeelp arsagen til overbelastningen.

Tag apparatet i brug igen.
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da Opskrifter

Mulig arsag:

Blenderbaegeret hhv. minihakker-bsegeret

har lgsnet sig.

Afhjeelpning:

m Stil drejekontakt pa 0/off.

m Szt blenderbaegeret hhv. minihakkerbae-
geret rigtigt pa og drej det fast indtil stop.

m Tag apparatet i brug igen.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,

bedes du kontakte kundeservice (se kunde-

serviceadresser bag i dette haefte).

Opskrifter

Generelle henvisninger:

Bland farst de faste ingredienser med halv-
delen af vaesken, og tilsaet derefter resten af
vaesken.

Ved tilberedning af smoothies monteres
blenderen igen, nar den er blevet tamt, og
indstilles til hgjeste trin for at fa resten af
vaesken.

Mayonnaise

Henvisning: blenderen ka mayon-
naise kun tilberedes af hele aeg.

Grundopskrift:

- 1eg

— 15 g eddike eller citronsaft

1 knivspids salt

— 1 knivspids sukker

— 250 ml olie

Ingredienserne skal have samme
temperatur.

m Stil blenderen pa laveste omdrejningstal.

m Bland ingredienserne (undtagen
olie) i nogle sekunder pa laveste
omdrejningstal.

m Stil blenderen pa hgjeste hastighed.
Heeld langsomt olien gennem hullet i
tragten, og bland mayonnaisen i
ca. 2 minutter.
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Varm chokolade
50-75 g frossen blokchokolade

— Y2l varm maelk

— piskeflade og revet chokolade
efter gnske

m Stil blenderen pa laveste omdrejningstal.

m Bland ingredienserne (undtagen
olie) i nogle sekunder pa laveste
omdrejningstal.

m Stil blenderen pa hgjeste trin heeld olien
gennem i tragten og bland det hele i
blenderen ca. 1 minut.

Banan-is-shake

— 2-3 bananer (ca. 300 g)

— 2-3 toppede spsk
vanilleis eller citronis
(80-100 g)

— 2 pakke vanillesukker

— Y2l meelk

m  Kom alle ingredienserne i
blenderbaegeret.

m Betjen lynvalg-tasten & .

eller

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med
hgjeste omdrejningstal.

Tip: Denne opskrift kan ogsé laves med
smoothie-indsats.

Frugtkompot
250 g frossede frugter
(f.eks. jordbeer, banan,
appelsin, aeble)

— 50-100 g sukker

— 500 ml koldt vand

— is efter gnske

m Skreel frugterne og skeer dem i stykker.

m Friske frugter skal fryses for
forarbejdning.

m Kom alle ingredienserne (undtagen is) i
blenderbaegeret.

m Betjen lynvalg-tasten & .

eller

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med
hgjeste omdrejningstal.

m Serveres evt. sammen med is..



Sportscocktall
2-3 appelsiner (ca. 600 g)

— 1-2citroner (ca. 150 g)

— V-1 spsk sukker eller
honning

— Vil xeblesaft

— Yl mineralvand

— evt. isterninger

m Skreel appelsinerne og citronerne og
skeer dem i stykker.

m Kom alle ingredienserne (undtagen
eeblesaft og mineralvand) i
blenderbaegeret.

m Betjen lynvalg-tasten & .

eller

m Bland det hele i blenderen i 1 minut med

hgjeste omdrejningstal.
m Tilsaet aeblesaften og mineralvandet.

m Bland det hele kort i blenderen, til drikken

skummer.
m  Kom cocktailen i glas og servér med
isterninger efter gnske.

Gron smoothie

— 1 grent aeble (ca. 100 g)

— saft af en citron (ca. 20 g)

— 20 ggrenkal

— 10 g bladselleri

— 10 g korianderblade

— 10 g herfre

— 1 g malet kanel

— 250 g kglet vand

m Skeer aeble, bladselleri og grenkal i
stykker.

= Kom lidt af vandet i blenderbaegeret.

m Kom alle faste ingredienser i smoothie-
indsatsen og fyld op med vand.

m Betjen lynvalg-tasten §f .

eller

m Blandiblenderen pa trin Pulse i
60 sekunder.

Tip: Denne opskrift lykkes ogsa fint uden
smoothie-indsats.

Drue-smoothie
— 250 g grgnne vindruer
— 25 g ung spinat
— 100 g frosne
bananstykker
— 200 ml kold grgn te (egnet til bgrn)

Opskrifter da

Kom noget af teen i blenderbeaegeret.
Kom druer, spinat og bananstykker i
smoothie-indsatsen og haeld resten af
teen i.

Betjen lynvalg-tasten & .

eller

Bland i blenderen med hgjeste omdrej-
ningstal, til smoothien er faerdig.

Redgred

400 g frugt (kirsebaer uden sten,
hindbeer, ribs, jordbaer, brombeer)

100 ml us@det kirsebeersaft

100 ml rgdvin

80 g sukker

1 pakke vanillesukker

2 spsk citronsaft

1 knivspids nelliker (pulver)

1 knivspids kanel (pulver)

8 blad husblas

Laeg husblassen i blgd i koldt vand i

ca. 10 minutter.

Kom alle ingredienserne (undtagen
husblas) i en gryde og giv dem et opkog.
Tryk vandet ud af husblassen og lad den
smelte i mikrobglgeovnen, ma ikke koge.
Bland varme frugter og husblas i
blenderen ved lavt omdrejningstal i ca.

1 minut.

Fyld grgden i sma skal, som skal vaere
skyllet i koldt vand, og stil dem koldt.

Der ma maks. forarbejdes 500 ml varm
vaeske pa en gang i blenderbaegeret!

Tip: Redgreden smager godt med piske-
flade eller vanillesovs.

Basmkumpesto

10 g pinjekerner

3 g hvidlgg

5 g salt

40 g parmesanost

10 g frisk basilikum

70 g olivenolie

Kom pinjekerner, hvidlgg, salt og parme-
sanost i glasbeholderen og luk den med
knivholderen.

Smahak pa trin Pulse i 15 sekunder.
Tilseet basilikum og olivenolie og bland
det hele i 10 sekunder pa trin Pulse.
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da Bortskaffelse

Graaskarsuppe
600 g gulkgdet graeskar
— 200 g kartofler
— 11 grentsagsbouillon
- 2lag
— 2 fed hvidlag
— malet peber og salt
— 30 gsmer
— 2 spiseskeer olivenolie extra vergine
— 5-6 blad basilikum
— 2-3 blad salvie
— 1 buket persille
— 1 buket timian
— 1 buket majoran
— Yateske malet kanel
— revet parmesanost efter smag
m Skeer graeskaren i spalter og fijern skreel

og kerne. Skaer greeskaren i sma stykker.

m  Skreel kartoflerne og skeer dem ogsa i
sma stykker.

m Skreel lagene, hak dem fint og steg dem
ved smag varme i en pande med smar,
olivenolie og hakket hvidlgg.

m Kom greeskar- og kartoffelstykkerne i og
lad det hele stege let, mens der rgres i
det. Tilseet farst grantsagsbouillon lidt ad
gangen og sa krydderurterne, der skal
veere bundet til en lille buket.

m Lad det hele koge ved svag varme i
ca. 25-30 minutter, tilseet mer bouillon
efter behov.

m Tag buketten med krydderurter ud.

m  Smag til med salt og peber og tilseet en
knivspids kanel og et lille staenk oliven-
olie extra vergine.

m  Kom 500 ml af suppen i blenderbasgeret
og purér det.

Der ma maks. forarbejdes 500 ml varm
vaske pa en gang i blenderbageret!

m Servér suppen med fint revet
parmesanost.
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Gulerodssuppe med

spidskommen

— 780 g gulergdder

— 720 ml vand

— 1 tsk. spidskommen

— Salt og peber

m Skeer gulergdderne i tern
(ca. 15x15 mm).

m  Kom gulergdderne og vandet ned i
blenderbaegeret.

m Blend i nogle sekunder pa maksimal
hastighed.

m  Kom blandingen ned i en gryde, og tilseet
spidskommen.

m Lad det hele koge i 30 minutter. Under
kogningen kan der tilsaettes vand, hvis
suppen gnskes tyndere.

m  Smag til med salt og peber.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kebsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tif. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.



Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Dette apparatet er egnet for blanding av flytende hhv. halvfaste
matvarer, for kutting/hakking av ra frukt og grennsaker, for mosing av
mat og for kutting av dypfrosne matvarer (f.eks. frukt) eller isbiter. Ma
ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er godkjent av produsenten, er
det ogsa mulig med annen bruk i tillegg. Apparatet skal kun brukes
med godkjente originaldeler og -tilbehgr. Tilbehgrsdelene ma aldri
brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker
bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av apparatet.
Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingsledningen. De ma
ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med apparatet.
Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke utferes av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjeres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du tammer
beholderen og under rengjaring.

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes
tilbeharsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk.

m Grip aldri inn i den pasatte mikseren. Du ma kun arbeide med
sammensatt mikser og nar lokket er satt godt fast! Miksebegeret
ma kun tas av og settes pa nar apparatet er slatt av og drevet star
stille. Etter utkoplingen fortsetter kniven a ga en kort tid.

m Det ma alltid arbeides med komplett sammensatt universalkutter!
Universalkutteren ma kun settes pa eller tas av nar apparatet er
slatt av og drevet star stille.

/\ Fare for skolding!

m Veer spesielt forsiktig ved bearbeiding av varme ingredienser.

m Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp
ut av trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

m Lokket ma alltid holdes fast med en hand under arbeidet. Derved
ma det ikke gripes over pafyllingsapningen!

/\ Fare for kvelning!

Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

A\ Viktig!

m Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes
pa tomgang.

m Det er tvingende ngdvendig a rengjgre apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.
=»> “Rengjaring og pleie” se side 66

Hjertelig tillykke med kjopet av det nye Innhold
apparatet fra Bosch. Videre informasjoner
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Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring
Apparatet lar seg kun slas pa nar miksebe-
geret er skrudd fast til anslag.

Utkoblingsautomatikk

Apparatet slas automatisk av dersom
miksebegeret ved en feiltakelse lgsner under
arbeidet.

Overbelastningssikring

Slas motoren av under bruk av seg sely,
er overbelastningsvernet aktivert. Mulige
arsaker:

— meget store arbeidsmengder,

— for lang driftstid.

Hvordan du gar fram dersom et av sikker-
hetssystemene er aktivert, se “Hjelp ved feil”.

En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.

1 Motorblokk
2 Dreiebryter med lysring
Lysringen blinker langsomt nar apparatet
er driftsberedt (on). Lysringen lyser
vedvarende nar apparatet er i drift.
En hurtig blinking signaliserer en feil
(se ,hjelp ved feil”).
a MMB43..:
0/off = Stopp
on = Apparatet er slatt pa
1 = Laveste arbeidsturtall
5 = Hayeste arbeidsturtall
b MMB64..:
0/off = Stopp
on = Apparatet er slatt pa
min = Laveste arbeidsturtall
max = Hoayeste arbeidsturtall
Pulse = Pulskobling med hgyeste
turtall, bryteren holdes fast for
gnsket tid
¢ MMB65.. :
0/off = Stopp
on = Apparatet er slatt pa
min = Laveste arbeidsturtall
max = Hgyeste arbeidsturtall

Sikkerhetssystemer no

3 Hurtigvalg-taster
Taster med fgrinnstillinger for optimale
resultater.
Alt etter modell:

] = For knusing av isbiter
(crushedice). Tasten betjenes
1x kort.

& = For a fremstille miksete drikker

og smoothies. Tasten betjenes
1x kort. Trykk en gang til pa
tasten for & fa et enda finere
resultat.
JB\ = For kutting i universalkutter.
Tasten betjenes 1x kort.
Pulse = Pulskobling med hgyeste turtall.
Tasten holdes fast for gnsket tid.
Veer oppmerksom pa tabellen i bilde [J!
Etter betjening av hurtigvalg-tastene
B/ /J3\ starter det programmet som
ble innstilt pa forhand. For a kunne
avslutte programmet far tiden, betjenes
en hvilken som helst hurtigvalg-taste eller
dreiebryteren dreies pa 0/off.
Kabeloppvikling
Drev
Knivholder med mikser- / kuttekniv og
pakning
Blir brukt for miksebegeret og begeret pa
universalkutteren.
7 Miksebeger av borsilikat glass
Seerlig solid overfor varme, tillater
ogsa bearbeiding av meget varme
ingredienser.
Lokk med pafyllingsapning
Malebeger med skala (maks. 50 ml)
0 Smoothie innsats*
For bearbeiding av frukt og andre ingre-
dienser til saft og smoothies. Innsatsen
sgrger for at kjerner og andre faste
bestanddeler blir filtrert bort og ikke
havner i drikken.
11 Beger pa universalkutter*

* |[kke ved alle modeller.

o O b

= ©
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no Betjening

Betjening

Forberedning

m Apparatet og tilbehgret ma rengjeres
grundig fer fgrste gangs bruk, se
“Rengjgring og pleie”.

m  Motorblokken stilles pa et glatt, stabilt og
rent underlag.

m Kabelen vikles ut til nedvendig lengde.

Mikser
Mikseren er egnet for

— blanding og skumming av veesker,

— kutting og hakking av ra frukt, grgnn-
saker, notter og sjokolade,

— mosing av supper, kokt frukt og
grgnnsaker,

— lage majones og sauser.

Veer oppmerksom pa tabellen i bilde [@!

Henvisning: Dersom universalkutteren ikke
er med ved leveringen, kan denne bestilles
via kundeservice (best. nr. 12007111).

Apparatet er egnet for bearbeiding av
fglgende mengder:

Faste matvarer 100 g

Veesker maks. 1,51

Varme eller skummende vaesker |[maks. 0,5 |

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!
Det ma aldri gripes inn i den pasatte
mikseren. Det ma alltid arbeides med
komplett sammensatt mikser og alltid med
pasatt lokk! Miksebegeret ma kun tas av
eller settes pa nar apparatet er slatt av og
drevet star stille. Etter utkoblingen gar kniven
etter i kort tid.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut igjennom trakten i
lokket. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm
eller skummende veeske i miksebegeret.

Obs!

Mikseren ma aldri brukes nar den er

tom. Det ma alltid arbeides med komplett
sammensatt apparat. Ved pasetting av
miksebegeret pa motorblokken skrus det fast
til anslag.
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Bilde [

m  Miksebegeret stilles opp med
bunnen opp.

m Pakningen legges pa knivholderen.
Pass pa at pakningen ligger skikkelig pa.

Viktige henvisninger
Dersom pakningen er skadet, eller ikke er
lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

m  Knivholderen holdes fast i handtaket og
settes inn i miksebegeret. Ta hensyn til
formen pa delene (bilde [&1-2a)!

m Handtaket legges om (bilde [&-2b).
Herved blir knivholderen last fast i
miksebegeret.

m  Miksebegeret dreies om.

m  Miksebegeret settes pa drevet til motor-
blokken. Pilen pa miksebegeret peker pa
punktet ved motorblokken.

m  Miksebegeret festes ved a dreie det
i klokkens retning til anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

m Lokket settes pa og trykkes ned
til anslag. Malebegeret settes inn
i pafyllingsapningen.

m Stopselet stikkes inn.

m Apparatet slas pa: Dreiebryteren settes
pa on.

m Dreiebryteren settes pa det gnskede
arbeidsturtallet.

eller

m Den gnskede hurtigvalg-tasten
(& eller § ) betjenes.

m Lokket holdes fast ved kanten under
miksingen. Det ma ikke gripes over
pafyllingsapningen!

Anbefalinger for arbeidsturtallet

Lage majones MIN/MAX*
Supper MAX
Smoothies & IMAX
Ra frukt og grennsaker MAX
Cocktails, milkshakes & IMAX
Frosne ingredienser MAX
Isbiter B/Pulse
Meget harde ingredienser Pulse

* MIN = Laveste arbeidsturtall
MAX = Hoyeste arbeidsturtall



Pafylling av ingredienser

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

Enten

m Lokket tas av.

m Ingrediensene fylles pa.

eller

m Malebegeret tas ut.

m Veesker og faste (mindre) ingredienser
fylles pa igijennom pafyllingsapningen i
lokket.

m Apparatet slas pa igjen.

Arbeide med smoothie innsatsen
Med denne innsatsen lykkes seerlig lett fram-
stillingen av smoothies av fersk frukt, melk,
sojamelk, yoghurt og saft.

Bilde

m  Mikseren forberedes som beskrevet
ovenfor.

m Etter pasetting og fastskruing av mikse-
begeret blir smoothie innsatsen satt inn i
miksebegeret.

m Lokket settes pa og trykkes ned til
anslag.

m Stopselet stikkes inn.

m Ingrediensene legges igjennom pafyl-
lingsapningen i miksebegeret, frukt ma
evt. kuttes opp i sma biter farst.

Obs!

Store, harde biter ma ikke fylles pa i mikse-
begeret, . eks. steiner fra avocados eller
plommer.

m  Malebegeret settes inn i
pafyllingsapningen.
m Apparatet slas pa.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stopselet trekkes ut.

m  Miksebegeret tas av ved a dreie det imot
klokkens retning.

m Lokket tas av miksebegeret.

m  Miksebegeret tammes.

Henvisning for smoothie innsats:
Malebegeret tas ut av lokket og settes inn
i smoothie innsatsen. Slik forhindres det at
faste bestanddeler kan falle av innsatsen
ned i drikken.

Betjening no

m  Miksebegeret dreies om og stilles opp
med apningen ned.

m  Knivholderen tas ut. For dette klaffes
handtaket oppover og knivholderen
trekkes ut.

m Alle delene rengjgres, se “Rengjgring og
pleie”.

Universalkutter

for kutting av sma mengder kjgtt, hard ost,
lok, persille, hvitlgk, frukt og grennsaker.

Veer oppmerksom pa tabellen i bilde [J!

Kutting av kaffebgnner, pepperkorn, sukker,
valmuefrg og pepperrot er ikke tillatt.

Henvisning: Dersom universalkutteren ikke
er med ved leveringen, kan denne bestilles
via kundeservice (best. nr. 12007111).

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe

kniver / roterende drev!
Universalkutteren ma kun settes pa eller tas
av nar apparatet er slatt av og drevet star
stille.

Bilde 1]

m Begeret pa universalkutteren stilles opp
med apningen opp.

m  Matvarene som skal kuttes opp fylles ned
i universalkutteren.

m Pakningen legges pa knivholderen. Pass
pa at pakningen ligger skikkelig pa.

Viktige henvisninger

Dersom pakningen er skadet, eller ikke er

lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

m Knivholderen holdes fast i handtaket
og settes inn i begeret pa universalkut-
teren. Ta hensyn til formen pa delene
(bilde [(]-2)!

m Handtaket legges om (bilde [8]-3).
Herved blir knivholderen last fast i
begeret pa universalkutteren.

m Begeret pa universalkutteren dreies om.

m Begeret pa universalkutteren settes pa
drevet til motorblokken. Pilen pa begeret
pa universalkutteren viser mot punktet pa
motorblokken.

m Begeret pa universalkutteren festes
fast ved & dreie det i klokkens retning til
anslag.

m Apparatet slas pa: dreiebryteren pa on.
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no Rengjgring og pleie

m Dreiebryteren dreies pa Pulse og holdes
fast.

eller

m Trykk pa gnsket hurtigvalgtast (Jg\, eller
Pulse, avhengig av modell).

Henvisning: Jo lenger apparatet forblir
paslatt, desto finere blir det som skjeeres.
Ved urter kan det gnskede kutteresultatet
allerede vaere nadd etter meget kort
innkoblingstid.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stopselet trekkes ut.

m Begeret pa universalkutteren tas av ved
a dreie det imot klokkens retning.

m Begeret pa universalkutteren dreies om.

m  Knivholderen tas ut. For dette klaffes
handtaket oppover og knivholderen
trekkes ut.

m Begeret pa universalkutteren temmes.

m Rester av de kuttede matvarene fiernes
med egnet hjelpemiddel (f.eks. skje) fra
begeret.

m Alle delene rengjores, se “Rengjgring og
pleie”.

Rengjoring og pleie
Apparatet er vedlikeholdsfritt!

En grundig rengjering sikrer en lang hold-
barhet. Pa bildet [A finner du en oversikt
over rengjgring av de enkelte delene.

A\ Fare for stromstat!

Motorblokken ma aldri dyppes ned i vann og
aldri holdes under rennende vann og ikke
rengjares i oppvaskmaskin.

Obs!

Det ma ikke brukes skurende rengjgrings-

midler. Overflatene kan bli skadet.

Tips:

— Delene bgr helst rengjgres straks etter
bruk. Restene tarker da ikke inn og
kunststoffet blir ikke angrepet (f.eks. ved
eteriske oljer i krydder).

— Ved bearbeiding av f.eks. gulrgtter eller
redkal oppstar det misfarginger pa kunst-
stoffdelene som kan fjernes med noen
draper matolje.

66

Rengjoring av motorblokken

m Stopselet trekkes ut.

m Motorblokken tgrkes av med en
fuktig klut. Etter behov brukes litt
oppvaskmiddel.

m Deretter ma den tarkes av.

Rengjering av knivholderen

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare

hender. For rengjering ma det brukes en

barste.

Knivholderen ma ikke rengjeres i oppvask-
maskin, men under rennende vann og med
en bgrste. Ma ikke bli liggende i vannet!
Pakningen tas av for rengjgring.

Rengjoring av mikseren

Miksebeger, smoothie innsats, lokk og male-
beger kan vaskes i oppvaskmaskin.

Tips: Litt vann med oppvaskmiddel fylles i
det pasatte miksebegeret. Apparatet settes i
fa sekunder pa trinn Pulse. Vannet helles av
og miksebegeret skylles med klart vann.

Rengjering av universalkutteren
Begeret pa universalkutteren kan vaskes
i oppvaskmaskin.

Hjelp ved feil

A\ Fare for skade!

Far feil blir utbedret, ma stgpselet trekkes ut.

Viktig henvisning

Lysringen pa dreiebryteren blinker hurtig

— dersom miksebegeret hhv. begeret pa
universalkutteren ikke er satt riktig pa,

— dersom miksebegeret hhv. begeret pa
universalkutteren er lgsnet under driften,

— dersom motoren blir staende stille pa
grunn av overbelastning under driften.

Feil:

Apparatet starter ikke eller apparatet slas av

under driften.

Mulig arsak:

Apparatet er blitt overbelastet (f.eks. verk-
toyet er blitt blokkert av matvarer) og den
elektroniske sikringen er utlgst.



Utbedring:

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m  Stopselet trekkes ut.

m Arsaken til overbelastningen fiernes.
m Apparatet tas i bruk igjen.

Mulig arsak:
Miksebegeret hhv. begeret pa universalkut-
teren er Igsnet.

Utbedring:

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m  Miksebegeret hhv. begeret pa universal-
kutteren settes riktig pa og dreies fast til
anslag.

m Apparatet tas i drift igjen.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice

(se adressene for kundeservice pa slutten av

dette heftet).

Oppskrifter

Generelle merknader:

Bland faste ingredienser farst med halv
mengde veeske. Ha deretter i resten av
vaesken.

Under tilberedning av smoothies ma mikse-
begeret settes pa igjen etter at det er tomt.
Koble deretter inn hgyeste trinn en kort
stund for a fa ut den resterende veesken.

Majones
Henvisning: | denne mikseren kan
det kun lages majones av hele egg.

Grunnoppskrift:

- 1egg

15 g eddik eller sitronsaft

1 klype salt

— 1 klype sukker

— 250 ml olje

Ingrediensene skal ha samme temperatur.

m Mikseren slas pa lavt turtall.

m Alle ingrediensene (unntatt oljen) blandes
sammen i noen sekunder pa lavt turtall.

m Sla mikseren over pa hgyeste trinn. La
oljen renne igjennom trakten og miks i
ca. 2 minutter.

Oppskrifter no

Varm sjokolade
50-75 g frosset kokesjokolade

— Y2 lvarm melk

— stivpisket kremflgte og
sjokoladerasp
alt etter gnske

m  Kokesjokoladen skjeeres i stykker
(ca. 1 cm) og kuttes fullstendig i mikseren
pa hgyeste turtall.

m  Mikseren slas av og melken tilsettes
igiennom trakten.

m Det hele mikses pa hgyeste turtall i
1 minutt.

m Den varme sjokoladen fylles i glass og
serveres alt etter gnske med stivpisket
kremflgte og med sjokoladerasp..

Bananis-shake

— 2-3 bananer (ca. 300 g)

— 2-3 toppete ss vaniljeis
eller sitronis (80-100 g)

— 2 pakker vaniljesukker

- Yalmelk

m Alle ingrediensene legges i
miksebegeret.

m Hutigvalg-tasten & betjenes.

eller

m Det hele mikses pa hayeste turtall i
1 minutt.

Tips: Denne oppskriften blir ogsa vellykket
med bruk av smoothie.

Fruktbeger

— 250 g frossen frukt
(f.eks. jordbeer, banan,
appelsin, eple)

— 50-100 g sukker

— 500 ml kaldt vann

— is etter gnske

m Fruktene skrelles og skjeeres i stykker.

m  Frys fersk frukt fgr du bearbeider den
videre.

m Alle ingrediensene (unntatt is) legges i
miksebegeret.

m Hutigvalg-tasten & betjenes.

eller

m Det hele mikses pa hayeste turtall i
1 minutt.

m Serveres evt. sammen med is.
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no Oppskrifter

Sportscocktall
2-3 appelsiner (ca. 600 g)

— 1-2 sitroner (ca. 150 g)

— V-1 ss sukker eller
honning

—  Yaleplesaft

— Vil mineralvann (f.eks. “Farris”)

— evt. isbiter

m  Appelsinene og sitronene skrelles og
skjeeres i stykker.

m Alle ingrediensene (unntatt eplesaft og
mineralvann) legges i miksebegeret.

m Hutigvalg-tasten %ﬁ betjenes.

eller

m Det hele mikses pa hgyeste turtall i
1 minutt.

m Eplesaften og mineralvannet tilsettes.

m Det hele mikses kort inntil drikken
skummer.

m Cocktailen helles i glass og serveres
etter gnske med isbiter.

Gronn smoothie

— 1 grent eple (ca. 100 g)

— saftav en sitron
(ca. 20 g)

— 20 ggrennkal

— 10 g stangselleri

— 10 g korianderblader

— 10glinfra

— 1 g malt kanel

— 250 g avkjelt vann

m Eplet, stangselleri og grennkal skjeeres i
stykker.

m Litt vann fylles pa i miksebegeret.

m Alle de faste ingrediensene fylles pa i
smoothie innsatsen og fylles opp med
vann.

m Hutigvalg-tasten %ﬁ betjenes.

eller

m Det hele mikses sammen pa trinn Pulse
i 60 sekunder.

Tips: Denne oppskriften lykkes ogsa uten
smoothie innsats.
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Drue-smoothie
250 g grenne druer

— 25 gung spinat

— 100 g frosne stykker
banan
200 ml kald grann te (egnet for barn)

m Litt te helles i miksebegeret.

m Druer, spinat og stykker med banan fylles
pa i smoothie innsatsen og fylles opp
med resten av teen.

m Hutigvalg-tasten & betjenes.

eller

m Det hele mikses pa hgyeste turtall, inntil
smoothie er ferdig.

Radgmt
400 g frukt (kirsebeer uten stein,
bringebeer, solbeer, jordbeer,
bjgrnebeer)

— 100 ml kirsebeersaft

— 100 ml rgdvin

— 80 g sukker

— 1 pakke vaniljesukker

— 2 ss sitronsaft

— 1 knivsodd nellik (malt)

— 1 klype kanel (malt)

— 8 blad gelatin

m  Gelatinen ma myke seg opp i kaldt vann i
ca. 10 minutter.

m Alle ingrediensene (unntatt gelatinen)
kokes opp.

m  Gelatinen trykkes ut og smeltes i mikro-
balgen, ma ikke kokes.

m Den varme frukten og gelatinen mikses
ved middels turtall i ca. 1 minutt.

m  Groten fylles i kaldt skyllete skaler og
stilles pa et kaldt sted.

Det ma maksimalt bearbeides 500 ml
varm vaske i miksebegeret!

Tips: Rodgrat smaker godt med stivpisket
kremflgte eller vaniljesaus.

Basilikum pesto
— 10 g pinjekjerner

— 3 g hvitlgk

— b5gsalt

— 40 g parmesan ost
— 10 g fersk basilikum
— 70 g olivenolje



m Pinjekjerner, hvitlgk, salt og parmesan
ost legges ned i glassbeholderen og
lukkes med knivholderen.

m Det hele hakkes pa trinn Pulse i
15 sekunder.

m Basilikum og olivenolje tilsettes og alt
blandes i 10 sekunder pa trinn Pulse.

Gresskar suppe

— 600 g gresskar med gult kjatt

— 200 g poteter

— 1l grgnnsaskbuljong

- 2lek

— 2 fedd med hvitlgk

— Malt pepper og salt

— 30 gsmer

— 2 spiseskjeer olivenolje “extra vergine”

— 5-6 blad basilikum

— 2-3 blad salvie

— 1 bunt persille

— 1 kvast timian

— 1 kvast merian

— Yateskje malt kanel

— Revet parmesan ost alt etter smak

m Gresskaret skjaeres i bater og kjernene
og skallet fiernes. Gresskaret skjeeres i
sma stykker.

m Potetene skrelles og skjeeres ogsa i sma
stykker.

m Loken skrelles, hakkes fint og stekkes
forsiktig i pannen med smgr, olivenolje
og hakket hvitlgk.

m Stykker med gresskar og poteter tilsettes
og rgres rundt til det hele er myk kokt. Litt
etter litt fylles det opp med grennsakbul-
jong og en liten sammenbundet bukett
med urtene tilsettes.

m La det hele koke ved svak varme i
ca. 25-30 minutter, om ngdvendig kan
det fylles pa litt mere buljong.

m Buketten med urtene tas ut.

m Smakkes til med salt og pepper, det hele
kan avrundes med en knivsodd kanel og
litt olivenolje “extra vergine”.

s Hhv. 500 ml suppe helles i miksebegeret
0g moses.

Det ma maksimalt bearbeides 500 ml
varm vaske i miksebegeret!

m For servering strges det fint revet
parmesan ost over.

Avfallshandtering no

Gulrotsuppe med

spisskummen

— 780 g gulratter

— 720 ml vann

— 1 ts spisskummen

— salt og pepper

m Skjeer gulrgttene i terninger
(ca. 15x15 mm).

m Ha gulrgttene og vannet i mikserskalen.

m  Miks i noen sekunder ved maksimal
hastighet.

m Ha blandingen i en kasserolle og tilsett
spisskummen.

m La alt koke i 30 minutter. Du kan tilsette
mer vann under kokingen, dersom du
gnsker en tynnere suppe.

= Smak til med salt og pepper.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
g pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert

i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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sv Andamalsenlig anvéndning

Andamalsenlig anvindning

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sddana mangder som ar normala i ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Denna apparat ar lamplig for att blanda flytande resp halvfasta
livsmedel, for att finférdela/hacka ra frukt och raa gronsaker, for att
puréa matratter och for att finfordela djupfrysta livsmedel (t.ex. frukt)
eller isbitar. Far ej anvandas for att bearbeta andra foremal resp
substanser.

| kombination med andra tillbehérsdelar som stéds av tillverkaren

ar fler anvandningsomraden majliga. Apparaten far bara anvandas
med godkanda originaldelar och originaltilbehor. Anvand aldrig
tillbehdrsdelarna till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hégre hojd an 2000 m dver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengoring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

A\ Risk for elektrisk stot och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor.
Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

m Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig angrengdring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.

70



Viktiga sakerhetsanvisningar sv

/\ Risk for personskador!

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen.

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stdnga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget.

m Stick aldrig in fingrarna i mixern nar den ar pasatt! Nar du arbetar
med mixern ska den alltid vara komplett ihopsatt och locket ska
vara pasatt! Du far bara ta av eller satta pa mixerbagaren nar
apparaten ar avstangd och drivningen star stilla. Kniven fortsatter
rotera en kort stund sedan du stangt av motorn.

m Arbeta endast nar minihackaren ar helt ihopmonterad! Lossa eller
satt fast minihackaren endast nar apparaten ar avstangd och
drivuttaget star stilla.

/\ Risk fér brannskador.

m Var ytterst forsiktig nar du bearbetar heta ingredienser.

m Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket. Fyll pa hogst 0,5 liter het eller skummande vatska.

m Hall alltid fast locket med ena handen under arbetet. Hall darvid
inte handen ovanfor pafyllningsdppningen!

/\ Risk for kvavning!

Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

A\ Viktigt!

m Virekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid
an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten
ga pa tomgang.

m Du maste rengéra apparaten noggrant efter varje anvandning och
om den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengdring och
Skotsel” se sidan 75

Vi gratulerar dig till ditt nya inkop av en |nnehé"
apparat fran Bosch. Mer information om
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sV Séakerhetssystem

Sakerhetssystem

Sakerhetssparr

Apparaten gar bara att starta nar mixerba-
garen vridits fast till stoppet.

Automatisk avstangning

Apparaten stangs av automatiskt om mixer-
bagaren av misstag lossas under arbetet.

Overbelastningsskydd

Om motorn stdngs av under anvandning av
sig sjalvt, har 6verbelastningsskyddet aktive-
rats. Mdjliga orsaker:

— mycket stora bearbetningsméangder,

— alltfér lang anvandningstid.

Se "Ré&d vid fel” om hur du ska gora nar
nagot av sakerhetssystemen aktiveras.

Kort oversikt
Vik ut bildsidorna.

1 Motorstativ

2 Stréomvred med lysande ring
Den lysande ringen blinkar langsamt
nar apparaten ar klar att anvanda (on).
Den lysande ringen lyser kontinuerlig
nar apparaten ar i drift. Snabbt blinkande
signalerar att nagot ar fel (se "Rad

vid fel”).
a MMB43..:
0/off = stop

on = apparaten ar paslagen
1 = |agsta arbetsvarvtal
5 = hogsta arbetsvarvtal

b MMB64..:
0/off = stop
on = apparaten ar paslagen
min = |agsta arbetsvarvtal
max = hdgsta arbetsvarvtal
Pulse = pulslage pa hogsta varvtal,
hall fast vredet under 6nskad
tidslangd

¢ MMB65.. :
0/off = stop
on = apparaten ar paslagen
min = |agsta arbetsvarvtal
max = hdgsta arbetsvarvtal
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3 Snabbvalsknappar
Knappar med forinstallningar for optimala
resultat.
Beroende pa modell:

B = Fér att finfordela isbitar (crushed

ice). Tryck 1x kort pa knappen.

&  =For att blanda drycker och gora

smoothies. Tryck 1x kort pa
knappen. Tryck en gang till pa
knappen om du vill ha ett annu
finare resultat.

JB\ = Fbér att finférdela med minihack-

aren. Tryck 1x kort pa knappen.

Pulse = Pulslage pa hogsta varvtal. Hall

fast knappen under 6nskad
tidslangd.

Folj tabellen i figur @'

Sedan du tryckt pa snabbvalsknap-

parna /& //3\ boérjar det férinstéllda

programmet. Om du vill avsluta
programmet i fortid, tryck pa valfri snabb-
valsknapp eller vrid strémvredet till 0/off.

Kabelupprullning

Drivuttag

Knivhallare med mixer-/

finfordelningskniv och tatning

Anvands for mixerbagaren och bagaren

till minihackaren.

7 Mixerbagare av borsilikatglas
Synnerligen varmetalig, &ven mycket
heta ingredienser kan bearbetas.

Lock med pafylinings6ppning
Matbagare med skala (max. 50 ml)

0 Smoothie-insats*

For att bearbeta frukter och ytterligare
ingredienser till juicer och smoothies.
Insatsen ser till att karnor och andra
fasta bestandsdelar filtreras bort och inte
hamnar i dryckerna.

11 Baégare till minihackaren*

* Inte pa alla modeller.

(<233, B N
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Anvandning

Forberedning

m Apparatet og tilbehgret ma rengjeres
grundig fer fgrste gangs bruk, se
“Rengjgring og pleie”.

m  Motorblokken stilles pa et glatt, stabilt og
rent underlag.

m Kabelen vikles ut til nedvendig lengde.

Mixer
Mixern ar lamplig for att

— blanda och skumma upp vatskor,

— finférdela och hacka ra frukt och raa
gronsaker, notter och choklad,

— puréa soppor, kokt frukt och kokta
gronsaker,

— g0Ora majonnas och saser.

Apparaten ar lamplig for att bearbeta
féljande mangder:

Fasta livsmedel 100 g
Vatskor max. 1,51
Heta eller skummande vatskor | max. 0,5 |

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!
Stick aldrig ned fingrarna i i den pasatta
mixerbagaren. Arbeta endast nar mixern ar
helt ihopmonterad och alltid med pasatt lock!
Lossa eller satt fast mixerbagaren endast
nar apparaten ar avstangd och drivuttaget
star stilla. Kniven fortsatter rotera en kort
stund sedan apparaten stangts av.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom tratten i
locket. Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller
skummande vatska i mixerbagaren.

Var forsiktig!

Starta aldrig en tom mixer. Arbeta endast nar

apparaten ar helt ihopmonterad. Vrid fast

mixerbagaren till stoppet nar den satts pa

motorstativet.

Bild &

m Vand mixerbagaren upp och ned.

m Placera tatningen pa knivhallaren. Kont-
rollera att tatningen ligger pa ratt satt.

Anvandning sV

Viktiga anvisningar
Om tatningen ar skadad eller inte placerats
pa ratt satt kan vatska rinna ut.

m Fatta knivhallaren i handtaget och satt in
den i mixerbagaren. Observera formen
av detaljerna (bild [-2a)!

m Fall ned handtaget (bild [-2b). Darmed
lases knivhallaren fast i mixerbagaren.

m Vand pa mixerbagaren.

m Satt mixerbagaren pa drivuttaget pa
motorstativet. Pilen pa mixerbagaren ska
peka mot punkten pa motorstativet.

m Fast mixerbdgaren genom att vrida den
medurs till stoppet.

m  Fyll paingredienserna.

m Satt pa locket och tryck det nedat
till stoppet. Satt matbagaren i
pafyliningsGppningen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Sla pa apparaten: stromvredet pa on.

m Vrid stromvredet till dnskat arbetsvarvtal.

eller

m Tryck pa dnskad snabbvalsknapp
(8 eller ).

m Hall fast locket i kanten nar det
mixas. Hall inte handen 6ver
pafyliningsdppningen!

Rekommendationer for arbetsvarvtal

Gora majonnas MIN/MAX*
Soppor MAX
Smoothies & IMAX
Ra frukt och raa grénsaker MAX
Cocktails, milkshakes & IMAX
Frysta ingredienser MAX
Isbitar B/Pulse
Mycket harda ingredienser Pulse

* MIN = lagsta arbetsvarvtal
MAX = hdgsta arbetsvarvtal
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sv Anvandning

Fylla pa med mera ingredienser

m Vrid stromvredet till 0/off.

Antingen

m Lossa locket.

m Fyll pA med mera ingredienser.

eller

m Ta ut matbagaren.

m Fyll pa vatskor och fasta (sma) ingre-
dienser genom pafyliningsppningen i
locket.

m Sla pa apparaten igen.

Anvianda smoothie-insatsen

Med denna insats gar det synnerligen latt att
goOra smoothies av farsk frukt, mjolk, soja-
mjolk, joghurt och juicer.

Bild

m Foérbereda mixern som tidigare beskrivits.

m  Nar mixerbagaren satts pa och vridits
fast satts smoothie-insatsen in i
mixerbagaren.

m Satt pa locket och tryck det nedat till
stoppet.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Hall ingredienserna genom pafylining-
séppningen i mixerbagaren, skar vid
behov frukter i mindre bitar forst.

Var forsiktig!

Hall inte stora, harda bestandsdelar i mixer-
bagaren, t.ex. krnorna i avocados eller
plommon.

m Satt matbagaren i pafyliningsdppningen.
m Sla pa apparaten.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa mixerbagaren genom att vrida den
moturs.

m Lossa locket fran mixerbagaren.

m  TOm mixerbagaren.

Anvisning om smoothie-insatsen:

Ta ut matbagaren ur locket och satt in den

i smoothie-insatsen. Pa sa vis hindras fasta
bestandsdelar i insatsen fran att falla ned

i drycken.

m Vand mixerbagaren och stall den med
Oppningen nedat.
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m Ta ut knivhallaren. For detta fall upp
handtaget och dra ut knivhallaren.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Minihackare

for att finférdela mindre mangder kétt,
hard ost, gul 16k, persilja, vitlok, frukt och
grénsaker.

Folj tabellen i figur @'

Finfordelning av kaffebonor, pepparkorn,
socker, vallmofron och pepparrot ar inte
tillaten.

Obs: Om minihackaren inte foljer med
leveransen kan den bestallas via kundtjanst
(best.nr. 12007111).

A\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!

Lossa eller satt fast minihackaren endast nar

apparaten ar avstangd och drivuttaget star

stilla.

Bild [3]

m Stall minihackarens bagare med
Oppningen uppat.

m  Fyll pa de livsmedel som ska finfordelas i
minihackaren.

m Placera tatningen pa knivhallaren. Kont-
rollera att tatningen ligger pa ratt satt.

Viktiga anvisningar

Om tatningen ar skadad eller inte placerats

pa ratt satt kan vatska rinna ut.

m Fatta knivhallaren i handtaget och satt in
den i minihackarens bagare. Observera
formen av detaljerna (bild [3]-2)!

m  Fall ned handtaget (bild []-3). Darmed
lases knivhallaren fast i minihackarens
bagare.

m Vand pa minihackarens bagare.

m Satt minihackarens bagare pa drivuttaget
pa motorstativet. Pilen pa minihackarens
bagare ska peka mot punkten pa
motorstativet.

m Fast minihackarens bagare genom att
vrida den medurs till stoppet.

m Sla pa apparaten: stromvredet pa on.

m Vrid stromvredet till Pulse och hall fast
det.

eller

m Tryck pa énskad snabbvalsknapp (J@\
eller Pulse allt efter modellen).



Obs: Ju langre apparaten forblir paslagen,
desto mera finférdelat blir skivgodset. For
kryddor kan det 6nskade finférdelningsre-
sultatet vara uppnatt redan efter mycket kort
gangtid.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa minihackarens bagare genom att
vrida den moturs.

m Vand pa minihackarens bagare.

m Ta ut knivhallaren. For detta fall upp
handtaget och dra ut knivhallaren.

m TOm minihackarens bagare.

m Avlagsna rester av de forfinférdelade livs-
medlen ur bagaren med hjalp av lampligt
hjalpmedel (t.ex. en sked).

m Rengdr alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Rengoring och skotsel
Apparaten ar underhallsfri!

Grundlig rengdring garanterar lang hall-
barhet. En éversikt éver hur de enskilda
detaljerna ska rengoras framgar av bild [3.

A\ Risk for elektriska stotar!

Doppa aldrig motorstativet i vatten och hall
det aldrig under rinnande vatten och rengér
det inte i diskmaskin.

Var forsiktig!

Anvand inga repande rengdringsmedel.

Apparatens ytor kan skadas.

Tips:

— Rengor helst delarna genast efter
anvandning. Da fastnar inget och plasten
blir inte angripen (t.ex. av eteriska oljor i
kryddor).

— Vid bearbetning av t.ex. morétter och
rodkal uppstar missfargningar pa plast-
detaljer som kan avlagsnas med nagra
droppar matolja.

Rengora motorstativet

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Torka av motorstativet med fuktig trasa.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

m Torka darefter ordentligt torrt.

Rengdring och skotsel sV

Rengora knivhallaren

A\ Risk for skada pga vassa knivar!
Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.
Anvand en borste for rengoring.

Rengor inte knivhallaren i diskmaskin utan
under rinnande vatten med en borste. Lat
den inte ligga i bl6t! Lossa tatningen for
rengoring.

Rengo6ra mixern

Mixerbagaren, smoothie-insatsen, locket och
matbagaren kan regdéras i diskmaskin.

Tip: Hall lite vatten med diskmedel i den
pasatta mixern. Vrid vredet till Iage Pulse
under nagra sekunder. Hall sedan bort
vattnet och skolj ur mixern med rent vatten.

Rengora minihackaren
Minihackarens bagare kan rengoras i
diskmaskin.

Rad vid fel

/\ Risk for skada!

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Viktig anvisning

Den lysande ringen runt strdmvredet blinkar
snabbt,

— om du inte satt pa mixerbagaren resp
minihackarens bagare pa ratt satt,

— om mixerbagaren resp minihackarens
bagare lossnat under arbetet,

— om motorn stannar pa grund av 6verbe-
lastning under arbetet.

Fel:
Mixern startar inte eller apparaten stéangs av
under arbetet.

MGojlig orsak:

Apparaten har blivit Overbelastad (t.ex.
blockeras ett verktyg av nagot livsmedel) och
den elektroniska sakringen har utlésts.
Atgérd:

= Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m  Fjarn orsaken till dverbelastningen.

m Starta ater apparaten.
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sV Recept

Mojlig orsak:

Mixerbagaren resp minihackarens bagare

har lossnat.

Atgard:

m  Vrid stromvredet till 0/off.

m Satt pa mixerbagaren resp minihacka-
rens bagare pa ratt satt och vrid fast den
till stoppet.

m Starta ater apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis, vand

dig till kundtjanst (se adresser till kundtjanst i

slutet av detta hafte).

Recept

Allménna observera:

Blanda forst de fasta ingredienserna med
halva mangden vatska och tillsatt sedan
resten av vatskan.

Om du ska gora smoothies efter att du har
tdmt mixerbagaren satter du tillbaka den och
later den ga kortvarigt med hdgsta varvtal sa
att du far ut resten av vatskan.

Majonnas
Obs! | denna mixer kan endast
majonnas pa hela &gg goras.

Grundrecept:

- 1agg

15 g attika eller citronsaft

1 krm salt

1 krm socker

— 250 ml matolja

Alla ingredienser maste ha samma
temperatur.

m Stall mixern pa lagt varvtal.

m Blanda ihop ingredienserna (utom
matoljan) under nagra sekunder med lagt
varvtal.

m Stall mixern pa hogsta varvtal, hall oljan
genom tratten och mixa i ungefar
2 minuter.
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Varm choklad
50-75 g fryst blockchoklad
— Y| het mjolk
— vispgradde och chokladrasp
enligt dnskemal
m  Skar blockchokladen i bitar (ca. 1 cm)

Fruktbagare
250 g fryst frukt

och finfordela dem i mixern pa hogsta

m Stang av mixern och tillsatt mjdlken

genom tratten.

m  Mixa 1 minut med hogsta varvtal.

servera enligt 5nskemal med vispad

grédde och chokladrasp.

Shake pa banan och @ @

— 2-3 bananer (ca. 300 g)

— 2-3 ragade msk vanilj-

glass eller citronglass (80-100 g)

- Y2 Imjolk

m Hall alla ingredienser i mixerbagaren.

m Tryck pa snabbvalsknappenSy .

= Mixa 1 minut med hdgsta varvtal.

Tips: Det har receptet lyckas ocksa bra med

smoothieinsatsen.
(t.ex. jordgubbar, Q @
bananer, apelsiner,

— 50-100 g socker

— 500 ml kallt vatten

— s enligt dGnskemal

m  Frys in farsk frukt fore den fortsatta
bearbetningen.

m Hall alla ingredienser (utom isbitarna) i

m  Tryck pa snabbvalsknappen%.

eller

= Mixa 1 minut med hogsta varvtal.

varvtal.
m Hall upp den heta chokladen pa glas och
glass
— 2 pkt vaniljsocker
eller
applen)
m Skala frukterna och skar dem i bitar.
mixerbagaren.
m  Servera ev. tillsammans med isen.



Sportcocktall
2-3 apelsiner (ca. 600 g)

— 1-2citroner (ca. 150 g)

— %1 msk socker eller
honung

— Vil appeljuice

— Y| mineralvatten

— ev. ishitar

m Skala apelsinerna och citronerna och
skar dem i bitar.

m Hall alla ingredienser (utom &ppeljuicen
och mineralvattnet) i mixerbagaren.

m  Tryck pa snabbvalsknappen%.

eller

= Mixa 1 minut med hogsta varvtal.

m Tillsatt ppeljuice och mineralvatten.

m Mixa kort tills drycken blivit skummig.

m Hall upp cocktailen pa glas och servera
enligt dnskemal med isbitar.

Gron smoothie
1 gront apple (ca. 100 g)
— saft fran en citron
(ca. 20 g)
— 20 g gronkal
— 10 g stjalkselleri
— 10 g korianderblad
— 10glinfré
— 1 g mald kanel
250 g kallt vatten

m  Skar applet, stjalksellerin och grénkalen

i bitar.
m Hall lite av vattnet i mixerbagaren.

m Fyll alla fasta ingredienser i smoothiein-

satsen och hall pa allt vatten.
m  Tryck pa snabbvalsknappen%f.
eller
m  Mixa i lage Pulse under 60 sekunder.

Tips: Det har receptet lyckas bra aven utan

D

smoothie-insatsen.

Vindruvssmoothie

— 250 g grona vindruvor

— 25 g babyspenat

— 100 g fryst banan skuren
i bitar

— 200 ml kallt gront te (Iampligt fér barn)

W

Recept sv

Hall lite av teet i mixerbagaren.

Fyll vindruvorna, spenaten och banan-
bitarna i smoothie-insatsen och hall pa
resten av teet.

Tryck pa snabbvalsknappen%.

eller

Mixa med hogsta varvtal tills smoothien
ar fardig.

Saftpuddlng

400 g frukt (urkarnade korsbar,

hallon, vinbar, jordgubbar,

bjornbar)

100 ml kdrsbarssaft

100 ml rédvin

80 g socker

1 pkt vaniljsocker

2 msk citronsaft

1 knivsudd nejlikor (malda)

1 krm kanel (mald)

8 gelatinblad

Blétlagg gelatinet ca 10 min i kallt vatten.
Koka upp alla ingredienser (utom
gelatinet).

Krama vattnet ur gelatinet och smalt det i
mikrovagsugn, koka inte.

Mixa de heta frukterna och gelatinet med
lagt varvtal ca 1 minut.

Hall upp saftpudding i sma skalar skoljda
i kallt vatten och stall dem kallt.

Det far bearbetas maximalt 500 ml het
vatska at gangen i mixerbagaren!

Tips: Saftpuddingen smakar bra tillsammans
med vispad gradde eller vaniljsas.

Basilika-pesto

10 g pinjenétskarnor

3 g vitlok

5gsalt

40 g parmesanost

10 g farsk basilika

70 g olivolja

Lagg pinjendtskarnor, vitlok, salt och
parmesanost i glasbehallaren och las
den med knivhallaren.

Finfordela i lage Pulse i 15 sekunder.
Tillsatt basilika och olivolja och blanda allt
i 10 sekunder i lage Pulse.
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sv Avfallshantering

Pumpasoppa

— 600 g pumpa med gult fruktkott

— 200 g potatis

— 11l gronsaksbuljong

— 2gullék

— 2 vitloksklyftor

— mald peppar och salt

— 30 g smor

— 2 matskedar olivolja extra vergine

— 5-6 basilikablad

— 2-3 salviablad

— 1 persiljekvist

— 1 timjankvist

— 1 mejramkvist

— Vitesked mald kanel

— riven parmesan efter tycke och smak

m Skiva pumpan, avlagsna skalet och
karnorna. Skar pumpan i mindre bitar.

m Skala potatisarna och skar aven dem i
mindre bitar.

m Skala den gula I6ken, finhacka den och
bryn den latt i en stekpanna med smor,
olivolja och hackad vitlok.

m Tillsatt pumpa- och potatisbitarna och
lat dem koka under omrérning tills de
ar mjuka. Tillsatt gronsaksbuljongen sa
smaningom och lagg i érterna som du
férst bundit ihop till en liten bukett.

m L&t sjuda under omkring 25-30 minuter
pa svag varme och tillsatt vid behov
ytterligare buljong.

m Ta ut Ortbuketten.

m Smaka av med salt och peppar, avsluta

med en nypa kanel och en skvatt olivolja

extra vergine.
m Hall'i 500 ml av soppan i mixerbagaren
och puréa den.
Det far bearbetas maximalt 500 ml het
vatska at gangen i mixerbagaren!

m Stro finriven parmesan pa soppan fére
servering.
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Morotssoppa med

spiskummin

— 780 g mordtter

— 720 ml vatten

— 1 tesked spiskummin

— salt och peppar

m  Skar mordtterna i tdrningar
(cirka 15x15 mm).

m Hall morétterna och vattnet i
mixerbagaren.

m  Mixa nagra sekunder med maximal
hastighet.

m Hall blandningen i en kastrull och tillsatt
spiskumminet.

m  Koka allting i 30 minuter. Om du vill ha
en tunnare soppa kan du tillsatta mer
vatten under kokningen.

= Smaka av med salt och peppar.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.



Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa

ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa
ilmoitetun ajan. Tama laite soveltuu nestemaisten ja puolikovien
ruoka-ainesten sekoittamiseen, raakojen hedelmien ja vihannesten
hienontamiseen ja pilkkomiseen, ruokien soseuttamiseen ja pakas-
teiden (esim. hedelmien, marjojen) tai jaapalojen hienontamiseen.
Sita ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.
Muiden valmistajan hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa
sita my6s muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan
hyvaksyttyja valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ala koskaan
kayta muille laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttdohje tarkkaan, noudata siind olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana myds
tama kayttdohje. Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei
ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata laitetta,
jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvoo heita tai on
perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta aiheu-
tuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja virtajohdosta
eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa huoltoa.

/\ Sihkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantgjohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Ald aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai laheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Al koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta
marin kasin.

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa.
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

/\ Loukkaantumisvaara!

m Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa ja
puhdistaessasi laitetta.

m Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa.

m Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisalle. Kayta
tehosekoitinta vain, kun kaikki sen osat ja kansi ovat paikoillaan!
Kiinnita tai irrota kulho vain, kun laite on kytketty pois toiminnasta
ja toiminta on pysahtynyt. Kun laite kytketaan pois toiminnasta,
tera pyorii viela jonkin aikaa.

m Kayta minileikkuria vain, kun kaikki sen osat ovat paikoilleen
kiinnitettyna! Kiinnita tai irrota minileikkuri vain, kun laite on kytketty
pois toiminnasta ja toiminta on pysahtynyt.

/\ Polttamisvaara!

m Ole erittdin varovainen, kun kasittelet kuumia aineksia.

m Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintaan 0,5 litraa.

m Pida kayton aikana kannesta aina kiinni toisella kadella. Varo
laittamasta sormia tayttdaukon paalle!

/\ Tukehtumisvaara!

Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A\ Tarkeaa!

m Al4 j&t3 laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

m Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Puhdistus”
katso sivu 84

Onneksi olkoon valintasi on Bosch. Sisalto
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Turvajarjestelmat

Kaynnistyssuoja
Laitteen voi kdynnistaa vain, kun kulho on
kaannetty kiinni vasteeseen asti.

Automaattinen virrankatkaisu

Virta katkeaa laitteesta automaattisesti, jos
kulho irtoaa vahingossa kayton aikana.

Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kayton aikana
itsestdan pois paalta, on ylikuormitussuoja
aktivoitunut. Mahdollisia syita:

— liian suuret tayttomaarat,

— liian pitka kayttéaika.

Katso kappaleesta "Toimenpiteita kaytto-
hairididen varalle” miten on toimittava, jos
turvajarjestelma aktivoituu.

Laitteen osat
Kaanna esiin kuvasivut.

1 Moottoriosa

2 \Valitsin, jossa on valorengas
Valorengas vilkkuu hitaasti, kun laite on
kayttévalmis (on). Valorengas palaa
jatkuvasti, kun laite on toiminnassa.
Nopeasti vilkkuva valo on merkki viasta
(katso "Toimenpiteita kayttohairididen

varalle®).
a MMB43..:
0/off = seis

on = laite on kytketty toimintaan
1 = alhaisin kayttonopeus
2 = suurin kayttdonopeus
MMB64.. :
0/off = seis
on = laite on kytketty toimintaan
min = alhaisin kayttdnopeus
max = suurin kaytténopeus
Pulse = pitoasento, suurin nopeus,
pida valitsin painettuna haluamasi
ajan

b MMB6S5.. :
0/off = seis
on = laite on kytketty toimintaan
min = alhaisin kdyttdnopeus
max = suurin kaytténopeus

[ IS B N

= ©

Turvajarjestelmat fi

Pikavalitsimet

Esiasetukset sisaltavilla valitsimilla saat
optimaaliset lopputulokset.

Mallista riippuen:

B = Jaapalojen murskaaminen
(ja@murska). Paina valitsinta
1x lyhyesti.

& = Juomien ja smoothien valmistus.

Paina valitsinta 1x lyhyesti.
Jos haluat hienomman lopputu-
loksen, paina painiketta toisen
kerran.

JB\ = Hienontaminen minileikkurissa.
Paina valitsinta 1x lyhyesti.

Pulse = Pitoasento, laite toimii suurim-
malla nopeudella. Pida valitsin
painettuna haluamasi ajan.

Ota huomioon kuvan [d taulukko!

Kun painat pikavalitsinta &/&f //3\,

siihen asetettu ohjelma kaynnistyy. Kun

haluat keskeyttda ohjelman aikaisemmin,

paina jotain pikavalitsinta tai kdanna

valitsin asentoon 0/off.

Johdon kelaus

Kayttoliitanta

Terdaosan kannatin, jossa on sekoitus-/

hienonnustera ja tiiviste

Kéaytetdan tehosekoittimen ja minileik-

kurin kulhossa.

Kulho borosilikaattilasia

Erittéin hyvin kuumuutta kestava

lasilaatu, mahdollistaa hyvin kuumien

aineiden kasittelyn.

Kansi, jossa on tayttoaukko

Mitta-astia (max. 50 ml)

Smoothie-lisdosa *

Valmistaa mehut ja smoothiet hedel-

mista, marjoista ja muista aineista.

Lisdosa erottelee pois siemenet ja muut

kovat ainekset estaen niiden paasyn

juomiin.

11 Minileikkurin kulho*
* Ei kaikissa malleissa.
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fi Kaytto

Kaytto

Esivalmistelut

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.

m Aseta moottoriosa sileélle, kiintedlle ja
puhtaalle tyétasolle.

m Kelaa johto tarvittavaan pituuteen.

Tehosekoitin
Tehosekoitin soveltuu

— nesteiden sekoittamiseen ja
vaahdottamiseen,

— raakojen hedelmien / marjojen, kasvisten,
pahkindiden ja suklaan hienontamiseen
ja rouhimiseen,

— keittojen, keitettyjen hedelmien / marjojen
ja kasvisten soseuttamiseen,

— majoneesin ja kastikkeiden
valmistamiseen.

Laite soveltuu seuraavien maarien
kasittelemiseen:

Kiinteat elintarvikkeet 100 g
Nesteet max. 1,51
Kuumat tai kuohuvat nesteet |max. 0,51

/A Varo terivai terai / pyorivaa kayttoak-
selia loukkaantumisvaara!
Al3 laita sormia paikalleen kiinnitettyyn
kulhoon! Kayta tehosekoitinta vain kun kaikki
sen osat ja kansi ovat paikoillaan! Kiinnita tai
irrota kulho vain, kun laite on kytketty pois
toiminnasta ja toiminta on pysahtynyt. Kun
laite kytketdan pois toiminnasta, tera pyorii
viela jonkin aikaa.

/\ Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hdyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Lisaa kulhoon kuumia tai vaahtoavia nesteita
enintdan 0,5 litraa.

Huom.!

Ala kayta tehosekoitinta tyhjana. Kayta
laitetta vain, kun kaikki sen osat ovat paikoil-
laan. Kaanna kulho vasteeseen asti, kun
asetat sen moottoriosan paalle.
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Kuva &

m Aseta kulho tyétasolle pohja yldspain.

= Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosan
kannattimeen. Varmista, etta tiiviste on
kunnolla paikoillaan.

Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

m Aseta terdosa kulhoon pitamalla kiinni
terdosan kannattimen kahvasta.
Huomioi osien muoto (kuva [E3-2a)!

m K&anna kahva alas (kuva [E-2b).
Samalla terdosan kannatin lukittuu
kulhoon.

m  Kaanna kulho ylésalaisin.

m Aseta kulho moottoriosan liitdnnan
paalle. Kulhon nuoli ja moottoriosan nuoli
kohdakkain.

= Kiinnita kulho kdantamalla myota
paivaan vasteeseen asti.

m Tayta ainekset.

m Aseta kansi paikalleen ja paina alaspain
vasteeseen asti. Aseta mitta-astia paikal-
leen tayttdaukkoon.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m  Kaynnista kone: k&anna valitsin asen-
toon on.

m Valitse haluamasi kayttonopeus
valitsimesta.

m Paina haluamaasi pikavalitsinta
(i tai §).

m Pida kiinni kannen reunasta sekoitta-
misen aikana. Al pista sormia taytto-
aukon paalle!

Kayttonopeussuositukset

majoneesin valmistamiseen | MIN/MAX*
Keitot MAX
Smoothies & IMAX
Cocktailit, pirteldt & IMAX
Jaiset aineet MAX
Jaakuutiot B/Pulse
Hyvin kovat aineet Pulse

* MIN = alhaisin kaytténopeus
MAX = suurin kdyttdnopeus



Ainesten lisddminen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

Joko

m Irrota kansi.

m Lisaa ainekset.

tai

m Poista mitta-astia.

m Lisaa nesteet ja kovat (pienemmat)
aineet kannessa olevan tayttdaukon
kautta.

m  Kaynnisté laite uudelleen.

Smoothie-lisdaosan kaytto

Talla lisdosalla smoothien valmistus tuoreista
hedelmista, marjoista, maidosta, soijamai-
dosta, jogurtista ja mehuista onnistuu erittain
helposti.

Kuva

m Tee tehosekoittimen alkuvalmistelut
kuten edelld neuvotaan.

m  Kun tehosekoittimen kulho on paikoillaan
ja kaannetty kiinni, aseta smoothieli-
saosa kulhoon.

m Aseta kansi paikalleen ja paina alaspain
vasteeseen asti.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Lisaa aineet kulhoon tayttdaukon kautta,
pienenna hedelmat tarvittaessa.

Huom.!
Ala laita kulhoon isompia kovia aineita, esim.
avokadon tai luumun kivia.

m Aseta mitta-astia paikalleen
tayttdaukkoon.
m  Kaynnista laite.

Kayton jalkeen

Aseta valitsin asentoon 0/off.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota kulho kdantamalla vastapaivaan.
Ota kansi pois kulhosta.

m  Tyhjenna kulho.

Smoothie-lisdosaa koskeva ohje:
Poista mitta-astia kannesta ja kiinnita se
smoothie-lisdosaan. Nain estat kovien
ainesten putoamisen lisdosasta juoman
joukkoon.

Kaytto fi

m  Kaanna kulho ylésalaisin ja aseta se
tyotasolle aukkopuoli alaspain.

m Poista terdosa.
K&anna kahva ensin ylés ja irrota
terdosa.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Minileikkuri

hienontaa pienempia maaria lihaa, kovaa
juustoa, sipuleita, persiljaa, valkosipuleita,
hedelmia ja vihanneksia.

Ota huomioon kuvan [d taulukko!
Kahvipapujen, pippureiden, sokerin, unikon-
siementen ja piparjuuren hienontaminen ei
ole sallittua.

Ohje: Jos minileikkuri ei kuulu vakiova-
rusteisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta
(tilaus nro 12007111).

/A Varo terivaa terai / pyorivaa kayttoak-
selia loukkaantumisvaara!

Kiinnita tai irrota minileikkuri vain, kun laite

on kytketty pois toiminnasta ja toiminta on

pysahtynyt.

Kuva [5]

m Aseta minileikkurin kulho tyétasolle
aukkopuoli yléspain.

m Mittaa hienonnettavat elintarvikkeet
minileikkuriin.

= Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosan
kannattimeen. Varmista, etta tiiviste on
kunnolla paikoillaan.

Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

m Aseta terdosa minileikkurin kulhoon
pitamalla kiinni terdosan kannattimen
kahvasta. Huomioi osien muoto
(kuva []-2)!

m  K&aanna kahva alas (kuva [-3). Samalla
terdosan kannatin lukittuu minileikkurin
kulhoon.

m  K&anna minileikkurin kulho yldsalaisin.

m Aseta minileikkurin kulho moottoriosan
litAnnan paalle. Minileikkurin kulhon nuoli
ja moottoriosan nuoli kohdakkain.

m  Kiinnita minileikkurin kulho kadantamalla
kulhoa myé6ta paivaan vasteeseen asti.
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fi Puhdistus

m  Kaynnista kone: Kaanna valitsin asen-
toon on.

m K&anna valitsin asentoon Pulse ja pida
painettuna.

tai

m Paina haluamaasi pikavalitsinta (mallista
rippuen J@\ tai Pulse).

Ohje: Mita kauemmin laite on kaynnistet-

tyna, sitd hienomman lopputuloksen saat.

Kun hienonnat yrtteja, lopputulos saattaa olla

haluamasi jo erittain lyhyen paalldoloajan

jalkeen.

Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota minileikkurin kulho kdantamalla
vastapaivaan.

m  K&anna minileikkurin kulho yldsalaisin.

m Poista terdosa. Kdanna kahva ensin ylos
jairrota teraosa.

m  Tyhjenna minileikkurin kulho.

m Poista jaljelle jadneet ainekset kulhosta
sopivalla apuvélineella (esim. lusikalla).

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Puhdistus

Laite on huoltovapaa!

Huolellinen puhdistus varmistaa, etta laite
pysyy pitkaan hyvakuntoisena. Katso
kuvasta [3, miten eri osat puhdistetaan.

/\ Sahkoiskun vaara!

Ala upota moottoriosaa veteen tai
pese sita juoksevan veden alla tai
astianpesukoneessa.

Huom.!

Ala kéyta hankaavia puhdistusaineita. Lait-

teen pinnat voivat vaurioitua.

Vinkkeja:

— Puhdista osat heti kayton jalkeen. Silloin
jéljelle jaaneet ainekset eivat kuivu Kiinni
eivatkd muoviosat vahingoitu (esim.
yrteissa olevien eteeristen 0dljyjen takia).

— Porkkanoista, punakaalista tms. jaa
muoviosiin punaista varia, jonka voit
poistaa muutamalla tipalla ruokadljya.
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Moottoriosan puhdistus

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m  Pyyhi moottoriosa puhtaaksi koste-
alla pyyhkeella. Kayta tarvittaessa
hieman kasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta.

= Kuivaa huolella.

Terdosan puhdistus

/A Varo terivai tera —
ploukkaantumisvaara!

Ala koske tehosekoittimen terdan paljain

kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa.

Ala pese terdosaa astianpesukoneessa,
vaan harjaa se puhtaaksi juoksevan veden
alla. Ala jata likoamaan veteen. Irrota tiiviste
puhdistamista varten.

Tehosekoittimen puhdistus

Kulhon, smoothie-lisdosan, kannen ja
mittaastian voit pesta astianpesukoneessa.

Ohje: Kaada koneeseen kiinnitettyyn teho-
sekoittimeen vahan vetta, johon on lisatty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kaynnistd muutamaksi sekunniksi nopeu-
delle Pulse. Kaada pesuvesi pois ja huuh-
tele tehosekoitin puhtaalla vedella.

Minileikkurin puhdistus
Minileikkurin kulhon voit pesta
astianpesukoneessa.

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

/\ Loukkaantumisvaara!
Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairion
poistamista.

Tarkea ohje

Valitsimen valorengas vilkkuu nopeasti,

— kun tehosekoittimen tai minileikkurin
kulho ei ole oikein paikoillaan,

— kun tehosekoittimen tai minileikkurin
kulho l6ystyy kayton aikana,

— kun moottori pysahtyy kéyton aikana
ylikuormituksen johdosta.

Hairio:

Tehosekoitin ei kdynnisty tai kytkeytyy pois

toiminnasta kayton aikana.



Mahdollinen syy:

Laite on ylikuormittunut (esim. varuste on
juuttunut kiinni elintarvikkeeseen) ja elektro-
ninen turvakytkin on lauennut.
Toimenpide:

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Korjaa ylikuormituksen aiheuttanut syy.
m  Kaynnista laite uudelleen.

Mahdollinen syy:

Tehosekoittimen tai minileikkurin kulho on

16ystynyt.

Toimenpide:

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta tehosekoittimen tai minileikkurin
kulho oikein paikoilleen ja kdanna kiinni
vasteeseen asti.

m  Kaynnisté laite uudelleen.

Tarkea ohje

Jos vika ei korjaannu ohjeiden avulla, ota

yhteys huoltopalveluun (katso huoltoliik-

keiden osoitteet vihkon lopusta).

Ruokaohjeet

Yleisia ohjeita:

Sekoita kiinteat ainekset ensin puoleen
nestemaaraan ja lisaa sitten jaljella oleva
neste.

Smoothien valmistuksessa aseta tyhjenta-
masi tehosekoittimen kulho viela kerran

paikalleen ja kytke se hetkeksi maksimite-
holle. Néin saat lopun nesteen irtoamaan.

Majoneesi

Ohje: Majoneesin voi valmistaa
tehosekoittimessa vain kokonaisista
kananmunista.

Perusohje:

— 1 muna

15 g etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

2,5 dl dljya

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia

m  Kytke tehosekoitin alhaiselle
kierrosnopeudelle.

Ruokaohjeet fi

m  Sekoita kaikkia aineksia (paitsi
Oljya) muutama sekunti alhaisella
kierrosnopeudella.

m  Kytke kone maksiminopeudelle, kaada
Oljya hitaasti suppilon kautta ja sekoita
noin 2 minuuttia.

Kuuma suklaajuoma

— 50-75 g pakastettua
taloussuklaata

— % | kuumaa maitoa

— vispikermaa ja suklaarouhetta
haluttaessa

m Leikkaa taloussuklaa noin sentin kokoi-
siksi paloiksi ja hienonna tehosekaoitti-
messa maksimi nopeudella.

m  Kytke tehosekoitin pois paalta ja kaada
maito suppilon |api.

m  Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

m  Annostele kuuma suklaa laseihin ja
tarjoile haluttaessa kermavaahdon ja
suklaarouheen kanssa.

Banaanipirtel6

— 2-3 banaania (n. 300 g)

— 2-3 rkl vanilja- tai sitruu-
najaatel6a (80-100 g)

— 21l vaniljasokeria

— %I maitoa

m Mittaa kaikki aineet kulhoon.

m Paina pikavalitsinta f .

m  Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

Vihje: Taman reseptin valmistus onnistuu
myds Smoothie-lisdosalla.

Marjainen
hedelmahyve
— 250 g jaisia marjoja tai
hedelmia (esim.: mansi-
koita, banaani, appelsiini, omena)
— 50-100 g sokeria
— 5dl kylmaa vetta
— jaatel6a haluttaessa
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fi Ruokaohjeet

m  Kuori ja paloittele hedelmat.

m Pakasta tuoreet hedelmat ennen niiden
kasittelya.

m Mittaa kulhoon kaikki aineet
(paitsi jaateld).

m Paina pikavalitsinta & .

m  Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

m Tarjoile haluttaessa jaatelon kanssa.

Urheilijan

sportti-cocktail

— 2-3 appelsiinia (n. 600 g)

— 1-2 sitruunaa (n.150 g)

— V-1 rkl sokeria tai hunajaa

— Vil omenamehua

— Valkivennaisvetta

— mahd. jaapaloja

m  Kuori ja paloittele appelsiinit ja sitruunat.

m Mittaa kulhoon kaikki aineet (paitsi
omenamehu ja kivennaisvesi).

m Paina pikavalitsinta f .

m  Sekoita maksimi nopeudella noin
minuutti.

m Liséd omenamehu ja kivennaisvesi.

m Sekoita hetken aikaa, kunnes juoma
vaahtoaa.

= Annostele juoma laseihin ja tarjoile halut-
taessa jaapalojen kanssa.

Vihrea smoothie
— 1 vihred omena (n. 100 g)
— Yhden sitruunan mehua
(n. 20 g)
— 20 g lehtikaalia
— 10 g varsiselleria
— 10 g korianterin lehtia
— 10 g pellava
— 1 gjauhettua kanelia
250 g jaahdytettya vetta
Paloittele omena, varsiselleri ja lehtikaali.
Lisaa kulhoon vahan vetta.
Mittaa kaikki kiinteat aineet Smoothielisa-
osaan ja lisaa loput vedesta.
m Paina pikavalitsinta & .
tai
m Sekoita 60 sekuntia nopeudella Pulse.

Vinkki: Ohje onnistuu myds ilman
Smoothielisdosaa.
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Viinirypalesmoothie

— 250 g vihreita
viinirypaleita

— 25 g nuorta pinaattia

— 100 g jaisia banaanipaloja

— 200 ml kylmaa vihreaa teeta
(sopii lapsille)

m Lisaa kulhoon vahan teeta.

m Mittaa Smoothie-lisdosaan viinirypaleet,
pinaatti ja banaanipalat ja lisaa joukkoon
loput teesta.

m Paina pikavalitsinta §f .

tai

m  Sekoita suurimmalla nopeudella, kunnes
smoothie on valmista.

Marjakiisseli

— 400 g marjoja (kivettomia
kirsikoita, vadelmia, herukoita,
mansikoita, karhunvatukoita)

— 1 dl kirsikkamehua

— 1dI punaviinia

— 80 g sokeria

— 1 tlvaniljasokeria

— 2 rkl sitruunamehua

— ripaus neilikkaa (jauhettua)

— ripaus kanelia (jauhettua)

— 8 liivatelehtea

m Pane liivatelehdet likoamaan kylmaan
veteen noin 10 minuutiksi.

m Kiehauta kaikki ainekset (paitsi
livatelehdet).

m Purista liivatteet kuiviksi ja sulata
mikrossa, ala keita.

m  Sekoita kuumia marjoja ja liivatelehtia
keskivalin nopeudella noin minuutti.

m  Annostele kiisseli kylmalla vedella
huuhdeltuihin annostelumaljoihin ja vie
kylmaan.

Kulhossa saa kasitella kerrallaan enin-

taan 500 ml kuumia nesteita!

Ohje: Marjakiisseli maistuu kermavaahdon
tai vaniljakastikkeen kanssa.

Basilikapesto

— 10 g pinjansiemenia

— 3 g valkosipuli

— 5gsuolaa

— 40 g parmesaanijuustoa
— 10 g tuoretta basilikaa
— 70 g oliividljya



m Mittaa pinjansiemenet, valkosipuli, suola
ja parmesaanijuusto lasiastiaan ja sulje
astia terdosalla.

m Hienonna 15 sekuntia nopeudella Pulse.

m Lisaa basilika ja oliividljy ja sekoita
kaikkia aineksia 10 sekuntia nopeudella
Pulse.

Kurpltsakeltto
600 g keltamaltoista kurpitsaa

— 200 g perunoita

— 1 lkasvislienta

— 2 sipulit

— 2 valkosipulin kyntta

— Jauhettua pippuria ja suolaa

— 30 g voita

— 2 rkl extra vergine -oliividljya

— 5-6 basilikanlehtea

— 2-3 salvianlehtea

— 1 persiljanoksa

— 1 timjaminoksa

— 1 meiraminoksa

— Yatl jauhettua kanelia

— Raastettua parmesaania maun mukaan

m Leikkaa kurpitsa lohkoiksi ja poista kuori
ja siemenet. Paloittele kurpitsalohkot
pienemmiksi paloiksi.

m  Kuori perunat ja paloittele myds ne
pienemmiksi.

m  Kuori sipulit, silppua hienoksi ja kuullota
hetki paistinpannulla silputun valkosipulin
kanssa voissa ja oliividljyssa.

m Lisdd mukaan kurpitsa- ja perunapalat
ja hauduta sekoittaen pehmeiksi. Lisaa
joukkoon kimpuksi sidotut yrtit ja vahi-
tellen kasvislienta.

m  Anna kiehua hiljalleen miedolla lammoélla
noin 25-30 minuuttia ja lisaa tarvittaessa
lienta.

m Poista yrttikimppu.

m Mausta suolalla ja pippurilla, ripauksella
kanelia ja viimeistele lorauksella extra
vergine oliividljya.

m Mittaa kulhoon kerrallaan 500 ml keittoa
ja soseuta.

Kulhossa saa kasitella kerrallaan enin-
taan 500 ml kuumia nesteita!

m Tarjoile hienoksi raastetun parmesaanin
kera.

Jatehuolto fi

Roomankuminalla

maustettu porkkanakeitto

— 780 g porkkanoita

— 720 ml vetta

— 1 tlroomankuminaa

— Suolaa ja pippuria

m Leikkaa porkkanat kuutioiksi
(n. 15x15 mm).

m Laita porkkanat ja vesi kulhoon.

m  Sekoita muutama sekunti
maksiminopeudella.

m Kaada seos kattilaan ja lisaa
roomankumina.

m  Keitd 30 minuuttia. Voit lisata keitta-
misen aikana vetta, jos haluat keitosta
ohuemman.

m Mausta suolalla ja pippurilla.

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
)g lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico.

El presente aparato es adecuado para picar fruta y hortalizas crudas,
triturar alimentos para hacer purés o picar alimentos congelados (por
ejemplo fruta) o cubitos de hielo. Por lo tanto no debera usarse para
procesar otros tipos de alimentos o productos.

Siempre que se empleen los accesorios especificos homologados
por el fabricante, el aparato podra usarse para otras aplicaciones
adicionales. Utilizar el aparato solo con piezas y accesorios originales
autorizados. No utilizar nunca los accesorios para otros aparatos.
Utilizar el aparato sélo en recintos interiores y a temperatura
ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel

del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafios resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han
sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello. Los nifios deben mantenerse alejados
del aparato y del cable de alimentacion, y ademas no deben manejar
el aparato. Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza
y el mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados

por nifos.

A iPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de conexion
o el propio aparato presenten dafios visibles. Para evitar riesgos,
el aparato solo debe ser reparado (p. ej., cambio de un cable de
alimentacion dafado) por nuestro servicio de asistencia técnica.

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes, como
p. €j. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del aparato
entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.
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Indicaciones de seguridad importantes es

No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavaijillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato
con las manos humedas.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes
del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A iPeligro de lesiones!

Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.

Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de la
red eléctrica.

No introducir nunca las manos en la batidora montada. jTrabajar
siempre con la batidora completa montada y con la tapa colocada!
Retirar o montar la jarra batidora solo estando el aparato
desconectado y el accionamiento del mismo completamente
parado. Tras desconectarlo, la cuchilla continua funcionando
durante unos instantes.

j Trabajar siempre con la picadora universal armada! Montar

o desmontar siempre la picadora universal con el aparato
desconectado y el accionamiento mismo parado.

A iPeligro de quemaduras!

jPrestar maxima atencion al elaborar ingredientes calientes!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar
como maximo 0,5 litros de liquido caliente en la batidora.
Sujetar la tapa siempre durante el trabajo de la maquina con
una mano jNo sujetar la tapa pasando la mano por encima de la
abertura para incorporar alimentos!

A iPeligro de asfixia!
No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

/\ jlmportante!

Se aconseja dejar el aparato conectado sélo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. No usar
el aparato en seco, sin alimentos.

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. = «Cuidados y limpieza» véase la pagina 94

89



es Sistemas de seguridad

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. Mas informa-
ciones sobre nuestros productos las
podra hallar en nuestra pagina web.
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Sistemas de seguridad

Seguro de conexion

El aparato solo se puede conectar si la jarra
batidora se ha encajado correctamente,
girandola hasta el tope.

Desconexiéon automatica

El aparato se desconecta automaticamente
en caso de que la jarra batidora montada se
suelte fortuitamente del mismo durante el
trabajo.

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor automa-
ticamente durante el trabajo con el aparato,
ello es debido a la activacion de la protec-
cién contra sobrecarga. Esto puede tener
diversas causas:

— aque se han agregado unas cantidades
de alimentos excesivas,

— aun funcionamiento excesivamente
prolongado del aparato.

Para conocer los detalles sobre el compor-
tamiento del aparato en caso de activarse
uno de los sistemas de seguridad, debera
consultarse el capitulo «Localizacion de
averias».
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Descripcion del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones.

Unidad basica (bloque motor)

Mando giratorio con anillo luminoso
El anillo luminoso parpadea lentamente
cuando el aparato esta en disposicion de
funcionamiento (on). El anillo luminoso
se ilumina de modo permanente cuando
el aparato esta funcionando. El parpadeo
rapido del anillo luminoso indica que se
ha producido una averia (véase el capi-
tulo «Localizacion de averiasy).

1
2

a

MMBA43.. :

0/off = Parada

on = El aparato esta conectado

1 = Minimo numero de revoluciones —
velocidad de trabajo lenta

5 = Maximo numero de revoluciones —
velocidad de trabajo rapida

MMB64.. :

0/off = Parada

on = El aparato esta conectado

min = Minimo nimero de revolu-
ciones — velocidad de trabajo lenta
max = Maximo numero de revolu-
ciones — velocidad de trabajo rapida
Pulse = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo
numero de revoluciones; hay que
mantenerlo accionado con la mano)
MMB65.. :

0/off = Parada

on = El aparato esta conectado

min = Minimo nimero de
revoluciones — velocidad de

trabajo lenta

max = Maximo nimero de
revoluciones — velocidad de

trabajo rapida

Teclas de seleccion rapida
Teclas preajustadas para unos resul-
tados 6ptimos.



Segun modelo:
= Para picar cubitos de hielo
(hielo picado). Pulsar la tecla
1 vez brevemente.

%f = Para preparar cocteles o batidos
de frutas. Pulsar la tecla 1 vez
brevemente. Para un resultado
todavia mejor, pulsar la tecla
una segunda vez.

= Para picar con la picadora
universal. Pulsar la tecla 1 vez
brevemente.

Pulse = Accionamiento momentaneo
con el maximo numero de revo-
luciones. Hay que mantenerla
accionada con la mano durante
todo el proceso.

iObservar la figura [@!

Al accionar una de las teclas de selec-

cion rapida @/&f //3\ se desarrolla el

programa preajustado en la misma. Para
concluir anticipadamente el programa de
una tecla de seleccion rapida, accionar

una tecla de seleccion rapida cualquiera

o colocar el mando giratorio en la posi-

cion «0/off ».

Recogecable

Accionamiento

Portacuchillas con cuchilla batidora /

picadora y junta

Se emplea con la jarra batidora o el

recipiente de la picadora universal.

7 Jarra batidora de silicato de boro

Jarra particularmente resistente a las

altas temperaturas, por lo que se pueden

elaborar en la misma ingredientes en
ebullicién sin que el vidrio salte.

Tapa con boca de llenado

Vaso graduado con escala

(max. 50 ml)

10 Accesorio para batidos*

Para preparar zumos y batidos de frutas
y otros ingredientes. El accesorio filtra
las pepitas o granos y otros compo-
nentes solidos, evitando que acceden al
zumo o batido.

11 Vaso del accesorio picador universal*

* No disponible en todos los modelos.
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Manejo del aparato es

Manejo del aparato

Preparativos
Se aconseja limpiar a fondo el aparato y
sus accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto también
el capitulo «Limpieza».

m Colocar la unidad basica (bloque motor)
sobre una superficie de trabajo lisa,
nivelada y limpia.

m Desenrollar el cable de conexion en la
longitud que se vaya a necesitar.

Mixer
La batidora es apropiada para

— mezclar y batir liquidos

— triturar y picar frutas crudas, verdura,
nueces y chocolate

— hacer purés de verduras o frutas cocidas

— preparar mayonesas y salsas.

La batidora es apropiada para elaborar las
siguientes cantidades de alimentos liquidos:

Alimentos sélidos 100 g
Alimentos liquidos max. 1,51
Liquidos calientes o con .

. max. 0,51
propensién a forma espuma

A\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el accionamiento
giratorio!

No introducir nunca las manos en la jarra

batidora estando ésta colocada en el

aparato. jTrabajar siempre con la batidora
completa montada! jTrabajar siempre con
la tapa colocada! Retirar o montar la jarra
batidora solo estando el aparato desconec-
tado y el accionamiento del mismo comple-
tamente parado. Tenga presente que tras
desconectar el aparato, la cuchilla continda
funcionando durante unos instantes.

/\ iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquidos calientes o
espumantes en la jarra batidora.
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es Manejo del aparato

jAtencion!

iNo hacer funcionar nunca la batidora en

vacio! Trabajar siempre con el aparato

completamente montado. Al colocar la

jarra batidora sobre el bloque motor, girarla

siempre completamente hasta el tope.

Fig. @

m Colocar la jarra batidora con el fondo
hacia arriba.

m  Montar la junta sobre el portacuchillas.
iCerciorarse del asiento correcto de la
junta!

Advertencias importantes

Si la junta estuviera defectuosa o no se
hubiera colocado correctamente, pueden
producirse fugas de liquido durante el
trabajo.

m Sujetar el portacuchillas por el asa y
colocarlo en la jarra batidora.
jPrestar atencion a la forma de las
piezas (Fig. [F1-2a)!

m Abatir el asa (Fig. [(}-2b). De este modo
se bloquea el portacuchillas en la jarra
batidora.

m Dar la vuelta a la jarra batidora.

m Colocar la jarra batidora sobre el accio-
namiento en el bloque motor. La flecha
en la jarra batidora muestra hacia la
marca (punto) en el bloque motor.

m Fijar a tope la jarra batidora girandola
a la derecha (sentido de marcha de las
agujas de reloj).

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

m Colocar la tapa y encajarla hacia abajo,
hasta el tope.

m Colocar la tapa y encajarla hacia abajo,
hasta el tope.

m Colocar el vaso graduado en la abertura
para incorporar alimentos de la tapa.

m Conectar el aparato: Colocar el mando
giratorio en la posicion on.

m Ajustar con el mando giratorio la velo-
cidad de trabajo deseada.

m Accionar la tecla de seleccién rapida
(«B@» o «&f ») deseada.
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m jNo sujetar la tapa pasando la mano por
encima de la abertura para incorporar
alimentos! jNo introducir nunca las
manos a través de la abertura de carga
de los alimentos!

Velocidades de trabajo recomendadas

Preparar mayonesas MIN/MAX*
Sopas MAX
Batidos & IMAX
Fruta y verdura cruda MAX
Cocteles, batidos de leche | §f IMAX
Ingredientes congelados MAX
Cubitos de hielo §/Pulse
Ingredientes muy duros Pulse

* MIN = Minimo numero de revoluciones —
velocidad de trabajo lenta
MAX = Maximo numero de revoluciones —
velocidad de trabajo rapida

Agregar o reponer ingredientes

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

O bien

m Retirar la tapa.

Agregar o reponer ingredientes.

Retirar el vaso graduado.

Agregar liquidos e ingredientes sdlidos
(de pequefo tamafio) a través de la aber-
tura para incorporar alimentos de la tapa.
m Conectar el aparato nuevamente.

Trabajar con el accesorio para
batidos de fruta
Con este accesorio se pueden preparar

sabrosos batidos de fruta fresca, leche, leche
de soja, yogur y zumos con gran facilidad.

Fig.

m Preparar la jarra batidora tal como se
describe mas arriba y montarla sobre el
blogque motor.

m Tras montar y bloquear la jarra batidora
sobre la unidad basica, se coloca
el accesorio para batidos en la jarra
batidora.

m Colocar la tapa y encajarla hacia abajo,
hasta el tope.

m Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.
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m Incorporar los ingredientes a través de la
abertura para agregar ingredientes. En
caso necesario, triturar previamente las
frutas.

jAtencion!

iNo incorporar semillas o huesos de

alimentos de gran tamafo y dureza, como

por ejemplo los huesos de los aguacates o

las ciruelas a la jarra batidora!

m Colocar el vaso graduado en la abertura
para incorporar alimentos de la tapa.
m Conectar el aparato.

Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la jarra batidora girandola hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas del reloj).

m Retirar la tapa de la jarra.

m Vaciar la jarra batidora en un recipiente
adecuado.

Advertencia relativa al accesorio para
batidos de frutas:

Retirar el vaso graduado de la tapa y enca-
jarlo en el accesorio para batidos de frutas.
De este modo se evita que las particulas
solidas puedan acceder desde el accesorio
al batido que se desea preparar.

m Dar la vuelta a la jarra batidora y colo-
carla con la abertura hacia abajo.
m Retirar el portacuchillas.
Abatir a tal efecto el asa hacia arriba
y extraer el portacuchillas.
m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados
y limpieza».
Accesorio picador universal
Para triturar o picar pequefias cantidades de
carne, queso curado, cebollas, perejil, ajo,
fruta y verdura.
iObservar la figura [@!
iNo picar granos de café ni de pimienta,
terrones de azucar, semillas de adormidera
y nabos!

Manejo del aparato es

Advertencia: En caso de no estar incluido el
picador universal en el equipo de serie de su
aparato, lo puede adquirir como accesorio
opcional en el Servicio de Asistencia Técnica
(n° de pedido 12007111).

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el accionamiento
giratorio!

Montar o desmontar siempre la picadora

universal con el aparato desconectado y el

accionamiento mismo parado.

Fig. 3]

m Colocar el recipiente de la picadora
universal con la abertura hacia arriba,

m Incorporar los alimentos que se deseen
picar a la picadora universal.

m Montar la junta sobre el portacuchillas.
iCerciorarse del asiento correcto de la
junta!

Advertencias importantes

Si la junta estuviera defectuosa o no se
hubiera colocado correctamente, pueden
producirse fugas de liquido durante el trabajo.

m Sujetar el portacuchillas por el asa 'y
colocarlo en el recipiente de la picadora
universal. jPrestar atencion a la forma de
las piezas (Fig. [1]-2)!

m Abatir el asa (Fig. BJ-3). De este modo
se bloquea el portacuchillas en el reci-
piente de la picadora universal.

m Dar la vuelta al recipiente de la picadora
universal.

m  Colocar el recipiente e la picadora
universal sobre el accionamiento de la
unidad basica (bloque motor). La flecha
del recipiente de la picadora universal
muestra hacia la marca (punto) de la
unidad basica (bloque motor).

m Bloquear el recipiente de la picadora
universal en su posicion girandolo hacia
la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta el tope.

m Conectar el aparato. Colocar el mando
giratorio en la posicion «ony.

m  Colocar el mando giratorio en la posicién
«Pulse» y mantenerlo en dicha posicién.

m Pulsar la tecla de seleccion rapida
deseada (/g\ o Pulse, en funcién del
modelo).

93



es Cuidados y limpieza

Consejo practico: Cuanto mas tiempo
funcione el aparato, mas finamente se
trituran o pican los alimentos. En el caso
de las hierbas finas, el grado de picado
deseado se puede alcanzar al cabo de
un breve periodo de funcionamiento de la
magquina.

Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar el recipiente de la picadora
universal girandolo a hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj).

m Dar la vuelta al recipiente de la picadora
universal.

m Retirar el portacuchillas. Abatir a tal
efecto el asa hacia arriba y extraer el
portacuchillas.

m Vaciar el recipiente de la picadora
universal.

m Retirar los restos de los alimentos
picados del vaso con ayuda de un util
adecuado (por ejemplo una cuchara).

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Cuidados y limpieza

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico!

Una limpieza a fondo es la garantia de una
larga vida util de la maquina. En la figura [
se muestra un cuadro sinoptico relativo al
modo de lavado adecuado de las distintas
piezas y componentes del aparato.

A iPeligro de descarga eléctrica!l

iNo sumergir nunca la unidad basica (bloque
motor) en el agua ni mantenerla debajo

del chorro de agua del grifo o lavarla en el
lavavajillas!

jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.
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Sugerencias:

— Limpiar las piezas y componentes direc-
tamente tras concluir su uso. De este
modo no quedan adheridos restos de
alimentos y el plastico no esta expuesto
a la accion agresiva de agentes tales
como aceites aromaticos o especias.

— Al rallar zanahorias, lombardas o
productos similares, se acumula sobre
las piezas de plastico una capa de color
rojizo. Esta capa se puede eliminar apli-
cando varias gotas de aceite comestible
y frotando con un pafio.

Limpiar la unidad basica

(bloque motor)

m Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

m Limpiar el cuerpo exterior de la unidad
basica con un pafio humedo. En caso
necesario, agregar un poco de lavavaji-
llas manual.

m Secarla a continuacion.

Limpiar el portacuchillas

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

con las manos. Usar siempre un cepillo para

limpiar la cuchilla.

No lavar el portacuchillas en el lavavajillas,
sino bajo el chorro de agua del grifo con
ayuda de un cepillo. jNo dejarla en el agua!
Retirar la junta para lavarla.

Limpiar la batidora

La jarra batidora, el accesorio para batidos
y el vaso graduado se pueden lavar en el
lavavajillas.

Consejo practico: Poner algo de lavavaji-
llas manual en la jarra batidora montada en
el bloque motor. Colocar el mando giratorio
durante unos segundos en la posicién
«Pulse». Verter el agua y de la jarra'y
aclarar con agua limpia.

Limpiar el accesorio picador
universal

El recipiente de la picadora universal se
puede lavar en el lavavajillas.



Localizacion de averias

A iPeligro de lesiones!!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Advertencia importante

El anillo luminoso parpadea rapidamente

— cuando no se ha colocado correctamente
la jarra batidora o el recipiente de la
picadora universal,

— cuando la jarra batidora o el recipiente
de la picadora universal se sueltan del
aparato durante el funcionamiento de
éste.

— cuando el motor se para durante
su funcionamiento a causa de una
sobrecarga.

Averia:
El aparato no se conecta o se desconecta
durante su funcionamiento.

Posible causa:

El aparato ha sufrido una sobrecarga (por
ejemplo al quedar bloqueado un accesorio
durante el procesamiento de un alimento) y
se ha activado el fusible electronico.

Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Eliminar la causa de la sobrecarga.

m \Volver a poner en marcha el aparato.

Posible causa:
La jarra batidora o el recipiente de la pica-
dora universal se han soltado.

Forma de subsanarla:

m  Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Colocar correctamente la jarra batidora
o el recipiente de la picadora universal y
bloquearlos hasta el tope.

m Volver a poner en marcha el aparato.

Localizacion de averias es

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
debera ponerse en contacto con el Servicio
de Asistencia Técnica Oficial de la marca
(las direcciones figuran al final del presente
manual de instrucciones).

Recetas

Indicaciones generales:

Mezclar los ingredientes solidos primero con
la mitad del liquido y, a continuacién, afadir
el resto del liquido.

Cuando se preparen batidos, después de
vaciar la jarra batidora, volver a colocarla y
llevar brevemente el mando selector a la
posicion de maxima velocidad para obtener
el resto de liquido.

Mayonesa

jAtencion! |En la batidora, las
mayonesas so6lo se pueden elaborar
con huevos enteros!

Receta basica:

— 1 huevo

— 15 g de vinagre o zumo de limén

— 1 pizca de sal

1 pizca de azucar

— 250 ml de aceite

Todos los ingredientes deberan tener la
misma temperatura.

m Seleccionar una velocidad de trabajo
lenta.

m  Mezclar todos los ingredientes (excepto
el aceite) durante unos segundos a una
velocidad de trabajo lenta.

m Colocar el mando selector en la posicion
de maxima velocidad de trabajo, incor-
porar el aceite a través del embudo y
batir durante unos 2 minutos.

Batido de chocolate

— 50-75 g de chocolate puro
congelado

— Y litro de leche caliente

— Nata montada y virutas de chocolate,
segun el gusto personal
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es Recetas

m Cortar el chocolate en trozos de aprox.
1 cm. Poner el chocolate en la jarra 'y
ajustar la maxima velocidad de trabajo.
Triturar el chocolate completamente.

m Desconectar la batidora. Agregar la leche
caliente a través del embudo.

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

m Verter el chocolate caliente en los vasos
de chocolate segun el gusto personal.

Batido de platano
(aprox. 300 g)

— 2-3 cucharadas soperas
(80-100 g)

— 2 sobrecito de azucar de vainilla

m Poner todos los ingredientes en la jarra
batidora.

y servirlo con nata montada y raspaduras
— 2-3 platanos

colmadas de helado de vainilla o limén
— 500 ml de leche
m Pulsar la tecla de seleccion rapida S .

o

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

Consejo: Esta receta también sale bien con

el accesorio para batidos.

Copa de frutas

250 gramos de fruta
congelada (por ejemplo
fresas, platano, naranja,
manzana)

— 50-100 gramos de azucar

— 500 ml de agua fria

— Helado al gusto personal

m Pelar las frutas y cortarlas en trozos.

m Congelar las frutas frescas antes de
batirlas.

m Poner todos los ingredientes (excepto el
helado) en la jarra batidora.

m Pulsar la tecla de seleccion rapida & .

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

m Servirse conjuntamente con el helado, si
se desea.
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Coctel para
deportlstas
2-3 naranjas
(aprox. 600 g)
1-2 limones (aprox. 150 g)
72-1 cucharada sopera de azucar o miel
a litro de jugo de manzana
— Yalitro de agua mineral
— cubitos de hielo en caso de desearlo
Pelar las naranjas y los limones.
Cortarlas en trozos.
m Poner todos los ingredientes (excepto el
jugo de manzana y el agua mineral) en la
jarra batidora.
Pulsar la tecla de seleccion rapida & .

on

m Batir durante un minuto con la maxima
velocidad de trabajo.

m Agregar el jugo de manzanay el agua
mineral.

m Batir brevemente hasta formar espuma.

m Verter el coctel en los vasos y servirlo
con cubitos de hielo en caso de
desearlo.

Batido verde

— 1 manzana verde
(aprox. 100 gramos)

— Elzumo de un limén
(aprox. 20 gramos)

— 20 gramos de col rizada

— 10 gramos de apio verde

— 10 gramos de hojas de cilantro

— 10 g semillas de lino

— 1 gramos de canela molida

— 250 gramos de agua del frigorifico

m Cortar la manzana, el apio verde y la col
rizada en trozos.

m Poner un poco de agua en la jarra
batidora.

m Poner todos los ingredientes sélidos en
el accesorio para batidos. Llenarlo con
el agua.

m Pulsar la tecla de seleccion rapida f .

o}

m Batir durante 60 segundos en la posicion
de trabajo Pulse.

Consejo practico: Esta receta también se

puede preparar sin el accesorio para
batidos.



Batido de uvas

o

250 g ramos de uvas

25 gramos de espinacas

jovenes

100 gramos de trozos de platano
congelados

200 ml de té verde frio

(adecuado para nifios)

Poner un poco de té en la jarra batidora,
Poner las uvas, las espinacas y los
trozos de platano en el accesorio para
batidos. Llenar el té restante en el
accesorio.

Pulsar la tecla de seleccion rapida & .

Batir con la maxima velocidad de trabajo,
hasta que el batido esté listo..

Jalea de frutas roja

400 gramos de frutas (guindas
deshuesadas, frambuesas,

grosellas, fresas, moras)

100 ml de jugo de guindas

100 ml vino tinto

80 gramos de azucar

1 sobrecito de azucar de vainilla

2 cucharada sopera de zumo de limén

1 pizca de clavo molido

1 pizca de canela molida

8 laminas de gelatina

Ablandar las laminas de gelatina ponién-
dolas en agua fria durante aprox. diez
minutos.

Cocer todos los ingredientes, excepto la
gelatina.

Exprimir la gelatina y fundirla en el
microondas. jNo cocerla!

Batir la fruta caliente y la gelatina durante
aprox. 1 minuto a una velocidad de
trabajo lenta.

Verter la jalea en fuentes pequenas o
platos individuales enjuagados previa-
mente con agua fria. Ponerla a enfriar.

iEn la jarra batidora de pueden procesar
como maximo 500 ml de liquidos
calientes!

Sugerencia: La jalea de frutas roja se
puede servir con nata montada o salsa de
vainilla.

Recetas es

Pesto de albahaca
10 gramos de pifiones

- 3gajo

— 5 gramos sal

— 40 gramos de queso parmesano

— 10 gramos de albahaca fresca

— 70 g de aceite de oliva

m Poner los pifiones, el ajo, la sal y el
queso en el recipiente de cristal y
cerrarlo con el portacuchillas.

m Triturarlos durante 15 segundos en la
posicion de trabajo Pulse.

m Agregar la albahaca y el aceite de oliva.
Mezclar todo durante 10 segundos en la
posicion de trabajo Pulse.

Sopa de calabaza

— 600 gramos de calabaza amarilla

— 200 gramos de patatas

— 11 de caldo vegetal

— 2cebollas

— 2dientes de ajo

— Pimienta molida y sal

— 30 gramos de mantequilla

— 2 cucharadas soperas de aceite de oliva
virgen extra

— 5-6 hojas de albahaca

— 2-3 hojas de salvia

— 1 ramita de perejil

— 1 ramita de tomillo

— 1 ramita de mejorana

— Yacucharada de las de café de
canela molida

— Queso parmesano rallado a gusto

m Cortar la calabaza en rodajas; eliminar la
corteza y las pepitas. Cortar la calabaza
en trozos pequefos.

m Pelar las patatas y cortarlas igualmente
en trozos pequefios.

m Pelar las cebollas, picarlas finamente y
dorarlas a fuego lento en una sartén con
la mantequilla, el aceite de oliva y el ajo
picado.

m Incorporar los trozos de calabaza y
patatas; rehogar sin parar de remover.
Anadir poco a poco el caldo vegetal y las
hierbas aromaticas atadas formando un
ramillete.
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es Eliminacion

m Cocer a fuego lento durante unos Eliminacion
25-30 minutos, agregando en caso
necesario caldo vegetal.

m Retirar el ramillete de hierbas
aromaticas.

m Salpimentar al gusto, agregar una pizca
de canela y un chorrito de aceite de oliva,

Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos

m Poner 500 ml de la sopa en la jarra eléctricos y electronicos usados
batidora y pasarla por el pasapurés. (Residuos de aparatos eléctricos
{En la jarra batidora de pueden procesar y electronicos RAEE). La directiva

como maximo 500 ml de liquidos calientes! proporciona el marco general valido

m Para servir, espolvorear con queso en todo e|| am$lt0dde I? Umotq. Euro-
parmesano finamente rallado. pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-

Sopa de zanahoria tricos y electrénicos. Informese sobre
con comino las vias de eliminacion actuales en su
— 780 g de zanahorias distribuidor.

— 720 ml de agua

— 1 cucharilla de comino

— Saly pimienta

m Cortar las zanahorias en dados
(aprox. 15 x 15 mm).

m Introducir las zanahorias y verter el agua
en el vaso de la batidora.

m Mezclar durante algunos segundos a
velocidad maxima.

m Verter la mezcla en una cacerola y
afadir el comino.

m Cocer durante 30 minutos. Puede afiadir
agua durante la coccion si desea una
sopa menos espesa.

m Salpimentar.
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Garantia es

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE
Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de
24 meses, a partir de la fecha de compra
por el usuario final, las piezas cuyo defecto
o falta de funcionamiento obedezca a
causas de fabricacion, asi como la mano
de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado
por el usuario al taller del Servicio Técnico
Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas,
cristales, plasticos, ni piezas estéticas,
reclamadas después del primer uso, ni
averias producidas por causas ajenas

a la fabricacion o por uso no doméstico.
Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funciona-
miento producidas por causas no imputa-
bles al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento de las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del
usuario y ante el Servicio Autorizado de
Bosch, la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA
que el usuario acompafara con el aparato
cuando ante la eventualidad de una averia
lo tenga que llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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pt Utilizagao correcta

Utilizagao correcta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de
utilizagdo normais no uso doméstico.

Este aparelho é adequado para misturar alimentos liquidos ou meio
consistentes, para triturar / picar fruta crua e legumes, para passar
alimentos cozinhados e para triturar alimentos ultracongelados

(p. ex., fruta) ou cubos de gelo. Nao pode ser utilizado para
processar outros tipos de objectos ou substancias.

Sao possiveis aplicagdes adicionais mediante utilizacdo de outros
acessorios homologados pelo fabricante. Este aparelho s6 pode ser
utilizado com pecgas e acessorios originais autorizados. Nunca utilizar
0S acessorios para outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagcoes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em conformidade
e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas instru¢des
devem acompanha-lo. A ndo observancia das indicagbes sobre

a utilizacao correta do aparelho exclui uma responsabilidade do
fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem

ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangcas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas ndo podem efetuar a limpeza e
manutengao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicacdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer
danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a substituicdo de
um cabo elétrico danificado, sé podem ser efetuadas pelo nosso
Servico de Assisténcia Técnica, para se evitarem situagdes de
perigo.

m N&o colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
guentes, como por exemplo placas de fogado. Nao permitir que o
cabo de alimentac&o toque em pecas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.
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Indicacdes de seguranca importantes pt

m Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loiga. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar
0 aparelho com as maos humidas ou molhadas.

m Desligar o aparelho da corrente apos cada utilizagdo, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e
em caso de anomalia.

/\ Perigo de ferimentos!

m Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o esvaziamento
do recipiente e durante a limpeza.

m Antes de se trocar pecas acessorias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar o
aparelho e retirar a ficha da corrente.

m Nunca segurar no misturador, depois de este estar montado.
Trabalhar sempre com o misturador completamente montado e
com a tampa colocada! So retirar ou colocar o copo misturador
com o aparelho desligado e depois de o acionamento estar
completamente imobilizado. Depois do aparelho desligado, a
ldamina ainda gira durante algum tempo.

m O picador universal s6 deve ser utilizado com todos os seus
componentes montados! So retirar ou colocar o picador universal
com o aparelho desligado e depois de o accionamento estar
completamente imobilizado.

A Perigo de queimaduras!

m Tenha muito cuidado na preparagao de ingredientes quentes.

m Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,5
litros de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

m Durante o trabalho, devera segurar na tampa com uma das méaos.
Neste caso, ndo tocar na abertura de enchimento!

/\ Perigo de asfixia!
Nao permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.

/\ Importante!

m Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
gue o necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar
em vazio.

m E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apés
cada utilizagao ou apos um longo periodo de n&o utilizagio.
=> ‘| impeza e manutengdo” ver pagina 105
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pt Sistemas de seguranca

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na nossa
pagina da Internet podera encontrar mais
informagoes sobre os nossos produtos.
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Sistemas de seguranca

Proteccao de ligagao

S0 é possivel ligar o aparelho se o copo
misturador estiver bem apertado até ao
batente.

Sistema automatico de corte

O aparelho desliga-se automaticamente
se o0 copo misturador for inadvertidamente
desapertado durante a sua utilizagdo.

Protecc¢ao contra sobrecarga

Se, durante a utilizagéo, o motor se desligar

sozinho, isso significa que foi activada

a protecgéo contra sobrecarga. Causas

possiveis:

— grande quantidade de alimentos para
processarr,

— tempo de funcionamento demasiado
longo.

Como proceder na activagao dum sistema
de seguranga, ver «Ajuda em caso de
anomalias».
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Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as
ilustracoes.

1 Bloco do motor

2 Selector rotativo com anel luminoso
O anel luminoso pisca lentamente se o
aparelho estiver pronto a ser utilizado
(on). O anel luminoso fica constan-
temente aceso se o aparelho estiver
em funcionamento. Um piscar rapido
sinaliza um erro (ver «Ajuda em caso de

anomalia).
a MMB43..:
0/off = Stop

on = aparelho ligado

1 = velocidade minima de trabalho

5 = velocidade maxima de trabalho
b MMB64.. :

0/off = Stop

on = aparelho ligado

min = velocidade minima de trabalho

max = velocidade maxima de

trabalho

Pulse = aplicagao da velocidade

maxima, segurar o botao pelo tempo

desejado

¢ MMBS65.. :

0/off = Stop
on = aparelho ligado
min = velocidade minima de trabalho
max = velocidade maxima de
trabalho

3 Botoes de selecgao rapida

Botbdes com predefinigbes para obter

resultados ideais.

Dependente do modelo:

= Para triturar cubos de gelo
(Crushed-Eis). Premir o botéo
brevemente 1x.

%f = Para preparar batidos e smoo-
thies. Premir o bot&o breve-
mente 1x. Para resultados ainda
melhores, premir o botdo uma
segunda vez.

= Para triturar no picador
universal. Premir o botéo breve-
mente 1x.
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Pulse = Aplicagéo da velocidade
maxima. Segurar o botéo pelo
tempo desejado.

Ter em atencdo a tabela da figura [@!

Depois de se premir os botdes de

seleccao rapida B/ //9\ é executado

o programa predefinido. Para terminar

antecipadamente o programa, premir

qualquer botéo de seleccéo rapida

ou rodar o selector rotativo para 0/off.

Enrolamento do cabo

Accionamento

Suporte com lamina para misturador/

triturar e vedante

E utilizado para o copo misturador e o

copo do picador universal.

7 Copo misturador de vidro borosilicato
Especialmente resistente ao calor,
permite a preparacao de ingredientes
muito quentes.

Tampa com abertura de enchimento
Copo medidor com escala (max. 50 ml)

0 Peca para smoothies*

Para preparar sumos e smoothies de
fruta e outros ingredientes. A peca desti-
na-se a filtrar pevides e outros compo-
nentes sélidos, separando-os da bebida.

11 Copo do picador universal*

*N&o em todos os modelos.

(2 IS B -

= ©

Utilizacao

Preparacgao

m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver capitulo
«Limpeza e manutengéo».

m Colocar o bloco do motor sobre uma
superficie plana, estavel e limpa.

m Desenrolar o cabo até ao comprimento
desejado.

Misturador
O misturador ¢ ideal para

— Misturar e bater liquidos,

— Triturar e picar fruta crua, legumes,
nozes e chocolate,

— Fazer puré de sopas, de fruta e de
legumes cozidos,

— Preparar maioneses e molhos.

Utilizagéao pt

O aparelho é préprio para trabalhar as
seguintes quantidades:

Alimentos solidos 100 g
Liquidos max. 1,51
Liquidos quentes ou que max. 051
formem espuma ’

A\ Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotagao!

Nunca inserir a mao no copo misturador

montado! Trabalhar sempre com o

misturador completamente montado e

com a tampa colocada! So retirar ou

colocar o copo misturador com o aparelho
desligado e depois de o accionamento
estar completamente imobilizado. Depois
do aparelho desligado, a lamina ainda gira
durante algum tempo.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, veri-

fica-se uma passagem de vapor através

do funil para a tampa. Deitar no copo

misturador, no maximo, 0,5 litros de liquido

quente ou que desenvolva espuma.

Atencao!

Nunca trabalhar com o misturador vazio.

Trabalhar sempre com o aparelho completa-

mente montado. o colocar o copo misturador

sobre o bloco do motor, enroscar bem até ao

batente.

Fig. 3

m Pousar o copo misturador com o fundo
virado para cima.

m Colocar o vedante no suporte de Iamina.

Assegurar que o vedante esta correcta-
mente colocado.

Indicagbes importantes

Se o vedante estiver danificado ou ndo

estiver bem colocado, pode derramar

liquido.

m Pegar no suporte de l1&mina pela pega e
inseri-lo no copo misturador.
Ter em atengao a forma das pecgas
(Fig. E-2a)!

m Deitar a pega (Fig. [(3-2b). Assim, o
suporte de lamina é bloqueado no copo
misturador.
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pt Utilizacao

m Virar o copo misturador.

m Colocar o copo misturador sobre o
accionamento no bloco do motor. A seta
que se encontra no copo misturador fica
virada para o ponto no bloco do motor.

m Fixar o copo misturador, rodando-o no
sentido dos ponteiros do reldgio até ao
batente.

m Introduzir os ingredientes.

m Colocar a tampa e pressiona-la até ao
batente.

m Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.

m Ligar a ficha a tomada.

m Ligar o aparelho: Colocar o selector
rotativo em on.

m  Regular o selector rotativo para a veloci-
dade de trabalho desejada.

m Premir o botdo de selecgao rapida (i ou
&) desejado.

m Segurar bem a tampa enquanto o mistu-
rador estiver a trabalhar. Nunca introduzir
os dedos na abertura de enchimento.

Recomendacoées relativas a velocidade
de trabalho

Preparar maioneses MIN/MAX*
Sopas MAX
Smoothies & IMAX
Fruta crua e legumes MAX
Cocktails, milkshakes & IMAX
Ingredientes congelados MAX
Cubos de gelo ¥/Pulse
Ingredientes muito duros Pulse

* MIN = velocidade minima de trabalho
MAX = velocidade maxima de trabalho

Adicionar ingredientes

m Posicionar o selector em 0/off.

Ou

m Retirar a tampa.

m Adicionar os ingredientes.

ou

m Retirar o copo medidor.

m Adicionar liquidos e ingredientes solidos
(mais pequenos) pela abertura de enchi-
mento que se encontra na tampa.

m Voltar a ligar o aparelho.
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Trabalhar com a peca para

smoothies

Com esta pecga é especialmente facil

preparar smoothies de fruta fresca, leite,

leite de soja, iogurte e sumos.

Fig.

m Preparar o misturador conforme anterior-
mente descrito.

m Depois de colocar e apertar o copo
misturador, a pega para smoothies é
inserida no copo misturador.

m Colocar a tampa e pressiona-la até ao
batente.

m Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.

m Ligar a ficha a tomada.

m Deitar os ingredientes no copo
misturador através da abertura de
enchimento. Se necessario, triturar
primeiro a fruta.

Atencao!

N&o deitar elementos duros e grandes no

copo misturador, p. ex., carogos de abacates

ou ameixas.

m Inserir o copo medidor na abertura de
enchimento.
m Ligar o aparelho.

Depois do trabalho

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar o copo misturador, rodando-o no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio.

m Retirar a tampa do misturador.

m Esvaziar o copo misturador.

Nota relativa a pega para smoothies:
Retirar o copo medidor da tampa e inserilo
na peca para smoothies. Assim impede-se
que elementos sélidos saiam da pecga e se
misturem na bebida.

m Rodar o copo misturador e pousa-lo com
a abertura para baixo.

m Remover o suporte de lamina.
Para isso, virar a pega para cima e retirar
o suporte de lamina.

m Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutencéo».



Picador universal

para triturar quantidades menores de carne,
queijo duro, cebolas, salsa, alho, fruta e
legumes.

Ter em atencéo a tabela da figura [@!

N&o é permitido triturar café em gréo,
pimenta em gréo, agucar, sementes de
papoila e rabano picante.

Indicagao: Se o picador universal
nao fizer parte do equipamento de
origem, 0 mesmo pode ser encomen-
dado através da assisténcia técnica é
(n.° de encomenda 12007111).

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotagao!

S6 retirar ou colocar o picador universal com

o aparelho desligado e depois de o acciona-

mento estar completamente imobilizado.

Fig. 1]

m Pousar o copo do picador universal com
a abertura virada para cima.

m Inserir os alimentos a triturar no picador
universal.

m Colocar o vedante no suporte de [amina.
Assegurar que o vedante esta correcta-
mente colocado.

Indicagbes importantes

Se o0 vedante estiver danificado ou ndo

estiver bem colocado, pode derramar

liquido.

m Pegar no suporte de lamina pela pega
e inseri-lo no copo do picador universal.
Ter em atengéo a forma das pegas
(Fig. B1-2)!

m Deitar a pega (Fig. [8]-3). Assim, o
suporte de lamina é bloqueado no copo
do picador universal.

m Virar o copo do picador universal.

m Colocar o copo do picador universal
sobre o accionamento no bloco do motor.
A seta que se encontra no copo do
picador universal fica virada para o ponto
no bloco do motor.

m Fixar o copo do picador universal, rodan-
do-o no sentido dos ponteiros do relogio
até ao batente.

Limpeza e manutencao pt

m Ligar o aparelho: Colocar o selector
rotativo em on.

m Rodar o selector para Pulse e segurar.

ou

m Premir o botdo de selecgao rapida
pretendido (/@\ ou Pulse, dependendo
do modelo).

Indicagdo: Quanto mais tempo o aparelho
estiver ligado, mais fino fica o alimento
cortado. No caso de ervas aromaticas, o
resultado desejado pode ser alcangado num
periodo de tempo muito curto.

Depois do trabalho

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar o copo do picador universal,
rodando-o no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio.

m Virar o copo do picador universal.

m  Remover o suporte de lamina. Para isso,
virar a pega para cima e retirar o suporte
de lamina.

m Esvaziar o copo do picador universal.

m Remover os restos de alimentos
triturados do copo com o auxilio de ferra-
menta adequada (p. ex., colher).

m Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutencéo».

Limpeza e manutengao
O aparelho nao carece de manutengao!

A boa limpeza garante uma maior vida util
do aparelho. Consulte a figura [d para
conhecer os detalhes relativos a limpeza de
cada uma das pegas.

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o bloco do motor em agua,
ndo coloca-lo sob agua corrente nem lava-lo
na maquina de lavar loiga.

Atencao!

Nunca mergulhar o bloco do motor em agua,
ndo coloca-lo sob agua corrente nem lava-lo
na maquina de lavar loiga.
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pt Ajuda em caso de anomalia

Sugestoes:

— O melhor ¢é limpar as pegas imediata-
mente apods a sua utilizagdo. Assim, os
residuos nao secam e o plastico ndo é
atacado (p. ex. através de dleos desti-
lados existentes nos condimentos).

— Ao preparar, p. ex., cenouras e couve
roxa, formam-se manchas nas pegas de
plastico, que se eliminam facilmente com
algumas gotas de 6leo alimentar.

Limpar o bloco do motor

m Desligar a ficha da tomada.

m Limpar o bloco do motor com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loica.

m De seguida, secar bem com um pano
seco.

Limpar o suporte de lamina

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

N&o tocar com as maos na lamina do mistu-

rador. Para a limpeza, utilizar uma escova.

Nao lavar o suporte de [amina na maquina
de lavar loiga, mas sim sob agua corrente,
limpando com uma escova. N&o deixar as
laminas dentro de agua! Retirar o vedante
para proceder a limpeza.

Limpeza do misturador

O copo misturador, a pega para smoothies, a
tampa e 0 copo medidor podem ser lavados
na maquina de lavar loiga.

Sugestéao: Deitar um pouco de agua com
detergente suave no misturador montado.
Regular, durante alguns segundos, a fase
Pulse. Despejar a agua e lavar o misturador
com agua limpa.

Limpar o picador universal

O copo do picador universal pode ir a
maquina de lavar loiga.
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Ajuda em caso de
anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar uma anomalia,
desligar a ficha da tomada.

Indicacao importante!

O anel luminoso do selector rotativo pisca

com rapidez,

— se 0 copo misturador ou o copo do
picador universal ndo tiverem sido
correctamente colocados,

— se o copo misturador ou o copo do
picador universal se tiverem desapertado
durante o funcionamento do aparelho,

— se o motor parar durante o seu funciona-
mento devido a uma sobrecarga.

Anomalia:

O misturador ndo comecga a funcionar
ou o aparelho desliga-se durante o seu
funcionamento.

Causa possivel:

O aparelho sofreu uma sobrecarga (p. ex. a
ferramenta esta bloqueada por um alimento)
e o dispositivo electronico foi activado.

Como remediar:

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Eliminar a causa da sobrecarga.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Causa possivel:
O copo misturador ou o copo do picador
universal desapertaram-se.

Como remediar:

m Posicionar o selector em 0/off.

m Colocar o copo misturador ou o0 copo
do picador universal correctamente e
aperta-lo até ao batente.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Indicagao importante!

Se néo for possivel eliminar a anomalia,
contactar os servicos técnicos (consultar
os respectivos enderecos no final deste

caderno).



Receitas

Notas gerais:

Misturar primeiro os ingredientes solidos
com metade do liquido e adicionar depois
o liquido restante.

Na preparagédo de smoothies, depois de
esvaziar o copo misturador, coloca-lo nova-
mente e ligar o aparelho durante breves
instantes na poténcia maxima para envolver
o restante liquido.

Maionese

Indicagao: No misturador s6 se
pode fazer maioneses com ovos
inteiros.

Receita base:

- 1ovo

— 15 g de vinagre ou sumo de limao

1 pitada de sal

— 1 pitada de agucar

— 250 ml de dleo

Os ingredientes devem estar todos a mesma
temperatura.

m Regular o misturador para uma veloci-
dade baixa.

m Misturar todos os ingredientes (excepto
o0 6leo) durante alguns segundos, com
uma velocidade baixa.

m Regular o misturador para a velocidade
maxima, adicionar o 6leo através do funil
e misturar durante cerca de 2 minutos.

Chocolate quente

— 50-75 g de chocolate em barra
congelado

— Y| de leite quente

— Natas batidas e raspa de chocolate a
gosto

m Partir a barra de chocolate em pedacos
(cerca de de 1 cm) e triturar completa-
mente no misturador, com a velocidade
maxima.

m Desligar o misturador e adicionar o leite
através do funil.

m  Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

m Deitar o chocolate quente em copos e
servir com natas batidas e raspa de
chocolate.

Batido de gelado

Receitas pt
de banana
— 2-3 bananas

(cerca de 300 g)

— 2-3 colheres de sopa de gelado de
baunilha ou de limao (80-100 g)

— 2 pacotinhos de agucar baunilhado

— Y ldeleite

m Deitar todos os ingredientes no copo
misturador.

m Premir o botdo de selecgao rapida %f

ou

m  Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

Dica: Esta receita também pode ser prepa-

rada com a pecga para smoothies.

— 250 g fruta congelada

(p. ex. morangos,
banana, laranja, macga)

— 50-100 g de agucar

— 500 ml de agua fria

m Descascar e partir a fruta em pedagos

m Congelar os frutos frescos antes do
processo seguinte.

m Deitar todos os ingredientes (excepto

o gelo) no copo misturador.

Taca de fruta Q @

— Gelo a gosto

m Premir o botdo de selecgao rapida &/ .

m Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

m Eventualmente, servir juntamente com o
gelo.

Cocktail para

desportistas

— 2-3 laranjas
(cerca de 600 g)

— 1-2limdes (cerca de 150 g)

— -1 colher de sopa de agucar ou de mel

— Yal de sumo de maga

— Yalde agua mineral

— eventualmente, cubos de gelo

m Descascar e partir as laranjas e os
limées em pedagos.

m Deitar todos os ingredientes (excepto
0 sumo de maga e a agua mineral) no

copo misturador.
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pt Receitas

m Premir o botdo de selecgéo rapida &/ .

ou

m  Misturar durante 1 minuto, na velocidade
maxima.

m Adicionar o sumo de macga e a agua
mineral.

m Misturar durante algum tempo até que a
bebida tenha criado espuma.

m Deitar o Cocktail em copos e servir com
cubos de gelo a gosto..

Smoothie verde
1 macga verde
(cerca de 100 g)
— Sumo de um liméao
(cerca de 20 g)
— 20 g de couve galega
— 10 g de aipo
— 10 g de folhas de coentros
— 10glinhaca
— 1 gde canela moida
— 250 g de agua gelada
m Cortar a maga, o aipo e a couve galega
em pedagos.
m Deitar um pouco da agua no copo
misturador.
m Deitar todos os ingredientes solidos na
peca para smoothies e encher com agua.
m Premir o botdo de selecgéo rapida &/ .
ou
m Mexer na fase Pulse durante
60 segundos.

Sugestao: Também é possivel preparar esta
receita sem pega para smoothies.

Smoothie de uva
— 250 g de uva verde

— 25 g de espinafres novos g @

— 100 g de pedacos de
banana congelados

— 200 ml de cha verde (adequado para
criangas) frio

m Deitar um pouco do cha no copo
misturador.

m Deitar as uvas, os espinafres e os
pedagos de banana na pega para smoo-
thies e encher com o resto do cha.

m  Premir o botdo de selecgao rapida %f

ou

m Misturar a velocidade maxima até o
smoothie ficar pronto.
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Sobremesa vermelha

400 g de fruta desencarocada
(ginjas, framboesas, groselhas,
morangos, amoras silvestres)

— 100 ml de sumo de ginja

— 100 ml de vinho tinto

— 80 gde agucar

— 1 pacotinho de agucar baunilhado

— 2 colheres de sopa de sumo de limao

— 1 pitada de cravinho moido

— 1 pitada de canela

— 8 folhas de gelatina

m Demolhar a gelatina em agua fria
durante 10 minutos.

m Deixar ferver todos os ingredientes
(menos a gelatina).

m Espremer a gelatina e por a derreter no
micro-ondas, sem cozer.

m Misturar a fruta quente e a gelatina a
uma velocidade baixa durante cerca de
1 minuto.

m Deitar o preparado em tacinhas
passadas por agua fria e coloca-las no
frigorifico.

S6 é permitido preparar, no maximo,

500 ml de liquido quente no copo

misturador!

Sugestao: Esta sobremesa fica bem
também com natas batidas ou molho de
baunilha.

Pesto de manjericao

— 10 g de pinhdes

— 3galhos

— 5gdesal

— 40 g de queijo parmeséao

— 10 g de manjericéo fresco

— 70 g de cha de azeite

m Deitar os pinhdes, o alho, o sal e o
queijo parmesao no recipiente de vidro e
fechalo com o suporte de lamina.

m Triturar na fase Pulse durante
15 segundos.

m Adicionar o manjericdo e o azeite e
misturar tudo durante 10 segundos na
fase Pulse.



Sopa de abébora
600 g de abdbora com
interior amarelo

— 200 g de batatas

— 11lde caldo de legumes

— 2cebolas

— 2 dentes de alho

— Pimenta moida e sal

— 30 g de manteiga

— 2 colheres de sopa de azeite extra
virgem

— 5-6 folhas de manjericdo

— 2-3folhas de salva

— 1 molho de salsa

— 1 molho de tomilho

— 1 molho de manjerona

— Y de colher de cha de canela moida

— Queijo parmeséo ralado a gosto

m Cortar a abobora as fatias, descasca-la
e remover as pevides. Cortar a abodbora
em pequenos pedacos.

m Descascar as batatas e também corta-
-las em pequenos pedacos.

m Descascar as cebolas, pica-las miudi-
nhas e refoga-las ligeiramente numa
frigideira com manteiga, azeite e alho
picado.

m Adicionar os pedagos de abdbora
e batata e saltea-los ligeiramente,
mexendo sempre. Adicionar o caldo
de legumes aos poucos e adicionar as
ervas aromaticas atadas num molho.

m Deixar apurar durante cerca de 25 a 30
minutos em lume baixo e, caso neces-
sario, adicionar mais caldo.

m Retirar o molho de ervas aroméaticas.

m Temperar com sal e pimenta, uma
pitada de canela e um fio de azeite extra
virgem.

m Deitar 500 ml de sopa no copo mistu-
rador de cada vez e triturar.

S6 é permitido preparar, no maximo,

500 ml de liquido quente no copo

misturador!

m Para servir, polvilhar com queijo
parmesao ralado finamente.

Eliminac&o do aparelho pt

Sopa de cenoura com

sementes de cominho

— 780 g de cenouras

— 720 ml de agua

— 1 colher de cha de sementes de cominho

— Sal e pimenta

m Corte as cenouras aos cubos
(de aprox. 15x15 mm).

m Coloque as cenouras aos cubos junto
com a agua no copo misturador.

m Misture os ingredientes na velocidade
maxima, durante alguns segundos.

m Deite a mistura numa panela e adicione
as sementes de cominho.

m Deixe cozinhar tudo durante 30 minutos.
Se preferir dar uma consisténcia mais
liquida a sopa, va adicionando agua
durante a cozedura.

m Tempere com sal e pimenta.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

ﬁ ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagcao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagdes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia &,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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el Xprion ocUPPWVa Pe TO OKOTTO TTPOOPIGHOU

XpRon cUPPWVA JUE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTH n ouokeun TTpoopileTal HAVo yia TNV OIKIOKA XPron Kai To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO YIa TTOOOTNTEG
Kal XpOVOUG £TTECEPYATiag, oUVABEIC yia TNV OIKIAKR XpHon.

H TTapouoa ouokeun gival KATGAANAN yia TNV avAapign uypwy n
QVTIOTOIXO PEUCTWYV TPOQPIUWY, YIa TO KOWINO/TPIWINO VWTTWV
@POUTWV Kal AaXaVIKWV, yia TNV TTOATOTTOINCN @aynTwy KaBwg Kal
yla TNV AAE0N KATEWUYHEVWY TPOPIMWV (TT. X. @POUTWV) KAl TOV
BpuppaTIoNO TTAYOKUPBwWY. Agv ETTITPETTETAI VA XPNOIUOTTOINBEI yia TNV
eTTeCEpyYaoia AAAWY QVTIKEIHEVWV 1] QVTIOTOIXA OUCIWV.

Me Tn xprion Twv EYKEKPIMEVWYV ATTO TOV KOTAOKEUQOTH) TTEPAITEPW
eCapTnUATWY gival SuVaTEG TIPOOBETEG EQAPUOYES. XPNOIUOTTOIEITE TN
OUOKEUN JOVO HE EYKEKPIYEVA, YVAOIA EEAPTNHA KAl TIPOCOPTAMUATA.
Mn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE TA CAPTAMATA YIA AANEG CUOKEUEG.
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O
Bepuokpaaia dwaTiou Kal o€ UPOUETPO PEXPI 2.000 m TTavw aTtrd
TNV EMQPAVEIQ TNG BAAACCAC.

2NMUAVTIKEG UTTOOEIEEIC aopaAgiag

Al0BAoTE TIPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE

QUTEG Kal QUAGETE TIG! H cuokeur) Ba TTPETTEI va CUVODBEUETAI OTTO

TIG TTAPOUCEG 0dNYieg OTaV TTAPadideTal o€ évav AAAo XproTtn. H un

TAPNON TwV 0dNYIWV YIA TN CWOTH XPAON TNG CUCKEUNG ATTOKAEIEI TNV

€UBUVN TOU KATOOKEUAOTH YIO {NPIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTI N CUCKEUN PUTTOPEI va XpNoIKoTToINBEi atrd dTtoua YE

TTEPIOPICPEVES QUOIKEG, QIOBNTAPIES ] TIVEUMATIKEG IKAVOTNTEG 1 PE

QVETTAPKI EPTTEIPIO KAI/I) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTOI

1 €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV ACPAAL XPriON TNG CUCKEUNG

Kal £X0OUV KOTAVONOEI TOUG TTIBavVOUG atTd Tn XPHOoN TNG CUCKEUNG

KIvOUvoug. Ta TTaidId TTPETTEI VA KPOTIOUVTAI HAKPIA ATTO T CUOKEUN

Kal TO NAEKTPIKO KOAWDSIO oUVOEDNG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV

TN ouokeun. Ta TTaidid dev ETTITPETTETAI VA TTAICOUV UE TN CUOKEUN).

O kaBapiopodg Kal N ouvtApnon aTrd To XPNOoTN OEV ETITPETTETAI VA

ekTEAEITAl ATTO TTAIOIA.

A Kivduvog nAekTpoTrAngiag kai Kivduvog Trupkayidag!

B 2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUN HOVO CUPPWVA UE TA OTOIXEIN
OTNV TTIVOKI®A TUTTOU. XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO, OTAV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N CUOKEUN OgV TTAPOUCIACOUV Kapia {nuId.
ETTokeuég oTn ouoKeur, OTTWG TT.X. N AAAayr) TOU KATECTPANPEVOU
KaAwdiou ouvdeoNG OTO BIKTUO TOU PEUMATOG ETTITPETTETAI VO
ekTEAOUVTAI HOVO ATTO TNV UTTNPECIA ECUTTNEETNONG TTEAATWY, WOTE
Va ATTOQEUYOVTAI Ol KiVOUVOL.
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ZnUavTIKEG UTTOOEIEEIG aoPaAeiag el

Mnv TOTTOBETEITE TN GUOKEUN TTAVW I} KOVTA 0€ TTOAU (EO0TEG
ETTIPAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG EOTILWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KOAWDSIO o€ TTA@ PE KAUTA QVTIKEIPEVA 1) uNV TO TPARATE TTAVW
ATTO KOPTEPEG OKMEG.

Mn BuBileTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUN OTO VEPO 1 UNV TNV

Badete oTo TTAUVTHPIO TTIATWY. Mn XPNOIUOTTOINCOETE KavEVAV
aThoKaBapIoTA. Mn XPNOIKOTIOIEITE TN CUCKEUN UE BPeyuéva XEpia.
H ouokeun peTd atro KABe Xprion, o€ TTEPITITWON YN ETTITAPENONG,
TIPIV OTTO T OUVAPPOAOYNON, TNV ATTOCUVAPPOAOYNnon 1 Tov
KaBapIoud Kal o€ TTEPITITWON OPAAPATOS TTPETTEI VO ATTOCOUVOEETAI
TTAVTOTE ATTO TO OIKTUO TOU PEUUATOG.

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

Mpoooxn Katd TNV Epyacia PE Ta KOPTEPG Paxaipla, KaTd TO
adeiaopa Tou doxeiou Kal Katé Tov KaBapiouo.

Mpiv TNV aAAayn €¢apTnUdTWY i TTPOCAPTANATWY, TA

oTToia KIvOUVTal KAt Tn AEITOUpYia, N CUOKEUN TTPETTEI VA
atrevepyoTroinBei kal va atmoouvoeBei atrd 1o SiKTUO Tou PEUPATOC.
Mn BddleTe Ta X€PIQ OOG TTOTE YECA OTO TOTTOBETNUEVO HIEEP.
AoUAEUETE TTAVTOTE PE TTAPWGS CUVOPUOAOYNUEVO WigEP Kal
TTAVTOTE PE TOTTOBETNMEVO TO KaTTAKI! TOTTOBETEITE I APaIPEITE TO
OOXEI0 AVAUEIENG HOVO UE ATTEVEPYOTTOINUEVN TN CUOKEUN KOl JE
OKIVNTOTTOINKEVO TO PINXAVIONO Kivnong. MeTd Tnv atrevepyoTroinon
TO paxaipl eEakoAouBei va douAeUEl akduN yia oUvTouo diIdoThua.
AOUAEUETE TTAVTOTE PE TTAPWGS CUVAPUOAOYNUEVO KOPTN YEVIKAG
xpnong! AQaipeite Kal TOTTOBETEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPAONG HOVO
ME aTTevepyoTTOINUEVN TN GUOKEUN Kal O€ TTApN aKivnToTroinon Tng

Kivnong.

/A Kivduvog Zeparioparog!

m [d1aiTEPN TTPOCOXNA KATA TNV ETTECEPYATIA KAUTWY UAIKWV.

Otav douAeUeTe KAUTA UAIKA, ECEPXETAI ATUOG ATTO TO XWVi OTO
KATTAaKI. [epiCeTe TO TTOTAPI TOU Wigep pe 0,5 AiTpa KauTo 1) agppilov
uypO TO TTOAU.

Katd 1n dIdpKeia TNG pyaciaog KPATATE TTAVTOTE TO KATTAKI PE

TO €va XépI. Tautdxpova PNV TAveTE TTAVW atrd To dvolyua
OUNTTAAPWONG UAIKWV!

/A Kivduvog aopuéiac!
Mnv a@rjveTe Ta TTaIdIA va TTaAiCOUV PE T UAIKA OUOKEUAOIAG.
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el ZnUavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

A ZNMAVTIKO!

B 2UVIiOTOTOl VO UNV GQrVETE T CUCKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN VIO
TTEPIOCOTEPO XPOVO, OTTO AUTOV TTOU €ival aTTaPAiTNTOG VIO TNV
emmeepyaoia Twv TPOPiIHWV. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG

TPOYIPa (KEV AsiToupyia).

m KaBapilete orwaodnTroTte TN ouokeur JeTd atrd KAbe xprion i
OTAV N CUCKEUN TTAPAMEIVEI VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO dIAOTNUA
axpnoiyoTtroinTtn. =» «Kabapiouog kai gpovrida» BAETTE oTn

oclida 116

ZuyxapnTipIa yia TNV ayopd Tng véag
oag ouokeung atrd Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG TXETIKA PE TA
POoiIdVTa pag Ba BpeiTe oTNV I0TOOEAIGA
HOG.

Mepiexopeva

XpAon olpewva e

TO OKOTTO TTPOOPITHOU ... 110
ZNUAVTIKEG UTTOBEICEIG 0OPAAEING............. 110
ZUOTAMOTA OOQAAEIOG ... 112
ME IO HOTIA ..o 113
XEIPITUOG et 113
KaBapiopdg Kal @POVTIOA .......cc.eecvvreerinene 116
AVTIMETWTTION BAABUWV .o 117
SUVTOVEG ettt ettt 117
ATTOOUPON . 120
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2UOoTAMATO AO@PAAEiag

Ao@dAsia Béong oe Asitoupyia

H ouokeun ptropei va evepyoTtroindei povov,
otav 1o TTOTAPI Hitep BIOWONKE WéEXPI TO
TEPUA.

Autéparo ocuoTnua

ATTEVEPYOTTOINONG

H ouokeun atrevepyoTrolgiTal auTépaTa, 6Tav
TO TTOTHPI Pigep EefIdwOEI katd AdBog kaTd
Tn SIGPKEIO TNG EPYATIiAg.

Ao@dAsia utTEpPOPTWONG

Y€ TTEPITITWON TTOU O KIVNTAPAG OTANATATEI
auTtépaTa Katé TN Xprorn, ToTe £XEl Evep-
yotroinBei n TpocTacia UTTEPPOPTWONG.
MBavég aitieg:

—  TTOAU PeYAAEG TTOOOTNTEG ETTECEPYOTIAG,
— TTOAU peydAn didpkela Xprong.

2XETIKA PE TNV CUUTTEPIPOPA O€ TTEPITITWON
EVEPYOTTOINONG KATTOIOU OUCTHUATOG A0Pa-
Aeiag avaTpéCTte oTNV TTAPAYPAPO «AVTILETW-
mon BAABwWV».



Me pia paria

MopakaAeioBe v’ avoiCeTe TIG OENIBEG YE TIG
EIKOVEG.

1  MirAok KivnTApa
2 MNepioTpe@pOPEVOG SIOKOTITNG HE

QwTEIVO SOaKTUAIO

O @wTeIvog dakTUAIOG avafoofrvel apyd,

&TaV N CUOKEUN gival £ToIUN yIa AsIToupyia

(on). O @wTeIvOg BAKTUAIOG givail

OUVEXWG AVAUPEVOG, OTAV N CUCKEUN

Bpioketal o€ Aeitoupyia. To ypriyopo

avapooBnoua onuatodoTei KATToI0

a@aAua (BA. "AvtiyeTwmion BAawv”).

a MMB43..:

0/off = Zto1r

on = JUOKEUN EVEPYOTTOINUEVN

1 = XaunAdTepog apiBPOG OTPOPWV
epyaciag

5 = YynAoTEPOG apIBUSS OTPOPWY
epyaociag

b MMB64..:

0/off = Zromr
on = ZUOKEUN evePyOTTOINUEVN
min = XapnAdtepog apiBudg
OTPOPWV EPYATiag
max = YWnAoTePOG apiBudg OTPOPWV
gpyaciag
Pulse = Zeu¢n maApoul pe Tov
MEYIoTO apIBud OTPOPUWIV, KPOTATE TOV
SIOKOTITN yia TNV €MOUUNTH SIdpPKEIa
¢ MMBS6S.. :

0/off = Zto1r
on = ZUOKEUN EVEPYOTTOINMEVN
min = XapnAdTtepog apiBudg
OTPOPWV EPYATiag
max = YWnAOTEPOG apIBUOS OTPOPWV
epyaociag

3 TAAKTpa Taxeioag emAOYNAg

MAAKTPO PE TTPOPPUBUITEIS yia BEATIOTO

atroTeAéoaTA.

Avaloya pe To povTEAo:

= la Tov BpupPaTIoud Trayo-
KUBwvV (Crushed-Ice). MarioTe
TO TTAAKTPO 1x OUVTONQ.

%f = [la TNV TTaPaCKEUA KOKTEIA Kal
smoothies. MNatroTe TO TTARKTPO
1x guvropa. MNa éva akdun
AETTTOTEPO QTTOTEAEOUA, TTATACTE
TO TTAAKTPO yia deUTEPN POPA.

oo b

10

11

Me pia parna el

JB\ =T 1o kéYIYO Kal TPiYIo GToV
KO®TN YEVIKNG xpriong. MarioTe
TO TTANKTPO 1X gUvVTONA.

Pulse = Z&eG¢n TTaApou pe Tov P€yiaTo
ap1Buod oTpogwv. Kpatdre 10
TIAAKTPO YIa TNV €MOUUNTH
dIdpKeIa.

MpoaoéTe Tov Tivaka Eik. [@!

MeTtd 1o TTaTNHA TWV TTARKTPWY TaXEiog

€TMAOYNG @/%F/I@\ TPEXEI TO TTPOPPUBUI-

opévo TTpoypapua. MNa va Angete Tpdwpa

TO TTPOYPONPMA, TTOTHOTE VA OTTOIOBNTTOTE

TTAAKTPO ypriyopng €TTIAOYNAG A yupioTe

TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIaKOTITN oTO 0/0ff.

Mep1ToAIgn koAwdiou

Kivnon

ZUYKPATNON MOXAIPIWY ME Haxaipl

Hi¢ep- / KOTTAG KaI TOIOUXA

XpnolpoTrolgital yia To TTOTAPI WHigep Kal

TO TTOTAPI TOU KOPTN YEVIKAG XPHONG.

MoTnp1 pigep a1ré BoploTrupITIKO YUaAi

I1S1aiTepa avOeKTIKS GTN BEPUOTNTA,

ETTITPETTEI TNV ETTEEEPYATIA TTOAU KAUTWV

UNIKWV.

Katrdki ye dvolypa cuptrAnpwong

UAIKWV

KutreAAo pérpnong pe KAipaka

(max. 50 ml)

"EvOeTo smoothie*

Ma TNV eTe€epyaaia @POUTWY Kal GAAWY
UNIKWV O€ XUpoUg kal smoothies. To
€VOETO PPOVTICEl VO QIATPAPOVTaI T
KouKkoUTOIa Kail Ta GAAa aTeped ouaTa-
TIKA, WOTE VA PNV KATAAyouv oTa TTOTA.
Aoxeio TToAukOPTN*

*Ox1 o€ 6Aa Ta HOVTEAQL.

XelpIopog

MpocToipacia

Mpiv TNV TTpwTN XPAON KaBapileTe KaAd
TN CUOKEUN Kal Ta e€apTApata, BA. oTo
Ke@PAAaio «KaBapiopog kal ppovTidar.
ToTroBeTrOTE TO PTTAOK KIVNTHPA ETTAVW
o€ Agio, 0TaBePO Kal KaBapd UTTOOTPWHA.
Z€ETUAIETE TO KAAWDIO WG TO ATTAITOUNEVO
MAKOG.
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el XeIpIopog

Migep

To pigep eival katdAAnAo yia

— TNV avapign Kai Tov a@pioud uypwy,

—  TO KOWIYO KAl TRIWINO PPECKWVY QPOUTWY,
AaxavIKwy, Kapudiwy, GOUVTOUKIWY Kal
OOKOAQTAG,

— TNV TTOATOTT0INON COUTIAG, BPACHEVWYV
@POUTWV Kal AaXOVIKWY,

— TIOPOOKEUA JOYIOVELAG KOI GAATOWV.

H ouokeun gival KATGAANAN yia TNV €TTeCEP-
yagcia Twv akoAoUBwvY TTOCOTHTWV:

2TEPEG TPOPINA 100 g
Yypd T0 TTOAU 1,5 |
Kautd ) agpidovta uypd TO TTOAU 1,51

A Kivduvog Tpaupatiopou atré 1o
KOQPTEPO paxaipl Tou pigep /
TNV TEPICTPEPOMEVN Kivnon!
Mnv mdveTe TTOTE HECQ OTO TOTTOBETNUEVO
TTOTAPI Hi¢eP. AOUAEUETE TTAVTOTE UE TTARPWG
ouvapuoAoynuévo piep Kal TTAVTOTE e
TOTTOBETNMEVO TO KATTAKI! AQQIPEITE KAI TOTTO-
OeTeiTe TO TTOTAPI MiEP PHOVO PE ATTEVEPYO-
TTOINKEVN TN CUCKEUN KAl JE AKIVNTOTTOINKEVN
TNV Kivnon. Metd Tnv atevepyotroinon 1o
Maxaipr egakohouBei va douAeUel akdpa yia
ouvTtopo didoTnua.

A\ Kivduvog Jepariopartog!

Otav douAeueTe KAUTA UAIKA, eGEPXETAI OTHOG

atrd TO Xwvi 0To KaTTdKI. Pixvete yéoa oto

TTOTAPI Mi¢ep TO TTOAU 0,5 AiTpa KAUTWV 1)

aAPPIZOVTWY UYPWV.

Mpoooxn!

Mn Aeitoupyeite 10 pigep TTOTE GdEIO.

AouAeleTe TTAVTOTE PE TTANPWS GUVAPUOAO-

ynuévn ouokeur]. BidwaTe 10 TTOTAP!I Higep

KaT@ TNV TOTTOB£TNON OTO PTTAOK KIVNTHPO WG

TO TEPUQ.

Eikéva [F

m  ATTOBETETE TO TTOTAPI MiEP PE TOV
TTUBPEVa TTPOG Ta TTAVW.

m  TOTTOBETAOTE TNV TOIMOUXA ETTAVW OTN
OUyKpPATNON Maxaipiwy. Mpooéxete va
gival cwoTd ToTToBETNUEVN N TOIPOUXQ.

ZNMAVTIKEG UTTOSEIEEIG

Av n To1poUxa €ival KATEGTPAUUEVN 1 OgV

TOTTOBETAONKE CWOTA, PTTOPEI va TPEEEI EEW

uypo.
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m [lidoTe TN CUYKPATNON HOXAIPILY OTN
AaBn Kai TOTTOBETACTE TNV P€CA GTO
TTOTAPI Migep.

MpooégTe TN pop®n Kai Tn B€on Twv
pepwyv (Eikéva [F-2a)!

m [upioTe TN AaBr TTpog TNV avTiBeTn KaTteu-
Buvaon (Eikéva [E3-2b). ‘Etol acpaAileTal
N OUYKPATNGN MAXAIPIWV OTO TTOTAPI
Mi€ep.

= AvarrodoyupioTe TO TTOTHPI HigeP.

m  ToTroBeTAOTE TO TTOTAPI Wigep eTTAVW OTNV
Kivnon oTto PtrAoK Kivntripa. To BéAog oTo
TTOTHPI Wiep OEiXVEl GTNV KOUKKIdA GTO
MTTAOK KIVNTAPQ.

B 2TEPEWOTE TO TTOTAPI PIEEP ME OTPEWN
aTn Qopd TWV BEIKTWV TOU POAOYIOU WG
TO TEPMQ.

m  Piyvere Ta UNIKG.

m  TomroBEeTOTE TO KATTAKI KAl TTIECTE TO WG
TO TEPPO TTPOG TO KATW.

m  TomoBeTioTe TO KUTTEAAO PETPNONG OTO
dvoryua GUPTTANPWONG UNIKWV.

m  Bddete 10 @ig oV TIpId0.

m  O¢TeTe TN ouokeun o€ Asitoupyia: Mepi-
OTPEPOUEVOGS SIAKAOTITNG OTO ON.

m  PuBpioTe Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
oTov mMBUPNTO ApIBUS OTPOPWV
€pyaciog.

m [latoTe 10 €mBUPNTO TTAAKTPO Tayeiag
emoyng (g n F)-

= Katd v avapign KpaTdTe To KATTaKl oTnV
akpn. Mnv mavere TGvw atro 1o Avolyua
CUUTTAAPWONG UAIKWV!

ZUOTAOEIG VIO TOV aPIBUO OTPOPWV

epyaciog

Mapaokeur) payloveqag MIN/MAX*
>0UTTEG MAX
smoothies & IMAX
Ppéoka epouTa Kai Aaxavikd | MAX
KOKTEIA, MIAKCEIK & IMAX
KOTEWUYHEVA UNIKA MAX
TTaydKIa B/Pulse
TTOAU OKANPG& UAIKG Pulse

* MIN = XaunAdtepog apiBuog aTpopwIv
gpyaciog
MAX = YWnAoTepog apiBuog oTpo@wv
gpyaciog



ZupTTARPWON UAIKWYV

m  PuBpileTte TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN
oto 0/off.

Eite

®  AQaIpéOTE TO KATTAKI.

SUPTTAPWON UAIKWV.

BydaATe £€w 1O KUTTEAAO PETPNONG.
ZUPTTANPWVETE UYPA Kal OTEPED
(MIKPSTEPQ) UAIKG €A OTTO TO GVOIYUa
OUPTTAAPWONG UNIKWY OTO KATTAKI.

m  O€£TeTe TN OUOKeUN {ava o€ Asitoupyia.

Epyaoigg pe 10 évBeTO YIia

smoothie

Me autd 10 £vOeTO £TTITUYXAVETAI IBIQITEP

€UKoAa n TTapackeur) smoothie atmé @péoka

@pouTa, yaAa, yaAa odyiag, yiaoupTi Kal

XUMOUG.

Eikéva

m [lpogToipdoTe 10 pigep OTIWG TTEPIYPA-
PETAI TTPONYOUHEVWG.

m  Metd TNV ToTroB£TNCON Kal To Bidwua Tou
TToTNPIOU Wiep TOTTOBETEITAI TO £EVOETO
smoothie péoa oo TToTrPI Higep.

m  TOTTOBETAOTE TO KATTAKI KOl TTIECTE TO WG
TO TEPUA TTPOG TA KATW.

m  Bddete 10 @I 0NV TTPIda.

m  BdATe Ta UAIKA péoa atTd TO Avolyua
OUPTTANPWONG UNIKWV PECT OTO TTOTAPI
Mi€ep, KOWTE evOEXONEVWGS T PpOUTa
TTPONYOUMEVWG.

Mpoooxn!

Mn Badete Ta peydAa, okANpPd uépn Péoa oTo

TIOTAPI MigeP, TT. X. KOUKOUTOIO aTré afoKAvTo

1| daudoKnva.

m  TommoBeTroTe TO KUTTEAAO PETPNONG OTO
Aavolypa oUpPTTARPWONG UAIKWV.

m  O€£TETE TN OUOKEUN O€ AsiToupyia.

Metd TnV gpyacia

m  Pubupilete Tov TTEPIOTPEPOPEVO BIAKOTTTN
oto 0/off.

m  TpaBdre T0 @IG aTrd TNV TIPIda.

m  AQaIpEOTE TO TTOTAPI MIEEP, OTPEPOVTAG
TO QVTIOETA TTPOG TN POPE TWV DEIKTWV
TOU poAoyiou.

m  AQQIpPEITE TO KATTAKI OTTO TO TTOTAPI TOU
Higep.

m  AdeidoTE TO TTOTAPI Wigep.

HESH

XeIpIopog el

Ymodeign yia 1o évBeto smoothie:
BydATe 10 KUTTEAAO PETPNONG ATTO TO KATTAKI
Kal TOTTOBETATTE TO aTO €vBeTO smoothie.

‘ET01 epTTOdidETaI N TITWON OTEPEWY CUOTO-

TIKWV aTTo TO £VOETO HECQ OTO TTOTO.

= AvatrodoyupileTe To TTOTHPI Piep KAl TO
QTTOBETETE E TO AVOIYUA TTPOG TA KATW.

m  BydATte Tn OUYKPATNON HAXAIPIWV.
I’ autd yupioTe Tn Aafn TTpog Ta TTavw
Kl TPARAETE TN CUYKPATNON MAXAIPIWV
TTPOG Ta £EW.

m  KaBapilete OAa Ta pépn, BA. «KaBapi-
OMOG Kal gPovTidan.

KoégTng yevikng xpnong

VIO TO KOWYIPO MIKPWV TTOOOTATWY KPEATOG,
OKAnpouU TuploU, KpEUUUdIoU, haiviavou,
OKOPBOU, PPOUTWYV Kal AAXAVIKWV.
MpoaéETe Tov Trivaka Eik. [@!

To KOWIPO KOKKWV KOQE Kal TO TPIWIHNO
KOKKWV TTITTEPIOU, {axapng, TTatrapouvag Kal
XPEVOU eV ETTITPETTETAI.

Ymodeign: WAV o KOQTNG YEVIKAG XProng
Oev €xel TopadoBei padi, YTTopEiTe va Tov
TTapayYeIAETE HEOW TNG UTTNPEDIA TEXVIKAG
€€uUTTNPETNONG TTEAATWV (Kwd. TTapayyeAiag:
12007111).

A Kivduvog TpaupaTtiopol atré 1o
KOQTEPO paxaipl Tou pigep /

TNV TEPICTPEPOMEVN Kivnhon!
AQaIpEiTE KOI TOTTOBETEITE TOV KOPTN YEVIKAG
XPrONG MOVO WE OTTEVEPYOTTOINUEVN TN
OUCOKEUT Kal 0€ TTAPN aKIvnToTToinon Tng
Kivnong.

Eikéva 3]

m  ATTOBETETE TO UTTOA TOU KOQTN YEVIKAG
XPOoNG ME TO AVOIYHA TTPOG TA TTAVW.

m  Piyvere Ta 1pé@Iua TTou TTPOKEITAI
va KOTTOUV Péaa GTOV KOPTN YEVIKAG
XProng.

m  ToTTOBETAOTE TNV TOIMOUXA ETTAVW OTN
OUYKPATNON paxaipiwv. MNpooéxeTe va
€ival cwoTd TOTTOBETNUEVN N TOIPOUXA.

ZNUAVTIKEG UTTODEISEIG

Av n ToIgoUxa €ival KATEOTPAUMEVN 1 OEV

TOTTOBETABNKE OCWOTA, UTTOPEI VO TPELEI £EW

uypo.
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el KaBapiopdg kar povrida

m [TidoTe TN OCUYKPATNON POXAIPIWY GTN
A Kal TOTTOBETAOTE TNV HECA OTO UTTOA
TOU KOPTN YEVIKNG XPriong. MpooégTe
TN JoP®N Kal TN B€0n Twv PEPWV
(Eikova []-2)!

m [upioTe TN AaBr| TTpog TNV avTiBeTn KaTew-
Buvon (Eikéva [1-3). ‘E1o1 ao@aAigeTal
N OUYKPATNON MaXaIPIWVY GTO UTTOA TOU
KOPTN YEVIKNG XPriong.

m  AvaTtodoyupioTe TO JTTOA TOU KOQPTN
YEVIKIG Xprong.

m  TOTTOBETAOTE TO UTTOA TOU KOPTN YEVIKIG
XPNoNG ETTAVW OTNV Kivnon oTo ITTAOK
KivnTrpa. To BEAOG OTO PTTOA TOU KOPTN
YEVIKNG XProng deixvel GTNV KOUKKIda
OTO PTTAOK KIVNTHPQ.

B 2TEPEWOTE TO PITTOA TOU KOPTN YEVIKNG
XPNONG YE OTPEWN OTN YOPA TWV BEIKTWV
TOU poAoyloU wg TO TEPHA.

m  O¢fteTe TN ouokeun o€ Asitoupyia: MNepi-
OTPEPOUEVOGS DIAKATITNG OTO ON.

B 2TPEYTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTTTN
oTOV TTAAUO KAl KPATAOTE TOV.

s N

m [latoTe 10 €mMOBUPNTO TTANKTPO YPryopng
emAoynAg (JB\ A Pulse, avéloya To
MOVTENO).

Ymoédeign: Ooo mepIoadTEPO TTAPAMEVEI

EVEPYOTTOINUEVN N OUOKEUN), TOOO WIAOTEPO

€ival To KOWIPO/TPIYIYO. Z€ APWHATIKA

XOPTa PTTOPEI TO ETTIBUUNTO ATTOTEAEG A

KoWipaTog va Exel ETTITEUXOET 1O PETA aTTO

TTOAU gUvTopo dIdaTnua aTrd Tn Béon o€

AerToupyia.

MeTd TnV gpyaocia

m  Pubupilete ToV TTEPIOTPEPOUEVO BIAKAOTITN
oT1o 0/off.

m  TpaBdre 10 @Ig atd TNV TTPI0.

m  AQQIPEOTE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG
XPAONG, OTPEPOVTAG TO AVTIBETA TTPOG TN
@Oopd TWV BEIKTWV Tou poAoyiou.

m  AvaTTodoyupioTE TO UTTOA TOU KOQPTN
YEVIKNG Xprong.

m  BydAte Tn ouykpdTtnon poaxaipiwv. I’
auToé yupioTe TN AaBn TTPOG Ta TTAVW KOl
TPABRAETE TN CUYKPATNON PAXQIPIWV TTPOG
Ta £CW.

m  Ad€IdoTE TO PTTOA TOU KOQTN YEVIKAG
Xprong.

116

m  AQaipéaTe Ta KOTAAOITO TWV KOPUEVWY /
TPIMMEVWY TPOQPIUWYV PE KATAAANAO
Bonenua (1. X. KOUTaAI) aTTé TO TTOTHPI.

m  KaBapilete OAa Ta pépn, BA. «KabBapi-
OO6G Kal PPOVTIOa».

KaBapiouog Kail @povrida
H ouokeun dev xpeidletal ouvTripnon!

O KaAdg kaBapiopdg eyyudTal HEYGAn
diGpkela Qwnig. Mia yevikr dmroyn yia Tov
KOBaPIoUO TWV ETTIHEPOUG HEPWYV UTTOPEITE
va Bpeite otnv Eikéva [H.

/A Kivduvog nAektpomrAngiag!

Mn BubiceTe TTOTE TO PTTAOK KIVNTAPA PHECQ

0€ VEPO, PNV TO KPOTAOETE TTOTE KATW ATTO

TPEXOUMEVO VEPO OUTE VA TO TTAUVETE GTO

TTAUVTAPIO TTIATWV.

Mpoooxn!

Mn xpnoiyoTrolgite péoa Kabapicuou TTou

xapddlouv. O1 em@Aaveieg JTTOpoUV va

UTTOOTOUV POOPEG.

TupBouAég:

— 2ag ouvIoTOUUE va KaBapileTe Ta YEPn
auéowg WeTa Tn xpnon. ‘Etol dev Ba
KOAANAGEI TITTOTA Kal TO TTAQOTIKO UAIKO
dev Ba TPooBANnBei (7. . a1Td Ta AIBépIa
£NQIO TWV PTTAXAPIKWV).

— Katd tnv emegepyacia 1. X. KAPOTWV
KaI KOKKIVOU Adavou oxnuaTieTal pia
KOKKIVN ETTIOTPWON TTAVW OTA TTAAOTIKA
MEPN, N OTToiO UTTOPEI VO OTTOUOKPUVOEI
ME UEPIKEG aTayOveG AadioU @aynTou.

KaBapiopdg prAok KivntApa

m  TpaBdre 10 @Ig o116 TNV TIPIa.

m  2KOUTTICETE TO PTTAOK KIVNTAPO PE BPEy-
MEVo TTavi. Av XpEIOoTEl, XPNOIUOTTOIEITE
Aiyo aTTOpPUTTAVTIKO TTAUGINATOG TTIATWV.

B 2Tn OUVEXEIQ OKOUTTIOTE TO VO OTEYVWOEL.

KaBapiopndég TG ouykpdTnong

Haxaipiwv

A Kivduvog TpaupaTtiopol atré 1o
KOQTEPO paxaipi!

Mnv ayyiCete TO payaipl Tou pigep pE Ta xépia

yuuvd. MNa Tov kKaBapioud XpnoIUoTIoIEiTE

Bouptoa.



Mnv TTAéVETE TN CUYKPATNON PAXAIPIWY OTO
TTAUVTAPIO TTIATWYV, aAAG TNV KaBapileTe
KATW atrd TPEXOUUEVO VEPO PE BoupToa. Mn
TO AQrveTe HEoa o€ vePO! AQaipéoTe TNV
TOIOUXA YIa TOV KOBapIoHO.

KaBapiopdg Tou Higep

To TT0TAPI HigEP, TO £vBeTO smoothie, To
KaTTaKI Kal TO KUTTEAAO JETPNONG TTAEVOVTaI
OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

ZuMBOoUARN: XUveTe Aiyo vepd e atTop-
PUTTAVTIKO HECQ OTO TOTTOBETNUEVO Wigep.
PuBuioTe yia Aiya deutepdAeTTTa oTn Babuida
TTOAUOG. XUOTE TO vEPOS Kal EETTAUVTE TO
TTOTAPI Migep pE KaBapd vepod.

KaBapiopodg Tou KO6QTN YEVIKAG

XpAong
To UTTOA TOU KOQTN YEVIKAG XPrONG TTAEVETQI
OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

AvTtipeTwrion BAaBwv

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

Mpiv TNV avTigyeTwion k&molag BAGRNG

Byadete 10 @Ig atrd TNV TIPIda.

ZnMAVTIKA UTT6dEIgNn

O QwTeIVOG BAKTUAIOG OTOV TTEPIOTPEPOEVO

O1aKOTITN avaBooPrvel ypryopa,

— otav dev £xel TOTTOBETNOEI CWOTA TO
TIOTAPI Pi€EP 1 AvTIOTOIXQ TO UTTOA TOU
KOPTN YEVIKNG XProng,

— Otav 1o TTOTAPI Wigep 1 avTioToIXa TO
MTTOA TOU KOQTN YEVIKAG XProng &ePI-
Owoei katd Tn AciIToupyia,

— 0T1av o KIVNTAPAg akivntoTroinoei Adyw
UTTEPPOPTWONG KATA TN AEITOUpYia.

BAGBnN:

H cuokeun dev avdpel i orvel Kata mn

Aermoupyia.

Meavn aria:

H ouokeun utrep@OPTWONKE (TT. X. TO EPYO-
Agio gival gTTAOKapIoPEVO aTTO TPOQIUA) KOl
EVEPYOTTOINONKE N NAEKTPOVIKI] ATQAAEIQ.

AvTipeTwTmion BAaBwv el

AvTigeTWTTION:

m  PubBpilete Tov TEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN
oto 0/off.

m  TpaBdre 10 QIG o116 TNV TTPIa.

m  AVTIUETWTTIOTE TNV AITia TNG
UTTEPPOPTWAONG.

m  O¢£1eTe TN ouokeun Eava oe Asitoupyia.

MOéavn aiTia:

To ot pI piEP A AVTIOTOIXA TO PTTOA TOU

KOPTN YEVIKNG XProng &ePIdWONKE.

AvTigeTwTTION:

m  PubBpilete Tov TEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN
oto 0/off.

m  ToTTOBETACTE CWATA TO TTOTAPI MiEEP )
QVTIOTOIXO TO PTTOA TOU KOQPTN YEVIKAG
XPNong kai BISWAOTE TO WG TO TEPUA.

m  O£1eTe TN ouokeun Eavda oe Asitoupyia.

ZNUOAVTIKA UTTOdEIgn

Y& TTEPITITWON TTOU OEV UTTOPET VA vTI-
MeTwTTIOTE €101 N BAGRN, TTapakaAoUpe

va arreuBuvBEeiTe oTNV UTTNPETIa TEXVIKAG
eCuttnpétnong TreAatwv (BA. oTig AicuBuvoeig
UTTNPETIWYV TEXVIKNAG €EUTTNPETNONG TTEAATWV
070 TEAOG TOU TTOPOVTOG PUAAADIOU).

ZUVTOYEG

levikég utrodeigeig:

AvopeifTe Ta OTEPEG UAIKG TTPWTA PE TN HIOT
TT004TNTA UYPOU KAl HETE TTPOCBEDTE TO
UTTOAOITTO UYPO.

>€ TTEPITITWON TTAPOACKEUNG OUOUBI PETA TO
adeiaopa Tou doxeiou avaueiEng ToTrode-
TAOTE TO {aVA KAl EVEPYOTTOINOTE OUVTOUA
oTNV uwnAoTEPN Babuida, yia va TTapeTe TO
uTTOAOITTO UYPO.

MayilovéQa

Y1odeign: 1o pigep ptropeite va
eToipgdoeTe payioveéla Povo atro
0oAOKANpa afya.

Baoiki cuvtayn:

- 1apyod

15 yp. &idI ) xupog Aepoviou
1 Tpéda aAaT

1 mpéda Caxapn

— 250 ml AGd!

Ta UAIKG Ba TTpETTEN Va £XOUV TNV idia
Bepuokpaaia.
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JuvTayég

O¢reTe TO Wigep o€ AeIToupyia Pe PIKPO
ApPIBPO OTPOPWIV.

AvakareUeTe Ta UNIKA (EKTOG aTTd 10 AGdI)
VIO EPIKA QEUTEPOAETTTA O PIKPO apIOuo
OTPOPWV.

EvepyotroifjoTe 1o pi€ep otnv uwnAoTePn
Babuida, xuoTe To AGdI péoa atrd T
XOdvn Kal avapEigTe Ta TTEPITTOU 2 AETTTA.

Kauté po@nua cokKoAdTag

50-75 yp. KaTEWUYHEVN

KouBepToUpa

Y2 | CeaT6 yaAa

ZavTIyi Kal TpIpéVN OOKOAdTO KaTd
TTPOTiUNoN

KoéBeTe TN 0oKOAdTO OE KOPPATIO (TTEP.
1 cm) kai TNV TPIBETE KAAG OTO WigeP pE
TOV UEYAAUTEPO OPIBUSG GTPOPWV.
O¢TeTe TO Pigep EKTOG AsiToupyiag kai
PIXVETE TO YAAQ HEGQ OTTO TO XWVi.
AvapiyvieTe 1 AeTITO e TOV HEYAAUTEPO
ApIBPO OTPOPWIV.

MolipadeTe TNV KAUTH) COKOAATA O€
TTOTAPIC KAl TN O€PRipETE KATA TTPOTIUNON
ME cavTIyi Kal TPIMPEVN COKOAGTA.

MIAK-G£IK PTTOVAVOG
ME TTaywTo

s N

2-3 pmavaveg

(trep. 300 g)

2-3 K.0. TTaywTo Bavilia ) Aeuovi
(80-100 g)

2 @ak. Bavikia

V2 | yaAa

BdAte 6Aa 1o UAIKG p€oa OTO TTOTAPI
Migep.

MatAoTe 10 TTAAKTPO Taxeiag
emhoynric & .

AvapiyvieTe 1 AeTITO PE TOV PEYAAUTEPO
apIBu6 OTPOPUWIV.

ZupBouAn: Auti n ouvtayn TTETUXAIVEI
€TTIONG YE TN XPrion apoub.
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PpouTéKpePa HE
TAYywTO

250 g kaTewuypéva

@pPoUTa (TT. X. PPAOUAEG,

MTTAVAVEG, TTOPTOKAGAI, PAQ)

50-100 g Zaxapn

500 ml kpUo vepd

MaywTtod KaTd TTPOTiUNoN

KaBapilete Ta @poUTa Kal Ta KOBETE O€
KOMMATION

Karawute ppéaoka @pouTta TrpIv TNV
TIEPAITEPW ETTEEEPYQTIAL.

BdaATe 6Aa Ta UNIKG (eKTOG aTTd Tov TTdy0)
MEoQ OTO TTOTAPI MigeEP.

MoatrioTe TO TTARKTPO TOXEIOG

emioync & .

Avapiyviete 1 AeTITo pe ToV peyaAdTeEPO
apIBUd OTPOPUIV.

>epPipeTe evOEXOUEVWG YAdi PE TO
TaywTo.

KokTéIA aOAnTWv

2-3 TropToKGAIa

(Trep. 600 g)

1-2 Aepodvia (rep. 150 g)

Y2-1 K.0. {axapn N PéNI

Ya | Xupog pnou

Va | HETOANIKO veEPO

EVOEXOUEVWG TTAYAKIO

KaBapilete Ta TTOPTOKAAIO KAl Tal AEPOVIO
KOl Ta KOBETE O€ KOPMUATIAL

BdaATe 6Aa Ta UNIKG (EKTOG aTTd TOV XUMO
MAAOU Kal To vepd) péoa aTo TTOTAPI
Migep.

MatroTe TO TTANKTPO TOXEIOG

emAoyric & .

Avapiyviete 1 AeTrTd Pe ToV PeyaAUTEPO
apIBUd OTPOPWIV.

MpooBéTeTe TOV XUUO PAAOU KAl TO VEPO.
O¢TeTE TO PigeP yia Aiyo oTn oTiypiaia
AeIToupyia, péxpl va agpioel To TToTo.
XUVETE TO KOKTEIN O€ TTOTAPIA KOl TO
oepPipeTe KATA TTPOTIUNCN KE TTAYAKIAL.



ﬂpaolvo OMOoUBI
1 mpdaoivo pnAo
(Trep. 100 g)

—  XTHOG £vOG Agpoviou
(Trep. 20 g)

— 20 g Aaxavida

— 10 g KA\wvapia c€Aivo

— 10 g @UAAa KOAIOVOPOU

— 10 g AivapdaTropol

— 1 g TpINPEVN KaVEAT

— 250 g kpuUo vepd

m  Koyre 10 uAo, Ta kKAwvapia g€Aivou Kal
TN Aayavida o€ KOPudTIa.

m  BdATe Aiyo atrd 10 vepOd péoa aTO TTOTHPI
Higep.

m  BdATe OAa Ta oTEPEG UAIKG €O OTO
€vBeTo Smoothie kai yepioTe TO e vepPo.

m [latroTe TO TTARKTPO TOXEIOG
emhoyrc &

i 1

m  Avapiyviete 1 AeTTé e ToV JeyaAUuTePO
apIOUG OTPOPUIV.

ZupBouAn: H ouvtayn TTeTuxaivel €mmiong

Xwpig €vBeto Smoothie.

Smoothie pe

oTaQUAIO

— 250 pdaoiva oTtaguAia

— 25 g omavaki

— 100 g KaTeWuypéva KOPPATIO UTTOVAVOG

— 200 ml kpuo TTpdoivn TodI (KaTAAANAO yia
TTadid)

m  BdATe Aiyo amd 1o Todi péoa oTo TTOTAPI
Hi€ep.

m  BdATe Ta oTa@UAIQ, TO OTTAVAKI KAl TA
KOMMATIO TNG PTTAVAVAG HECA OTO €VOETO
Smoothie kai yepioTe T0 pe TO UTTOAOITTO
TOodI.

m [latroTe TO TTARKTPO TOXEIOG
emhoyric &

s Y

m  Avapigte pe Tov YéyioTo apiBud oTpoPwv,
MEXpP! va gival £Toigo To Smoothie.

ZuvTtayég el

Zs)\sg ME KOKKIVA @poUTa
400 g ppouTa (Buooiva xwpig
KOUKOUTOI, @PAUTTOUAL,
PPAYKOOTAPUAAQ, PPAOUAEG,
Batdpoupa)

— 100 ml Buooivada

— 100 ml k6kKIVO Kpaaoi

— 80 g daxapn

— 1 ¢ak. Bavikia

— 2 K.0. XUMOG AgpovioU

— 1 mpéda yapipaho (TPINPEVO)

— 1 péda kavéAa (TPIPPEVN)

— 8 @UMN\a Ceharivn

m  MalokwveTe Tn CeAativn o€ KpUo vepd
emi ep. 10 AeTTTd.

m  Bpdlete 6Aa 10 UAIKG (€KTOG aTTO TN
Ceharivn).

m  2TiBeTe TN CeAaTivn Kal TN AILVETE GTOV
@OUPVO HIKPOKUUATWY, YNV TN BPACETE.

m  Avapigte Ta KauTtd @pouTa Kai Tn {eAaTivn
gg XaUNAS apiBud OTPOPWV ETTI TTEP.

1 AeTTT6.

m  Pixvere 10 (eAE O€ PIKPA PTTOA, Ta OTTOIO
€xeTe EETTAUVEI TTPONYOUNEVWG PE KPUO
vePO Kal Ta BACETE OTO WUYEIO.

2710 TrOTNPI Higep emITPETETAI VO SOUAE-

weTe 70 TOAU 500 ml kauToU UypoU!

ZupBouAn: O CeAEG e KOKKIVA QPOUTa

MTTOPEl VO oepPIPIOTED e CAVTIYi i} HE OCAATOO

Bavihiag.

MéoTto BaciAikou

— 10 g Koukouvdpl

— 3 goképdo

— 5goalam

— 40 g Tupi TTappelava

— 10 g ppéokog BaciAikdg

— 70 g ehaidAado

m  BdATe TO KOUKOUVAPI, TO OKOPSO, TO AAGTI
Kal TNV TTappeddva u€oa oTo YUGAIvo
OOXEIO KaI KAEIOTE TO PE TN OUYKPATNON
Maxaipiou.

m  Tpiyte Ta otn Babuida Pulse yia
15 deuTepOAETTTO.

m [1pocBéaTe Tov BaaiAiké Kal To EAAIOAAdO
Kar avapi&te Ta 0Aa yia 10 deutepOAeTITa
oTn Babpida Pulse.
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Atéoupon

KoAokuB6oouTtra

600 g KITpIvOoapKn KOAOKUBa

200 g TraTdreg

11 Qwuodg Aaxavikwy

2 KPEPMUBIQ

2 okeAideg okOpPOO

TpIyPEVO TTITTEPI KAl OAGTI

30 g BouTupo

2 KOUTOAIEG ooUTTaG EEQIPETIKA TTAPBEVO
eAaidAado

5-6 @UAAa BaCIAIKOG

2-3 @UAa @aokéunAo

1 KAwvApI paiviavog

1 KAwvAp! Buudpl

1 KAwvap! pavtloupdva

a KOUTOAGKI KQVEAAQ TPIMPEVN
Tpippévn Tappeddva Katé TTpoTiunon
KowTte TNV KOAOKUBa a€ QETEG Kal

apaIPEDTE TNV GAOUdA KAl TOUG OTTOPOUG.

KoéwTe TNV KOAOKUBa 0€ PIKPA KOUUATIAL
KaBapioTe TIG TTOTATEG KAl KOWYTE TEG
€TTIONG O€ PIKPA KOYUATIAL.

KaBapioTe T KpePUUdIA, WIAOKOWTE Ta
KOl CWTAPETE Ta EAAPPE € Eva THYAVI
ME BoUTupO, EAAIOAASO KAl WIAOKOUUEVO
oképdo.

MpooBéaTe Ta KOPATIA TNG KOAOKUBAG
Kal TWV TTATATWY KAl avaKaTeUovTag
OUVEXWG CWTAPETE Ta, PHEXP! VA JOAQ-
Kwaoouv. MNpoobéaTe aTadIoKd ToV (WO
AaXQVIKWV Kal Ta apwHaTIKE XOpTa
Oepéva O€ JATOAKI.

AorioTe va alyoBpdoouv Ta Aaxavikd yia
25-30 AerTd O€ XaunAr Bepuokpacia Kal
av XpelaoTei TTPoaBEaTe Ki GAAO Jwpo.
BydATe TO HOTOAKI TWV APWHOTIKWV
XOPTWV.

KapukeloTe pe aAdT Kal TTITTEPI, JE A
TTPECO KAVEAAD KOl VIO EKAETTTUCHEVN
yeuon mmpoaBEaTe pia oTaid eEQIPETIKG
TapBévo eAaidAado.

BdATe ka0e popd 500 ml atrd Tn couTra
MEOQ OTO TTOTHPI MIGEP KAl TTOATOTTOINGTE.

ZT0 TTOTNPI HiEP ETMITPETETAI VO SOUAE-
peTte 170 TTOAU 500 ml kauToU uypoU!

Mpiv To oepPipIopa TTOOTTAAIOTE PE WIAO-
TPIMPEVN TTapuedava.
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ZoUTTa pe KAapOTO Kol KUMIVO

780 yp. KapoTa

720 ml vepd

1 KOUTOAGKI KUUIVO

aAdTI KOl TTITTEPI

Kowrte 10 KapdTa o€ KUBAKIa

(TrepiTrou 15x15 mm).

BdaATe 10 KOPOTQ KOl TO VEPO OTO PTTOA
TOU igep.

Avapeite Ta yia Aiya SEUTEPOAETTTA E TN
MEyioTn TayxuTnTa.

BdaATe 1O peiypa o€ pia KAToapoAa Kai
TIPOCBETTE TO KUMIVO.

MayeipéwTe Ta OAa yia 30 AeTTTA.
Mrtropeite kartd Tn SIdpKEIa TOU Payel-
PEPOTOG Va TTPOCBETETE VEPD, OTAV
€mBuUEiTE Va yivel N coUTTa o apain.
KapukeloTe pe aAdT Kal TITTEPL.

Atréoupon

ATToppiyTe TN CUCKEUATIQ YE TPOTTO
@IANIKS TTPOG To TrEPIBAAAOV. AuTi N

= GUOKEUN XOPaKTNPIZeTal CUPQWVA WE

TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwyv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

H odnyia Trpokabopilel Ta TAaicia yia
Mia atréoupaon Kal alotroinon Twv
TTAAIWV CUCGKEUWV HE I0XU 0 OAn TNV
EE. lNa Toug TpOTTOUG OTTOKOUIONG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
00G EVNUEPWOEI O E10IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia Tig OTToIEG AAAOYEG.



‘Opoi Eyyunong

1. H gyylnon kaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI YIa XPOVIKO dIdoTnHa €ikool TeEoodpwy (24)
UNVWV oTré TNV NUEPOMNVIa TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypd@eTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. Ma tnv
TTaPOXN TNG €yyunong aTraiTeital N eTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIEnNg ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KOl TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIaG TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bavel TNV uTTOXPEWON TNG £TTAVAPOPAG TNG G€ OPAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACGNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIPWY KAl TWV EUTTABWY, OTIWG Ta YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
600N yIa va IoXUEl N eyyunan €ivail n pun AEIToupyia TNG CUOKEUNG va TTPOEPYKETAI OTTO TNV TTANUMEAT KOTAOKEUNR
NG Kai Oyl €TTi TTapadeiypaTtt ammd KakA xprion, AavBacpévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong tng
OUOKEUNG, aKATtGAANAN ouvtipnon até pdowTra pn egouaiodotnuéva atrod v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n a1 e§wyeveig TTapdyovteg OTTWG dIAKOTTEG NAEKTPIKOU PeUUATOG A dIAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. Zmnv TEPITITWON TTou TO TTPoIdV dev AsIToupyei owaoTd Adyw TNG KATAOKEUNG TOU KAl EQOCOV N TTANPUEAAG
Aermoupyia ekdNAWBNKe Kata TNV TrePiodo £yyunong, n povada ZEPRIG (1) To e§ouaiodoTtnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIoKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToIa KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwaon yia avTOAAGKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTTTOVTAI OTTO TNV €YyUNON 01 KivOUVOI TTOU GXETICOVTal PE TTT HETAPOPE TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIS (A TTpog To E€ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIakEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpayparotroioUvtal atmd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. 1 ammd eCouaiodotnuévo atr
QuTAV TTPOOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEUEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E¢ouciodotnuévo ZEpRIg (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVO TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN Xprion).

7. H eyyunon KaAng A&IToupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH Tralel av atTrokoAAnBouUyv, aAoiwBouv i
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tr Amacina uygun kullanim

Amacina uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak i¢in tasarlanmistir.
Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve sureler i¢in
kullaniniz.

Bu cihaz sivi ya da yari kati besinlerin karigtirilmasi, ¢ig meyve ve
sebzelerin dogranmasi/kiyilmasi, besinlerin purelenmesi ve derin
dondurulmus besinlerin (6rn. meyve) veya kup buzlarin dogranmasi
i¢in uygundur. Bagka cisimlerin ya da maddelerin iglenmesi igin
kullanilamaz.

Uretici tarafindan izin verilmis baska aksesuarlar kullanarak cesitli
uygulamalarin gergeklestiriimesi de mimkundur. Cihazi sadece izin
verilen orijinal pargalari ve aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska
cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
bagka birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari ¢cocuklar tarafindan gerceklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turlG
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, 6rn. hasarli bir elektrik baglant
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gercgeklestirilecek tim
onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yuaruttulmelidir.

m Cihazi, ocak gibi sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.
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Onemli guivenlik uyarilari tr

m Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharl temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz
nemli veya islak durumdayken kullanmayiniz.

m Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden once ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Keskin bigaklar ile galigirken, kabi bosaltirken ve temizlik yaparken
dikkatli olun.

m Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek parcalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz.

m Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz.
Daima komple monte edilmis mikser ile ve daima kapagi kapatiimis
sekilde calisiniz! Karistirma kabini sadece cihaz kapatiimisken
ve tahrik sistemi duruyorken ¢ikariniz veya takiniz. Kapatma igle-
minden sonra bigak kisa bir sire daha hareket etmeye devam eder.

m Daima komple monte edilmis genel dograyici ile galisiniz!

Genel dograyiclyi sadece cihaz kapatiimigken ve tahrik sistemi
duruyorken c¢ikariniz veya takiniz.

A Haslanma tehlikesi var!

m Sicak malzemelerin islenmesinde ¢ok dikkatli olunuz.

m Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar ¢ikar. En fazla 0,5 litre sicak veya kdpuren sivi doldurunuz.

m Kapagi ¢alisma esnasinda daima bir el ile sabit tutunuz. Bu
esnada elinizi besin ilave etme deligine sokmayiniz!

/A Bogulma tehlikesi!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

A\ Onemli!

m Cihazin, besinlerin hazirlanmasi igin gerekli olandan uzun sureyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos calistirmayiniz.

m Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir. =% “Cihazin temizlenmesi ve bakimi”
bkz. sayfa 127

EEE yonetmeligine uygundur.
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tr Gulvenlik sistemleri

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkinda daha fazla bilgi igin, lutfen
internet sitemize bakiniz.

Icindekiler

Amacina uygun kullanim ............cccceene 122
Onemli giivenlik uyarilari ......................... 122
Gulvenlik sistemleri........ccocooeiiiiiiiiiinns 124
GenelbaKiS......ccceevcieeiieeeeeee e, 124
Cihazin kullanimasi..........cccooieeiieniinens 125
Cihazin temizlenmesi ve bakimi.............. 127
Ariza durumunda yardim ..........c.cccceeenne 128
Tarifler. ..., 128
Elden ¢ikartilmasi........c.ccooeviiiiincncen, 131
Garanti......cccoeeeeieeieee e 131

Giivenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti
Cihaz ancak karistirma kabi sonuna
kadar gevrilip sabitlenmisse devreye
sokulabilmektedir.

Kapatma otomatigi

Karistirma kabi calisma esnasinda isten-
meden ¢Ozlllrse, cihaz otomatik olarak
kapanir.

Asir yiiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda kendi-
liginden kapanirsa, asiri yiklenmeye karsi
koruma sistemi aktiflestirilmigtir. Muhtemel
sebepleri:

— Islenen malzeme miktarinin ok fazla
olmasi

— Kullanma stiresinin ¢gok uzun olmasi.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani

devreye girmesi durumunda yapilacak islem

icin "Ariza durumunda yardim” bélimune

bakiniz.
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Genel bakig
Lutfen resimli sayfalari aginiz.

1 Motor blogu
2 Isikh halkali doner salter

Cihaz galismaya hazir olunca (on) isikh

halka yavas sekilde yanip soner. Cihaz

devrede oldugu zaman 1sikli halka
araliksiz yanar. Hizli yanip sénme bir
hata oldugunu gésterir (bakiniz "Ariza
halinde yardim”).

a MMB43..:

0/off = Stop

on = Cihaz agiktir

1 = En duslk calisma devir sayisi

5 = En yuksek calisma devir sayisi
b MMB64..:

0/off = Stop

on = Cihaz agiktir

min = En dUsUk galisma devir sayisi

max = En yuksek ¢alisma devir

sayisi

Pulse = En ylksek ¢alisma devir

sayisl ile darbe devresi, istediginiz

sure igin salteri darbe konumunda

tutunuz

¢ MMB65.. :

0/off = Stop
on = Cihaz agiktir
min = En dlsUk ¢alisma devir sayisi
max = En yuksek ¢alisma devir
sayisl

3 Hizh segim tuslar

En iyi sonuglar icin 6n ayarli tuslar.

Modele bagl olarak:

B = Kip buz dogramak igindir
(kinlmig buz). Tusu 1x kisa
tetikleyiniz.

&  =Kansik icecekler ve koyu
kivamli icecekler yapmak igindir.
Tusu 1x kisa tetikleyiniz. Daha
ince bir sonug elde etmek igin
tusa ikinci kez basiniz.

JB\ = Genel dograyicida dogramak
icindir. Tusu 1x kisa tetikleyiniz.

Pulse = En yuksek devir sayisi ile darbe
devresi. Tusu istediginiz sure
icin sabit tutunuz.

Resim [@'deki tabloya dikkat ediniz!
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B/& 13\ hizh secim tuslarinin tetik-
lenmesinden sonra 6n ayarli program
calismaya baslar. Programi erken sona
erdirmek i¢in, herhangi bir hizli segim
tusunu tetikleyiniz veya déner salteri
0/off (kapall) konumuna ceviriniz.
Kablo sarma diizeni

Tahrik sistemi

Mikser bigakli / Dograma bigcakl bigak
mesnedi ve conta

Mikser kabi ve genel dograyici kabi igin
kullanilir.

Borosilikat camdan karigtirma kabi
Ozellikle 1siya karsi dayaniklidir, cok
sicak malzemelerin de islenmesini
mumkan kilar.

Takviye delikli kapak

Olgekli 6lgii kabi (azm.50 ml)

Koyu kivamli igecek iinitesi*
Meyvelerden ve baska malzemelerden
icecek ve koyu kivamli igecek yapmak
icindir. Bu Unite, cekirdeklerin ve diger
kati pargalarin stzullp ayrilmasini ve
iceceklere karismamasini saglar.

11 Universal dograma kabr*
*Bitiin modellerde yoktur.

Cihazin kullanilmasi
Hazirlanmasi

Cihazi ilk kez kullanmaya baglamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. "Temizlenmesi ve
Bakimi”.

Motor blogunu dlizgiin, saglam ve temiz
bir zemin Uzerine yerlestiriniz.

Kabloyu gerekli uzunluga kadar aginiz.

Mikser

Mikser su islemler icin uygundur:

Sivilarin karistiriimasi ve képurtilmesi,
Cig meyve, sebze, findik tirleri ve ¢iko-
lata dogramak ve kiymak,

Corba, pismis meyve ve sebze gibi
besinleri pure seklinde islemek,
Mayonez ve sos hazirlamak.

Cihazin kullaniimasi

Cihaz asagidaki miktarlarin islenmesi icin

tr

uygundur:

Kati besinler 100 g
Sivilar azami 1,51
Sicak veya koplren sivilar azami 0,51

A\ Keskin bigaklarindan / dénen tahrik

sisteminden (motordan) dolayi yara-

lanma tehlikesi s6z konusudur!
Kesinlikle cihaz Uzerine takilmis mikser
kabinin icine elinizi sokmayiniz. Daima
komple monte edilmis mikser ile ve daima
kapagi kapatiimis sekilde calisiniz! Karig-
tirma kabini sadece cihaz kapatiimisken

ve tahrik sistemi duruyorken ¢ikariniz veya

takiniz. Kapatma isleminden sonra bigak
kisa bir siire daha hareket etmeye devam
eder.

A Haslanma tehlikesi!
Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar cikar.

Karistirma kabina azami 0,5 litre sicak veya

képuren sivi doldurunuz.
Dikkat!

Mikseri kesinlikle bos calistirmayiniz. Daima

komple monte edilmis cihaz ile galisiniz.
Mikser kabini motor blogu Uzerine takinca
sonuna kadar gevirip sabitleyiniz.

Resim [F
m  Mikser kabini tabani yukari gelecek
sekilde konumlandiriniz.

m  Contayi bicak mesnedi lizerine yerlesti-

riniz. Contanin dogru yerlesmesine dikkat

ediniz.
Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-

memisse, disariya sivi sizabilir.

m Bigak mesnedini kulpundan tutunuz ve

mikser kabinin icine yerlestiriniz.
Parcalarin sekline dikkat ediniz
(Resim [E1-2a)!

= Kulpu yana yatiriniz (Resim [E3-2b).
Boylelikle bigak mesnedi mikser kabi
icinde kilitlenir.

m  Mikser kabini geviriniz.

m  Mikser kabini motor blogundaki tahrik
sistemi Uzerine yerlestiriniz. Mikser
kabindaki ok isareti motor blogundaki
noktaya bakiyor olmalidir.
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tr Cihazin kullaniimasi

m Mikser kabini saatin galigma yoninde
sonuna kadar gevirip sabitleyiniz.

m  Malzemeleri miksere doldurunuz.

m Kapagi takiniz ve sonuna kadar asagi
bastiriniz.

m  Olgii kabini ilave etme deligine
yerlestiriniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Cihazi devreye sokunuz: Doner salter
on (agik) konumunda.

m Doner salteri istediginiz calisma devir
sayisina ayarlayiniz.

veya

m Istediginiz hizli segme tusunu (kg veya
&) tetikleyiniz.

m  Karigtirma islemi esnasinda kapagi
kenarindan sabit tutunuz. Elinizi ilave
etme deligine sokmayiniz!

Calisma devir sayisi igin oneriler:

Mayonez hazirlanmasi MIN/MAX*
Corbalar MAX
Smoothies & IMAX
Cig meyve ve sebze MAX
Kokteyl, milkshake & IMAX
Dondurulmus malzemeler MAX

kiip buz B/Pulse
Cok sert malzemeler Pulse

* MIN = En dusuk calisma devir sayisi
MAX = En ylksek ¢alisma devir sayisi

Malzeme ilave edilmesi

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

Ya

m  Kapagi ¢ikariniz.

m  Malzeme ilave edilmesi.

veya

m  Olcli kabini disari gikariniz.

m  Sivilari ve kati (kiictik) malzemeleri
kapaktaki ilave etme deligi Gzerinden
doldurunuz.

m Cihazi tekrar devreye sokunuz (aginiz).

Koyu kivamli igcecek unitesi ile
calisiimasi
Bu Uinite sayesinde taze meyveler, sit, soya

sutl, yogurt ve meyve sulari ile koyu kivamli
icecek hazirlamak ¢ok kolaydir.
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Resim

m Mikseri yukarida tarif edildigi sekilde
hazirlayiniz.

m  Mikser kabinin takilmasi ve gevrilip sabit-
lenmesinden sonra, koyu kivamli igecek
Unitesi mikser kabinin igine yerlestirilir.

m Kapag! takiniz ve sonuna kadar agagi
bastiriniz.

m  Elektrik fisini prize takiniz.

m  Malzemeleri ilave etme deligi Gizerinden
mikser kabina doldurunuz; gerekirse
meyveleri dograyip kugultinuz.

Dikkat!

Orn. avokado veya erik gekirdegi gibi bilyiik,

sert kisimlari mikser kabina koymayiniz.

m  Olgii kabini ilave etme deligine
yerlestiriniz.

m Cihazi devreye sokunuz.

Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlaymniz.

m  Elektrik figini gekip ¢ikariniz.

m  Mikser kabini saatin ¢alisma yéninin
tersine dogru cevirerek cikariniz.

m  Kapagi mikser kabindan gikariniz.

m  Mikser kabini bosaltiniz.

Koyu kivamli icecek linitesi ile ilgili bilgi:

Olgii kabini kapaktan disari gikariniz ve koyu

kivamli icecek Unitesine takiniz. Boylelikle

kati parcalarin tUniteden ¢ikip igcecegin icine

diismesi Onlenmis olur.

m  Mikser kabini geviriniz ve deligi asagida
olacak sekilde konumlandiriniz.

m  Bigcak mesnedini gikariniz.
Bunun icin kulpu yukari kaldiriniz ve
bicak mesnedini ¢ekip disari ¢ikariniz.

m TUm pargalar temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakim”.

Genel dograyici

az miktarda et, sert peynir, sogan,
maydanoz, sarimsak, meyve ve sebzenin
dogranmasi igin.

Resim [d'deki tabloya dikkat ediniz!

Kahve gekirdekleri, tane karabiber, seker,
hashas ve kara turplarin dogranmasi uygun
degildir.



Bilgi: Eger genel dograyici cihazin
teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili
servis Uzerinden 1smarlanabilir (siparis
no. 12007111).

A\ Keskin bigaklarindan / dénen tahrik

sisteminden (motordan) dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyiciyi sadece cihaz kapatil-
migken ve tahrik sistemi duruyorken ¢ika-
riniz veya takiniz.

Resim [3]

Genel dograyici kabini deligi yukarida
olacak sekilde konumlandiriniz.
Dogranacak besinleri genel dograyicinin
icine doldurunuz.

Contayi bigak mesnedi lizerine yerlesti-
riniz. Contanin dogru yerlesmesine dikkat
ediniz.

Onemli bilgiler
Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-
memigse, digariya sivi sizabilir.

Bigak mesnedini kulpundan tutunuz ve
genel dograyici kabinin igine yerlesti-
riniz. Pargalarin sekline dikkat ediniz
(Resim [1-2)!

Kulpu yana yatiriniz (Resim [8]-3).
Boylelikle bicak mesnedi genel dograyici
kabinin iginde kilitlenir.

Genel dograyici kabini geviriniz.

Genel dograyici kabini motor blogundaki
tahrik sistemi Gzerine yerlestiriniz. Genel
dograyici kabindaki ok isareti motor
blogundaki noktaya bakiyor olmalidir.
Genel dograyici kabini saatin ¢alisma
yonunde sonuna kadar gevirip
sabitleyiniz.

Cihazi devreye sokunuz: Doner salter
on (agik) konumunda.

Déner salteri Pulse konumuna geviriniz
ve sabit tutunuz.

veya

istediginiz hizl segme tusuna (modele
bagli olarak /g\ veya Pulse) basiniz.

Bilgi: Cihaz ne kadar uzun galisirsa,
malzeme o kadar ince kesilir. istenilen
dograma sonucuna otsu baharatlarda gok
kisa bir sure sonra erisilebilir.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi tr

Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik fisini cekip ¢ikariniz.

m  Genel dograyici kabini saatin calisma
yonunun tersine dogru gevirerek gikariniz.

m  Genel dograyici kabini geviriniz.

m Bigak mesnedini gikariniz. Bunun igin
kulpu yukari kaldiriniz ve bigak mesne-
dini ¢ekip disari ¢ikariniz.

m  Genel dograyici kabini bosaltiniz.

m Dogranmis gida maddelerinin artiklarini
uygun bir yardimci alet (6rnegin kasik)
ile aliniz.

m TUm pargalar temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Cihazin temizlenmesi ve

bakimi
Cihazin bakima ihtiyaci yoktur!

itinall bir temizlik, uzun streli bir dayaniklilik
saglar. Munferit parcalarin temizlenmesine
genel bir bakis igin bakiniz Resim [3.

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

Motor blogunu kesinlikle suya sokmayiniz,
musluktan akan su altina tutmayiniz ve
bulasik makinesinde yikayip temizlemeyiniz.

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin ylzeyi
zarar gorebilir.

Yararh bilgiler:

— Pargalari kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz iyi olur. Boylelikle artiklar
kuruyup yapismaz ve plastik kisimlara
zarar verilmez (6rn. baharatlarin ihtiva
ettigi eterli yaglardan dolayi).

—  Orn. havug ve kirmizi lahana gibi besin-
lerin islenmesinde, plastik parcalarda
renk alma s6z konusu olabilir; bu renkler,
yemekler icin kullanilan az miktarda likit
yag ile silinebilir.

Motor blogunun temizlenmesi

m  Elektrik figini cekip ¢ikariniz.

s Motor blogunu nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

m Ardindan silip kurulayiniz.
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tr Ariza durumunda yardim

Bigcak mesnedinin temizlenmesi

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bicaklarina giplak elleriniz ile

dokunmayiniz. Temizleme iglemi igin bir firga

kullaniniz.

Bicak mesnedini bulasik makinesinde degil,
musluktan akan su altinda bir firga ile temiz-
leyiniz. Suyun iginde birakmayiniz! Contayi
temizlemek icin gikariniz.

Mikserin temizlenmesi

Mikser kabi, koyu kivamli igecek Unitesi,
kapak ve bicak mesnedi bulasik makine-
sinde yikanmaya elverislidir.

Yararh bilgi: Cihaza takiimis mikser kabinin
icine biraz su ve bulasik deterjani doldu-
runuz. Birkag saniye Pulse konumunda
cahstiriniz. Suyu dokip bosaltiniz ve mikser
kabini temiz su ile durulayiniz.

Universal dograyicinin

temizlenmesi

Genel dograyici kabi bulasik makinesinde
yikanmaya elveriglidir.

Ariza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza gideriimeden 6nce, elektrik fisi
cekilip prizden g¢ikariimahdir.

Onemli not
Doner salterdeki 1sikl halka asagidaki
durumlarda hizli yanip séner:

— Mikser kabi ya da genel dograyici kabi
yerine dogru yerlestirimemisse,

— Mikser kabi ya da genel dograyici kabi
calistirma esnasinda ¢ozllurse,

— Calistirma esnasinda s6z konusu olan bir
asirl yiklenmeden dolayr motor durursa.

Arniza:
Cihaz harekete gegcmiyor veya calistirma
esnasinda kapaniyor.

Muhtemel nedeni:

Cihazda asiri yiklenme s6z konusu oldu
(6rn. alet bir besin tarafindan bloke edildi) ve
elektronik sigorta devreye girdi.
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Giderilmesi:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlaymniz.

m  Elektrik figini gekip ¢ikariniz.

m Asiri yuklenme sebebini gideriniz.

m Cihaz tekrar calistiriniz.

Muhtemel nedeni:

Karistirma kabi ya da genel dograyici kabi

¢6zuldu.

Giderilmesi:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m  Mikser kabini ya da genel dograyici
kabini yerine dogru takiniz ve sonuna
kadar gevirip sabitleyiniz.

m Cihaz tekrar calistiriniz.

Onemli not

Eger ariza bu sekilde giderilemiyorsa, litfen

yetkili servise (bu kilavuzun sonundaki yetkili

servislerin adreslerine bakiniz) bagvurunuz.

Tarifler

Genel uyarilar:

Kati icerikleri sivilar ile karistirirken éncelikle
sivinin yarisini bosaltip karistiriniz, ardindan
kalan yarisini ekleyiniz.

Meyve pireli igecekler (Smoothie) hazir-
larken, mikser kabini bosalttiktan sonra
yeniden yerlestiriniz ve kalan siviyr dékmek
icin kisa sureyle en ylksek kademede
calistiriniz.

Mayonez

Bilgi: Mikserde mayonez sadece
bitiin yumurta kullanilarak
hazirlanabilir.

Temel tarif:

1 yumurta

15 g sirke veya limon suyu

— 1 tutam tuz

1 tutam seker

— 250 ml sivi yag

Malzemelerin sicakhgi ayni olmalidir.

m  Mikserde dusuk bir devir sayisi
ayarlayiniz.

m BUtln malzemeleri (yag hari¢) distk
devirde karigtiriniz.



m  Mikseri en yiksek kademeye getiriniz,
yagi yavas yavas huni Gzerinden
mikserin igcine dokliniz ve yakl. 2 dakika
karistiriniz.

Cikolatal sicak sut

— 50-75 g donmus kalip gikolata

— %It sicak sut

— Istege gore kremsanti ve gikolata
parcaciklar

m Kalip cikolatay parcalayiniz (yaklasik
1 cm buyuklUkte parcalar) ve en ylksek
devir sayisinda mikserin igcinde dograyiniz.

m  Mikseri kapatiniz ve huni Gzerinden sicak
sUtu ilave ediniz.

m 1 dakika en ylksek devir sayisinda
karistiriniz.

m Cikolatali sicak situ bardaklara doldu-
runuz ve istege gore bardaklara krem-
santi ve cikolata pargaciklari ilave ederek
servis yapiniz.

Vanilyall muzlu sut

— 2-3 muz (yakl. 300 g)

— 2-3 dolu ¢orba kasigi
vanilyali dondurma veya
limonlu dondurma (80-100 g)

— 2 paket vanilya sekeri

- eIt sit

m Tum malzemeleri mikser kabina
doldurunuz.

m  Hizli segme tusunu & tetikleyiniz.

veya

m 1 dakika en yiiksek devir sayisinda
karistiriniz.

ipucu: Bu tarif Smoothie hazirlamak igin de
kullanilabilir.

Meyve kasesi
250 g dondurulmus
meyve (6rn. gilek, muz,
portakal, elma)

— 50-100 g seker

— 500 ml soguk su
istege gére buz

m  Meyvelerin kabuklarini soyunuz ve parga
parca dograyiniz.

m  Kullanmadan 6nce taze meyveleri
dondurunuz.

m Tum malzemeleri (buz hari¢) mikser
kabina doldurunuz.

Tarifler tr

m  Hizli segme tusunu & tetikleyiniz.

veya

m 1 dakika en yuksek devir sayisinda
karistiriniz.

m [stege gore buz koyarak servis yapiniz.

Sporcu kokteyli
2-3 portakal (yakl. 600 g)

— 1-2limon (yakl. 150 g)

— -1 corba kasigi seker
veya bal

— Yilelma suyu

— Yalmaden suyu

— lIstege goére buz

m Portakallarin ve limonlarin kabugunu
soyunuz ve parga parca kesiniz.

m  Tidm malzemeleri (elma suyu ve maden
suyu hari¢) mikser kabina doldurunuz.

m  Hizl segme tusunu & tetikleyiniz.

veya

m 1 dakika en yuksek devir sayisinda
karistiriniz.

m  Elma suyunu ve maden suyunu ilave
ediniz.

m icecek kdpiriinceye kadar, mikseri
kisaca galistiriniz.

m  Kokteyli bardaklara doldurunuz ve istege
gobre buz koyarak servis yapiniz.

Ye§|l Smoothie
1 yesil elma (yakl. 100 g)

— Bir limonun suyu
(yakl. 20 g)

— 20 gyesil lahana

— 10 g sap kereviz

— 10 g kignis yapraklari

— 10 g Keten tohumu

— 1 g ogutilmus targin

— 250 g sogutulmus su

m Elmayi, kerevizi (sap) ve yesil lahanayi
kusbasi seklinde kesiniz.

m  Suyun bir kismini mikser kabina
doldurunuz.

m  Tum kati malzemeleri koyu kivamli
icecek Unitesine doldurunuz ve Uizerine
su doldurunuz.

m  Hizli segme tusunu & tetikleyiniz.

veya

m  Pulse konumunda 60 saniye karigtiriniz.

Yararh bilgi: Bu tarif, koyu kivamli icecek

Unitesi kullanilmadan da uygulanabilir.
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tr

Tarifler

Uziimlii koyu kivamh
icecek

250 g yesil Gzim

25 g taze 1spanak

100 g dondurulmus muz pargalari
200 ml soguk yesil cay (cocuklar igin
uygundur)

Cayin bir kismini mikser kabina
doldurunuz.

Uziimleri, 1spanagi ve muz pargalarini
koyu kivamli icecek unitesine doldurunuz
ve Uzerine geri kalan cayi doldurunuz.
Hizli segme tusunu & tetikleyiniz.

veya

Koyu kivamli icecek hazir oluncaya
kadar en yiiksek devir sayisi ile
karistiriniz.

Kirmizi puding

400 g meyve (cekirdeksiz vigne,
ahududu, Frenk Gzimd, gilek,
bogurtlen)

100 ml visne suyu

100 ml kirmizi sarap

80 g seker

1 paket vanilya sekeri

2 corba kasigi limon suyu

1 bigak ucu karanfil (6gutiimus)

1 tutam targin (6gattimas)

8 tabaka jelatin

Jelatinleri soguk suda yaklasik 10 dakika
yumusatiniz.

Butlin malzemeleri (jelatin harig)
kaynatiniz.

Jelatini sikiniz (eziniz) ve mikrodalga
firinda eritiniz; kaynatmayiniz!

Sicak meyveleri ve jelatini disik devir
sayisi ile yakl. 1 dakika karistiriniz.
Pudingi soguk su ile galkanmis kaselere
doldurunuz ve soguk bir yerde bekletiniz.

Mikser kabinda azami 500 ml sicak sivi
islenmelidir!

Yararh bilgi: Kirmizi puding, ¢irpilmis krema
veya vanilya sosu ile yenilirse daha lezzetli
olur.
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Feslegen ezmeli sos
10 g cam fistigi

— 3 gsarmisak

— 5gkasigituz

— 40 g Parma peyniri

— 10 g taze feslegen

— 70 g zeytin yagi

m  Cam fistigini, sarimsagi, tuzu ve Parma
peynirini cam kabin igine doldurunuz ve
bicak mesnedi ile kapatiniz.

m 15 saniye boyunca Pulse kademesinde
ufalayiniz.

m Feslegen ve zeytinyagi ilave ediniz ve
tim malzemeleri 10 saniye boyunca
Pulse kademesinde karistiriniz.

Kabak ¢orbasi

— 600 g sari etli (bal) kabak

— 200 g patates

— 11sebze suyu

— 2sogan

— 2 dis sarimsak

- Ogutilmis karabiber ve tuz

— 30 g tereyagi

— 2 corba kasigi sizma zeytinyagdi

— 5-6 yaprak feslegen

— 2-3 yaprak ada gayi

— 1 dal maydanoz

— 1 dal kekik

— 1 dal mercankosk

— Yacay kasigi 6guttimas targin

— Zevkinize gore rendelenmis parmesan
peyniri

m Kabag dilimler halinde kesiniz, kabu-
gunu ve ¢ekirdeklerini temizleyiniz.
Kabag kuguk parcalar halinde kesiniz.

m Patateslerin kabugunu soyunuz ve onlari
da kiguk pargalar halinde kesiniz.

= Soganlarin kabugunu soyunuz, kiguk
parcalar halinde dograyiniz ve bir tava
icinde tereyagi, zeytinyag! ve dogranmig
sarimsak ile yavasga kizartiniz.

m Kabak ve patates parcalarini ilave edip
karistiriniz ve yumusayincaya kadar
pisiriniz. Yavas yavas sebze suyunu ilave
ediniz ve bir demet halinde baglanmig
otsu baharatlari ilave ediniz.

m Yaklasik 25-30 dakika hafif ateste
pismeye birakiniz ve ihtiyaca gore sebze
suyu ilave ediniz.



m Otsu baharat demetini ¢ikariniz.

m Zevke gore tuz ve karabiber ilave ediniz,
bir tutam tarc¢in ekleyiniz ve biraz sizma
zeytinyagi ile tatlandiriniz.

m  Corbayi 500 ml kadar porsiyonlar halinde
mikser kabina doldurunuz ve plre
halinde igleyiniz.

Mikser kabinda azami 500 ml sicak sivi

islenmelidir!

m Servis yapmadan Once uzerine rende-
lenmis parmesan peyniri serpistiriniz.

Kimyonlu havug gorbasi

— 780 g havug

— 720 mlsu

— 1 cay kasigi kimyon

— Tuz ve karabiber

m Havuglari kup seklinde dograyiniz
(yakl. 15x15 mm).

m Havuglari ve suyu karistirici haznesine
koyunuz.

m Birkacg saniye en ylksek hizda
karistiriniz.

m Karigimi bir pisirme tenceresine aliniz ve
kimyon ekleyiniz.

m  TUmilnu 30 dakika sureyle pisiriniz.
Daha sulu bir gorba olmasini istiyorsaniz,
pisirme sirasinda su ekleyebilirsiniz.

m Tuz ve karabiber ile tatlandiriniz.

Elden ¢ikartiimasi tr

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
E( Uriiniin Elden Gikariimasi
|

Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.

Bu urlin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontroll Yénetmeligi’nde belirtilen
zararli ve yasakl maddeleri igermez.
AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu drtn, geri déntsumlu ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden Uretilmigtir.

Bu nedenle, Grlind, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dénisimu icin bir toplama noktasina
gOturin. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel yénetime sorun.

Kullaniimig Urlnleri geri kazanima vererek
¢evrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriinii atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar gecerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek igin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi géstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
cahstiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.
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Bosch Cagni '@ BOSCH

Merkezi

4446 333

7/24 hizmetinizde

-~
—

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢cevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gzerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizii iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

G
1

2.
3.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kllavuzu‘ndagoster\\qwgi %ek\\de_ku\\amlmay ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir nedenle mudahale edilmemis olmasi iart%la butln parcalari dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Tiirkiye'de satilan drunler icin gecerlidir. ) o
Arizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.
Malin tesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir.

Voltaj diistklugti veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, tiruin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden

meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsamldlfmdad\r_._ )

Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirim dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

ARANTI SARTLARI . o .
Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
Malin batun pargalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o .
Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer

alan;

a-Sozlesmeden dénme,

b-Satis bedelinden indirim isteme,

c-Ucretsiz onarilmasini isteme, = o

d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

. Tiketicinin bu haklarindan utcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticr; iscilik masrafl,bdeg'\gtirilen parca bedeli ya da baska
ur.

herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla ytkumiu
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatci tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

. Tlketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

Garanti suresi iginde tekrar arizalanmasi,
- Tamiriigin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla S Urtin lsmi
belirlenmesi durumlarinda; o

tiiketici malin bedel iadesini, aylP oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticl, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sure, garanti slresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkill Servis Istasyonuna veya satictya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h K
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sre Bosch Kiyma Makinasi
aarant\ sUresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. ! alin ll<<|uHamm klla‘lvuzundatygr alan h%hus\gra aykirt kullaniimasindan Bosch Baskiil
aynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. _ - R !
8. TU{@UCI, %arantldem ogan haklarinin kullaniimast ile ilgili olarak gikabilecek Bosch Sarjll El Stiptrgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulunduﬁu Bosch utd
véya tlketici isleminin yapildigi yerdeki Tiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir. . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiketici Bosch Meyva Sikacag
Glimriik ve Ticaret Bakanligl Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Bosch M Sebze Sikacas
Genel Miidiirligiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacagl
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch i¢cin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TIC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 52891 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis 6ncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 1021652891 .88 E-posta
E-posta :hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilininimzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.

To urzgdzenie jest przeznaczone do mieszania ptynnych lub
pottwardych artykutéw spozywczych, do rozdrabniania / siekania
surowych owocow i warzyw, do wytwarzania potraw puree i do
rozdrabniania mrozonek (np. owocéw) lub kostek lodu. Nie uzywac
do przetwarzania innych artykutéw lub substancji oprocz tych
zaleconych przez producenta.

Przy zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoriow przeznaczonych do innego urzgdzenia.
Urzadzenia wolno uzywacé tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowacé sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie
do wskazdéwek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby

nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy pod
warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty pouczone

0 sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumiaty

zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczaé dzieci do urzadzenia i

przewodu zasilajgcego i nie pozwalac¢ im na obstugiwanie urzgdzenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno

czyscic¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika

czynno$ci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy poditgczyc¢ i uzytkowac¢ zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewod zasilajgcy i samo urzgdzenie
nie sg uszkodzone. W celu wykluczenia zagrozen zleca¢ naprawy
urzadzenia, takie jak np. wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.
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Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa pl

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach
kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciggng¢ go
przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie my¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowac¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w
razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nalezy zachowac¢ ostrozno$¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi
nozami, podczas oprdzniania pojemnika oraz czyszczenia.

Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktére znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Nigdy nie wktadac¢ rgk do zatozonego miksera. Zawsze uzywac

z catkowicie ztozonym mikserem i zawsze z natozong pokrywag!
Dzbanek miksera zdejmowac i naktadac tylko wtedy, gdy
urzgdzenie jest wylgczone i naped jest nieruchomy. Po wytgczeniu
ndz obraca sie jeszcze przez chwile.

Zawsze uzywac tylko z catkowicie ztozonym rozdrabniaczem
uniwersalnym! Rozdrabniacz uniwersalny zdejmowac i naktada¢
tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone i naped jest
nieruchomy.

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!

Zachowac najwiekszg ostroznos¢ przy przetwarzaniu gorgcych
sktadnikéw.

Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w
pokrywie wydostaje sie para. Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra
gorgcych lub pienigcych sie ptyndw.

Podczas pracy zawsze przytrzymywac pokrywe jedng reka. Nie
wktadaé palcéw do otworu wsypowego!

/\ Niebezpieczenstwo uduszenia! . o
Nie zezwalac dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegodlnie folig.

/\ Uwaga!

Zaleca sie nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia dtuzej niz
to konieczne do obrobki produktéw spozywczych. Nie wigczac
pustego urzgdzenia.
Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
diuzszym okresie nieuzywania. =» ,Czyszczenie i pielegnacja”
patrz strona 140
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pl Systemy zabezpieczajace

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzgdzenia marki Bosch. Dalsze
informacje dotyczace naszych produktow
znajda Panstwo na naszej stronie
internetowe;.
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Systemy zabezpieczajgce

Blokada wiaczenia

Urzadzenie mozna wigczy¢ tylko wtedy, gdy
dzbanek miksera zostat przekrecony az do
oporu.

Automatyczne wylaczanie
Urzadzenie wytgcza sig¢ automatycznie, gdy
dzbanek miksera przypadkowo poluzuje sie
podczas pracy.

Zabezpieczenie przed

przecigzeniem

Jezeli podczas pracy urzadzenia silnik

wytgczy sie samoczynnie, oznacza to, ze

wigczyt sie system zabezpieczenia przed

przecigzeniem. Mozliwe przyczyny:

— zbyt duza ilo$¢ produktéw do
przerobienia,

— zadtugi czas nieprzerwanej pracy.

Sposéb postepowania w przypadku zadzia-
tania ktérego$ systemu zabezpieczajgcego
opisany jest w rozdziale ,Usuwanie drobnych
usterek®.
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Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki

z rysunkami.

1 Naped miksera

2 Przelacznik obrotowy z pierscieniem
podswietlanym
Pierscien podswietlany miga powoli,
gdy urzadzenie jest w gotowosci do
dziatania (on). Pierscien podswietlany
Swieci ciggle, gdy urzgdzenie pracuje.
Szybkie miganie sygnalizuje wystgpienie
zaktdcenia (patrz ,Usuwanie drobnych

usterek”).
a MMB43..:
0/off = stop

on = urzadzenie wigczone
1 = najnizsza robocza predkosé
obrotowa
5 = najwyzsza robocza predkosé
obrotowa
b MMB64..:
0/off = stop
on = urzgdzenie wtgczone
min = najnizsza robocza predkos$¢
obrotowa
max = najwyzsza robocza predkos¢
obrotowa
Pulse = funkcja pracy pulsowej
z najwyzszg predkoscig obrotowa;
przytrzymac przetgcznik, gdy urza-
dzenie ma pracowaé
¢ MMBS65.. :
0/off = stop
on = urzgdzenie wtgczone
min = najnizsza robocza predkos¢
obrotowa
max = najwyzsza robocza predkos¢
obrotowa
3 Przyciski wybierania programu
Przyciski z programem do uzyskania
optymalnych rezultatow.
Zaleznie od modelu:
B = Do rozdrabniania kostek lodu
(crushed ice). 1x krotko naci-
sngc przycisk.



& = Do przyrzadzania napojéw
miksowanych i smoothie.
1x krotko nacisng¢ przycisk.
W celu uzyskania jeszcze
bardziej rozdrobnionego efektu,
wcisngc przycisk drugi raz.

= Do rozdrabniania w rozdrab-
niaczu uniwersalnym. 1x krotko
nacisng¢ przycisk.

Pulse = Funkcja pracy pulsowej z
najwyzszg predkoscig obrotows.
Przytrzymac przycisk, gdy urza-
dzenie ma pracowac.

Zwroci¢ uwage na tabele na rys. [[!

Po nacisnieciu przycisku wybierania

programu /% //g\ zaczyna przebiega¢

wybrany program. W celu wczes$niej-
szego zakonczenia programu wystarczy
nacisng¢ dowolny przycisk wybierania
programu albo przekreci¢ przetgcznik
obrotowy na 0/off.

4 Schowek na elektryczny przewéd
zasilajacy

5 Naped

6 Uchwyt noza wraz z nozem do mikso-
wanial/rozdrabniania i uszczelka

Jest uzywany w dzbanku miksera i

pojemniku rozdrabniacza uniwersalnego.

7 Dzbanek miksera ze szkta borokrze-
mowego

Odporny na wysokie temperatury, umoz-

liwia przetwarzanie bardzo gorgcych

sktadnikow.
8 Pokrywa z otworem do napetniania
9 Kubek pomiarowy ze skalg

(maks. 50 ml)
10 Wktadka smoothie*

Do przetwarzania owocow i innych sktad-

nikdw na soki i smoothie. Zadaniem tej

wkiadki jest odfiltrowanie pestek i innych
sktadnikow statych, zeby nie przedostaty
sie do napojow.

11 Pojemnik rozdrabniacza
uniwersalnego*

* Nie dla wszystkich modeli.

/3\

Obstuga pl

Obstuga

Przygotowanie

m Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem dokfadnie wyczyscic,
patrz ,,Czyszczenie urzgdzenia®“.

m Naped miksera ustawi¢ na gtadkim,
wytrzymatym i czystym podfozu.

m  Kabel rozwing¢ na potrzebng diugosc.

Mikser
Mikser nadaje sie do

— rozdrabniania i siekania surowych
owocow, warzyw, orzechdéw i czekolady,

— do przyrzadzania zup i puree z gotowa-
nych owocéw i warzyw,

— przyrzadzania majonezu i Sosow.

Urzgdzenie nadaje sie do przetwarzania
nastepujacych ilosci:

Sktadniki state 100 g
Ptyny maks. 1,51
Ptyny gorace lub pienigce sie | maks. 0,51

A\ Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajacym sie
napedem!

Nigdy nie wkftada¢ rak do natozonego

dzbanka miksera. Zawsze uzywac z catko-

wicie ztozonym mikserem i zawsze z nato-
zong pokrywa! Dzbanek miksera zdejmowac

i naktadac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest

wytgczone i naped jest nieruchomy. Po wytg-

czeniu ndéz obraca sie jeszcze przez chwile
ruchem bezwtadnosciowym.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktow
przez lejek w pokrywie wydostaje sie para. Do
dzbanka miksera wlewac tylko maksymalnie
0,5 | gorgcych lub pienigcych sie ptyndw.
Uwaga!

Nigdy nie wigcza¢ pustego miksera. Zawsze
uzywac tylko kompletnie ztozone urzgdzenie.
Dzbanek miksera natozy¢ na naped miksera
i mocno przekreci¢ az do oporu.

137



pl Obstuga

Rysunek [E

m Dzbanek miksera odstawi¢ w pozycji z
dnem do gory.

m Natozy¢ uszczelke na uchwyt noza.
Zwréci¢ uwage, zeby uszczelka prawi-
dtowo przylegata.

Wazne wskazowki

Gdy uszczelka jest uszkodzona lub nieprawi-

dtowo natozona, wtedy moze wyptyngc¢ ptyn.

m  Uchwyt noza chwycic za rekojes¢ i
wiozy¢ do dzbanka miksera.

Zwréci¢ uwage na ksztatt czesci
(rysunek [&-2a)!

m  Obrécic rekojes¢ (rysunek [F-2b). Przy
tym nastepuje zaczepienie uchwytu noza
w dzbanku miksera.

m Przekreci¢ dzbanek miksera.

m Dzbanek miksera natozy¢ na naped
miksera. Strzatka na dzbanku wskazuje
na kropke na napedzie miksera.

m Przymocowac dzbanek miksera przekre-
cajgc go w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara az do oporu.

m  Wiozy¢ sktadniki.

m  Naftozy¢ pokrywe i wcisngc jg az do
oporu.

m  Kubek pomiarowy wtozy¢ do otworu do
napetniania.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m  Wigczy¢ urzadzenie: Przetgcznik obro-
towy na on.

m Przetgcznik obrotowy ustawi¢ na wyma-
gang predkos¢ obrotowa.

albo

m Nacisng¢ przycisk wybierania programu
(i 1ub ).

m Podczas miksowania przytrzymywac
pokrywe chwytajac jg na brzegu. Nie
wkiadac rgk do otworu do napetniania!
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Zalecenia dotyczace predkosci

obrotowych

Ubijanie majonezu MIN/MAX*
Zupy MAX
Smoothies & IMAX
surowe owoce i warzywa MAX
koktajle, shake mleczny &/ IMAX
sktadniki mrozone MAX
kostki lodu B/Pulse
bardzo twarde sktadniki Pulse

* MIN = najnizsza robocza predkos¢
obrotowa
MAX = najwyzsza robocza predkosé
obrotowa

Dodawanie sktadnikow

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

Albo

m  Zdjgc¢ pokrywe.

m Dodawanie sktadnikow.

albo

m  Wyjgc¢ kubek pomiarowy.

m Plyny i sktadniki state (drobniejsze)
wsypywac przez otwor do napetiania w
pokrywie.

m Ponownie wigczy¢ urzgdzenie.

Praca z wkladkg smoothie

Dzieki tej wktadce szczegdlnie tatwe staje
sie przygotowanie smoothie ze $wiezych
owocow, mleka, mleka sojowego, jogurtu i
sokow.

Rysunek

m  Mikser przygotowac w sposob powyzej
opisany.

m Po natozeniu i dokreceniu dzbanka
miksera nalezy wiozy¢ wktadke smoothie
do dzbanka.

m  Natozy¢ pokrywe i wcisngc¢ jg az do
oporu.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m Skfadniki wsypac do dzbanka miksera
przez otwor do napetniania, w razie
potrzeby uprzednio rozdrobni¢ owoce.

Uwaga!

Do dzbanka nie wktada¢ miksera duzych,

twardy skfadnikéw takich, jak np. pestki

awokado lub Sliwek.



m  Kubek pomiarowy wtozy¢ do otworu do
napetniania.
m  Wigczy¢ urzadzenie.

Po pracy

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Zdja¢ dzbanek miksera przekrecajac go
przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara.

m Zdjgc¢ pokrywe z pojemnika miksera.

m  Oprdzni¢ dzbanek miksera.

Wskazéwka dotyczaca wkiadki smoothie:

Kubek pomiarowy wyjg¢ z pokrywy i wtozy¢

go do wktadki smoothie. To zapobiega

wypadnieciu statych sktadnikdéw z wktadki do

napoju.

m  Obréci¢ dzbanek miksera i odstawi¢
otworem skierowanym w dot.

m  Wyjac uchwyt nozy.
W tym celu odchyli¢ rekojes¢ do gory i
wyciagna¢ uchwyt noza.

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Rozdrabniacz uniwersalny

do rozdrabniania mniejszych ilosci miesa,
twardego sera, cebuli, pietruszki zielonej,
czosnku, owocow i warzyw.

Zwroci¢ uwage na tabele na rys. [@!

Nie wolno rozdrabnia¢ kawy ziarnistej, ziaren
pieprzu, cukru, maku oraz chrzanu.

Wskazoéwka: Jezeli rozdrabniacz uniwer-
salny nie nalezy do zakresu dostawy (patrz
przeglad modeli), mozna go zamowic w
punkcie zakupu urzgdzenia lub w punkcie
serwisowym (nr katalogowy 12007111).

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajgcym sie
napedem!

Rozdrabniacz uniwersalny zdejmowac i

naktadac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest

wytgczone i naped jest nieruchomy.

Rysunek [3]

m Kubek rozdrabniacza uniwersalnego
odstawic¢ otworem skierowanym w gory.

m Produkty spozywcze do rozdrobnienia
wiozy¢ do kubka rozdrabniacza
uniwersalnego.

Obstuga pl

m  Natozy¢ uszczelke na uchwyt noza.
Zwrdéci¢ uwage, zeby uszczelka prawi-
dtowo przylegata.

Wazne wskazowki

Gdy uszczelka jest uszkodzona lub nieprawi-

diowo natozona, wtedy moze wyptyng¢ ptyn.

m  Uchwyt noza chwyci¢ za rekojes¢ i
wiozy¢ do kubka rozdrabniacza uniwer-
salnego. Zwrdéci¢ uwage na ksztatt czesci
(Rysunek [8]-2)!

m  Obroci¢ rekojesé (Rysunek [1-3). Przy
tym nastepuje zaczepienie uchwytu noza
w kubku rozdrabniacza uniwersalnego.

m  Obréci¢ kubek rozdrabniacza
uniwersalnego.

m  Kubek rozdrabniacza uniwersalnego
natozy¢ na naped miksera. Strzatka na
kubku wskazuje na kropke na napedzie
miksera.

m  Przymocowac¢ kubek rozdrabniacza
uniwersalnego przekrecajgc go w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara az do oporu.

m  Wigczy¢ urzadzenie: Przetgcznik obro-
towy na on.

m Przetagcznik obrotowy przekreci¢ na
Pulse i przytrzymac.

albo

m  Wecisngé odpowiedni przycisk (Jg\ lub
Pulse, zaleznie od modelu).

Wskazéwka: Im dtuzej wigczone jest urza-

dzenie, tym drobniejsze sg przetwarzane

produkty. Zgdany wynik rozdrabniania,

w przypadku rozdrabniania zi6t, mozna

uzyskac juz po bardzo krotkim wigczeniu

urzgdzenia.

Po pracy

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Zdjgc¢ kubek rozdrabniacza uniwersal-
nego przekrecajgc go przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara.

m  Obroci¢ kubek rozdrabniacza
uniwersalnego.

= Wyjac¢ uchwyt nozy. W tym celu odchyli¢
rekojes¢ do gory i wyciggna¢ uchwyt
noza.

m  Oprozni¢ kubek rozdrabniacza
uniwersalnego.
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pl Czyszczenie i pielegnacja

m Resztki rozdrobnionych produktow wyjaé
z pojemnika za pomocg odpowiedniego
srodka pomocniczego (np. tyzki).

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz
rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja“.

Czyszczenie i pielegnacja
Urzadzenie nie wymaga przegladéw ani
konserwacji!

Doktadne czyszczenie gwarantuje dtugg
trwatos¢ urzadzenia. Zasady czyszczenia
poszczegdlnych czesci pokazano na
rysunku 3.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!

Napedu miksera nigdy nie zanurza¢ w wodzie

i nie my¢ pod biezgca wodg ani w zmywarce.

Uwaga!

Nie stosowac¢ zadnych szorujgcych srodkow

czyszczacych. Powierzchnie moga ulec

uszkodzeniu.

Wskazoéwki:

— Najlepiej oczysci¢ wszystkie czegsci
natychmiast po ich uzyciu. Wtedy resztki
nie przysychajg i nie uszkodzg tworzywa
sztucznego (np. olejki eteryczne przy-
praw kuchennych).

— Przy tarciu np. marchewki i czerwonej
kapusty zabarwiajg sie elementy
z tworzywa sztucznego. Mozna je
wyczysci¢ za pomocg kilku kropel oleju
jadalnego.

Czyszczenie napedu miksera

m  Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Naped miksera wytrze¢ wilgotng
szmatka. W razie potrzeby uzy¢ troche
ptynu do mycia naczyn.

m Potem wytrze¢ do sucha.

Czyszczenie uchwytu noza

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Do czyszczenia uzywac szczotki.

Uchwytu noza nie my¢ w zmywarce, lecz

umy¢ szczotkg pod biezgcg woda. Nie

pozostawia¢ w wodzie! Wyja¢ uszczelke w

celu umycia.
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Czyszczenie miksera

Kubek miksera, wktadka smoothie, pokrywa
i kubek pomiarowy nadajg sie do mycia w
zmywarce.

Wskazéwka: Do zatozonego miksera wlaé
troche wody z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Wigczy¢ urzadzenie na kilka sekund
na zakres Pulse. Wyla¢ wode i wyptukaé
mikser czystg woda.

Czyszczenie rozdrabniacza
uniwersalnego

Kubek rozdrabniacza uniwersalnego nadaje
sie do mycia w zmywarce.

Usuwanie drobnych
usterek

A Niebezpieczenstwo skaleczenia!
Przed przystgpieniem do usuwania
usterek nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Wazna wskazéwka

Pierscien podswietlany miga szybko,

— gdy dzbanek miksera lub kubek rozdrab-
niacza uniwersalnego nie jest prawidtowo
natozony,

— gdy dzbanek miksera lub kubek rozdrab-
niacza uniwersalnego poluzuje sie w
czasie pracy,

— gdy podczas pracy silnik zatrzyma sie z
powodu przecigzenia.

Usterka:

Urzadzenia nie da sie wtaczy¢ albo podczas
pracy wytgcza sie.

Mozliwa przyczyna:

Urzadzenie zostato przecigzone (np.
poprzez blokade narzedzi produktami
spozywczymi) w zwigzku z czym uruchomito
sie elektroniczne zabezpieczenie.
Usuwanie przyczyny:

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
Wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
Usung¢ przyczyne przecigzenia.
Ponownie uruchomic urzadzenie.



Mozliwa przyczyna:

Dzbanek miksera lub kubek rozdrabniacza

uniwersalnego poluzowat sig.

Usuwanie przyczyny:

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

m Dzbanek miksera lub kubek rozdrab-
niacza uniwersalnego prawidtowo
natozy¢ i mocno przekreci¢ az do oporu.

m Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

Wazna wskazowka

Jezeli w opisany sposob nie da sie usungé

wystepujgcych usterek, prosze zwrdcic

sie do naszego autoryzowanego punktu

serwisowego (patrz spis adreséw punktow

serwisowych na koncu instrukciji).

Przepisy kulinarne

Wskazoéwki ogdlne:

Najpierw mieszac¢ sktadniki state z potowg
ilosci ptynu, a nastepnie dodac pozostatg
czes¢ piynu.

Podczas przygotowywania koktajli smoothie,
po oproznieniu dzbanka miksera umiescic
go ponownie i na krotko wigczy¢ najwyzszy
stopien, aby uzyskac reszte ptynu.

Majonez

Wskazéwka: W mikserze mozna
przygotowac majonez tylko z catych
jajek.

Przepis podstawowy:

1 jajko

15 g octu lub soku z cytryny

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

— 250 ml oliwy

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg samg
temperature.

m Mikser nastawi¢ na niskie obroty.

m  Wszystkie sktadniki (oprécz oliwy) zamie-
szac kilka sekund na niskich obrotach.

m  Mikser przetaczy¢ na wysokie obroty,
oliwe dolewac powoli przez lejek
i miksowac przez ok. 2 minuty.

Przepisy kulinarne pl

Goraca czekolada

— 50-75 g mrozonej czekolady
w tabliczce

— Y21 gorgcego mleka

— Bita Smietana i wiérki czekoladowe
wedtug uznania

m Czekolade pokroi¢ na kawatki (ok. 1 cm)
i catkowicie rozdrobni¢ w mikserze na
najwyzszych obrotach.

m  Wylgczy¢ mikser i wla¢ mleko przez lejek.

m  Miksowaé¢ 1 minute na najwyzszych
obrotach.

m  Gorgcg czekolade wla¢ do szklanek,
przybrac bitg $mietang i posypac wior-
kami czekoladowymi..

Shake waniliowo-

bananowy

— 2-3 banany (ok. 300 g)

— 2-3 czubate tyzki lodéw
waniliowych lub cytrynowych (80-100 g)

— 2 torebki cukru waniliowego

— Y2lmleka

m  Wszystkie sktadniki wiozy¢ do kubka
miksera.

m Nacisng¢ przycisk wybierania
programu & .

albo

m  Miksowac¢ 1 minute na najwyzszych
obrotach.

Wskazowka: ten przepis jest rowniez

mozliwy z uzyciem smoothie.

Nektar owocowy

— 250 g zamrozonych
owocow (np. truskawki,
banan, pomarancza, jabko)

— 50-100 g cukru

— 500 ml zimnej wody

— lody wedtug uznania

m  Owoce obra¢ i pokroi¢ na kawatki.

m Zamrazac Swieze owoce przed dalszym
przetwarzaniem.

m  Wszystkie sktadniki (oprécz lodu) wiozyé
do kubka miksera.

m Nacisng¢ przycisk wybierania
programu & .

albo

m  Miksowaé 1 minute na najwyzszych
obrotach.

m Podawac¢ ewentualnie z lodami.
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pl Przepisy kulinarne

Koktajl sportowcow
2-3 pomarancze
(ok. 600 g)
— 1-2 cytryny (ok. 150 g)
— V-1 tyzki cukru lub miodu
— Yl soku jabtkowego
— V.1 wody mineralnej
ewentualnie kostki lodu
m Pomarancze i cytryny obra¢ ze skorki,
pokroi¢ na kawatki.

m  Wszystkie sktadniki (oprécz soku jabtko-
wego i wody mineralnej) wiozy¢ do kubka

miksera.

m Nacisng¢ przycisk wybierania
programu §f

albo

m  Miksowac 1 minute na najwyzszych
obrotach.

m Dodac sok jabtkowy i wode mineralng.

m  Krétko miksowac, az do spienienia
napoju.

m  Koktajl wla¢ do kieliszkdw; mozna
podawac z kostkami lodu.

Zielony Smoothie
— 1 zielone jabtko

(ok. 100 g)
— Sok z cytryny (ok. 20 g)
— 20 gjarmuzu
— 10 g todygi selera
— 10 g listkéw kolendra
— 10 g siemienia Inianego
— 1 g mielonego cynamonu
— 250 g zimnej wody

m Jabtko, todygi selera i jarmuz pokroi¢ na

kawatki.

= WIac nieco wody do kubka miksera.

m  Wszystkie sktadniki wlozy¢ do wktadki
smoothie i potem wla¢ wode.

m Nacisng¢ przycisk wybierania
programu

albo

m  Miksowac przez 60 sekund na stopniu
Pulse.

Wskazoéwka: Wykonanie tego przepisu
udaje sie rowniez bez uzycia wktadki
smoothie.
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Smoothie z winogron

250 g zielonych winogron

25 g mtodego szpinaku

100 g zamrozonych

kawatkéw banana

200 ml zimna herbata zielona (nadaje sie
dla dzieci)

WIac¢ nieco herbaty do kubka miksera.
Winogrona, szpinak i kawatki banana
wsypac¢ do wkiadki smoothie i wla¢
pozostatg herbate.

Nacisngc¢ przycisk wybierania
programu

albo

Miksowac z najwyzszg predkoscig obro-
towa, az smoothie bedzie gotowy.

Galaretka z owocami

400 g owocow (wypestkowane

wisnie, maliny, porzeczki,

truskawki, jezyny)

100 ml soku wisniowego

100 ml czerwonego wina

80 g cukru

1 torebka cukru waniliowego

2 tyzki soku cytrynowego

1 szczypta gozdzika (mielonego)

1 szczypta cynamonu (mielonego)

8 ptatow zelatyny

Zelatyne namoczy¢ ok. 10 minut w
zimnej wodzie.

Zagotowac wszystkie sktadniki (oprocz
zelatyny).

Zelatyne odcisnagé i rozpusci¢ podgrze-
wajgc w kuchence mikrofalowej — nie
gotowac.

Gorgce owoce i zelatyne miksowac z
niska predkoscig obrotowg przez okoto
1 minute.

Galaretke wla¢ do kompotierek wyptuka-
nych zimng woda i ochtodzic.

Dozwolone jest miksowanie najwyzej
50 ml goracego ptynu w kubku miksera!

Wskazowka: Deser owocowy smakuje z
ubitg $mietang lub sosem waniliowym.



Pesto z bazylii
10 g orzeszkdw piniowych

— 3 gczosnku

— 5gsoli

— 40 g sera parmezan

— 10 g Swiezej bazylii

— 70 goleju z oliwek

m  Wsypac do szklanego pojemnika
orzeszki piniowe, czosnek, sl i ser
parmezan i zamkng¢ uchwytem noza.

m Rozdrabnia¢ przez 15 sekund na stopniu
Pulse.

m Dodac bazylie i olej z oliwek, potem
wszystko zmieszaé przez 10 sekund na
stopniu Pulse.

Zupa z dyni
600 g dyni z zottym migzszem

— 200 g ziemniakow

— 1l wywaru z warzyw

— 2cebule

— 2 zagbki czosnku

— Mielony pieprz i sol

— 30 g masta

— 2 tyzki oleju z oliwek extra vergine

— 5-6 listkow bazylii

— 2-3 listki szatwii

— 1 gatgzka pietruszki

— 1 gatgzka tymianu

— 1 gatgzka majeranu

— Vatyzeczki zmielonego cynamonu

— Tarty parmezan — wedtug uznania

m Dynie po¢wiartowac, odkroi¢ skore i
usungc pestki. Dynie pokroi¢ na mate
kawatki.

m  Obrac ziemniaki i rowniez pokroi¢ na
mate kawatki.

m Obrac cebule, drobno posiekac i lekko
przysmazy¢ na patelni z mastem, olejem
z oliwek i posiekanym czosnkiem.

m Dodac kawatki dyni i ziemniakow, dusic
na migkko czesto mieszajgc sktadniki.
Bulion warzywny wlewa¢ matymi
porcjami i nastepnie dodac¢ ziota zwia-
zane w maty bukiecik.

m  Gotowaé 25-30 minut na matym
ptomieniu i w razie potrzeby dola¢
jeszcze nieco bulionu.

m  Wyjac bukiecik ziot.

Przepisy kulinarne pl

Przyprawi¢ solg i pieprzem wedtug
uznania, doda¢ szczypte cynamonu i
nieco oleju z oliwek extra vergine.

Zupe wlewac do kubka miksera porcjami
po 500 ml i miksowac¢ az do otrzymania
konsystenciji puree.

Dozwolone jest miksowanie najwyzej
50 ml goracego ptynu w kubku miksera!

Przed podaniem posypa¢ drobno tartym
parmezanem.

Zupa marchewkowa
z kminkiem

780 g marchwi

720 ml wody

1 tyzeczka kminku

sol i pieprz

Marchew pokroi¢ w kostke

(okoto 15x15 mm).

Witozy¢ marchew i wode do dzbanka
miksera.

Mieszac przez kilka sekund z maksy-
malng predkoscig.

WIa¢ mieszanine do garnka i dodac
kminek.

Wszystko gotowac przez 30 minut.
Podczas gotowania mozna dodac wody,
jezeli zupa ma by¢ rzadsza.
Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.
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pl Ekologiczna utylizacja

Ekologiczna utylizacja
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie

E z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE

mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015 . ,,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikdéw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.
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Gwarancja

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministrow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.



BukopurcTaHHs 3a npusHa4YeHHam uk

BVIKOpMCTaHHH 3a NpU3HaA4YeHHAM

Llen npunag npmMsHaveHum Tinbku ons nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOPUCTOBYBATU TiflbKun 515 nepepobkm NpoaykTiB

Y 3BMYaHNX ONA JOMALLHBbOro rocrnofgapcTBa KinbKOCTAX |

Bigpi3kax yacy. Lle npunagna npuoatHe ansa nepemillyBaHHSA Pigkux
abo HaniBTBepAUX NPOAYKTIB, A5 NOAPIOHEHHSA/CIMEHHS CUPUX
dpyKTiB Ta OBOMIB Ta 4115 NPUroTyBaHHS niope. He BMKOpUCTOBYBaTU
AN nepepobku iHWKNX NpeaMeTiB Y1 PEYOBUH.

3a yMOBW BUKOPUCTaAHHA 403BOSIEHNX BUPOOBHUKOM 40OOATKOBMX
Aetanen MOXIMBI TakOX 40OATKOBI BUOM 3aCTOCYBaHHS.
BukopuctoByinte npunag Tifibkn 3 4O3BONEHUMU OpUriHaNbHUMMU
YacTMHamu Ta npunagasam. Hikonu He BUKOPUCTOBYMTE AaHe
npunagas gns iHWuxX npucTpoiB.

BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi NpuMiLLeHb 3a KiMHaTHOI
Temnepartypu Ha BucoTi He Bule 2000 m Hag piBHEM MOPS.

MpaBuna TexHikn 6e3nekun

YBaXKHO NpoymnTanTe iHCTPYKLIto 3 ekcnnyaradii, AoTpumyiiTecs Ti
BKas3iBOK, He BukuaaliTe iil Nepenaroum npunag y KOpUCTyBaHHs
IHLWWM NtoAsM, AoAaNATE [0 HBOTO i L0 IHCTPYKLto. Y paai
HeJOTPMMaHHS BKa3iBOK LLOAO NPaBUITbHOrO BUKOPUCTAHHS npuniagy
BUPOBHMK HE Hece BigNoBiAanbHOCTI 3a 36UTKN, AKI BUHUKNK
BHaACMi4OK LbOro.

Ocobu 3 (isnyHMmMn, ceHCopHUMM abo MeHTanbHUMK Bagamu abo
ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta 4OCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCA
npunagom nuie nig HarnagomMm abo sKWo BOHU NPOWLLINKY MiArOTOBKY
3 KOPUCTYBaHHA NPUNagoM Ta po3yMitoTb MOXITMBY Hebe3neky.
TprmanTe npunag i kabenb XXMBNEHHA nogani Big aiten, im He
A03BOSISETLCA KOPUCTYBATUCA Npunagom. [itam He MOoXHa rpatucs 3
npunagoM. O4unLLeHHA Ta TexHIYHe 06CryroByBaHHS 3abOPOHAETLCA
BUKOHYBaTW LiTAM.

/\ He6e3neka BpaxXeHH: eNneKTPUYHUM CTPYMOM Ta He6Ge3neka
BUHUKHEHHSA noxexi!

m [Npunag [o3BoNAeTbLCS NigKYaTn O PO3ETKM N eKCnyaTyBaTtu
nuLle BignoBigHO A0 AaHUX, 3a3Ha4YeHUX Ha 3aBOACHKIA TabnuyLli.
He kopucTtynteca npunagom, SKwo Kabenb XXMUBMEHHS i npunag,
MatoTb Byab-sIKi NOLUKOAXKEHHS. 3 METOK YHUKHEHHS PU3NKIB
PEMOHT Npunaay, Hanpuknag 3amiHa NoLKOAXXeHoro kabento
XMBMEHHS, NOBMHEH BUKOHYBATUCSA TiNTbKN HALWMM CEPBICHUM
LEHTPOM.

m He cTtaBTe npunag Ha rapsdi noBepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,

Ha nnuTy. Kabenb XXMBMEHHA HE MOBUHEH TOPKATUCA OO0 rapsiyumnx
YacTuH abo rocTpmx Kpais..
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uk MpaBuna TexHikn 6esnekn

m Hi B sKomy pasi He 3aHyprorTE OCHOBHMI Brok npunagy y
BOAY i HE MUITE B NOCYAOMUMHIN MaLLvHi. He BUKopuctoByute
napooYnCcHUK. He KopuctymTecs npunagom, Konm BaLli pyku
BOIOri.

m OBOB’A3KOBO BigKIKOYaNTE NPUag Bif ENEKTPOMEPEXi B TaKNX
BMNagkax: nicrisi KOKHOrO BUKOPUCTAHHS; nepen CKnagaHHsAM,
po36mpaHHAM abo OYMLLIEHHAM; SIKLLIO BUHWUKIA HECNpaBHICTb abo
BM NriaHyeTe 3anuwntu npunag 6es gornaay.

/\ Ygara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS!

m [TOBOOKEHHSA 3 rOCTPUMU HOXaMW, CMIOPOXKHEHHS N OYULLEHHS
noTpedyoTb 06epPEXHOCTI.

m [lepeq 3amiHow npunagas abo 4oOaTKOBUX EMIEMEHTIB, SKi
pyxaroTbca nig Yac poboTtu, npunag cnig BUMKHYTU Ta Big egHaTn
Bi, eneKkTpomepexi.

m KateropnyHo 3aBOpPOHEHO 3acoBYBaTU PYKY Y BCTAHOBMEHWI
onengep. MNMpautoBaTn MOXHa nMLLE 3 MOBHICTIO CKNageHUm
OneHgepom i 3akpuToro Kpuwikoro! Yalwy bneHgepa MoxHa
3HiMaTy abo BCTaHOBMOBATW NULLE MiCS BAMKHEHHS npuniagy n
3ynuHKKN Npmeoga. lNMicnst BUMKHEHHS HXK MPOAOBXYE pyxaTUcs Lie
OesaKknmn yac.

m 3aBXau npautoBaT 3 NOBHICTIO 3ibpaHNM yHIBEpCanbHUM
nogpibHoBayeM! YHiBepcanbHuin nogpibHoBa4y MoXKHa 3HiMaTn
abo BCTAHOBIOBATY TiNbKM NICNA BUMKHEHHS Npunaay i 3yrnuHKn
npueoay.

/\ He6e3neka oTpumaHHs onikis!

m [oTprmyBatnca ocobnmneoi 0bepexxHOCTI nig Yac nepepobku
rapsiynx iHrpegieHTIB.

m [lig yac nepepobku rapsumx NpoayKTiB B bneHaepi 3 BOPOHKM
B KpULLLi BUCTYNae napa. 3anoBHioBaTn Mmakcumym 0,5 niTpis
rapsidol abo NiHUCTOT piguHW.

m YTpUMyBaTU PyKOK KPULLIKY 3aBxau nig vyac pobotu. He
BCTPOMIIATU NPU LiIbOMY PYK 40 3aBaHTaXKyBasibHOro oTBopy!

/\ He6e3neka 3apyLieHHs!
He [o3BonsiiTe AiTAM rpatvcs 3 nakyBanbHUM MaTepianiom.

/\ Baxnugo!

m PekomeHayeTbCa Hi B AKOMY pasi He 3anvwiaTti npunag,
BBIMKHEHMM JOBLUE, HiX L€ NOTPIGHO Ansi nepepobkm NpoaykKTiB.
He BMukanTe npunag BXosiocCTy.

m [licna KOXXHOro BUKOPUCTaHHS, a TakoX MNiCrisi TpMBaroro
HEBMKOPUCTaHHA Npunag HeobxigHo ounwaTtin. =% « OYuweHHs i
0oansad» dus. cmop. 151
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LLinpo BiTaemo Bac 3 nokynkol HoBoro
npunaay cdipmu Bosch. [loaatkoBy
iHdopmauito npo Hawy npoaykuito Bu
3HanaeTe Ha Hawin cTopiHui B IHTepHerTi.
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Cuctemun 6e3nekun uk

Cuctemu 6e3neku

3axucT Big BBiMKHEHHS
Mpunag BMMKaEeTbCA TiNbKK, AKLWO KEMUX
bneHgepa 3arBvHYeHWI OO yrnopy.

ABTOMaTU4YHE BUMKHEHHS
Mpunag BUMMKaETLCA aBTOMATUYHO Yy pasi
BMNaZAKOBOro ocnabneHHs gikcauii kenmxa
6neHgepa nig vac poboTu.

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHA

B pasi camoCTiiHOro BUMKHEHHS! ABUryHa i
Yyac BUKOPUCTaHHS, 3aX1CT Big nepeBaHTa-
YKEHHS aKTMBOBaHUA. MOXNUBI NPUYMHK:

— [yXe BenviKa KinbKiCTb NpoayKTiB Ang
nepepobky,
— 3aHagTo AOBrU Yac ekcnnyarauii.

Mpo nosepiHKy y pasi akTuBaLii cuctemm
6esnekn, amB. «[lonomora npu Henonaakax».

KopoTtkuu ornsg

Byab nacka, po3ropHiTe CTOPIHKM 3
MastoHKaMu.

1 Bnok aBuryHa
2 [oBOpOTHMUI NepeMuKay 3 KinibLeM,

LLIO CBITUTbLCSH

inbue, Wo CBITUTLCS, NOBINbHO BNnMae,

AKLLO Npunag, roToBun o ekcnnyaTawii

(«ony). KinbLe, Lo CBITUTLCS, CBITUTLCA

6e3nepepBHO Nig Yac poboTu npunagy.
LLIBnake GrimmaHHs CBIgYMTL NPO HasB-
HICTb NOMUNKK y poboTi Npunagy (avs.
«[lonomora npv Henonazgkax»).
a MMB43..:
«0/off» = cTon
«ony = [Mpunag BBIMKHEHWI
«1» = HaltHwk4ya poboya WBMAKICTb
«5» = HamBuwa poboya WBnaKiCTb

b MMB64..:
«0/off» = cTon
«on» = lNpunag BBIMKHEHWN
«min» = HanHwk4a poboya LIBNAKICTb
«max» = Haeuwa poboya LWBMaKicTb
Pulse = ImnynbscHuin pexum 3
HaMBULLIOK LLIBUAKICTIO, BUMMKAY
yTPVYMYBaTW HAaTUCHYTUM NPOTATOM
HeobXigHoro yacy

¢ MMBS65.. :
«0/off» = cTon
«on» = [Mpunag BBIMKHEHUN
«min» = HaHwk4a poboya LIBNAKICTb
«max» = Hansuwa poboya WBMAKICTb

3 KHonku wBuakoro Habopy

KHonku i3 3agaHyMmn yctaHoBKamMu Ans

ONTUManbHUX Pe3ynbLTaTiB.

B 3anexHocTi Big moaeni:

= [Ins noapibHeHHs KybukiB nboay
(komeHun nig). HatucHy ™
KOPOTKO Ha KHomky 1 pas.

& =N NpuUroTyBaHHs KOKTEINIB i
CMy3i. HaTncHy T\ KOpOTKO Ha
KHOMKy 1 pas. [1ns oTpumMaHHs
[OpibHiLoro pesynsraty HaTuc-
HITb KHOMKY BAOpPYre.

= [1ns noapibHeHHs B yHiBepcarb-
HoMy nogpibHioBayi. HatucHytn
KOPOTKO Ha kHOMKy 1 pas.

13\
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uk YnpasniHHSA

Pulse = IMnynbcHun pexum 3
HaMBUILLOO LUBUAKICTIO. YTpU-
MyBaTW KHOMKY HaTUCHYTO
NpOTSAroM HeOOXiAHOro yacy.
BpaxoByiiTe Tabnuuto, mantoHok [@!
[Micna HaTUCHEHHS1 Ha KHOMKW LWBNA-
koro HaBopy B/&f //3\ sanyckaeTbcs
3afaHa nporpamMa. [ins nepegyacHoro
NPUMNUHEHHS NPOrpamMm HaTUCHYTU Ha
Oyab-AKy KHOMKY LBMAKoro Habopy abo
BCTaHOBWTW NMOBOPOTHUIA NEpeMmKkay Ha
«0/off».
3MoTyBaHHSA Kabento
Mpueig
Tpumay Hoxa 3 HoXeM GneHpepa /
noapi6HoBayva i ywinbHoBaYyem
BukopuctoByeTbCst Anst kenvxa
bneHgepa i kenvxa yHiBepcanbHOro
nopapidHoBava.
7 Kenux bneHpgepa 3 6opocunikaTHoro
ckna
BigpisHaeTbcs 0cobnmnBo TEPMOCTIl-
KICTIO, O3BONSIE HAaBITb NepepobKy Ayxe
rapsiumx NpoayKTiB.
8 Kpwuiuka i3 3aBaHTaXyBanbHUM
OTBOPOM
9 MipHui cTakaHu4uK 3i LWKanow
(makc. 50 mn)
10 BcraBka ansa cmysi*
[Ins nepepobkn pyKTIB i iHLWWX iHrpeai-
€HTIB | NPUrOTYBaHHSA 3 HUX COKIB i CMYa3i.
3aBasikv BCTaBL KICTOYKM i iHLWI TBepAi
KOMMOHEHTUN He NPOXOAAThL Yepe3 insTp
i He MOTPaNnATb 4O HaMoIB.
11 Kenux yHiBepcanbHoro
noapi6HoBavya*

* He ansa Bcix mogenen.

o G

YnpaBniHHA

MigrotoBka

m [lepen nepLumm BUKOPUCTaAHHAM Npunag,
Ta npunagas crif petenbHO NoYNUCTUTH,
avB. «OuuLeHHs i gornany.

m Bnok gBuryHa BCTaHOBUTM Ha PIBHIN,
CTabiNbHiIN i YNCTi NOBEPXHI.

m Kabenb BUTArHYTW Ha HEOOXIOHY
DOBXUHY.
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BneHnaep

bnengep npugatHun ans

— nepemillyBaHHs i 36MBaHHS Y MiHY PiaH,

— MoApiIGHEHHS | CIMeHHs cpKX OPYKTIB,
OBOMIB, ropixis i Lokonaay,

— MPWUroTyBaHHsI NepeTepTux cynis, a
TakKoX Mntope 3 BigBapeHnx pykTiB Ta
OBOMIB,

— NPUroTyBaHHsi MamoOHesy i COyCiB.

Mpunap npyoatHu Ana nepepobku

HaCTYMHOI KifbKOCTI:

TBepai NpoayKTn 100 r
Pignun makc. 1,5 n
[apsayi abo niHUCTI pianHK makc. 0,5 n

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpuMu
HOoXamu / o6epToBMM Npusoaom!
Hikonu He onyckaTu pyk 4O BCTaHOBIEHOIO

Kenuxa bnexgepa. 3axam npawrosaTtu
TiNbKM 3 NOBHICTIO 3i0paHM GneHaepom

i 3akpuTOto KpmLkoto! Kenmx 6neHaepa
MOXHa 3HiMaT abo BCTaHOBMNIOBATU TiMbK1
nicna BUMKHEHHSA npunagy i 3yrnuHKK
npveoay. MNicns BUMKHEHHS HiXX NPOOOBXYE
pyxatucs Lie Aeskuii vac.

/\ He6esneka ownaptoBaHHs!

Mig yac nepepobkn rapssymx NPOAYKTIB B
OneHaepi 3 BOPOHKM B KPULLILLi BUCTYNAE
napa. [lo kenvxa 6neHgepa 3anoBHIOB
makcumym 0,5 niTpa rapsyoi abo niHucToi
pigvHN.

YBara!

BneHgep Hikonu He BMUKATU MOPOXHIM.
3aBxay npauoBaTti 3 NOBHICTHO 3ibpaHuM
npunagom. Kenux 6nexaepa BCTaHOBUTU Ha
Onok ABWryHa i 3arBUHTUTK [0 YMoOpy.

MantoHok [F

m  Kenux 6bneHgepa noknactv AHOM
[oropu.

m  YWWinbHIOBaY PO3MICTUTU Ha Tpumadi
Hoxa. [MpocTexunT 3a NpaBunbHUM
PO3MILLEHHAM YLLiNbHIOBaYa.

Baxnusi BKasiBku

Y pasi nowkoakeHHst abo HenpaBUIIbHOTO
PO3MiLLEHHS YLLiNbHIOBaYa MOXe BUTIKaTh
piavHa.



m  Tpumad HOXa y39Tu 3a PyYKy | BCTaBUTH
[0 Kenvixa bnexgepa.
3BepHyTH yBary Ha chopmy getanen
(man. [(-2a)!

m  Bigkunytn pyuky (man. E-2b). Mpu
LibOMY TpMMaYy Hoxa (iKCyeTbCs y
KpinneHHi kenuxa bneHaepa.

m  Kenux 6neHaepa nepeBepHyTy.

m  Kenux bneHaepa BCTaHOBUTK Ha NpUBO.i
6noky gsuryHa. Ctpinka Ha KenvxoBi
Gnenaepa nokasye Ha Kparky Ha 6rnouj
OBUryHa.

m  Kenux 6bneHpepa 3adikcyBatn y
KpinneHHi, 06epHyBLUM NOro 3a rOANHHU-
KOBOO CTPINIKOKO 0 ynopy.

m  3aBaHTaXUTW iHrPedieHTHN.

m  3aKpUTU KPULLIKOIO | HATUCHYTU KPULLIKY
BHW3 0 yropy.

m  MipHuIA cTakaH4YMK BCTaBUTK O 3aBaHTa-
XyBarnbHOro OTBOPY.

m BcraBuTu WwWTencenbHy BUIKY B PO3ETKY.

m BsimkHyTU npunaa: NoBopoTHWUIA nepe-
MUKa4y Ha «on»

m  [TOBOpPOTHWIN MepemumKay BCTaHOBUTM Ha
HaxaHy pobouy LIBUAKICTb.

abo

m  HatucHyTu Ha 6axaHy KHOMKY LLIBWUAKOrO
HaGopy (i a6o G ).

m  Kpuwiky npuTpumyBaTu 3a Kpai nig yac
nepemillyBaHHs. He BCTpOMNSTY pyk O
3aBaHTaXyBaribHOro oTBopy!

PekomeHpaLii ana po6oyoi WwBMAKOCTI

MpuroTyBaHHA ManioHe3y MIN/MAX*
Cynn MAX
Cmyai & IMAX
Cuipi opyKTH i OBOMI MAX
KokTenni, MonoYHi KoKTenni %’fIMAX
3amMopOoXeHi iHrpegieHTn MAX
Ky6ukiB nboay ¥/Pulse
Oyxe TBepai iHrpedieHTn Pulse

* MIN = HanHwkya poboya BMaKICTb
MAX = HaiBuwya poboya WBMAKICTb

YnpasniHHs uk

JoBaHTaXXeHHS iHrpeAieHTIB

m BcTaHOBWTM NOBOPOTHWIA NepemMukad Ha
«0/off ».

Abo

B 3HATU KPULLKY.

m  [loBaHTaXWTW iHrpedieHTun.

abo

m  BUMHATM MipHUIA CcTakaH4YmK.

m  PiguHu i TBepai (apibHi) iHrpeaieHTn
[o0aBaTy Yepes 3aBaHTaxXyBarbHUM
OTBIp Y KPULLILYi.

= 3HOBY BBIMKHYTV Npunag.

Po6Gora 3i BcTaBKOIO ANA cMmy3i
3aBasiku Uit BCTaBLi MOXHa JErko npuro-
TyBaTU CMY3i 3i CBIXXMX PPYKTiB, MOroka,
COEBOro MOoKa, MorypTy i COKiB.

ManoHok

BrneHpep nigrotysatu, K ON1caHo BULLE.
Micnsa ycTaHoBkM i dhikcauii kennxa bneH-
Aepa BCTaBuUTK J0 kenuxa brneHgepa
BCTaBKYy OJ19 CMy3i.

3aKpUTUN KPULLIKOKO i HATUCHYTU KPULLIKY
BHM3 0 ynopy.

m BcraBuTn WwtencenbHy BUIKY B PO3ETKY.
IHrpenieHTn foaaBaTn Yepes 3aBaHTa-
XyBanbHWUI OTBIp y kenuxa GneHaepa,
dpYyKTU 32 HEOOXiAHOCTI 3a3ganeriab
HapisaTy gpiGHILWMMK LUIMaTOYKaMMU.

YBara!

He 3aBaHTaxyBaTu 40 Kenunxa bneHgepa
BENuKi, TBEpAi KOMMOHEHTU, HaMp., KICTOYKM
aBokaao abo cnue.

m  MipHuiA cTakaH4YMK BCTaBUTY 0O 3aBaHTa-
)KyBaInbHOro OTBOPY.
m BBimkHyTM npunag.

Micna po6otu

m BcTaHOBWTY NOBOPOTHWIA NepemMukad Ha
«0/off ».

m  BuiiHSTY WiTencensHy BUMKy 3 PO3ETKM.

m  Kenux 6nengepa obepHyTV NpoTH roguH-
HVKOBOI CTPINKN i 3HATW.

m  3HATW KPULLKY 3 Kenuxy bneHaepa.

m  BunopoxHutu kenux 6nengepa.
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uk YnpasniHHSA

BkasiBka ansa BcTtaBku Ansi cMys3i:

MipHWIA CTakaH4YMK BUAHATN 3 KPULLIKW | BCTa-
BWTW A0 BCTaBKM A1 CMY3i. TakuM YMHOM,
TBepAi KOMMOHEHTU HE 3MOXYTb NOTPanUTK
3i BCTaBKM 40 Hamnoto.

m  Kenux 6neHaepa nepeBepHyTU i po3mi-
CTUTW OTBOPOM [OHU3Y.

m  Tpvmay HOXa BUMHATW.
[Ins uboro pyyKky BiAKMHYTW Bropy i
BUNHSITU TPYMaY HOXa.

m [louncTuTn Bei getani, amB. « OUnLLEHHSA
i gornagy.

YHiBepcanbHU nogpioHoBaY
[nsa nogpiGHEeHHsA HEBEMMKOI KiNbKOCTI
M’sica, TBepAOro cupy, Lmbyni, NeTpyLLKM,
YacHWKyY, (PYKTiB Ta OBOMIB.

BpaxosyiiTe Tabnuuto, mantoHok [@!

He 0o3BonsieTbca BUKOPUCTOBYBATY A1
noapibHeHHs1 kaBoBux 606iB, rOPOLLWH
nepLto, LyKpy, Maky Ta XpiHy.

BkaziBka: AkLo yHiBepcanbHui
noapibHBaY He BXOAWTb 4O KOMM-
nekTy, Togdi Bu moxeTe 3amoBUTK MOro
yepes cnyx0by cepsicy (Homep ans
3amoBrieHHs: 12007111).

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUMM
HOXamu / 06epToBMM NpuBogOM!
YHiBepcanbHuin noapibHoBayY MOXHa
3HiMaT abo BCTAHOBMNIOBATU TiMbKW Micns
BUMKHEHHS Npunagy i 3ynuHK1 npyeogy.

MarnitoHok [3]

m  Kenux yHiBepcanbHoro nogpibHooBava

®m  PO3MICTUTV OTBOPOM [I0TOPMU.

m [lpr3sHadeHi onsa nogpibHeHHs NpoayKTU
3aBaHTaXWUTK 0 YHiBEpCaInbHOro
noapibHoBava.

m  YWinbHIOBaY pO3MIiCTUTK Ha TpUMadi
Hoxa. MpoCTeXnT 32 NPaBUITbHUM
PO3MILLEHHSM YLLinbHIOBaYa.

BaxnuBi Bka3iBku

Y pasi noLKomKeHHs abo HenpaBuITbHOTO

PO3MILLEHHS YLLiNbHIOBaYa MOXe BUTIKaTh

piavHa.

m  Tpumad HOXa y39Tu 3a PyYKy | BCTaBUTH
[0 Kenvxa yHiBepcarnbHOro nogpio-
HioBaya. 3BepHyTU yBary Ha opmy
fetanei (man. [81-2)!

150

m  Bigkunytu pyuky (man. [B1-3). Mpu ysomy
TpYMay HoXa (PIKCYETbCS Y KPIMMeHHi
Kenuxa yHiBepcanbHoro nogpibHtosava.

m  Kenux yHiBepcanbHOro nogpibHoBava
nepeBepHyTH.

m  Kenux yHiBepcanbHoro nogpibHioBava
BCTAHOBWTW Ha NpUBOAI BNOKy ABUryHa.
Crpinka Ha KenuxoBi yHiBepcanbHOro
nogpibHoBaYa nokasye Ha Kparnky Ha
6noui aBuryHa.

m  Kenux yHiBepcanbHOro nogpibHoBava
3adpikcyBaTh y KpinneHHi, 06epHyBLLIN
MOro 3a roAvHHUKOBOO CTPIMKOI A0
ynopy.

m  BsimkHyTM npunag: MNosBopoTHuii nepe-
MUKay Ha «on».

m [loBOPOTHUI NepemMurKay BCTaHOBUTU
Ha «Pulse» i yTpumyBaTth y Lbomy
MONOXEHHI.

abo

m [Ins nigTBepOoXKeHHA HaTUCHYTU Ha
BaxxaHy KHOMKY LUBWUAKOro Habopy
(J—@\ abo Pulse, 3anexHo Big mogeni).

BkasiBka: Yum goBLue npunag 3anuwa-
€TbCS BBIMKHEHUM, TUM ApibHiLe noapio-
HIOKOTLCS NPOAYKTU. BaxkaHui CTyniHb
nogpibHeHHs1 TpaB MoXxe ByTN JOCArHYTUIA
BXe NiCns Oy>Ke KOPOTKOro Yacy BBIMKHEHHS.

Micna po6oTtun

m BcTaHoBWTV NOBOPOTHWIA Nepemukady Ha
«0/off ».

m  BuHaTu witencensHy BUMKY 3 pO3ETKU.

m Kenux yHiBepcanbsHoro nogpibHioBava
06EepHYTHN NPOTU FOANHHWUKOBOI CTPINKM i
3HATW.

m  Kenux yHiBepcanbsHoro nogpibHioBava
nepeBepHyTw.

= Tpumad HOXa BUAHATU. [INs LbOro pyyKy
BiAKWHYTW Bropy i BUAHATY TPUMaYy HOXa.

m  BunopoxHUTU Kenux yHisepcansHoro
nogpibHioBava.

m  PelwTkn nogpibHeHNX NpoayKTiB BUNHATH
3 Kenmxa 3a JOonoMoror NpuaaTHoro
AOMNOMDKHOro 3acoby (Hanp., NMOXKu).

m [lounctuTu BCi getani, anB. « O4nLLEeHHS
i pornagy.



OuunwieHHs i gornag
Mpunag He noTpebye TexHiuHoro gornsay!

PeTenbHe o4nLLEHHS rapaHTye AOBMiA CTPOK
ekcnnyaTtauii. Ornag 4nsa YMLeHHs OKpeMmnX
netanen npueBegeHuii Ha mantoHky [EH.

/\ HeGe3aneka BpaxeHHs eNeKTPUYHNM
ToKoMm!

Brok gBuryHa Hikonu He 3aHyproBaTu y BOAY,

He TPMMaTK nig NPOTOYHOI BOAOHO | HE MUTU

y NOCYAOMUINHIA MaLLVHi.

YBara!

He 3actocoByBaTy Hisikux abpasvBHMX
3acobiB AN YMLLEHHS. Ha noBepxHsax
MOXYTb BUHUKHYTN MNOLLKOKEHHS.

Mopagu:

— [ertani kpalLie BCbOro YACTUTY BiOpasy
X nicns BUKOpUCTaHHs. Lie gonomoxe
YHUKHYTU MPUCOXIMX 3aruLLKiB NPOAYKTIB
i nmacTMmaca He 6yae po3’igeHa
(Hanp., nig BNNBOM edipHUX Macen B
npunpasax).

— Tlpu nepepobuj, Hanp., MOpKBMK Ta
YepBOHOI KanyCcTu Ha enemMeHTax 3
nrnacTMacu yTBOPHOTbECHA 3abapBneHHs,
SIKi MOXKHa YCYHYTM 32 JOMOMOIO
[OEKiNbKOX Kparnernb CTONoBOoi onii.

OuuweHHA GNoKy ABUTyHa

m  BuHATY WTencensHy BUMKY 3 PO3ETKM.

m  bBnok asuryHa npotepTy BONorowo
TKaHuHo. 3a NoTpebun ckopucTyBaTucs
HEBENUKOHO KiNMbKiCTIO MUOYOro 3acoby.

m [loTim BUTEPTH JoCyXa.

OuuLeHHsA yTpuMyBa4ya HoXa

/\ He6Ge3neka nopaHeHHs rocTpUMM
HoXamu!

He TopkaTncsa HoxiB BneHgepa oroneHmMm

pykamu. [Ins o4mnLLEHHSI KOPUCTYBaTUCS

LLiTKOHO.

Tpumad HoXa He MUTW Yy NOCYAOMUNHIN
MaLLWHI, @ MOYUCTUTK Mi NPOTOYHOI BOAOH
3a 4OMoMOoroto LWiTkK. He 3anuwatun nexartum
B BoAi! YilinbHIOBaY ANSA YMLLEHHS 3HATU.

OuuweHHs i gornag, uk

OuunueHHA GneHaepy

Kenux 6bneHaepa, BCTaBky Ansi cMyai,
KPULLIKY | MiPHUIA CTaKaH4YMK MOXHa MUTU Y
NOCYOOMUMHIN MaLLVHI.

Mopapa: Hanutn HeBenuky KinbkicTb BoAw i3
3acobom Ans MUTTH NOCyay Y BCTaHOBIIEHUI
kenux brnengepa. BeimkHUTY GneHaepa

Ha Aekinbka cekyHf Ha cTyniHb «Pulse».
Bunutu Boay i yawly 6rneHgepa cnonocHyTu
YMCTO BOAOHO.

OunLleHHA yHiBepcarbHOro

nogpioHoBava

Kenux yHiBepcanesHoro nogpibHoBaya
MOXHa MUTU Y NOCYAOMUIHIN MaLUMHI.

Oonomora npu
Henonagkax

/\ He6e3neka nopaHeHHs!

BUAHSITY LUTENCENbHY BITMKY 3 PO3ETKM
nepea TUM SIK NPUCTYNATW 10 YCYHEHHS
Hernonagxu.

BaxnuBa BKasiBka
KinbLe noBopoTHOro nepemukaya, Wwo
CBITUTBCA,

— wBuAKo bnumMae y pasi HenpaBUIbHOI
YCTaHOBKM Kenvixa brnengepa abo kenuxa
yHiBepcanbHoro nogpibHooBava,

— y pasi nocnabneHHs gikcauii kenunxa
6neHpepa abo kenmxa yHiBepcanbHOro
noapibHoBava nig yac pobotu,

— Yy pasi 3ynvHKu ABUryHa y pesynbrari
nepeBaHTaXeHHs nig Yac poboTu.

Henonapka:
Mpunag He BMUKaeTbCA abo BUMUKAETLCS
nig yac po6otu.

MoxnuBa npuynHa:

Mpunag 6y nepeBaHTaxeHW (Hanp.,
Hacagka 3abnokoBaHa NPOAYKTOM) i
BHaCnNIJOK LibOro crpaLioBaB eNeKTPOHHUIA
3anobiKHYIK.

YcyHeHHs1 Henonagku:

m BcTaHOBWTM NOBOPOTHWIA NepemMukad Ha
«0/off ».

m  BuiiHSTY WiTencensHy BUMKy 3 PO3ETKM.

YCYHUTUN NPUYMHY NepeBaHTaXKEHHS.

m [IpogoBxutn poboTy 3 Npunagom.
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uk Peuentun

MoxnuBa npuynHa:
Ocnabina dikcauis kenvxa brneHaepa abo
Kenvxa yHisepcarnbHoro nogpibHioava.

YCyHeHHs Henonaaku:

m BcTaHoBUTU NOBOPOTHUIA MEPEMUKAY Ha
«0/off».

m  Kenux GneHgepa abo kenvx yHieep-
carbHoro nogpibHoBaYa BCTAHOBUTYU
NpaBUbHO | 3arBUHTUTK 0 Yropy.

m [lpogoBxuTi poGOTY 3 NPUNagoM.

BaxnuBa BkasiBka

Axwo Bu He MoXeTe yCyHYyTU HECTPaBHICTb
TaKMM YMHOM, TOAi 3BEpHITbCS, byab nacka,
0o cnyxbu cepaicy (OMBITbCA agpecu crnyxo
cepBicy HanpuKiHLi Liei Gpolypu).

PeuenTtn

3aranbHi BKasiBKu:

TBepai iHrpeaieHT nepemillyBaTy Tifbku1 3
MonoBMHOK 06‘eMy piavHKM, NisHilwe goaaTtu
peLTy piavHu.

[Mpwn npuroTyBaHHi CMy3i Nicrs BUNOPOX-
HEeHHs Kenux GrieHaepa 1oro crnig BCTaHo-
BWTW Ha Micue Ta YBIMKHYTW Ha HanBuLLYy
LIBMAKICTE 06epTaHHA Ans OTPUMaHHS
3anuLLKIB piavHN.

MaioHes

BkazsiBka: B 6neHgepi maioHe3
MoXe OyTV NPUrOTOBMNEHWI TiNbku 3
LiNbHUX S€Ub.

OcHOBHMM peuenT:

— 1 anue

15 r ouTy Y1 MMMOHHOIO COKY
1 winka coni

1 winka uykpy

— 250 mn onii

IHrpenieHTn NOBUHHI ByT OaHOI
TeMneparypw.

m bBreHgep BBIMKHYTU Ha HU3bKY
LIBUAOKICTb.

m |HrpegieHTu (kpim onii) nepemilysaTti
[OeKinbka CeKkyHA, Ha HU3bKIlN LUBUAKOCTI.

m bBrieHgep BBIMKHYTU Ha HanBULLLY LUBUA-
KICTb, ONit0 3annTK Yepes Ninky i nepemi-
LLyBaTW MNPOTArOM MpubI. 2 XBUMUH.
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I'apﬂtwm Lokonan
50-75 r 3aMOpPOXEHOTO LLOKO-
napgy B 6riokax

— Y2 n rapsivoro moroka

— 306iTK BepLLKM Ta LLOKONaaHa CTpyXKa 3a
OaXkaHHSAM

m  BnoyHui wokonag nopisatu Ha
LwmaToukm (Npubn. 1 cm) Ta NoapiGHUTK
MOBHICTIO B BrieHaepi Ha HarBULLn

BOPOHKY MOFOKO.
m  [apauuii Wokonag po3nnTu B CKISIHKU Ta
BaHaHOBUMM WeNK @ @
(npwbn. 300 )
— 2 nakKyHKa BaHiflbHOro LyKpy
oneHpepa.
m [lepemiwyBaTy NpoTaroM 1 XBUNUHU Ha
ByBaTW 3i BCTABKOK A/19 CMY3i.
dpykKTiB (Hanp., CyHuUi,

LUBWOKOCTI.
m  bBreHgep BUMKHYTU | 3anuTu Yepes
m [lepemiwyBati npoTaroMm 1 XBUNNHK Ha
HaMBULLiM LLUBUAOKOCTI.
npuKpacuTy 3a baxkaHHSAM 36UTUMK
BEpLUKaMM Ta LLIOKOMNAAHOK CTPYKKOH.
3 MOPO3NBOM
— 2-3 6aHaHa
— 2-3 CT. . 3 BEpXoM BaHinbHoro abo
NMMOHHOro mopo3suaa (80-100 r)
— Y2 n mMonoka
= 3aBaHTaXWTW BCi iHrpedieHTn 0O Kenvxa
m  BBiMKHYTV KHOMKy LwBMAKoro Habopy & .
abo
HaMBULLA LUBNOKOCTI.
Mopapa: uewn peuenT TakoX MOXHa 3aCTOCO-
P pyKTOBUM HanNin
— 250 r 3aMOpOXKEHUX
6aHaHu, anenbCuHu,
abnyka)
— 50-100 r uykpy
— 500 mn xonogHoi Boau nig 3a 6aykaHHsM



m  DpyKTM NOYMCTUTU Ta nopizaTn
LLIMaTO4KaMK.
m [lepen noganbLuoo 06POOKOKD CBiXi
dpYyKTM Cnig 3aMOpO3nTH.
(okpim nboay) oo kenvxa brnenaepa.
= BsiMkHyTH KHOMKY WwBMaKoro Ha6opy & .
abo
HaMBULLM LLIBUAKOCTI.
m 3a 6axaHHAM nogasaTyi 3 NIbOAOM.
KokTtennb ansa
— 2-3 anenbcuHa
(npunbn. 600 r)
— 1-2 numoHa (npubn. 150 r)
— Y4 n a6ny4HoOro coky
— Y4 n MiHepanbHoI Boau
— 3a BaxaHHAM fekinbka KyoukiB nboay
3aTy LUMaTOYKaMM.
m  3aBaHTaXWTU BCi iHrpegieHTn (OKpim
A6ry4HOro CoKy i MiHepanbHoi BoaM) 4O
m  BBiMKHYTN KHOMKy LwBmMakoro Habopy & .
abo
m [lepemilyBaTy NpoTAroMm 1 XBUMUHM Ha
= [opatu sbnyyHuii cik Ta MiHepanbHy BOAY.
m  KopoTko nepemiluati, Nokv Hanivi He
BCMEHUTCH.
BaTU 3a 6axaHHAM 3 Kybrkamu Nboay.
3eneHumn cmysi
— 1 3eneHe s6nyko
— Cik 04HOro NMMoHa
(npwbn. 20 1)
— 20 r KyyepsABOI kKanycTu (FPIOHKONb)
— 10 r nucTa kopianapy
— 10 r HaCiHHA NBOHY
— 11 MeneHoi kopuui

m  3aBaHTaXuTun BCi iHrpeaieHTn

m [lepemiwyBaTy NpoTAroMm 1 XBUMUHM Ha

CMOpTCMEHIB

— %1 cT. n. uykpy abo meny

®  ANenbCUHM i IMMOHM NOYNCTUTHN, NOPi-
Kenvxa bnengepa.
HaNBWLLIN LUBUAOKOCTI.

m  KokTennb HanuTu B CKIsIHKK Ta noga-
(npw6n. 100 r)

— 10 r cTebna cenepu

— 250 r oxonomxeHoi Boan

PeuenTtu uk

m  AGnyko, cTebno cenepw i kydepsiBy
KanycTy (rptoHKOMb) Hapi3atu
LUMaTOYKaMM.

m Hanutu Tpoxu Bogu o kenuxa

oneHgepa.

= 3aBaHTaXuTu BCi TBEPAi iHrpedieHTn Ao
BCTaBKM ANs CMY3i i 3annTn BO4OH0.

m  BBiMKHYTV KHOMKY LBMAKOro Habopy & .

abo

m  36uBatu npotarom 60 cekyHn Ha CTyneHi
«Pulse».

Mopapa: Llen peuent moxHa pobuTtn i 6e3

BCTaBKU A CMya3i.

BuHorpagHun cmy3i

— 250 r 3eneHoro
BMHOrpagy

— 251 Monoaoro wnuHaTy

— 100 r 3amopoxxeHoro 6aHaHa
LMaToYKamm

— 200 Mn xornogHoro 3eneHoro Yaro
(npuaaTHoro ansa aiten)

= Hanutu Tpoxu Yato [o kenuxa bneHgepa.

m  3aBaHTaXvTu BUHOTpaA, LWNUHAT i
LuMaToYkn 6aHaHa 1o BCTaBKW A5t CMY3i
i 3anUTK Yaewm, LLO 3anmLLNBCS.

m  BBiMKHYTV KHOMKY LBMAKOTO HaBopy S .

abo

m 30uBaTK Ha HaMBULLiA LUBMOKOCTI OO TUX
nip, MOKN cMy3i He Byae rotToBun.

YepBoOHUM ArigHNA MyC

— 400 r copykTiB (BMLLHI 6e3
KICTOYOK, ManvHa, CMOpoAMHa,
CYHULi, OXUNHAa)

— 100 Mn BMLIHEBOrO COKY

— 100 Mn YepBOHOro BMHa

— 80 r uykpy

— 1 nakyHOK BaHiflbHOro LyKpy

— 2 CT. N. TIMMOHHOTO COKY

— 1 KiH4MK HOXa rBO3AMKM (MOFOTOT)

— 1 winka kopuui (MonoTor)

— 8 nucTiB xenatuHy
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uk Peuentun

m  3amouyBaTU XXenaTuH y XONoAHIN BoAi
npoTsirom npuon. 10 XBUNUH.

m  YCiiHrpegieHTn (Kpim xenaTuHy) 4OBeCTU
[0 KUMiHHS.

m KenatuH Bigxatu Ta po3TonuTu B
MiKPOXBWIbOBIN Nevi, He 4OBOASYM OO
KUMiHHSA.

m [apsaui ppyKTu i XenaTuH nepemilysatm
Ha HW3bKiN LWBUAKOCTI NPOTArOM npmon.
1 XBURMHWN.

= Myc po3nuTu B KpEMaHKK1, BUNOMOCKaHi
XOIOAHOK BOAOHK), Ta MOCTaBUTU
OXONOMKYBATUCS.

Y kenuxy 6neHpepa nepepobnaTy He
6inbwe 500 mn rapsivoi piguHu!

Mopapa: YepBoHui ArigHniA Myc Havikpalwle
nogaeatu 3i 36UTMMKM BepLukamu abo
BaHiNbHUM COYCOM.

Coyc «necTo» 3 6a3unikom

— 10 r KeapoBumX ropiLlKiB

— 3 ryvacHuky

— 5rconi

— 40 r cupy «lNapmesaH»

— 10 r cBixxoro 6asunika

— 70 r onvBkoBoOI onii

= Keaposi ropiLlku, YacHUK, Cifnlb Ta cup
«Mapme3aH» NOKNacTn Ao CKISAHOT
€MHOCTI Ta 3aKpUTU TPMMaYeM HOXa.

m [logpibHioBaTh NpoTtarom 15 cekyHa Ha
cTyneHi «Pulse».

m [opnaTty 6asunik i onuBkoBe Macno i
nepewmiwyBatu yce npotarom 10 cekyHn,
Ha cTyneHi «Pulse».
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I'ap6y303vm cyn

600 r rapbysa i3 »KoBTOIO

M’SIKOTTHO

200 r kapTonni

1 1 oBOYEBOro GynbIAOHY

2 umbynuHu

2 3yB4mKa YacHUKY

MerieHnin nepeLb i cinb

30 r BepLLKOBOro macna

2 CTOrOBMX JTOXKN OFIMBKOBOT ONil
nepLLoro

Bimxumy (extra vergine)

5-6 nucToukiB Gasuniky

2-3 nucTodka LWaBnito

1 rinoyka nNeTpyLUKm

1 rinoyka 4ebpeLto

1 rinoyka manopaHy

a YaMHOI NOXKN MENEeHOi Kopui
TepTui cup «lMapmesaH» 3a cMakom
PospizaTu rapby3 Ha 4acTuHW, 3HATK
LUKIpKY | BUOanuTn HaciHHsYka. Mapbys
HapisaTyi HeBENVIKUMY LLUMaTOYKaMM.
KapTonnto noYncTuTy | Takox HapisaTtu
HEBENMMKMMM LLIMATOYKaMM.

LinbynuHm nounctutu, ApibHO HapisaTtu i
3nerka nigcMaxuTi y 4api 3 BEpLLKOBUM
Macriom, OfIMBKOBOHO Ofi€I0 i MOPi3aHUM
YaCHUKOM.

Hopatn wmatodku rapbysa i kaptonmi i,
MOMILLYOYN, MPOTYLLKYBaTK, MOKN OBOMI
He CTaHyTb M’skMMUK. [logati NocTynoso
0BOYeBWIN BynbiOH, a NOTiM ONyCTUTK A0
cyny 3B’A3aHi Ny4koM TpaBw.
MpoBapuT NpnbnmnaHo 25-30 XBUNNH
Ha cnabkoMy BOrHi i 3@ HeOOXigHOCTI
A0NMBaTH Le BynbINoHY.

BuiiHaTK nyyok Tpas.

3anpaBuTtu Cinnto i nepuemM 3a CMakom,
AoJat ANs NOMinWweHHst CMaky LLinKy
KOpWLi | TPOXM ONMBKOBOT ONii NEPLLIOro
Bimkmmy (extra vergine).

Hanusatn go kenvixa 6nexHgepa no
500 mn cyny i nepetupatu.

Y kenuxy 6neHpepa nepepoonAaTu He
Ginbwe 500 mn rapsa4oi piguHn!

Mepen nogaveto Ha CTin nocunaTn
HaTepTum cmpom «lMapmesaH».



MopKBAHWI cyn 3 KMMHOM

— 780 r mopkeu

— 720 mn Bogu

— 141 KMuHY

— Cinb i nepeub

= MopkBy nopisatu kybukamu
(npubn. 15x15 mMm).

m Y eMHicTb GrieHaepa HanuTy Boau Ta
MOKNacTy MOPKBY.

m  3miwyBaTtn GneHgepomM NpoTsSrom
KiNbKOX XBWUMMH Ha MakCUMarbHin
LLIBWOKOCTI.

m  Cymiw BUNMUTK B KacTpynto i gogatn
KMUH.

m  Baputu nporarom 30 xB. IMig yac kuniHHS
Bu moxeTte gonmeaTtu Boau, AkLo Bu
xouerte, Wwob cyn ByB pigkiLmnm.

m [lpynpasTe cinnto Ta nepuem.

YTunisauisn
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHO
NonoXeHb EBPONENCcbKOT AnpekTnsn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NTEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, Wo 6ynuy
BUKOpPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpeKTMBO BU3HAYaOTLCA MOXITN-
BOCTI, SKi € LINCHUMN Y MexXax
€BpONENCHLKOro coay, LWoA0
NPUAHATTA Ha3aj Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTAHHI Npunagis.
[po akTyanbHi MOXNNBOCTI A4Ns
BUAANEeHHs MOXHa JisHaTnca
B criewiianisoBaHoOMy MarasuHi.

YTunisauis uk

YmoBwM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy 4itoTb yMOBU
rapaHTii, wo6 6ynu onybnikoBaHi HaLMm
KOMMNETEHTHMM NPeaCTaBHULTBOM B KpPaiHi,
B Akii Bu npuabanu npunag. Bu moxerte

B OyAb-SKMIN Yac ofepxaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMyY MaraswiHi, B Skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6esnocepenHbO

B HalLOMy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBwu rapaHTii gna HimeuwunHn ta agpecu
Bwu 3HanmgeTe Ha OCTaHHiX YOTUPbOX
cTopiHKax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3milLieHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3HayeHo agpecoro. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTinHMMK Nocryramv HeobXigHo B
Oyab-AkOMy BMNaAKy NokasaTu KBUTAHLLHO
npo onnary.

MoXnuBi 3miHuN.
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ru Vcnonb3oBaHne No Ha3Ha4YeHUto

MUcnonb3oBaHue Mo Ha3HA4YeHUKO

70T NpMbop NpegHa3Ha4yeH TONbKO AN AOMAaLLHEro UCrnonb30BaHUs.
Mpnbop MOXHO Mcnonb3oBaTh TOMLKO ANs nepepaboTku Takoro
KonmnyecTsa NpOAYyKTOB U B TEYEHME TaKOro BPEMEHU, KOTOPbIE
XapakTepHbl NS JOMaLUHEro Xo3sncTea.

OTOT Npubop NpurogeH Ansi NnepemMeLlnBaHns XXUOKUX Unm
nonyTBepAbIX NPOAYKTOB, AN N3MeNnb4eHUs/pyoKn ChipbiX OPyKTOB
1 OBOLLIEM, 118 NPUrOTOBMEHUSA MIOpe, a Takke ANs U3MenbYeHus
3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB (Hanp., pyKTOB) Unn KybukoB neaa. He
ncnonb3oBaTth AN nepepaboTkv Apyrux NPeAMETOB UK BELLECTB.
Mpn Mcnonb3oBaHUKM OPYrMX paspeLleHHbIX MPoM3BoANTENEM
NPUHaANEXHOCTEN BO3MOXHbI ApYyr1e BapuaHTbl NPUMEHEHUS.
Mpubop paspeLuaeTcs UCNOMNb30BaTh TOMLKO C AONYLEHHLIMU
YacTaAMKM U NpUHaZNEeXHoCTAMU. Kateropmyecku 3anpeLLaeTcs
NCnonb30BaTb NPUHAASIEXXHOCTM ANA ApYrnx Npnbopos.
McnonbaynTte npnbop TONMbKO BHYTPY MOMELLEHUI NPU KOMHATHOM
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 m Hag ypoBHEM MOPSI.

BaxHble npaBuna TeXxHUKN 6e3onacHoCcTH

BHUMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLMEN NO 3KCnyaTauumu,

npu paboTte pyKOBOACTBYMTECH YKa3aHNUAMUN JAHHON NHCTPYKLUUN

N COoXpaHanTe ee Ansa ganbHenwero ncnonb3osaHus! MNepenasas
npnbop apyrum nvuam, npunaramte JaHHY UHCTPYKUMIO.
MpounsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXOEHUS,
BO3HUKLLME B pe3yrnbraTe HecobniogeHnsa ykasaHui no npaBuibHOMY
npumeHeHuto npnbopa.

OTOT NpUBOP MOryT UCMOMb30BaTh NMLa C OrpaHUYEHHbIMN
PU3NYECKUMUN, CEHCOPHBLIMU MU YMCTBEHHBIMW CNIOCOBHOCTAMU
N HE UMELLMMN JOCTAaTOYHOrO OnbiTa UM 3HAHUW, ECNU OHU
HaxogATCcsa No4 NPUCMOTPOM UK NPOLLIAM COOTBETCTBYHOLLMI
WHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e3onacHoro nNorb3oBaHus Npnbopom

N yACHWUNY Ans cebs, KaKyto ornacHOCTb HeceT B cebe npubop.
[eTten Henb3a nognyckatb K Npubopy W LLHYPY NMUTaHUA, UM HEMb3s
nonb3oBaTbCsi NpMdopom. [1eTsam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npudopom.
Mpon3BOANTbL OYUCTKY N TEXODCNYXMBaAHUE OETSIM He pa3peLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUsi TOKOM U Bo3ropaHus!

m [1pn nogkntoyeHnn npnbopa 1 ero akcnnyataumm cobnogante
AaHHble, NpuBeaeHHble Ha upmeHHon Tabnnyke. Monb3oBaTtbea
nNpnbopom paspeLuaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBMM NOBPEXOEHUI
kabens n npubopa. Bo nsbexxaHne BO3HUKHOBEHWSI ONACHOM
cuTyauumn, peMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NoBPEXAEHHOIO
CETEBOrO LHYpa, paspeLlaeTcsa Npon3BoanTb TONMbKO HaLLEN
cepBuCHOM cnyxbe.
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BaxHble npaBuna TexHuku 6esonacHocTu ru

Hu B koem crnyyae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsyme NOBEPXHOCTY,
HanpuMep, Ha ANeKTponnnTy, nnn Bénmam Hux. Ceteron kabenb
He [OIMKEH CONpUKacaTbCs C ropssHnMmn YacTAMKU U NMPOXOANUTb
Yyepes OCTpble rpaHu.

Hwu B KOem crny4ae He norpy»kaTb OCHOBHOWM GOK B BOAY U He
MbITb B MOCYIOMOEYHON MalunHe. He ncnonb3ynTte naposble
ounctutenu. He ncnonb3synTe Npubop BRaXKHbIMU pyKamu.
Mocne Kaxxgoro NpUMeEHeHUs, Npu OTCYTCTBUKM NPUCMOTPA,
nepen cbopkomn, pa3bopKon Nn O4YMCTKOK, a TakKe B criydae
HencnpaBHOCTU 06s13aTENbHO OTCOEANHUTE NPUBOP OT CETMW.

/\ He uckntoyeHa onacHoOCTb TpaBMUpOBaHUs!

Cobntogante OCTOPOXHOCTb Npu obpaLLeHnn C OCTPbIMIU HOXaMu,
npv ONOPOXXHEHUN pe3epByapa 1 Npu O4YUCTKE.

Mepen 3amMeHON NPUHAONEXHOCTEN UK OONOMHUTENBHbIX
AeTanemn, KoTopble BO Bpemsi paboTbl NPUBOAATCS B ABMKEHWUE,
npnbop OoMKeH OblTb OTKMOYEH U OTCOEAMHEH OT CETMU.

Hun B koem cnyyae He onyckaTb pyku B YCTaHOBMEHHbIM BneHaep.
Bcerga paboTtatb TOMLKO € NOMHOCTLIO COBpaHHbLIM BreHaepomM

1 3aKpbITon Kpbiwkon! CTakaH GneHgepa MOXHO CHUMAaTb UK
yCTaHaBnMBaTb TOMbKO MOCIE BbIKMYEHMS NpMbopa 1 OCTaHOBKM
npveoaa. locne BbIKNoYeHNst HOXX NPoAoIKaeT ABUraTbCs eLe
HEeKoTopoe BpeMsi.

Bceraa pabotaTb € NOMHOCTLIO COBpaHHbLIM YHMBEPCAbHbIM
namensuntenem! YHneepcanbHbIn N3MensInTernb MOXXHO CHUMAaTb
N yCcTaHaBNMBaThb TOMbKO NOCIEe BbIKNOYeHNst npubopa un
OCTaHOBKM NpuBoaa.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Cobntogatb 0cobyto OCTOPOXHOCTb NpK nepepaboTke ropsadmnx
WHrPEeaVEHTOB.

Mpu nepepaboTke B BeHgepe ropsaymnx NPoAyKTOB Yepe3 BOPOHKY
B KpbILLKE BbIXOAUT nap. 3anonHaTe makcumym 0,5 nuTpa ropsden
NN CUNBHOMNEHSILLENCH XXUAKOCTH.

Bcerga npyaepXxmnBaTh KpbILWKY OAHOM PYKOW BO BpeMsi paboTbl.
[Mpu aTOM He AepXaTb PyKy Hag 3arpy304HbIM oTBEpPCTMEM!

/\ OnacHocTb yaywbs!
He no3BonsaTb AeTaM urpatb C yNakoBOYHbIM Matepuanom.

A BaxHo!

PekomeHayeTca HU B KOEM Crnydae He OCTaBnATb Npubop
BKITHOMEHHbIM J0rbLUe, YeM 3TO HeobxoamMMo As nepepaboTku
npoaykToB. He Bknoyante npubop BXOMOCTYHO.
Mocne Kaxgoro NPUMEHeHUs Unn nocne AnMTensHOro
Hencnonb30BaHMs 0653aTenbHO TaTenbHO O4YMCTUTE NPUBOP.
=» «Hucmka u yxo0» cm. cmp. 162
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ru CucTembl 6e3onacHocTH

OT BCero cepaua nosapasnsem Bac

C NOKYMNKOM HOBOro npuéopa ¢pupmbi
Bosch. [lononHuTtenbHyo nHopmauuro
0 Halwen npoaykuuu Bbl HanpeTte Ha
Hawewn cTpaHuue B UHTepHeTe.

CoaepxaHue

Vicnonb3oBaHue No Ha3Ha4YeHUto.............. 156
BaxkHble npaBuna TeXHWKN

0€e30MacHoOCTH ............... ... 156
Cuctembl 6€30MACHOCTU .....eeeeeeveeeeenrnene. 158
KOMMNEKTHBIN 0630P......ccveeriireieeeieenie 158
OKCMITYATAUMS ... 159
UNCTKA M YXOL, e 162
MomoLub npu ycTpaHeHun

HEUCTIPABHOCTEM ..o 163
PeLENTBI ..o 163
YTUNUBALNS oo 166

YcnoBwusi rapaHTUiHOro obcnyxmneanug .. 166

Cuctembl 6e3onacHoCcTU

BHOKMpOBKa BKI1HO4eHuUsA
I'Ip|/|60p BKIMo4YaeTCcd TOJ1bKO, ecrnn CTakaH
6neH,u,epa 3aBMHYEH A0 ynopa.

ABTOMaTH4YeCKOe BbIKITIOYEHUE
Mpnbop BbIKMOYAETCH aBTOMATUYECKN B
cnyyae criyqanHoro ocrnabneHusi pykcaumm
cTakaHa bneHgepa Bo Bpems paboTbl.

3awumTa oT neperpyskm

Ecnn aBuratesnb BO BpeMaA NCNOofb30BaHNA
CaMOCTOATESIbHO BbIKMO4YaeTcsd, TO 3TO
3HAYUT, YTO aKTUBMPOBArOCh YCTPONCTBO
3alUnTbl OT Neperpyskun. BoamoxHble
NPUYUHbI:

— o4eHb 6orbLuoe KonuyecTso nepepaba-
TbiBaeMbIX NMPOAYKTOB,

—  CMULLIKOM MPOAOSHKUTENBHOE
Mcnorib3oBaHMe.

O npaBunbHOM NoBeaeHu npu cpaba-
TbIBaHWM OgHON 13 cuctem Besonac-
HOCTK, CM. «[TOMOLLb MpK yCTpaHeHnn
HeuncnpaBHOCTEN».
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KomMnneKkTHbIn 0630p

MoxanywcTa, OTKpOWTE CTpaHULbl C
pUCYHKaMW.

1 bBnok aBuratens
2 [oBOpPOTHLIN NepeKnYaTenb Co

CBeTAWNMCH KONbLOM

CaeTsLleecs KOnbLO MeAIeHHO MUTaEeT,

ecnu npubop roToB K aKcnyaTaumm
(on). CeeTsLleecs KOMbLO CBETUTCA
HenpepbIBHO BO Bpems paboTbl npubopa.
BbicTpoe muraHmne cBuaeTenscTByeT O
Hanuumu ownbkmn B pabote npubopa
(cm. «[NomoLs Npu Henonagkax»).
a MMB43..:
0/off = OctaHoBka
on = Npubop BkrtoYeH
1 = Camas H13Kasi CKopoCTb
5 = Camas BbICOKasi CKOPOCTb

b MMB64..:
0/off = OcTtaHoBKa
on = [1pnbop BKOYEH
min = Camas HM3kas CKOpoCTb
max = Camas BblCOKkasi CKOPOCTb
Pulse = VimnynbcHbIN pexum ¢
CaMOW BbICOKOW CKOPOCTbHO, BbIKIHO
yaTenb yaepXuBaTb B HaKaTom
MONOXEHUN B Te4eHne Heobxoanmoro
BpEMEHN

c MMBS65.. :
0/off = OcTaHoBKa
on = [Npunbop BKMOYEH
min = Camas HM3kasi CKOpOCTb
max = Camasi BbICOKasi CKOPOCTb

3 KHonku 6bicTporo Habopa

KHoMkM ¢ 3agaHHbIMK YCTaHOBKaMU Anst

ONTUMarbHbIX PEe3ynbTaToB.

B 3aBucrmMocTu oT mogenu:

= [Insa n3mens4yeHns Kkyorkos
nbpa (konotbiv nen). Haxatb
KOPOTKO Ha KHOMKy 1 pas.

& = [nsa npurotoBneHus KokTeiineil
n cMy3u. HaxaTb KOpoTKO Ha
kHonky 1 pas. [insa ewwe Gonee
MENKOro M3MeNbYeHUs HaxkaTb
KHOMKy BTOpOW pas.



JB\ = [ns namensuenns B yHusep-
canbHOM M3MenbunTene.
HaxaTb KOpOTKO Ha KHOMKY
1 pas.
Pulse = VIMnynbCHbIV pexum ¢ camon
BbICOKOM CKOPOCTbt0. Yaep-
KMBaTb KHOMKY B HA)KaToOM
MONOXEHUN B TEHYEeHME HeOOXo-
OVIMOTO BPEMEHM.
MpWHATL BO BHMaHWe Tabrnuuy
Ha puc. @
Mocne HaxaTns Ha KHOMKW BbICTPOro
Ha6opa /% //3\ sanyckaetca
3afaHHas nporpamma. [ns npexaes-
PEMEHHOTO NpeKpaLLeHns NporpaMmbl
HaxkaTb Ha NBY0 KHOMKY BbICTPOro
Habopa 1N ycTaHOBWTb MOBOPOTHbIIA
nepekntoyarens Ha «0/off ».
CwmaTbiBaHue kabens
MpueBoa
[epxaTtenb HOXa Cc HOXOM bneHaepa /
M3MernbYUTENS U YNIIOTHUTENem
Vcnonb3yetcst ons ctakaHa bneHgepa u
YHVMBEPCarnbHOro U3MernbLInTensi.
7 CrakaH 6neHagepa U3 6opocunukar-
HOro cTtekna
OTnnyaetcst ocobori TEPMOCTONKOCTbHO,
no3BonseT aaxe nepepaboTky o4eHb
rOpsiYNX MHIPELNEHTOB.
Kpbllka ¢ 3arpy304HbIM OTBEPCTUEM
MepHbI cTakaH4YMK CO LUKaNown
(makc. 50 mn)
10 BcrtaBka ansi cMy3u*
[ns nepepaboTku OpyKTOB 1 APYrx
WHIPEeOVEHTOB U NPUrOTOBMNEHNS U3 HUX
COKOB 1 cMy3u. bnarogapsi BctaBke
KOCTOYKM 1 Apyrue Teepable KoMo-
HEHTbI He NPOXOANAT Yepe3 hUnsTp U He
nonagarT B HaNuTKK.
11 CrakaH yHuBepcasnbHOro
usmenbunTens*

* He Bo Bcex mogensix.

(<2 IS B
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Okcnnyartauns ru

JKkcnnyartauua

MopgroTtoBka

m [lepen nepBbiM MCMOMb30BaHNEM
TLLATENBHO NOYUCTUTL NpMBOp U
NPUHAANEXHOCTH, CM. «YUCTKA U YXOAY.

m brnok gBuratens yctaHoBUTb Ha POBHOM,
CTabUNBLHOM M YNCTOW MOBEPXHOCTH.

m Kabenb n3Bneyb Ha HeobXxoaumyto
ANUHY.

BneHnaep
bneHaep npurogeH ans

— nepemMelunBaHuAa n B30MBaHMA
KNOKOCTEWN,

—  M3MernbYeHns 1 pyoku cbipbix pyKTOB,
OBOLLIEN, OPEXOB U LLOKOrnaaa,

— MIOPUPOBaHUA CYroB, BapeHbIX (PYKTOB
1 OBOLLIEN,

— MPUroTOBMEHNSA MaiOHE30B 1 COYCOB.

Mpubop npurofaeH onsa nepepaboTkm cneny-
foLLiero Konunyecrtsa:

TBepable NPOAyKTbI 100 r
YXnpgkoctun mMakc. 1,5 n
[opsayre nnu nensawmecs makc. 0,5
XMOKOCTU

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs 06
ocTpble HoXM / Bpawaromiics npuson!
Hukorga He onyckaTb pyku B YCTaHOBIEHHbIN
cTakaH bneHgepa. Becerga pabortarb Tonbko
C MOMHOCTLI0 COBPaHHbIM BrieHaepoMm u
3akpbiTon kpbilkon! CTakaH 6neHaepa
MOXHO CHUMaTb VN YCTaHaBNMBATL TOMbKO
rocre BbIKIOYeHNs Npubopa 1 0CTaHOBKU
npveoza. MNocne BbIKMIOYEHNS HOX NPoJos-
XaeT ABUraTbCs eLle HEKOTOpoe BPeMs.

/\ OnacHocTs ownapuBaHus!

Mpu nepepaboTke B GrieHaepe ropsumnx
NpOJYyKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKE
BbIXogWT nap. B ctakax 6neHgepa 3anon-
HATb Makcumym 0,5 nuTpa ropsyen unm
NEHSILLENCH XXUOKOCTU.
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ru Qkennyaraums

BHumaHwme!

BrneHpep HY B Koem cryyae He BKoYaTb
nycTeiM. Bcerga pabotars C NOMHOCTHIO
cobpaHHbIM Npubopom. CtakaH bneHgepa
yCTaHOBUTb Ha Grioke ABuratens u 3aBuH-
TUTb A0 yrnopa.

PucyHok [

m CrakaH 6rneHgepa pasmecTuTb 4HOM
KBEPXY.

m  YNnoTHWUTENb pasMecTUTb Ha AepkarTere
Hoxa. MpocreanTb 3a NPaBUITbHLIM
pasMeLLeHNeM YrnoTHUTENS.

BaxHble npumeyaHus

B cnyyae nospexaeHnst nnu HenpaeWbHOMO
pa3MeLleHnsl YNOTHUTENS MOXET BbiTeKaTb
XWAKOCTb.

m [lepxaTenb HOXa B3ATb 3@ Py4Ky U BCTa-
BUTb B CTakaH bneHgepa.

O6paTnTb BHUMaHWe Ha hopmy AeTanein
(pucyHok [F1-2a)!

m  OTKuHYTb pyuky (pucyHok [E3-2b). Mpun
3TOM JepaTenb Hoxa (hUKCUMpyeTcs B
KpenneHun ctakaH bneHgepa.

m CrakaH bneHpepa nepeBepHyTb.

m CrakaH GneHgepa yCcTaHOBUTb Ha
npvBog bnoka asuratens. CTpenka Ha
CTakaHe OrneHaepa nokasbiBaeT Ha TOYKY
Ha Gnoke gsurartens.

m CrakaH 6neHgepa 3admkcmpoBaTb,
MOBEPHYB €ro Mo YacoBOW CTpernke A0
ynopa.

m  3arpy3nTb UHTPEANEHTHI.

m  3aKpbITb KPBILLKOW N HaXaTb KPbILLKY
BHM3 0 yrnopa.

m  MepHbIn CTakaH4mK BCTaBUTb B 3arpy-
304HOE OTBEpCTHE.

m BcTaBuTh WTENCEnbHYIO BUNKY B
PO3ETKY.

m  BkmounTs npnbop: MoBopoTHbI
nepeknoyaTesib Ha «on».

m [1OBOPOTHbIN NepeksoyaTens ycTaHo-
BUTb Ha Xernaemyro pabouyto CKOPOCTb.

nm6o

m HaxaTb Ha xxenaemyio KHOMKy ObICTPOro
Ha6opa (i vnm §).

= KpbIlKy NpyuaepxmBaTh 3a Kpasi BO
BpeMmsi nepemMeLurBaHus. He onyckaTtb
pYKM B 3arpy3o4Hoe oteepcTue!
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PekomeHaaumm ans paboyent cKopocTun
[purotoBneHve manoHesa MIN/MAX*

Cynbl MAX

Cmyau & IMAX

Chbipble pyKTbl 11 OBOLLIM MAX

KokTennu, MonoyHblie

. & IMAX
KOKTENM
3aMOpOoXeHHble MAX
WHIPEANEHTbI
Ky6uku nbga B/Pulse
OueHb TBEpAble Pulse
WHIPEANEHTbI

* MIN = Camasi H13Kkasi CKOpOCTb
MAX = Camasi BblcOKasi CKOPOCTb

[Jo6aBneHue MHrpegueHToB

m  YCTaHOBUTb NOBOPOTHbLIV Nepekoya-
Tenb Ha «0/off ».

Jnéo

m  CHATb KPbILLKY.
m [obaBneHune MHrpeameHToB.

nmnéo

m  VI3Bneyb MepHbIN CTaKaH4uK.

m  3arpyxaTb XWAKOCTU U TBEPAbIE
(menkune) nHrpeaneHTbl Yepes 3arpy-
304HOE OTBEPCTUE B KPbILLKE.

m  CHoBa BKMOYMTb Nprbop.

Pabota co BcTaBKOM ANns CMy3U
Brlarouapﬂ 3TOW BCTaBKE MOXXHO Nerko
NPUroToBUTb CMY3U U3 CBEXUX (bpyKTOB,
MOMOKa, COeBOro Mosioka, MorypTa 1 COKOB.

PucyHok

m breHgep noarotoBuTh, Kak onMcaHo
BbILLE.

m [locne yctaHOBKM 1 hukcaumm ctakaHa
6rneHaepa BCTaBUTb BCTaBKY AN CMy3un
B CTakaH brieHaepa.

m  3aKpbITb KPLILLKOM U HAXaTb KPbILLIKY
BHW3 [0 ynopa.

m  BcTtaButb WiTencenbHyo BUNKY B
pO3eTKy.

m  3arpyxaTb MHIPEAUEHTbI Yepes 3arpy-
304HO€E OTBEPCTHE B CTakaHe brieHaepa,
pyKTbI NpU HEOBXOANMOCTU MOXHO
npeaBapuTenbHO HapesaTtb bonee
MEMKMMU KyCOYKaMMU.



BHumaHume!

He 3arpyxatb B cTakaH 6neHaepa GosnbLume,

TBepAble KOMMOHEHTLI, Hanp., KOCTOYKN
aBOKago unun cnue.

m  MepHbI CTakaH4mK BCTaBUTb B 3arpy-
304HOE OTBEPCTME.
m  BkmounTtb npubop.

Mocne paboTbl

m  YCTaHOBUTbL MOBOPOTHEIV Nepeknova-
Tenb Ha «0/off ».

m  /I3Bneyb WTencensHyo BUNKY 13
PO3ETKU.

m  CHsATb KpbILWKY CO cTakaHa bneHaepa.

m  CHATb KpbILLKY CO CTakaHa GneHaepa.

m  OnycTownTb cTakaH brnenagepa.

YKa3aHue Ans BCTaBKu ANSA CMy3U:
MepHbIN cTakaHuMK N3BMeYb U3 KPbILLIKA

1 BCTaBWTb BO BCTaBKY AJ19 CMy3u. Takum
o6pa3om, TBepable KOMMOHEHTLI HE CMOTYT
nonacTb U3 BCTABKM B HAnmTOK.

m CrakaH brieHaepa nepeBepHyTb U

pa3MecTuTb OTBEPCTUEM BHI3.
m [lepxarenb Hoxa U3BrneYb.

[Ins 3TOro pyyKy OTKMHYTb BBEPX U CHATb

aepxarernb HoXa.
m [lpoBecTun UnCTKy BCex AeTanewu,
cM. «HuncTka u yxoay.

YHuBepcanbHbIN N3MenbinuTenb

ana nsamenbvyeHnsa HebOonbLLOro KonmyecTea

Msica, TBEpAOro Cbipa, PENYaToro ryka,
NeTPyLUKKN, YECHOKA, PPYKTOB U OBOLLIENA.

MprHATL BO BHMMaHWe Tabnuuy Ha puc. [[!

He ponyckaetcst uamens4eHne KopernHbix
3epeH, ropoLLUKH nepLa, caxapa, Maka u
XpeHa.

MpumeyaHue: Ecnn B KOMNNEKT NOCTaBKM
He BXOAUT YHUBEepCarbHbIA U3MENBYUTENb,
TO €ro MOXHO 3aKa3aTb Yepe3 CepPBUCHYIO
cnyx6y (Homep ons 3akasa: 12007111).

/\ OnacHocTk TpaBMUpOBaHUs 06
oCTpble HOXM |/ Bpalwjarolmmncs
npusoa!

YHuBepcanbHbIN N3MENLYUTENb MOXHO

CHUMaTb M yCTaHaBNMBaTb TOMbKO Nocre

BbIKIOYeHMs Npubopa 1 0CTaHOBKM

npueoaa.

Okcnnyartauns ru

PucyHok 8]

m  CrakaH yHMBepcansHoro 1amernsYnTens
pasMecTuTb OTBEPCTMEM BBEPX.

m [lpegHasHadYeHHbIe ANs M3MensYeHus
MPOAYKThI 3arpy3nTh B YHUBEPCANbHBIN
U3MensInTENb.

m  YNnoTHWUTENb PasmMecTuTh Ha Aepxatene
Hoxa. MpocneauTsb 3a NpaBUmbHbIM
pasMeLLeHneM ynnoTHUTENS.

BaxHble npuMevyaHus

B Cly4dae nospexaneHua unn HenpasuribHOro
pasmMeLlleHna ynnoTHUTENA MOXET BblTeKaTb
XNOKOCTb.

m [epxarenb HOXa B3siTb 3@ Py4Ky 1
BCTaBUTb B CTakaH yH1BEPCarbHOro
namensuutens. ObpatuTb BHUMaHWE Ha
dopmy getanen (pucyHok [1-2)!

m  OTKUHYTb pyyky (pucyHok [B1-3). Mpun
3TOM JepxaTernb HoXa hukcmpyeTca B
KpenmneHun ctakaHa yH1BepcanbHOro
N3Mens4nTens.

m CrakaH yHVBepcanbHOro uaMens4nTens
nepeBepHyTb.

m CrakaH yHuBepcanbHOro 3amMensym-
Tens ycTaHOBWUTbL Ha npusoae brnoka
apuratens. CTpenka Ha cTakaHe yHuUBep-
CarnbHOro N3MerbLYUTENs MokasblBaeT Ha
TOYKY Ha brioke ABuraTensi.

m CrakaH yHMBepcarnbHOro U3Menb4nTens
3achmKkcMpoBaThb, MOBEPHYB €ro Mno
4YacoBOW CTperke A0 yrnopa.

m  Bknountb npnbop: NMoBOPOTHLIN BbIKIHO-
YyaTernb Ha «ony.

m [1OBOPOTHbIN NepeknoyaTerns ycTaHo-
BUTb Ha «Pulse» 1 yaepxuBaTb B 3TOM
MOMNOXEHMUN.

nm6o

m  HaxaTb HyXXHY KHOMKy BbICTPOro
Ha6opa (/g\ nnm Pulse, B 3aBncrmocTy
OT Mogenu).

MpumeyaHume: Yem gonblue npubop octa-
€TCsl BKIMIOYEHHbIM, TeM 6orblue n3mernbsya-
HOTCH NPOAYKTHI. [py 3Mens4YeHun 3enexu
enaemas cTeneHb U3MENbYEHUST MOXET
ObITb AOCTUTHYTA yXKe 3a O4YEeHb KOPOTKOE
Bpemsi paboTbl.
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ru YUucTka n yxon

Mocne paboTbl

m  YCTaHOBWUTb MOBOPOTHbIV Nepeknoya-
Tenb Ha «0/off ».

m  /3Bneyb WTEncensbHyto BUIKY 13
PO3ETKN.

m CrakaH yH1BepcanbHOro UamensnTens
MOBEPHYTb NPOTVB YaCOBOW CTPESKN U
CHATb.

m CrakaH yHuBepcanbHOro U3mens4nTens
nepeBepHyTb.

m [lepxatenb Hoxa n3Bneyb. [Ansa atoro
PYYKy OTKUHYTb BBEPX U CHSATb AepKa-
Tenb HoXa.

m  OnycTowmTb CTakaH yHMBEpCanbHOro
N3MenbInTensi.

m  OcTaTkv n3menb4eHHbIX MPOAYKTOB
yOanuTb 13 CTakaHa C NMOMOLLIbIO NOJX0-
JsiLLero NoApyyYHoro cpeacTtsa (Hanp.,
NOXKHN).

m [IpoBecTu YMCTKy BCex AeTanen,
cM. «HuncTtka u yxoay.

Yuctka u yxon
[anHbIi npnbop He HyxaaeTcs

B TEXHUYECKOM obcnyxuBaHum! TwatenbHas
4YNCTKa rapaHTUPYET ANUTENbHYH COXpaH-
HOCTb. OG30p ANst YUCTKM OTAENbHbIX
netanei npveeaeH Ha PucyHok [E.

/\ OnacHocTb nopaxeHUs anekTpuye-
CKUM TOKOM!

Brok gBuratens HU B KOEM Crlyyae He norpy-

»aTb B BOAY, HE AepXaTb Nog MPOTOYHON

BOOOW U HE MbITb B NOCYAOMOEYHON

MaLluHe.

BHumaHme!

He ncnonb3osaTb abpasvBHble YncTALLME
cpeacTaa. lNoBepxHocTM npubopa MoryT
ObITb NOBPEXAEHDI.

PekomeHpauuum:

— [eTanu ny4iie BCero YACTUTbL Cpasy
e nocrne 1Crnornb3oBaHus. Tak ocTaTku
NpoAyKTOB He MPUCOXHYT, U NracTmacca
He ByneT pasbeneHa (Hanp., aUpHbIMA
mMacnamu 13 NpsHoCTen).
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— Tpu nepepaboTke, HaMp.: MOPKOBU U
KpPaCHOKOYaHHOM KarycTbl, Ha nriacTMac-
COBBbIX [eTarsix NosiBMsAeTCcs LIBETHOMN
HaneT, KOTOpPbI MOXHO yAanuUTb C
MOMOLLIbHO HECKOMbKMX Karnerb pacTu-
TerbHOro Macna.

Yuctka 6noka gBurartens

m  /3Bneyb WiTencenbHyo BUNKY 13
pO3eTKN.

m  Bnok gevratens npotepeTb BRaXKHON
TKaHbto. [py HE0BXOAMMOCTHM UCTONb-
30BaTb HEMHOIO CPEACTBa ANs MbITbs
nocyapl.

m  3arem BbITEPETH HACYXO.

YucTtka gepxaresns HoXxa

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUs 06
ocTpble HoXu!

He TporaTb HOXM Bnengepa ronsiMu pykamu.

[ns YncTKM ncnonb3oBaTh LUETKY.

[epxaTenb HOXa He MbITb B MOCY0MOEYHOM
MalluHe, a NMOYUCTUTL Nogd NPOTOYHON BOAOW
C NOMOLLbIO LLETKU. He ocTaBnaTh nexartb B

Bope! [Ns YUCTKU CHATb YNIOTHATENMb.

YucTtka 6neHgepa

CrakaH bneHaepa, BCTaBKy AN CMy3u,
KPbILLKY Y MEPHBIN CTaKaH4YMK MOXHO MbITb B
NOCYAOMOEYHOW MaLUVHe.

PekxomeHpaums: Hanutb HeMHOro BoAbl CO
CPEeACTBOM AN MbITbS NOCY/Ab! B yCTaHOB-
neHHbIN BrieHaep. BkNounTb Ha HECKOMBKO
cekyHf cTyneHb «Pulse». BbinuTs Bogy n
NpPOMbITb BrieHaep YNCTON BOAOMN.

YucTtka yHuBepcasribHoro
usmenbuuTens

CrakaH YHUBEPCarbHOro nsmenb4nTens
MO>XHO MbITb B I'IOCy,ElOMOGLIHOVI MallinHe.



[MomoLLb Npu ycTpaHeHUn HencrnpaBHOCTEN ru

Momolub Npu ycTpaHeHUu
HeucnpaBHOCTEN

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUs!
Mepen ycTpaHeHWeM HencnpaBHOCTW U3BTe-
KaTb LUTEMCENbHYIO BUATKY 13 PO3ETKN.

BaxHoe npumeyaHue
CaeTsiLLeecs KosbLo NMOBOPOTHOMO Nepekxrio-
YaTens GbICTpO MuUraet

— B Cry4Yae HenpaBUbHON YCTaHOBKM
cTakaHa bneHgepa unu vawum yHuBep-
carbHOro N3MernbInTens,

— B Crnyyae ocnabneHus gpukcaumm
CTakaHa bneHaepa unm ctakaHa yHuBep-
carbHOro N3MernbLYUTersi BO BPEMSI
paboThl,

— B Cry4Yae OCTaHOBKM ABUraTensi B
pesyrbraTte neperpysku Bo BpeMs
paboThbl.

HeuncnpaBHOCTbL:
Mpnbop He BKMNOYaETCS UK BbIKMOYaeTcs
BO Bpemsi paboTbl.

BoamoxxHasa npuymnHa:

Mpnbop GbIn neperpyxeH (Hanp., Hacagka
3abrnokupoBaHa NpoayKToM) 1 B pesyrib-
TaTe 3Toro cpaboTarn NeKTPOHHbIN
npefoxpaHnTenb.

YcTtpaHeHue:

m  YCTaHOBMWTb MNOBOPOTHbIV NepekIoyva-
Tenb Ha «0/off ».

m  VI3Bneyb LUTENCENbHYO BUIKY 13
PO3ETKN.

m  YCTpaHUTb NPUYMHY NEeperpysku.

m [lpogomxuTtb aKkcnnyartauuo npubopa.

Bo3moxkHasA npuymHa:

OcnabneHue dumkcaumm ctakaHa brnex-
[epa unu ctakaHa yHMBepcanbHOro
N3MenbInTens.

YcTtpaHeHue:

m  YCTaHOBWUTb NOBOPOTHbLIV Nepekrova-
Tenb Ha «0/off ».

m CrakaH GneHgepa unm ctakaH yHuBep-
CarbHOr0 N3MEeNBYNTENS YCTaHOBUTb
NpaBWIbHO 1 3aBUHTUTL 40 yropa.

m [lpogomkuTb aKcnnyaTauuio npudopa.

BaxHoe npumevaHue

Ecnun Takum 06pa3om He yaanoch yCTpaHuTb
HEeNCnpaBHOCTb, NOXanyncra, obpatutecb B
CepBHUCHYI0 Cryx0y (CM. agpeca CepBUCHbIX
LIEHTPOB B KOHLE 3TOIN GpoLutopbl).

PeuenTbl

O6wue ykasaHuA:

TBepable UHrpeaneHTbl CHavana cMmellaTthb
TONBKO C MOMOBUHHBIM KONMYECTBOM
XKNOKOCTU, Nocrie Yyero 4o6aBuTb OCcTanbHYO
XNOKOCTb.

Mpn NPUroTOBMNEHNN CMY3U1, ONOPOXHMB
CTakaH brneHaepa, yCTaHOBUTb €ro 3aHOBO U
BKIMIOUUTH KPATKOBPEMEHHO Ha camyto
BbICOKYH CTYMeHb Ansi NoMny4YeHust octatka
XUOKOCTW.

MarnoHes

MpumeyaHune: B 6neHaepe MOXHO
NPUroTOBUTL MaioOHE3 TONbKO 13
LenbHbIX iU,

OcHoBHOWM peLenT:

— 1 anuo

15 r NIMMOHHOTO COKa Unu ykcyca

— 1 wenoTka conu

— 1 wenotka caxapa

— 250 mn pacTtuTensHoro macna
WHrpeaueHTbl 4OMKHbI MMETb OAMHAKOBYHO
TeMneparypy.

m YCTaHOBWUTbL BneHaep Ha HU3KYHO
CKOPOCTb.

m  VHrpeamnenTsl (kpome macna) nepeme-
LLUMBATb HECKONBKO CEKYH Ha HU3KOWM
CKOPOCTMU.

m [lepekntounTb BneHaep Ha camyto
BbICOKYIO CTYM€eHb, 3an1MTb Macro 4Yepes
BOPOHKY 1 CMeLUMBaTb NPYMEPHO
2 MUHYTBI.

163



ru PeuenTsl

I'opﬂquw Lokonan
50-75 r mopoxeHoro 6roYHoro
Lokonaga

— Y21 ropsi4ero Morioka

— B3buTble CnuBKM U LLIOKONaAHbIE KPOLLIKM
Mo XenaHuto

m HapesaTb 6royHbIN LIOKOMaA Kyco4KaMm
(oK. 1 cM) 1 MONHOCTBIO U3MENBYNTD KX B
OneHaepe Ha caMoW BbICOKOW CKOPOCTH.

m  BbiknounTte 6neHaep v BNUTb B HEro
Yepes BOPOHKY MOJIOKO.

m B36uBatb B TeyeHne 1 MUHyTbI Ha caMoi
BbICOKOW CKOPOCTW.

m  Pa3nuTb ropsauni Wwokonag no crakaHam
W, NO XenaHuio, NoAaBaThb CO B3OUTLIMM
CNM1BKaMM 1 LLOKONAAHbIMU KPOLLIKaMW.

BaHaHOBbLIV KOKTeWUnb
C MOPOXEHbIM
— 2-3 6aHaHa (ok. 300 T)

— 2-3CT. N. C BEPXOM
BaHWIBHOIO UMW NIMMOHHOTO MOPOXe-
Horo (80-100 )

— 2 nakeTuka BaHUITbHOIO caxapa

— Y2 n monoka

m  3arpy3uTb BCe UHIPEeaMEHTbI B CTakaH
bnengepa.

m  BknounTb KHoMKy 6bicTporo Habopa S .

nm6o

m B36uBatb B Te4eHne 1 MUHyTbI HA camon
BbICOKOW CKOPOCTM.

Cosert: [MpurotoBneHune no 3TOMY peuenty
BO3MOXHO TaKXe C UCnofib3oBaHNeEM

Hacaakun Oonga cMmy3u.

P pPYKTOBbLIA HANUTOK

— 250 r 3aMOpOXEHHbIX
bpyKTOB (Hanp.: kny6-
HUKa, 6aHaH, anenbCcuH,
s1610K0)

— 50-100 r caxapa

— 500 mn xonogHow Boabl

— Jlepg no xenaHuto
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m  OpyKTbl NOYUCTUTL M Hape3aTb Ha
KYCOYKM.

m  Csexwue pykTbl Nepeq AanbHenwen
nepepaboTKON 3aMOpO3nTb.

m  3arpy3nTb BCE MHrpeaneHTbl (kpome
nbaa) B CTakaH bneHaepa.

m  BknoumTh KHorky 6GbicTporo Habopa G .

nm6o

m B36uBatb B TeueHne 1 MUHYTbI Ha camon
BbICOKOV CKOPOCTMW.

m [lo xenaHuto nogaeatb BMECTE CO Jb0M.

Koktennb ansa

cnopTcMeHOB @ @

— 2-3 anenbcuHa (oK. 600 r)

— 1-2 numoHa (ok. 150 )

— Y-1CT. N. caxapa unun mega

— Y4 n abnoyHoro coka

— V4 n MyHepanbHoW BOAbI

— 10 XXEenaHW HECKOMbKO KyOMKOB nbaa.

m  OuncTuTb anenbCuHbI U NIMMOH OT
KOXYpbl, HApe3aTb Ha KYCOYKU.

= 3arpy3uTb BCe UHrpeaneHTbl (Kpome
ABrNOYHOro CoKa U MUHepanbHOW BOAbI) B
cTakaH brnieHaepa.

m  BKriounTh KHoMKy 6bicTporo Habopa & .

nm6o

m B306uBatb B Te4eHUe 1 MUHYTbI Ha caMoi
BbICOKOW CKOPOCTMW.

m  [1o6aBuTb AOMOYHBIA COK N MUHE-
parnbHyto BOay.

m KopoTko B36UTL B GrieHaepe, noka
HanWTOK He BCMEHUTCS.

m  Pa3nuTb KOKTENIb MO cTakaHaMm u, Nno
XenaHuo, nogaeathk ¢ Kybrkamu nbaa.

3eneHbll cMy3u
— 1 3eneHoe a6noko
(ok. 100T)
— COK O]HOro NMMOHa
(ok.20T)
— 20 r KyopsiBow KanycTbl (FPHOHKOIb)
— 10 r cTebns cenbaepes
— 10 r nucTbeB kopraHapa
— 10 r cemMsH nbHa
— 1 r Mmonoton KopuLbl
— 250 r oxnaxaeHHowm BoAbl



m S6roko, ctebenb cenbaepes 1 KyapsiByto
KanycTy (rproHKOrb) Hape3aTb KyCOYKamu.

m  Hanutb HeEMHOro BoAbl B YaLly
GneHpepa.

m  3arpy3uTb BCe TBeEpAble MHIPEAUEHTbI BO
BCTaBKy AJ1s1 CMy3U/ 1 3an1Tb BOOON.

m  BknounTh KHorky GbicTporo HaBopa G .

nm6o

m B3b6usatb Ha cTynenn «Pulse» B
TeveHune 60 cekyHa.

PekomeHgauus: SToT peLenT MOXKHO
Jenatb 1 6e3 BCTaBKM AJ15 CMY3U.
BUHOTpaga

— 25T Monopgoro wnuHarta

— 100 r 3aMOpOXeHHbIX Kyco4KoB 6aHaHa

— 200 mn xonogHoro 3eneHoro Yyas
(npvrogHoro ans aeten)

m HanuTtb HemMHOro 4as B cTakaH
6neHgepa.

m  3arpy3uTb BUHOrpaz, LWNMHAT U KyCOYKHN
OaHaHa BO BCTaBKy A1 CMy3M U 3aNnTb
OCTaBLUMMCS YaeM.

m  BknounTh KHorKy GbicTporo Habopa f .

nnbo

m B306uBaTtb Ha CaMol BbICOKOW CKOPOCTU
[0 Tex nop, noka cMy3su He OyaeT roTos.

P pyKTOBbINA MyCC

— 400 r cppykTOB (BULLHSA 63
KOCTOYEK, ManunHa, CMOpoanHa,
KnybHuKa, exxeBuKa)

— 100 mn BMLUHEBOrO coka

— 100 mn KpacHoro BvHa

— 80rcaxapa

— 1 nakeTuK BaHWUNbHOrO caxapa

— 2 CT. N. IMMOHHOrO COKa

— 1 KOHYMK HOXa rBO3AMKM (MOIOTOW)

— 1 wenoTka Kopuubl (MONOTOW)

— 8 nucToB xenaTtvHa

m  3amoumnTb XKenaTuH B XOI0AHON Boge
npunbn. Ha 10 MUHYT.

m Bce nHrpeamneHTsl (kpome xenatuHa)
BCKUMATUTb.

m KenaTuH omxaTb U pacTonuTb B MUKPO-
BOMHOBOW MeYn, He JOBOAS [0 KUMEHUSI.

BuHorpagHbIn cmMy3un
— 250 r 3eneHoro

PeuenTsl ru

Fopsune dpyKThl 1 XenaTtuH nepeme-
LUMBATb Ha HW3KOW CKOPOCTU NPUBNM3mn-
TENbHO 1 MUHYTY.

m  3anofnHnTb MyCcC B BAHHOYKW, MPOMbITbIE
XOnogHOM BOAOW, U NMOCTaBUTb B
X0rogHoe MecTo.

B ctakaHe bneHpgepa nepepabarbiBaTb
MakcumMmym 500 MmN ropsiye MOXHO
»xunagkoctu!

PekomeHaaums: pyKTOBLINA MyCC nyyLle
BCEro nogasaTb CO B3OWTbIMW CIMBKamMu Unn
BaHWUIMbHbIM COYCOM.

Coyc «necto» n3 6asunuka

— 10 r KegpoBbIX OPELLKOB

— 3 ry4ecHoka

— 5rcomm
40 r cbipa «[lapmesaH»

— 10 r cBexxero 6asunuka

— 70 r onnBkoBOro macna

m KepgpoBble opeLukn, YECHOK, COrb U CbIp
«MapmesaH» NonoXuTb B CTEKMSIHHYIO
€MKOCTb 1 3aKpbITb AepXaTernieM Hoxa.

m M3menbuyatb B TedeHne 15 cekyHa Ha
ctyneHu «Pulse».

m [JoGaBuTb 6a3nnuK 1 oNmMBKOBOE Macro
1 NepemMeLlMBaTh BCe B TeYeHne
10 cekyHA Ha cTtyneHn «Pulse».

TbIKBEHHbIM cyn

— 600 r TbIKBbI C XENTON MSAKOTbIO

— 200 r kapTocbens

— 1 n oBowHoro 6ynboHa

— 2 nyKoBuUbl

— 2 [OnbKM YecHoKa

— MOIOThLIN NepeL, u conb

— 30 r cnuBo4HOro Macna

— 2 CTONoBbIX NIOXKW ONMBKOBOrO Macna
— MepBoro omkuma (extra vergine)

— 5-6 nucToykoB basunvka

— 2-3 nucTodKa wandes

— 1 BeToYKa NeTpyLUKn

— 1 BeToYka TUMbSHA

— 1 BeTo4ka manopaHa

— Y4 4ariHOWN NOXKM MOMNOTON KOpULbI
— TepTbin cbip «[apmesaH» no BKycy
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m Pa3pesarb TbIKBY Ha YacTu, CHATb
KOXWLY W yOanuTb cemeykn. ThikBy Hape-
3aTb HEBOMbLUMMK KyCOYKaMU.

m  Kaptodenb nouYncTuTb 1 Takke HapesaTb
HebonbLUMMK KycovKamm.

= JlyKOBULIbI MOYNCTUTB, MENKO Hape3aTb
1 crerka nopkaputb B CKOBOPOAKe
CO CINVBOYHbLIM Macriom, OfIMBKOBbLIM
Macrnom v pybrneHHbIM YECHOKOM.

m  [Jo6aBuTtb Kycou4ku ThIKBbI 1 KapTodens
1, NoMeLUMBasi, NPoTYLUMTb, Noka
OBOLUYM He CTaHyT MArkumun. [Jo6aenste
NMOCTEMNEeHHO OBOLLHON OyrnboH, a 3aTem
OMNyCTUTb B CYN CBSI3aHHbIE MY4YKOM
Tpasbl.

m Baputb npymepHo 25-30 MUHYT Ha
crnabom orHe 1 npu HeobxoanMocTn
ponuneatb OyrboH.

m  VI3Bne4yb Ny4yok Tpas.

m [loGaBuTtb comnb 1 NepeL, No BKycy, 3anpa-
BUTb LLEMOTKOW KOPWLbl Y ONIMBKOBBIM
Macrom nepsoro omxuma (extra vergine).

m Hanueartb B cTakaH 6rneHgepa no 500 mn
cyna v niopupoBarb.

B cTakaHe 6neHaepa nepepabaTbiBaTh
Makcumym 500 mn ropsiyen MOXHO
xmngkoctu!

m [lepen nogaven Ha cTon nocbinatb
HaTepTbiM CbipoM «[lapmesaH».

Cyn ¢ MOPKOBbLIO

N KYMUHOM

— 780 r mopkoBwm

— 720 mn Boabl

— 14.n. kymnHa

— conb 1 nepeL

m HapesaTb MOpKOBb KybBukamm
(mpum. 15x15 mm).

m  3arpy3vTb MOPKOBb B CTakaH MuKcepa u
no6aBuTb BOAY.

m [leperepeTb B MUKCEPE HECKOIbKO
CEKyH, C MaKCUMarbHOW CKOPOCTbHO.

m [lomMecTUTb Nony4YeHHy cMech B
KacTptonto 1 obaBUTb KyMUH.

m Bapwutb B Teuerme 30 muHyT. B npouecce
BapKy MOXXHO [06aBUTb BOAbI, €CNN Cyn
[OOIDKEH MOMyYUTbCH MEHEE MYCThIM.

m [lpynpaBuTb COMbIO U NepLEM.
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YTUnmanpymnte ynakoeky ¢ MCMOMb30-
BaHWeM 3aKonornyecky 6esonacHbix
|

MeToAoB. [laHHbI Nnpubop nveet
OTMETKY O COOTBETCTBUM eBponei-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMN ANEKTPUYECKNX U SMEKTPOH-
Hbix Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI OMPEAENSIIOT AeNCTBYO-
e Ha TeppuTtopun EBpocotosa npa-
BMIa BO3BpaTa v yTUNmn3aumm ctapbix
npunbopos. MiHdopmaumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUMM3aumm
Bbl MOXeTe nonyynTb B MarasvHe,

B KoTOpom Bl nprnobpenun npnbop.

YcnoBus rapaHTUMHOro

o6cnyXnBaHus

Mony4nTb ncyepnbIBaoLLy0 NHOPMaLIMIO
06 ycnoBusix rapaHTUHOro obcnyxu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LEHTpe, Unn
B CEPBUCHOM LIEHTPe OT Npou3BoauTens
OO0 «BCX bbiToBble MpUGOPLI», UNK

B COMPOBOANTENBHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a coboli npaeo Ha
BHECEHMWE N3MEHEHWIA.



UHcopmauua M3rotoBUTENA 0 rAPaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUU

KpyrnocytouHblit TenecoH cny6bl nopaepKku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumanbHbli caT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Appeca X X LLeHTPOB, a TaKXe BCA ' no y AOCTYNHa Ha oduuManbHOM
caute B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCNyramu Tonbko P X LLeHTPOB.
OpuruHanbHbie aKceccyapbl M CPEACTBa Mo yxoay AnA 6biToBoi TexHuku Bosch Bbl MoxeTe npuobpectu B cdup MHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store.Cy onnartbl U 1 Bbl MOXKeTe 03HAaKOMMUTBLCA Ha caiTe. Tak)ke OpUrMHanbHble
akKceccyapbl U cpeacTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp X X LleHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

|_|yHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnu 3TU AaHHble He cogepXaTcA B AOKYMEeHTax O MOoKynKe wuagenusa (KaCCOBbIﬁ yek M/W‘IM
TOBapHbIM Yek, ToBapHan HaknagHas).

3. aHHanA uHdopMaLma pacnpocTpaHAeTca Ha Manble bbiToBble Nprbopbl ToBapHOro 3Haka Bosch: kodeBapku, kodhemallnHbl, KOheMOonKu, Becbl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, MbINeCoChl, Pe3KK, TOCTEPbI, YTIOMM, theHbl, PaCNPAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYANHUKM, COKOBBIXKUMANKH, U3Menb-
yutenu, bneHaepsl, ragunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HANOMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rNafunbHble JOCKU U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLieCTBNAETCA B (hopMe 0BA3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapMpOBaHUA COOTBETCTBUA.
MHdbopmaumio 06 obAsatenbHOM NOATBEPXAEHUU COOTBETCTBUA HaLIUX NPUOOPOB, B TOM UMCNE JaHHble O HOMepe cepTuduKara CooT-
BETCTBMA (AeKnapaunu o COOTBETCTBUM) U CpoKe ero (ee) aenctaua Bol moxeTe nonyunts 8 OO0 «BECX BbitoBblie Mpubopbi».
Halwa npoaykuua NpouM3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauun «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LUtpacce 34, lepmanua (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHusauueit, BbinonHaLieh GyHKLMU MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENSA, YNONHOMOUYEHHO U3roTOBMTENEM Ha OCHOBaHMM [JOroBOpa C HUM, ABNA-
etcAa OO0 «bCX BbiToBble Mprbopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, bunuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckasn, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dbakc (495) 737-2798.

5. ObazarenbHble CBeleHWA O TEXHUUECKUX XapaKTepUucTukax anBOpa npusefeHbl Ha TMNoBoW Tabnuuke an60pa WNKW Ha ero aTUKeTkKe M/MI'IM
B conpoaouMTeanoﬁ AOKYMeHTauuu.

6. AKceccyaphl U cpeacTtBa no yxoay

[ina GeaynpeuHoro hyHKUMOHMPOBAHUA Balleit TEXHUKK U yXOAa 3a Helt NPOU3BOAMTENb PEKOMEHAYET UCMONb30BaTh TOMbKO OPUTMHANBHbIE
akceccyapbl 4 CpeAcTBa Mo yxofy. OpuUrMHanbHble akceccyapbl pa3paboTaHbl MPOU3BOAUTENEM, OHW WAeanbHO NOAXOAAT MMEHHO AnA Bawero
npu6opa. OpuriHanbHble akceccyapbl U CPEACTBa MO YXOAy COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKWM TpeboBaHWAM KauecTBa ToBapHOro 3Haka Bosch,
OHM NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITAHWA ANA obecneueHAs MakcMManbHOM HafeXHoCTH B paboTe. Mo Bcem BOnpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamm
1 cpeacTBamu No yxody AnA Balwei GbITOBOM TeXHNUKM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbBIE CEPBUCHbBIE LIEHTPbI UMK NO TenedoHy Cryxbbl
NOAAEPXKKH.

7. FapaHTHA usrotoBuTens

dupma usrotoBuUTENb NPEAOCTaBNAET Ha NPUOBPeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoit ®eaepaunn 6biToBoM Nprbop rapaHTMio B COOTBETCTBUM C Aeiic-
TBYIOLMM 3aKkoHofaTenoctBom PO cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHblit B Pecnybnuke Benapych 6bIToBoM nprbop, K KOTOPOMY Npu Nokynke 6bin
BblaH rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNIOBHUA, He NPOTUBOpPeUalle 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHuMaHue! BaxxHasa uHdopmauua ana norpeburtenei

[aHHblit npubop npefHasHayeH ANA UCNONb30BAHWUA UCKNIOUNTENBHO ANA NUUHBIX, CEMEMHDBIX, JOMALIHUX U UHbIX HYX[, He CBA3aHHbIX C OCY-
LeCcTBNEeHWEM NPeanpPUHUMATENbCKON AeATENBHOCTH NMMBO yAoBNEeTBOPEeHUeM BbiTOBbLIX NOTPeBHOCTEN B odhuce NPeanpUATUA, YUPEXAEHUA UK
opr%Hmaaumm. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTIMUHbLIX OT BbllleyKa3aHHbIX, ABNAETCA HapyLIeHWeM NpaBWN Hajanexallen akcnayarauuu
npubopa.

Hanuuune dpupmeHHoW 3aBoACKOM TUNOBOW Tabnuuku Ha npubope obazatenbHo! MoxanyicTa, ybeantecb B ee HANUUMKU U COXPAHUTE ee Ha Npu-
6ope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. YaaneHue tabnuuku Benet Kk obesnuueHno Npubopa 1 K BO3SMOXKHbLIM HapyLIeHUAM NpaBun ero
3KCNNyaTauuu.

M3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEAOCTATKM B NpUBOpe, ecnu cepBUCHOI cnyxBoi GyAeT AoKa3aHo, UTO OHW BO3HUKNK NOCNe Nepeaaun
npubopa notpebuTento BCneacTs1e HapyLieHUA UM NPaBUN NONb30BaHWUA, TPAHCMIOPTUPOBKU, XPAHEHHUA, IEUCTBUI TPETBUX MWL, HENPEOAONUMOHM
cunbl (Noxapa, NPUPOAHOK KaTacTpodbl 1 T.M.), NONaAaHNA bbITOBbIX HACEKOMbIX 1 FPbI3YHOB, BO3AEMCTBUA MHbIX MOCTOPOHHUX (PAKTOPOB, a TaKkKe
BCNEACTBUE CYLLIECTBEHHDBIX HAPYLIEHN TEXHUUECKMX TPebGOBaHM, OrOBOPEHHbBIX B MHCTPYKLIMW NO 3KCN/yaTaluu, B TOM Yucne HecTabunbHOCTH
napamMeTpoB 3NeKTPOoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[inA nopTBepXAEHWA AaThl NOKYNKM Npubopa npu rapaHTUMHOM PEeMOHTE UNW NPEeabABNEHUU MHbIX MPEAYCMOTPEHHBIX 3aKOHOM TpeboBaHwi
ybeaunTensHo Npocum Bac coxpaHATb [JOKYMEHTbI O NMOKYMKe (YeK, KBUTaHLIMIO, MHble [JOKYMEHTbI, NOATBEPXAAIOLME AaTy U MECTO MOKYNKK).
CobniofeHne peKoMeHAALMUI U YKa3aHWH, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHM MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHuna), NOMoXeT nabexarb npobnem
B aKCMnyataunu npubopa u ero obenyKMBaHUU.

HeuncnpaBHble y3nbl NpUBOPOB B rapaHTUitHbIM Nepuoy 6eCnnaTHo PEMOHTUPYIOTCA UMW 3aMEeHAITCA HOBbIMU. PelleHne Bonpoca o Luenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHdbopmauus o cepsuce

B nepuoa 1 nocne ucTeueHUA rapaHTMHOro cpoka Hawa Cnyxba CepBuca, a Take MacTepCK1e Hallux NapTHEPOB BCErja roToBbl NPeANoXnUTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0BCNYyXMBaHUA HaXOAMUTCA Ha
oduumnanbHom camte B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyx6bl Manbix 6bITOBbIX MPMBOPOB (KPOMe KYyXOHHbIX KOMBaMHOB M nblnecocos) coctaBnfaeT 2 roga. Cpok cnyxbbl KyXOHHbIX Kombait-
HOB UM NblnecocoB coctaBnAet 5 net. Cpok cnyxObl U3AENUA UCUNCNACTCA C AaTbl €ro MOKYMNKK, NTMBO NpWU HEBO3MOXHOCTU €e onpeaeneHus, ¢
[laTbl U3rOTOBNEHUA W3[ENUA, HAHECEHHON Ha TMMOBYIO TabnNMUUKy M34enuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3rOTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
mapkupyetca FD ITMM, rge I'T - rog usrotoenexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecay uarotoenexus. [inAa onpeaeneHuns roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno .

* BecnnatHbl¥ KPyrnocyTouHblit TeneoH ANA 3BOHKOB Ha TeppuTopumn PO. B34C065N1-1M00  03/2017

[H[ 4. YBaxaeMble AaMbl U rocnoaa, COOﬁLLlaEM Bam, uto noaTeepXxaeHue COOTBETCTBUA Hawewn npoaykuuu obAsatenbHbIM TpeﬁOBaHMHM

PazpabotaHo AAA KMBHU



MHdopmaumsa o 6bIToBOM TeXHUKE, MPOU3BeAEeHHOWN Mo KOHTPOJIeM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lTepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHussmun ®egepansHoro 3akoHa P® ot 23 HoA6Gps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTeNbCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHun
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaB notpedutenen Poccurickon Pepepauum

MpoayKuusA: coKkoBbKUMANKU, MUKCEpPbI, GneHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMDBaMHbI, KotheMonkn, Macopybku, U3menbYuTENN Bosch

BHUMAHWE! AcCOpTUMEHT NpoAYKUMM NMOCTOSIHHO OBHOBRSIETCS. TeXHWYECKUe XapakTEPUCTUKW NPOAYKLMU, B TOM YUCHEe 3HEProdtheKTUBHOCTY,
NOCTOSIHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMSA perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPXIEHNS COOTBETCTBIS COMMacHO AeicTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbCTBy. MHdopmMaLmio 0 pekBu3MTax akTyanbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX MX AeCTBUS, akTyarnbHyo MH(OpMaLmio o
Knacce n xapakTepucTukax 3HeproathekTMBHOCTM NPOAYKLMM, UHOpMaLo 06 akTyarbHOM acCopTUMEHTE MPOAYKLMM MOXHO MOMyYnTh y opra-
HU3auum, BbINOMHSIOLLEN (yHKLWUM MHOCTPAHHOTO M3roToBUTeNs Ha Tepputopun Poccuiickon ®egepaumn OO0 «BCX BbiTosbie Mpubopsbl», 198515,
Cankt-lMetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, A.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenecoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanua OO0 «BCX Beitosble Mpubopbl», 198515, Cankt-MeTepbypr, r. MeTteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nuT. A, dunuan s r. Mockea, 119071,
yn. Manasi Kanysxckasi, .15, TenecoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLLeCTBNSET CBOIO AESTENLHOCTb MO NOATBEPXAEHUIO COOTBETCTBUS
NpoAyKUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENS Ha EMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKM EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOro Colo3a B COOTBETCTBUM C AeNCTBYIOLMMM
TEXHUYECKUMI pernaMeHTaMu, B Ka4eCTBe YNONHOMOYEHHOro M3roToButenem nuua, a Takke BbINONHSAeT TpeGoBaHusl, MpeayCMOTpeHHble 3aKOHOM
P® Ne184-®3 «O TexHWYeckoM perynupoBaHuv» ANs nuua, BbIMOMHSIOWEro (OYHKUMWN MHOCTPAHHOTO M3rOoTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuickoit
Depepauun.
VmnopTtepom B Poccuiickyto ®efepaumio npoaykumumn, cepTudnLMpOBaHHON B kKayecTBe cepuitHo npoussogumoit, siensietcst OO0 «BCX BbiToBble
MpuGopsbl», 198515, CankT-MeTepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, A.1 nut. A, cdunuan B 1. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusauuen, ykasblBaemMoi Ha MpoayKuuu B Lensix uaeHTUUKaLumMm NpoaykuMm 1 OCYLLECTBISIIOLLEN NEePBUYHOE pa3MeLleHne NpoayKUuu Ha
pblHke EBponeiickoro coto3a, sensetcs PobepT Bow Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgeréte
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum NULOM (M3roTOBUTENEM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMNEHWE MPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHBIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeBoBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, serseTcs BCX Xaycrepete MM6X, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpwv nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPOAYKUMM CrieflyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3NOXKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKCryaTtauum,
cneaytoLwmmy TpeboBaHnaMu:
+ 3arnpelyaeTca nogsepratb NpPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpyskam, KOTOpble MOryT MPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 NPOAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee yNaKoBKY.
» Heobxoanmo nsberatb nonagaHna Ha ynakoBKy NPOAYKUMM BOAbI U APYTVX XNAKOCTEA.
Mepen nepeBo3kol UNK nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEV B 3KCMyaTaLuy NpoAyKLMW NPy oTpuLaTenbHoN Temnepatype Heobxoanmo ybeanTscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumusa npeaHasHayYeHa K UCMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiatoLen 93%.
Mepen Hayarnom akcnnyatauuv NpoAyKUWMW, ANWUTENbHOE BPeMsi HaxoAMBLUEVCA Nof BO3AeiCTBMEM OTPULIATenNbHOM TemnepaTtypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBUSIX KOMHATHON TeMMepaTypbl HECKOMbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauuny NPOAYKLUMM ONPEAENsioTCs MPEeanpUSTUSAMU PO3HUYHOI TOPTOBNM B COOTBETCTBUM C TPEGOBaHUAMU AENCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTsa.
YkasaHusi Mo yTunusauum NpoayKLMM COAEpXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLui 1 MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ins npoayKuuu, peani3oBaHHO U3rOTOBUTENEM B TEYEHUE CPOKa [eiCTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUUKAT AECTBUTENEH NpU ee
nocraske, NPOAAXe 1 NCMONb30BaHUM (NMPUMEHEHNN) B TEHEHME CpOKa CryxObl, yCTAHOBMNEHHOTO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeit 18 3akoHa PO o sawute
npas notpeuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKka3aH Npou3BoANUTeNeM B IUCTOBKE «/HopMaLms U3roTOBUTENS O rapaHTUNHOM U CEPBUCHOM
oBCnyXuBaHUU».
Mpoaykumst MoxeT 6biTb MAEHTUMDMLMPOBaHa N0 MoaenbHOMY o6o3HaueHuo (none «E-Nr.»), anpobauuonHomy Tuny (none «Typex») u ToBapHOMY
3HaKy Bosch, HaHeceHHbIM Ha NPOAYKLIMIO, YNaKoBKy U (MN1) COAEPXKaLUMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX [OKyMeHTax. B COOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTENs BbITOBas TEXHWUKa MAEHTUMULMPYETCS No cneaytoLlen cxeme:

E-Nr. <maTtepuarnbHblil HOMep> / <UHOEKC CEPBUCHOM CIYX6bI>

MartepuarnbHblii HOMep NpefcTaensieT coboi GykBeHHO-LMdpoBoe 0603Ha4YeHne NpoaykumMn AnuHoi He Gonee 10 cMMBONOB, MCMOMb3yeMoe Npwu
npogaxe (MMeHyemoe MopenbHbIM 0603HaYeHemM unu Moaernbio 6biToBoro npuGopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHelii Homep (Moaenb)
yka3blBaeTcs Mexay KogoBbIM croBoM «E-Nr.» 1 Kocoit YepToit «/».
WHaekc cepBUCHOM CryXGbl — ABY3Ha4HOE LMpoBoe 0603HAYEHIE, NPYUCBAVBAEMOe eAUHNLIE NPOAYKLMM B MPOLIECCe MPOU3BOACTBA U UCNONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cry0oM.
OkcnnyaTtaUMoHHble JOKYMEHTbI pa3pabaTthiBaloTCsi B YHUULMPOBAHHOM chopMe ANsi LUIMPOKOTO acCOPTUMEHTa NpoAyKLWW, NOTOMY N3roTOBUTENEM
NpelyCMOTPEHO yka3aHue TOproBoro 06o3HaveHnst NpuGopa B 3KCMITyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
3T0 NO3BOMNSAET ONpeaeNTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO BKCMIyaTaLMOHHOTO AOKYMeHTa K 6bIToBOMY Npnbopy, cConpoBoXaaeMoMy aTUM aKcryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBNEHWE B NMPOLIECCe NAEHTUDUKALIMU COOTBETCTBIS XapaKTEPUCTUK GbITOBOTO NpuGopa MonoXeHUsiM, CoaepXaLluMes B
npunaraembix kK HeMy 3KCMlyaTaLMOHHbIX AOKYMEHTaxX, MPOBOANTCS NyTeM aHannaa MHGOopMaLy, N3NOXEHHON B 3KCMIyaTaLMOHHBIX IOKyMEHTax.
B cocTaB aKCnlyaTaLMOHHbIX JOKYMEHTOB, NMPeAyCMOTPEHHbIX U3roTOBUTENeM A1 NPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTH HACTOALLAs MHCHOPMALUS, NHCTPYKLMS
(pyKOBOACTBO) MO 3KCMyaTaLuuu, nHcopmaumst 06 YCNoBUsiX rapaHTUHOTO 1 CEPBUCHOTO 0BCITYXXMBAHMSI.
MapkvpoBaHue NpoayKLMM OCYLLECTBISIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnnyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM 3TUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOANTLCS UHBIMK criocobamu, obecneynBaioMmMm AOCTYMHOE W HarmsaHoe npeacTaBneHne WHdopMauun o
npuGope B MecTax npogax.

O COK3a U/MNN TEXHUYECKUX pernameHToB EBpaSVII;ICKOI'O OKOHOMMWYECKOro cor3a, MapkupyeTca equHbiM 3HakoM 06paLI.LeHI/Iﬂ npoaykuin

Mpoaykuws, KoTopasi NpoLuna npoleaypy NOATBEPKAEHWNS COOTBETCTBUS COMMACHO TpeBGoBaHUSM TEXHUHECKUX PETMaMeHTOB TaMOXEHHO-
Ha PbIHKE rocyAapCTB-4neHoB TaMOXEHHOro coto3a (EBpPasniickoro 3KOHOMUYECKOTO COt3a).

MpoayKuMs COOTBETCTBYET CrieAyHOLLNM TEXHUYECKUM pernameHTam TaMOXEHHOro colo3a:

« TP TC 020/2011 OrneKkTpomMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPeaCTB

« TP TC 004/2011 O 6e30nacHOCTM HU3KOBOSLTHOrO 06OPyAOBaHMS

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHW4eHWUy NPUMEHEHWsi OMacHbIX BELLECTB B W3[ENUAX AMEKTPOTEXHWKU U PaaVO3MNEeKTPOHUKN C AaTbl BCTYNNeHNs
ero B cuny

JKennyaTaumoHHbIe [OKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BLIMOIHSIOTCA Ha PYCCKOM si3blke. SKCMIyaTaLyoHHbIe AOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHbIX si3blkax rocy-
[[apcTB-4neHoB EBPa3sninckoro 3KOHOMUYECKOTO CO3a, OTIIMYHBIX OT PYCCKOTO, NPU HANUYMU COOTBETCTBYIOLLMX TPEGOBaHUIA B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[IHO NOMY4MTb Y TOPryloLLel opraHn3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLETO rocyAapcTaa-yneHa EBpasunitckoro 3kOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHdopmaLmst 0 koMnnekTaLuuy NpoAyKLMmn npecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpoLueHa no TenedoHy GecnnartHoil «ropsiyei IMHANY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYrNHa B MHTEPHETE Ha caiTe npouasoanTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe AnpoGa- CepTtudmkar cooTseTCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTudpnkar cooTseTCTBUA CrpaHa-
oBosHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata 7 # [ Peructpaumon- fata | [eicTeyer | 3rotosu-
Hue ™n HbI HOMep BblAAYM Ao Tenb Hue ™n HbIi HOMep BblAaYM Ao Tenb
C Mukcepb1, 6
MCP3000 CNZP3 C-DE.A5346.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHns CNHR11 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES25A0 CNCJ03__| C-DE.AS146.8.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Krai MSM6B300 CNHR12__| C-DE.AA146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnoserust
MES25C0 CNCJ03__| C-DE.ASI46.8.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurai CNHR12__| C-DE.AAI46.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosetus
MES25G0 CNCJ03 C-DE.A5346.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES3500 CNCJ03__| C-DE.AfI46..73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurai MSM87130 CNHR28__| C-DE.AA46.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnoserust
MES4000 CNCJ04 | C-DE.AfI46.8.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM87140 CNHR28 | C-DE.AA46.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosetust
MES4010 CNCJ05 C-DE.A5146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM87160 CNHR28 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
Peakn MSM87165 CNHR28 | C-DE.ASI46.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosetus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.8.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 | Criosenus: MSM87180 CNHR28 | C-DE.AA46.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosetus
MAS4104W | CNASTIEV1 | C-DE.A146.8.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 | Crosenws MSMB8190 CNHR29 | C-DE.A146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnoserus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.AAI46.8.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 | Typuus MSM881X1 CNHR29 | C-DE.AAI46.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosetus
MAS4601N CNAS11EV1 | C-DE.ARI46.8.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 | _Typuwst MSM881X2 CNHR29 | C-DE.AR46.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosetus
MASE151M CNAS12__| C-DE.A746.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 | Cnoserus KyXoHHbIe KOMBaHb!
MAS6151R CNAS12 | C-DE.AAI46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 | Cnosetus MCM3100W. CNCM12_| C-DE.AS146.8.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Crosenus
MAS6200N CNAS12 C-DE.A546.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typuns MCM3110W CNCM12 C-DE.AS46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoeeHns
MAS9101N AS9ST _| C-DE.ASI46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 | Typuun MCM3200W. CNCM12_| C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenws
MAS9454M AS9ST _ | C-DE.ASI46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 | Cnosenus MCM3201B CNCM12_| C-DE.AS146..73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenus
MAS9555M AS10EH C-DE.A546.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3401M CNCM12 C-DE.AS46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoeeHns
MUKCepbI, 6neHaephl, HaMensHuTeni MCM3501M CNCM12_| C-DE.AS146.8.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Crosenus
MFQ22100 CNHR30 | C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 | Criosetus MCM4000 CNCM20 | C-DE.AS146.8.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Crosenus
MFQ2210D CNHR30 C-DE.A5146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoeHns MCM4100 CNCM20 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ2210P CNHR30 | C-DE.AS146.8.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 | Crosenus MCM4250 CNCM21_| C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenus
MFQ2210Y CNHR30 _| C-DE.Af146.8.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 | Criosetus MCM62020 CNCM30 | C-DE.AS146.8.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Crosenus
MFQ24200 CNHR30 C-DE.A5146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHns MCM64051 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ24208 CNHR30 | C-DE.AS146.8.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 | Crosenus MCM64085 CNCM30 | C-DE.AS146.8.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenus
MFQ3010 CNHR19 | C-DE.Af146.8.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Criosetus MCM68840 CNCM30 | C-DE.AR146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Crosenus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.A5146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ3030 CNHR19 | C-DE.Af146.8.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Criosenns MUM4406 CNUMS5ST_| C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnoserus
MFQ3520 CNHR17 | C-DE.Af146.8.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Criosenus MUM4426 CNUMS5ST | C-DE.AS46.8.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenus
MFQ3555 CNHR18 | C-DE.AS146.8.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Crosenws MUM4657 CNUMS5ST | C-DE.AS146.8.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnoserus
MFQ36300D CNHR27 | C-DE.Af146.8.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Criosernst MUM4855 CNUMS5ST_| C-DE.AfI46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosewus
MFQ363001 CNHR27 _| C-DE.AR146.8.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Criosenus MUM4875EU__ | CNUMSST | C-DE.AS146.8.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Crosenus
MFQ36300Y CNHR27 _| C-DE.AS146.8.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Crosenws MUM4880 CNUMS5ST_| C-DE.AS146.8.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosewus
MFQ36440 CNHR27 _| C-DE.Af146.8.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Criosetusi MUM52131 CNUMS50 | C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.A5146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Crnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.AS46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ36480 CNHR27 | C-DE.AS146.8.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Crosenns MUM54240 CNUM51__| C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenvs
MFQ36GOLD | CNHR27 | C-DE.Af146.8.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Criosetus MUMS54620 CNUM51__| C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A5146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54720 CNUMS51 C-DE.AS46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 _| C-DE.AS146.8.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Crosenus MUM54920 CNUM51__| C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenus
MFQ40302 CNHR22 | C-DE.Af146.8.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Criosetus MUMS54D00 CNUM51__| C-DE.ASI46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Crosenus
MFQ40303 CNHR22 C-DE.A5146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Crnosenus MUMS54G00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ4070 CNHR22 _| C-DE.AS146.8.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Criosenust MUMS54100 CNUM51__| C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenus
MFQ4080 CNHR22 | C-DE.Af146.8.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Criosetus MUMS54P00 CNUM51 | C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Crosenus
MMB21POR CNSM10 C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kutait MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MMB21P1W CNSM10__| C-DE.Af146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUMS56540 CNUM51__| C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenus
MMB42G0B CNSM11__| C-DE.AA46.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUMS57830 CNUM51__| C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Crosenus
MMB42G1B CNSM11 C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MMB43G2B CNSM12__| C-DE.AA146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurai MUM58020 CNUM51__| C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenus
MMB64G3M CNSM13_| C-DE.AA146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUMS58225 CNUM51 | C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Crosenus
MMBE5GOM CNSM13_| C-DE.A5146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurai MUM58243 CNUM51__| C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Crosenvs
MMROBA1 CNCM13ST1 | C-DE.AA146.8.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 | Crosetus MUM58244 CNUM51__| C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.Af146.8.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 | Criosenus MUMS58252RU_| CNUM51 | C-DE.AS146.8.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Crosenus
MSM14000 CNHR12C_| C-DE.AS146.B.73502 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosenus MUM58420 CNUM51__| C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Crosenus
MSM14100 CNHR12C_| C-DE.ASI46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosenus MUMS58720 CNUM51__| C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenus
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM58920 CNUMS51 C-DE.AS46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.ASI46.B.73502 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnoserus MUMS58K20 CNUM51__| C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenvs
MSM2410D CNHR12C_| C-DE.ASI46..73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosenus MUMS58L20 CNUM51_| C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM59343 CNUMS51 C-DE.AS46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C_| C-DE.ASI46.B.73502 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnoserus MUM59363 CNUM51__| C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenus
MSM2413V CNHR12C_| C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosenus MUMS59MS55 CNUM51__| C-DE.ASI46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Crosenus
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9A32S00 CNUM60A | C-DE.A5346.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26108 CNHR15__| C-DE.AS146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Crosenns MUMSADTS00 | CNUMGTA | C-DE.AS146..77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 | Cnosenus
MSM2620B CNHR15 | C-DE.Af146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Criosetus: MUMIAE5S00 | CNUM61B_| C-DE.AS146.8.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 | Crosenus
MSM2623G CNHR15 C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMOAX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoeeHns
MSM26508 CNHR15__| C-DE.A146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnoserus MUMOYT5S24 | CNUMG1B_| C-DE.AS146.8.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 | Cnosenvs
MSM64035 CNHR24 | C-DE.AAI46.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnoserus MUM9YX5S12 | CNUM61B_| C-DE.AS146.8.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 | Crosenus
MSM64120 CNHR24 C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoeeHns MUMXL20C CNUM70 C-DE.AS46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoeeHns
MSM64155RU_| _CNHR24 | C-DE.AS146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosenus MUMXL40G CNUM70 | C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Cnosenvs
MSM66020 CNHR25 | C-DE.AI46.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosetus MUMXX40G CNUM70 | C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 | Crosenus
{ CNHR25 C-DE.A5346.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns Kodpemonkmn
MSM66110 CNHR25__| C-DE.AA46.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnoserus MKM6003 [ KM13 | C-DE.A46.B.73558 | 16.02.2016 | 15.02.2021 | Croserus
MSM66110D CNHR25 | C-DE.AA46.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosetus MKM6000 | KM13 [ C-DE.AR46.B.73558 | 16.02.2016 | 15.02.2021 | Cnosenuts
MSM661101 CNHR25 C-DE.A5346.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25__| C-DE.AA46.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnoserus MFW3520G CNFW3A | C-DE.A46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 | TMonbiua
MSM66130 CNHR25 | C-DE.AA46.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosetus MFW3520W CNFW3A | C-DE.A46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 | TMonbiua
MSM66150RU CNHR25 C-DE.A5346.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW3540W CNFW3A | C-DE.A5146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25__| C-DE.AA46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnoserus MFW3630A CNFW3B__| C-DE.A46.8.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 | TMonbiua
MSM67140RU_| CNHR26 | C-DE.Af146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Crosetus MFW36301 CNFW3B | C-DE.A46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 | TMonbiua
MSM67150RU CNHR26 C-DE.A5346.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU_| CNHR26 | C-DE.Af146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Crosenus MFW38508 CNFW3B__| C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 | TMonbiua
MSM67165RU_| CNHR26 | C-DE.Af146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Criosenus MFW45020 CNFW5 | C-DE.AR46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 | _ Kutam
MSM67166 CNHR26 C-DE.A7146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSM67190 CNHR26FP_| C-DE.AAI46.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosetus MFW66020 CNFW6 | C-DE.AA46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 | _ Kutai
MSM671X0 CNHR26FP_| C-DE.AR46.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosetust MFW67440 CNFW7 | C-DE.AR46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 | _ Kutam
MSM671X1 CNHR26FP_| C-DE.AR146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnoserust MFW67600 CNFW7 | C-DE.A46.8.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 | _ Kuran
MSM67SPORT | CNHR26 | C-DE.Af146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Crosenus MFW68640 CNFW8 | C-DE.AA46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 | _ Kutai
MSM6B100 CNHR11 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoeeHns MFW68660 CNFW8 C-DE.A546.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSM6B150 CNHR11__| C-DE.A146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnoserus MFW68680 CNFW8 | C-DE.A46.8.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 | _ Kutan
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere

Infos unter:

www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paaiall & alh il L)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 42278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours

01/17

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch.home.bg

BH Bahrain, _y ua.f <
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgeréate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebict
Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Italahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
(0052 096010 _ SEEEERR]
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

e <™ |

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider for
exact charges

GR Greece, EAAdg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAAvio TNAépwvo: 181 82
(AaTIKA XpEéwan)
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kft.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute.
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IL  Israel, PR

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, 3R]

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd. Arena House, Main Bldg,

2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*

www.bosch-home.com/in

* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (Ml)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice. It
www.agservice.lt

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05 274 1722
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent. It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 070 520; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 KuwuHes

Ten./ dakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro
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RU Russia, Poccus

00O “BCX BbiToBas TexHuka”
CepBWUC OT Npou3BoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo granl) L pel] dSLaall

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, FN#K

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotiebice s.r.o.
Organizac¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR  Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Gagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Ucretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &2

TIPS HAR B BT (OB B R AR 1,
AR RBE K,

A AERER

BSH Home Appliances Private Limited
B LT WE N F 48055 1148

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)
Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewabhrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ' .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Geréat leisten wir Garantie gemafR nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstbliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu (ibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fUr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14



@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StrafBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001069460 970508
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