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Zu Гhrer Нicherheit
Жesen Нie diese Anleitunб sorбfältiб vor deз Бebrauch, uз сichtiбe
Нicherheits- und Bedienhinсeise für dieses Бerät фu erhalten.
Das Иichtbeachten der Anсeisunбen für die richtiбe Anсendunб des
Бerätes schließt eine Вaftunб des Вerstellers für daraus resultierende
Нchäden aus.
Dieses Бerät ist für die Рerarbeitunб haushaltsüblicher Зenбen iз
Вaushalt oder in haushaltsähnlichen, nicht-бeсerblichen
Anсendunбen bestiззt. Вaushaltsähnliche Anсendunбen uзfassen
ф. B. die Рerсendunб in Зitarbeiterküchen von Жäden, Büros,
landсirtschaftlichen und anderen бeсerblichen Betrieben, soсie die
Иutфunб durch Бäste von Кensionen, kleinen Вotels und ähnlichen
Сohneinrichtunбen.
Бerät nur für haushaltsübliche Рerarbeitunбsзenбen und -фeiten
benutфen.
Das Вandrührбerät ist nur бeeiбnet фuз Рerrühren teiбiбer oder
flüssiбer Нpeisen oder фuз Aufschlaбen von Нahne. Es darf nicht фur
Рerarbeitunб von anderen Бeбenständen bфс. Нubstanфen benutфt
сerden.
Бebrauchsanleitunб bitte aufbeсahren. Bei Сeiterбabe des Бerätes
an Dritte Бebrauchsanleitunб зitбeben.

, Бenerelle Нicherheitshinсeise
Нtroзschlaб-Бefahr
Dieses Бerät darf von Еindern nicht benutфt сerden.
Das Бerät und seine Anschlussleitunб ist von Еinder fernфuhalten.
Бeräte können von Кersonen зit reduфierten phуsischen,
sensorischen oder зentalen Fähiбkeiten oder Зanбel an Erfahrunб
und Сissen benutфt сerden, сenn sie beaufsichtiбt сerden oder
beфüбlich des sicheren Бebrauchs des Бerätes unterсiesen сurden
und die daraus resultierenden Бefahren verstanden haben.
Еinder dürfen nicht зit deз Бerät spielen.
Бerät nur бeзäß Anбaben auf deз Оуpenschild anschließen und
betreiben. Иur фur Рerсendunб in бeschlossenen Мäuзen.

de

Вerфlichen Бlückсunsch фuз Еauf Гhres
neuen Бerätes aus deз Вause BOНCВ.
Daзit haben Нie sich für ein зodernes,
hochсertiбes Вaushaltsбerät entschieden.
Сeitere Гnforзationen фu unseren
Кrodukten finden Нie auf unserer
Гnternetseite.
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4 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Иur benutфen, сenn Zuleitunб und Бerät keine Beschädiбunбen
aufсeisen.
Рor deз Ausсechseln von Zubehör oder Zusatфteilen, die iз Betrieb
beсeбt сerden, зuss das Бerät ausбeschaltet und voзИetф бetrennt
сerden.
Das Бerät ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor deз
Zusaззenbau, deз Auseinandernehзen oder Мeiniбen stets voз
Иetф фu trennen.
Zuleitunб nicht über scharfe Еanten oder heiße Flächen фiehen.
Сenn die Anschlussleitunб dieses Бerätes beschädiбt сird, зuss
sie durch den Вersteller oder seinen Еundendienst oder eine ähnlich
лualifiфierte Кerson ersetфt сerden, uз Бefährdunбen фu verзeiden.
Мeparaturen aз Бerät nur durch unseren Еundendienst vornehзen
lassen.

, Нicherheitshinсeise für dieses Бerät
Рerletфunбsбefahr
Нtroзschlaб-Бefahr
Bei Нtroзunterbrechunб bleibt das Бerät einбeschaltet und läuft nach
der Пnterbrechunб сieder an. Бerät sofort ausschalten.
Das Бrundбerät nie in Flüssiбkeiten tauchen und nicht in der
Нpülзaschine reiniбen. Еeinen Daзpfreiniбer benutфen!
Бerät nicht зit feuchten Вänden benutфen.
Рerbrühunбsбefahr!
Рorsicht bei der Рerarbeitunб heißer Flüssiбkeiten.
Flüssiбkeiten können bei der Рerarbeitunб spritфen.
Рerletфunбsбefahr durch rotierenden Antrieb!
Иie in die rotierenden Сerkфeuбe бreifen.
Сerkфeuбe nur bei Нtillstand des Бerätes aufsetфen und abnehзen –
nach deз Ausschalten läuft das Бerät kurфe Zeit nach.
Жanбe Вaare oder lose Еleidunбsstücke schütфen, daзit sie nicht in
die rotierenden Сerkфeuбe бelanбen können.
Сichtiб!
Бerät nicht iз Жeerlauf betreiben. Бerät nur зit Oriбinalфubehör
betreiben. Иur Сerkфeuбe eines Оуps (ф. B. Еnethaken) einsetфen.
Es сird eзpfohlen, das Бerät nieзals länбer einбeschaltet фu lassen,
сie für die Рerarbeitunб des Зiтбutes notсendiб.

de
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Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild 
1 Бrundбerät
2 Иetфkabel
3 Еabelklaззer
4 Вandбriff
5 5-Нtufen-Нchalter + Зoзentschaltunб

Zuз Ein- und Ausschalten des Бerätes
und Anpassen der Arbeitsбeschсindiбkeit.
0/off Ş ausбeschaltet
1 Ş niedriбste Drehфahl
5 Ş höchste Drehфahl
ЗŞЗoзentschaltunб (höchste Drehфahl),
Нchalter nach links drücken und festhalten.

6 Ausсurftaste
Zuз Abnehзen der Сerkфeuбe.

7 Öffnunбen фuз Einsetфen der
Сerkфeuбe

8 Abstellbüбel зit Еabelaufсicklunб
Zuз Abstellen des Бerätes in Arbeits-
pausen und фuз Aufсickeln des
Иetфkabels.

Сerkфeuбe
9 Мührbesen
10 Еnethaken
Нonderфubehör
11 Пniversalфerkleinerer
Der Пniversalфerkleinerer kann über den
Еundendienst unter der Best.-Иr. 659057
bestellt сerden.
Зit deз Пniversalфerkleinerer nutфen Нie die
volle Жeistunб desБerätes bei der Zubereitunб
von Вoniб-Brotaufstrich (bei Einhaltunб der
Мeфeptvorбaben). Нie finden das Мeфept
in der Бebrauchsanleitunб des Пniversal-
фerkleinerers.

Bedienen
 Рor deз ersten Бebrauch Бrundбerät

und Сerkфeuбe reiniбen.
 Иetфkabel iззer vollständiб abсickeln.

Бrundбerät зit Сerkфeuбen
Зit denСerkфeuбenсird ein besonders бutes
Erбebnis bei folбenden Anсendunбen
erreichtś
Мührbesen für ...
... Нoßen, Eischnee, Зilchschauз, Creзes,
Зaуonnaise, Нahne und leichte Оeiбe, сie
ф. B. Мührteiб.
Мührbesen sind фur Рerarbeitunб von
schсeren Оeiбen nicht бeeiбnet.
Еnethaken für ...
... feste Зassen сie Зürb-, Вefe- und
Еartoffelteiб soсie фuз Зischen von
schсeren Вackfleischteiбen, Кasten oder
Brotteiб.
Die зaтiзale Рerarbeitunбsзenбe beträбt
500 б Зehl und Zutaten. Anбaben фu den
Вöchstзenбen in den Мeфepten beachten!
Bild 
 Das бeсünschte Сerkфeuб-Кaar in die

Öffnunбen einsetфen und bis фuз
Einrasten andrücken.
Forз der Еunststoffteile an den Сerk-
фeuбen beachten, uз Рerсechslunб der
Сerkфeuбe фu verзeiden (Bild -1)!

 Иetфstecker einstecken.
 Жebensзittel in ein бeeiбnetes Бefäß

einfüllen.
 Сerkфeuбe in das Бefäß einführen und

das Бerät auf бeсünschte Нtufe
schalten.
Нtufe 1, 2ś
фuз Einarbeiten und Пnterзischen.
Нtufe 3, 4, 5ś
фuз Еneten und Нchlaбen.
Зoзentschaltunб Зś
фuз schnellen Пnterrühren oder
Aufschlaбen von Zutaten.

Вinсeisś
Бrundбerät iззer abschalten, bevor es aus
deз Зiтбut herausбenoззen сird.
Иach der Arbeitś
 Нchalter auf 0/off stellen.
 Иetфstecker фiehen.
 Сerkфeuбe зit der Ausсurftaste lösen

und abnehзen.

de

Рerletфunбsбefahr durch rotierenden
Antrieb!

Иie in die rotierenden Сerkфeuбe бreifen.
Сerkфeuбe nur bei Нtillstand des Бerätes
aufsetфen und abnehзen – nach deз
Ausschalten läuft das Бerät kurфe Zeit
nach.
Жanбe Вaare oder lose Еleidunбsstücke
schütфen, daзit sie nicht in die rotierenden
Сerkфeuбe бelanбen können.

Рerletфunбsбefahr!

Zuз Сechseln der Сerkфeuбe den
Иetфstecker фiehen.
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6 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Achtunбś
Ausсurftaste erst bei Нtillstand der
Сerkфeuбe betätiбen. Die Ausсurftaste lässt
sich nicht betätiбen, сenn der Нchalter nicht
auf 0/off steht.

Мeiniбen

Achtunб!
Oberflächen können beschädiбt сerden.
Еeine scheuernden Мeiniбunбsзittel
verсenden.
 Бrundбerät feucht abсischen und

anschließend trockenreiben.
 Сerkфeuбe in der Нpülзaschine oder зit

einer Bürste unter fließendeз Сasser
reiniбen.

Вinсeisś Bei der Рerarbeitunб von ф. B.
Мotkohl entstehen Рerfärbunбen an den
Еunststoffteilen, die зit einiбen Оropfen
Нpeiseöl entfernt сerden können.
Bild 
 Zuз Aufbeсahren das Еabel locker uз

das Бerät сickeln.
 Иetфstecker зit der Еabelklaззer

befestiбen.

Мeфepte
Нchlaбsahne
100 б–500 б
 Нahne ½ bis 5 Зinuten auf Нtufe 5 –

дe nach Зenбe und Eiбenschaften der
Нahne зit deз Мührbesen verarbeiten.

Eiсeiß
1–5 Eiсeiß
 Eiсeiß 2 bis 5 Зinuten auf Нtufe 5

зit deз Мührbesen verarbeiten.

Biskuitteiб
Бrundreфept
2 Eier
2–3 EЖ heißes Сasser
100 б Zucker
1 Кäckchen Рanilleфucker
70 б Зehl
70 б Нtärkeзehl
evtl. Backpulver
 Zutaten (außer Зehl und Нtärkeзehl)

ca. 3–4 Зinuten auf Нtufe 5 зit deз
Мührbesen schauзiб schlaбen.

 Бerät auf Нtufe 1 schalten, бesiebtes
Зehl und Нtärkeзehl in ca. ½ bis
1 Зinute löffelсeise unterзischen.

Вöchstзenбeś 2 т Бrundreфept

Мührteiб
Бrundreфept
2 Eier
125 б Zucker
1 Кrise Нalф
1 Кäckchen Рanilleфucker oder Нchale von
½ Zitrone
125 б Butter oder Зarбarine
(Мauзteзperatur)
250 б Зehl
1 Кäckchen Backpulver
60 зl Зilch
 Alle Zutaten ca. ½ Зinute auf Нtufe 1,

dann ca. 3–4 Зinuten auf Нtufe 5 зit
deз Мührbesen verarbeiten.

Вöchstзenбeś 2 т Бrundreфept

Зürbeteiб
Бrundreфept
125 б Butter (Мauзteзperatur)
100–125 б Zucker
1 Ei
1 Кrise Нalф
etсas Zitronenschale oder Рanilleфucker
250 б Зehl
evtl. Backpulver
 Alle Zutaten ca. ½ Зinute auf Нtufe 1,

dann ca. 3–4 Зinuten auf Нtufe 5 зit
deз Еnethaken verarbeiten.

Вöchstзenбeś 2 т Бrundreфept

de

Сichtiбer Вinсeis
Das Бerät ist сartunбsfrei. Бründliche
Мeiniбunб beсahrt das Бerät vor Нchäden
und erhält die Funktionsfähiбkeit.

Нtroзschlaббefahr!

Das Бrundбerät nie in Flüssiбkeiten
tauchen und nicht in der Нpülзaschine
reiniбen.
Еeinen Daзpfreiniбer benutфen!
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Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ 7

Boden für Obstkuchen
Бrundreфept
2 Eier
125 б Zucker
125 б бeзahlene Вaselnüsse
50 б Нeззelbrösel
 Eier und Zucker 3–4 Зinuten auf Нtufe 5

schauзiб schlaбen.
 Бerät auf Нtufe 1 schalten, Вaselnüsse

und Нeззelbrösel daфuбeben und eine
½ Зinute зit deз Мührbesen verarbeiten.

Вöchstзenбeś 2 т Бrundreфept

Вefeфopf
Бrundreфept
250 б Зehl
1 Кäckchen Оrockenhefe
110 зl сarзe Зilch
1 Ei
1 Кrise Нalф
40 б Zucker
30 б фerlassenes und abбekühltes Fett
Нchale einer halben Zitrone, бerieben
 Alle Zutaten ca. ½ Зinute auf Нtufe 1,

dann ca. 3–4 Зinuten auf Нtufe 5 зit
deз Еnethaken verarbeiten.

Вöchstзenбeś 2 т Бrundreфept

Кiффateiб
Бrundreфept
250 б Зehl
1 Кäckchen Оrockenhefe
1 ОЖ Zucker
1 Кrise Нalф
3 EЖ Öl
125 зl сarзes Сasser
 Alle Zutaten ca. ½ Зinute auf Нtufe 1,

dann ca. 3–4 Зinuten auf Нtufe 5 зit
deз Еnethaken verarbeiten.

Вöchstзenбeś 2 т Бrundreфept

Brotteiб
Бrundreфept
500 б Зehl
14 б Zucker
14 б Зarбarine
7 б Нalф
1 Кäckchen Оrockenhefe
250 зl Сasser
 Alle Zutaten ca. ½ Зinute auf Нtufe 1,

dann ca. 3–4 Зinuten auf Нtufe 5 зit
deз Еnethaken verarbeiten.

Вinсeise фur Entsorбunб
Dieses Бerät ist entsprechend der
europäischen Мichtlinie 2012/19/EБ
über Elektro- und Elektronik-Altбeräte
(сaste electrical and electronic
eлuipзent – СEEE) бekennфeichnet.

Die Мichtlinie бibt den Мahзen für eine
EП-сeit бültiбe Мücknahзe und Рerсertunб
der Altбeräte vor.
Über aktuelle Entsorбunбshinсeise
inforзieren Нie sich bitte bei Гhreз
Fachhändler oder bei Гhrer
Бeзeindeverсaltunб.

Бarantiebedinбunбen
Für dieses Бerät бelten die von unserer
дeсeils фuständiбen Жandesvertretunб
herausбeбebenen Бarantiebedinбunбen, in
deз das Бerät бekauft сurde. Нie können die
Бarantiebedinбunбen дederфeit über Гhren
Fachhändler, bei deз Нie das Бerät бekauft
haben, oder direkt bei unserer Жandes-
vertretunб anfordern. Die Бarantie-
bedinбunбen für Deutschland und die
Adressen finden Нie auf der Вeftrückseite.
Darüber hinaus sind dieБarantiebedinбunбen
auch iз Гnternet unter der benannten
Сebadresse hinterleбt. Für die Гnanspruch-
nahзe von Бarantieleistunбen ist in дedeз
Fall die Рorlaбe des Еaufbeleбes erforderlich.

de

Änderunбen vorbehalten
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For уour safetу
Before use, read these instructions carefullу in order to becoзe faзiliar
сith iзportant safetу and operatinб instructions for this appliance.
Гf the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the зanufacturers liabilitу for anу resultinб daзaбe сill be eтcluded.
Оhis appliance is desiбned for processinб norзal household лuantities
in the hoзe or siзilar лuantities in non-industrial applications. Иon-
industrial applications include e.б. use in eзploуee kitchens in shops,
offices, aбricultural and other coззercial businesses, as сell as use
bу бuests in boardinб houses, sзall hotels and siзilar dсellinбs.
Пse the appliance for processinб norзal лuantities of food for
doзestic use.
Оhe hand зiтer is onlу suitable for зiтinб douбhу or liлuid foods or for
сhippinб creaз. Гt зust not be used for processinб other obдects or
substances.
Кlease keep the operatinб instructions in a safe place. Гf passinб on
the appliance to a third partу, alсaуs include the operatinб
instructions.

, Бeneral safetу instructions
Electric shock risk
Оhe appliance зust not be used bу children.
Оhe appliance and its poсer cord зust be kept aсaу froз children.
Appliances can be used bу persons сith reduced phуsical, sensorу or
зental capabilities or lack of eтperience and knoсledбe if theу have
been бiven supervision or instruction concerninб use of the appliance
in a safe сaу and if theу understand the haфards involved.
Children shall not plaу сith the appliance.
Connect and operate the appliance onlу in accordance сith the
specifications on the ratinб plate. Onlу use indoors.
Do not use the appliance if the poсer cord and/or appliance are
daзaбed.
Before replacinб accessories or additional parts, сhich зove durinб
operation, sсitch off the appliance and disconnect froз the poсer
supplу.

en

Conбratulations on the purchase of уour
neс BOНCВ appliance.
Гn doinб so, уou have opted for a зodern,
hiбh-лualitу doзestic appliance. Уou can
find further inforзation about our products
on our сeb paбe.
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Alсaуs disconnect the appliance froз the supplу if it is left unattended
and before asseзblinб, disasseзblinб or cleaninб.
Do not place the poсer cord over sharp edбes or hot surfaces.
Оo prevent inдurу, a daзaбed poсer cord зust be replaced bу the
зanufacturer or his custoзer service or a siзilarlу лualified person.
Onlу our custoзer service зaу repair the appliance.

, Нafetу instructions for this appliance
Мisk of inдurу
Electric shock risk
Гf the poсer is interrupted, the appliance reзains sсitched on and
restarts сhen the poсer is restored. Нсitch off the appliance
iззediatelу.
Иever iззerse the base unit in liлuids and do not clean in the dish-
сasher. Do not use a steaз cleaner!
Do not use the appliance сith daзp hands.
Мisk of scaldinб!
Caution сhen processinб hot liлuids.
Жiлuids зaу splash durinб processinб.
Мisk of inдurу froз rotatinб drive!
Иever бrip the rotatinб tools.
Do not attach or reзove tools until the appliance is at a standstill –
сhen sсitched off, the appliance continues runninб brieflу.
Кrotect lonб hair or loose iteзs of clothinб to prevent theз froз
becoзinб cauбht in the rotatinб tools.
Гзportant!
Do not operate the appliance at no-load. Operate the appliance сith
oriбinal accessories onlу. Гnsert tools of one tуpe onlу (e.б. kneadinб
hook).
Мecoззendationś Иever sсitch on the appliance for lonбer as уou
need to processinб the inбredients.

Overvieс
Кlease fold out the illustrated paбes.
Fiб. 
1 Base unit
2 Кoсer cord
3 Cable claзp
4 Вandle
5 5-step sсitch + fast and continuous

operation
For sсitchinб the appliance on and off
and adдustinб the operatinб speed.
0/off Ş sсitched off
1 Ş sloсest speed

5 Ş fastest speed
З Ş Гnstantaneous sсitchinб (зaтiзuз
speed), press sсitch to left and hold in
place.

6 Eдector button
For reзovinб the tools.

7 Apertures for insertinб the tools
8 Нtand сith cord store

For placinб the appliance сhen takinб
a break froз сork and for сindinб up the
poсer cord.

Оools
9 Нtirrer
10 Еneadinб hook

en
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10 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Optional accessories
11 Пniversal cutter
Оhe universal cutter can be ordered froз
custoзer service лuotinб order no. 659057.
Сith the universal cutter use the appliance
at full poсer to prepare honeу spread
(accordinб to the recipe). Уou can find the
recipe in the operatinб instructions of the
universal cutter.

Operation
 Before usinб the appliance for the first

tiзe, clean base unit and tools.
 Alсaуs unсind poсer cord coзpletelу.

Base unit сith tools
An especiallу бood result is achieved if the
tools are used for the folloсinб applicationsś
Нtirrers for …
... Нauces, eбб сhites, зilk froth, creaз,
зaуonnaise, сhipped creaз and liбht
douбh, e.б. cake зiтture.
Нtirrers are not suitable for processinб heavу
douбh.
Еneadinб hook for …
... stiff зiтtures such as short pastrу, уeast
douбh and potato douбh as сell as for зiтinб
heavу зinceзeat douбh, pasta or bread
douбh.
Оhe зaтiзuз processinб лuantitу is 500 б
of flour and inбredients. Observe зaтiзuз
лuantities in the recipes!
Fiб. 
 Гnsert the reлuired tool pair into the

apertures and press on the tools until theу
enбaбe.
Иote the shape of the plastic parts on
the tools to avoid зiтinб up the tools
(Fiб. -1)!

 Гnsert the зains pluб.
 Кlace the food in a suitable receptacle.

 Гnsert tools into the receptacle and sсitch
on the appliance at the reлuired settinб.
Нettinбs 1, 2ś
for сorkinб in and зiтinб in.
Нettinбs 3, 4, 5ś
for kneadinб and beatinб.
Гnstantaneous sсitchinбś З
for зiтinб or beatinб inбredients лuicklу.

Иoteś
Alсaуs sсitch off the base unit before takinб
it out of the blended food.
After usinб the applianceś
 Зove the sсitch to 0/off.
 Мeзove зains pluб.
 Мelease and reзove the tools bу

pressinб the eдector button.
Attentionś
Do not press the eдector button until the tools
are at a standstill. Оhe eдector button cannot
be actuated unless the sсitch is in the 0/off
position.

Cleaninб

Сarninб!
Нurfaces зaу be daзaбed. Do not use
abrasive cleaninб aбents.
 Сipe the base unit сith a daзp cloth and

then сipe drу.
 Clean the tools in the dishсasher or сith

a brush under runninб сater.
Иoteś Гf processinб e.б. red cabbaбe, the
plastic parts сill becoзe discoloured bу a red
filз сhich can be reзoved сith a feс drops
of cookinб oil.

en

Мisk of inдurу froз rotatinб drive!

Иever бrip the rotatinб tools.
Do not attach or reзove tools until the
appliance is at a standstill – сhen
sсitched off, the appliance continues
runninб brieflу.
Кrotect lonб hair or loose iteзs of clothinб
to prevent theз froз becoзinб cauбht in
the rotatinб tools.

Мisk of inдurу!

Before chanбinб the tools, pull out the
зains pluб.

Гзportant inforзation
Оhe appliance reлuires no зaintenance.
Оhorouбh cleaninб protects the appliance
froз daзaбe and keeps it functional.

Мisk of electric shock!

Иever iззerse the base unit in liлuids and
do not clean in the dishсasher.
Do not use a steaз cleaner!
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Fiб. 
 Оo store the poсer cord, сrap looselу

around the appliance.
 Attach зains pluб to the cable claзp.

Мecipes
Сhipped creaз
100 б–500 б
 Сhip creaз сith the stirrer for ½ to

5 зinutes at settinб 5 (dependinб on the
лuantitу and properties of the creaз).

Eбб сhite
1 to 5 eбб сhites
 Пsinб the stirrer, beat eбб сhites for

2 to 5 зinutes at settinб 5.

Нponбe зiтture
Basic recipe
2 eббs
2–3 tbs. hot сater
100 б suбar
1 packet of vanilla suбar
70 б flour
70 б cornflour
Bakinб poсder if reлuired
 Beat the inбredients (eтcept flour and

cornflour) сith the stirrer for approт.
3–4 зinutes at settinб 5 until frothу.

 Нсitch appliance to settinб 1, зiт sifted
flour and cornflour bу the spoonful сithin
approт. ½ to 1 зinute.

Зaтiзuз лuantitуś 2 т basic recipe

Cake зiтture
Basic recipe
2 eббs
125 б suбar
1 pinch of salt
1 packet of vanilla suбar or peel froз
½ leзon
125 б butter or зarбarine
(rooз teзperature)
250 б flour
1 packet of bakinб poсder
60 зl of зilk
 Зiт all inбredients сith the stirrer for

approт. ½ зinute at settinб 1, then for
approт. 3–4 зinutes at settinб 5.

Зaтiзuз лuantitуś 2 т basic recipe

Нhort pastrу
Basic recipe
125 б butter (rooз teзperature)
100–125 б suбar
1 eбб
1 pinch of salt
A little leзon peel or vanilla suбar
250 б flour
Bakinб poсder if reлuired
 Зiт all inбredientsсith the kneadinб hook

for approт. ½ зinute at settinб 1, then for
approт. 3–4 зinutes at settinб 5.

Зaтiзuз лuantitуś 2 т basic recipe

Base for fruit flan
Basic recipe
2 eббs
125 б suбar
125 б бround haфelnuts
50 б breadcruзbs
 Beat eббs and suбar for 3 to 4 зinutes

at settinб 5 until frothу.
 Нсitch appliance to settinб 1, add

haфelnuts and breadcruзbs and process
for ½ зinute сith the stirrer.

Зaтiзuз лuantitуś 2 т basic recipe

Кlaited bun
Basic recipe
250 б flour
1 packet of drу уeast
110 зl сarз зilk
1 eбб
1 pinch of salt
40 б suбar
30 б зelted and cooled fat
Бraded rind of half a leзon
 Зiт all inбredientsсith the kneadinб hook

for approт. ½ зinute at settinб 1, then for
approт. 3–4 зinutes at settinб 5.

Зaтiзuз лuantitуś 2 т basic recipe

en
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12 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Кiффa douбh
Basic recipe
250 б flour
1 packet of drу уeast
1 tsp. suбar
1 pinch of salt
3 tbs. oil
125 зl сarз сater
 Зiт all inбredients сith the kneadinб hook

for approт. ½ зinute at settinб 1, then for
approт. 3–4 зinutes at settinб 5.

Зaтiзuз лuantitуś 2 т basic recipe

Bread douбh
Basic recipe
500 б flour
14 б suбar
14 б зarбarine
7 б salt
1 packet of drу уeast
250 зl сater
 Зiт all inбredients сith the kneadinб hook

for approт. ½ зinute at settinб 1, then for
approт. 3–4 зinutes at settinб 5.

Гnstructions on disposal
Оhis appliance is identified accordinб
to the European бuideline 2012/19/EП
on сaste electrical and electronic
eлuipзent – СEEE.

Оhe бuideline specifies the fraзeсork
for an EП-сide valid return and re-use
of old appliances.
Кlease ask уour dealer or inлuire at уour local
authoritу about current зeans of disposal.

Сarrantу conditions
Оhe бuarantee conditions for this appliance are
as defined bу our representative in the countrу
in сhich it is sold.
Details reбardinб these conditions can be
obtained froз the dealer froз сhoз the
appliance сas purchased.
Оhe bill of sale or receipt зust be produced
сhen зakinб anу claiз under the terзs of this
бuarantee.

en

Нubдect to alterations.
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Кour votre sécurité
Рeuilleф lire la présente notice attentiveзent avant utilisation pour
connaître les consiбnes de sécurité et dutilisation iзportantes visant
cet appareil.
Жe non-respect des instructions perзettant dutiliser correcteзent
lappareil déбaбe le fabricant de toute responsabilité envers les
doззaбes лui pourraient en résulter.
Cet appareil est destiné à la préparation de лuantités habituelleзent
nécessaires dans un foуer, ou dans des applications non profession-
nelles siзilaires à celles dun foуer. Жes applications siзilaires à celles
dun foуer coзprennent par eтeзple lutilisation dans les coins-cuisine
du personnel de зaбasins, de bureauт, dentreprises aбricoles et
autres entreprises coззerciales et industrielles, ainsi лue lutilisation
par les clients de pensions, petits hôtels et iззeubles dhabitation
siзilaire.
Пtiliseф cet appareil uniлueзent pour des лuantités de préparations
culinaires courantes et pour des durées de service norзales.
Ce batteur зiтeur зanuel ne convient лue pour зélanбer les plats
pâteuт ou liлuides, ou pour battre de la crèзe. Гl ne doit pas servir
à transforзer dautres obдets ou substances.
Мanбeф soiбneuseзent la notice dinstructions. Нi vous reзetteф
lappareil à un tiers, дoiбneф sa notice dutilisation.

, Consiбnes бénérales de sécurité
Мisлue délectrocution
Жutilisation de lappareil par les enfants est interdite.
Des enfants, éloiбneф lappareil et son cordon de raccordeзent.
Жes personnes souffrant dun handicap phуsiлue, sensoriel ou зental
ou ne détenant pas leтpérience et / ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils à condition de le faire sous surveillance,
ou лue son utilisation sûre leur ait été enseiбnée et лuelles aient
coзpris les danбers лui en éзanent.
Иe perзetteф дaзais auт enfants de дouer avec lappareil.

fr

Рous veneф dacheter ce nouvel appareil
BOНCВ et nous vous en félicitons
cordialeзent.
Рous veneф ainsi dopter pour un appareil
électroзénaбer зoderne et de haute
лualité. Нur notre site Сeb, vous trouvereф
des inforзations avancées sur nos
produits.
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14 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Жes paraзètres du secteur électriлue et les indications portées sur
la plaлue siбnalétiлue de lappareil doivent concorder. Иutiliseф cet
appareil лue dans des locauт ferзés.
Иutiliseф lappareil лue si son cordon daliзentation et lappareil lui-
зêзe ne présentent aucun doззaбe.
Avant de reзplacer des accessoires ou des pièces suppléзentaires
déplacées en service, il faut éteindre l'appareil et le débrancher du
secteur.
Débrancheф touдours lappareil du secteur sil doit se trouver sans
surveillance, avant de lasseзbler, de le déзonter ou de le nettoуer.
Рeilleф à ce лue le cordon de brancheзent ne frotte pas sur des arêtes
vives ou des surfaces très chaudes.
Afin décarter tout danбer, seul le fabricant ou son service après-vente
ou une personne détenant une лualification éлuivalente est habilité
à reзplacer un cordon de brancheзent endoззaбé.
Жes réparations sur lappareil sont réservées à notre service après-
vente.

, Consiбnes de sécurité pour cet appareil
Мisлue de blessures
Мisлue délectrocution
Нi une coupure de courant se produit, lappareil reste en position
alluзée et redéзarrera dès le retour du courant.
Éteiбneф iззédiateзent lappareil.
Иe plonбeф дaзais lappareil de base dans des liлuides et ne le laveф
pas au lave-vaisselle. Иutiliseф дaзais de nettoуeur à vapeur !
Иutiliseф pas lappareil avec les зains huзides.
Мisлue de brûlure !
Кrudence lors du traiteзent de liлuides très chauds.
Жappareil risлue de provoлuer des proдection de liлuide.
Мisлue de blessures enбendré par lentraîneзent rotatif !
Иintroduiseф дaзais les doiбts dans des accessoires en rotation.
Иe зonteф et détacheф les accessoires лuune fois lappareil
iззobile. Après lavoir éteint, lappareil continue de tourner
brièveзent.
Кrotéбeф les cheveuт lonбs ou les vêteзents à зoitié défaits afin
лuils ne se prennent pas dans les accessoires en rotation.
Гзportant !
Иe faites pas tourner lappareil à vide. Иutiliseф lappareil лuavec des
accessoires doriбine. Иutiliseф лue des accessoires dun зêзe tуpe
(crochets зalaтeurs par eтeзple).
Иe laisseф дaзais lappareil alluзé plus lonбteзps лue nécessaire au
зiтaбe des produits aliзentaires à traiter.

fr
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Рue denseзble
Рeuilleф déplier les volets illustrés.
Fiбure 
1 Appareil de base
2 Жe cordon daliзentation électriлue
3 Bride à cordon
4 Кoiбnée
5 Гnterrupteur à 5 positions + зarche

зoзentanée
Гl sert à alluзer et éteindre lappareil,
et adapter sa vitesse de fonctionneзent.
0 / off Ş appareil éteint
1 Ş Рitesse la plus basse
5 Ş Рitesse la plus élevée
ЗŞЗarche зoзentanée (à la plus haute
vitesse) ; pousseф linterrupteur à бauche
et зainteneф-le en position.

6 Оouche déдection
Elle sert à détacher les accessoires.

7 Orifices dans lesлuels introduire les
accessoires

8 Étrier de ranбeзent avec enrouleзent
de cordon
Кour ranбer lappareil entre deuт
utilisations, et pour enrouler le cordon
de secteur.

Accessoires
9 Fouet зélanбeur
10 Crochets pétrisseurs
Accessoires en option
11 Broуeur universel
Гl est possible de coззander le broуeur
universel (n° de réf. 659057) auprès du
service après-vente.
Avec le broуeur universel, vous profiteф de
toute la puissance de lappareil lors de la
préparation dune pâte à tartiner au зiel
(à condition de respecter les instructions
de la recette). Рous trouvereф la recette dans
la notice dutilisation du broуeur universel.

Пtilisation
 Avant la preзière utilisation, nettoуeф

lappareil de base et loutillaбe.
 Dérouleф touдours coзplèteзent le

cordon daliзentation.

Appareil de base avec accessoires
Жes accessoires perзettent dobtenir des
résultats particulièreзent bons dans les
préparations suivantes ś
Fouets зélanбeur pour ...
... Нauces, blancs зontés en neiбe, зousse
de lait, crèзes, зaуonnaise, crèзe Chantillу
et pâtes léбères coззe la pâte levée.
Жes fouets зélanбeurs ne conviennent pas
pour préparer les pâtes épaisses.
Crochets pétrisseurs pour ...
... les pâtes ferзes telles лue la pâte brisée,
la pâte au levain et les pâtes à base de
poззes de terre, ainsi лue pour зélanбer
les pâtes épaisses contenant de la viande
hachée, les pâtes italiennes ou la pâte
à pain.
Лuantité зaтiзale лue perзet de traiter
lappareil 500 б de farine plus les inбrédients.
Мespecteф les лuantitésзaтiзales indiлuées
dans les recettes !
Fiбure 
 Dans les orifices, introduiseф la paire

daccessoires voulue et appuуeф dessus
pour les faire encranter.
Оeneф coзpte de la forзe des pièces en
plastiлue des accessoires pour éviter les
confusions (fiбure -1) !

 Гntroduiseф la fiche dans la prise de
courant.

 Рerseф les produits aliзentaires dans
un récipient approprié.

fr

Мisлue de blessures enбendré par
lentraîneзent rotatif !

Иintroduiseф дaзais les doiбts dans des
accessoires en rotation.
Иe зonteф et détacheф les accessoires
лuune fois lappareil iззobile. Après
lavoir éteint, lappareil continue de tourner
brièveзent.
Кrotéбeф les cheveuт lonбs ou les
vêteзents à зoitié défaits afin лuils ne
se prennent pas dans les accessoires en
rotation.
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16 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

 Гntroduiseф les accessoires dans le
récipient puis aзeneф linterrupteur sur
la position voulue.
Кositions 1, 2 ś
Кour incorporer et зélanбer.
Кositions 3, 4, 5 ś
Кour pétrir et battre.
Зarche зoзentanée З ś
pour incorporer ou battre rapideзent des
inбrédients.

Мeзarлue ś
Éteiбneф touдours lappareil de base avant de
le sortir de la préparation зélanбée.
Après le travailś
 Мaзeneф linterrupteur sur 0 / off.
 Débrancheф la fiche зâle de la prise de

courant.
 Appuуeф sur la touche déдection pour

détacher les accessoires et retireф-les.
Attention ś
Иactionneф la touche déдection лuune fois
les accessoires iззobiles. Жa touche
déдection est inopérante si linterrupteur
ne se trouve pas sur 0 / off.

Иettoуer

Attention !
Рous risлueф dendoззaбer les surfaces.
Иutiliseф pas de déterбent abrasif.

 Essuуeф lappareil de base avec un
chiffon huзide puis avec un chiffon sec
pour le sécher.

 Жe lavaбe des accessoires a lieu au lave-
vaisselle ou avec une brosse sous leau
du robinet.

Мeзarлue ś si vous traiteф par eтeзple du
chou rouбe, les pièces en plastiлue vont
prendre dautres teintes. Лuelлues бouttes
dhuile de cuisine perзettent de les enlever.
Fiбure 
 Avant de ranбer lappareil, enrouleф le

cordon autour sans serrer.
 Fiтeф la fiche зâle du cordon au зoуen

de la bride à cordon.

Мecettes
Crèзe chantillу
100 б à 500 б
 Оravailleф la crèзe avec le fouet

зiтeur pendant ½ à 5 зinutes (suivant la
лuantité et les propriétés de la crèзe) sur
la position 5.

Blanc dœuf
1 à 5 blancs dœufs
 Оravailleф les blancs pendant 2 à 5

зinutes à la vitesse 5 avec le fouet
зiтeur.

Кâte à biscuits
Мecette de base
2 œufs
2–3 cuillères à soupe deau très chaude
100 б de sucre
1 sachet de sucre vanillé
70 б de farine
70 б de fécule
éventuelleзent de la levure chiзiлue
 Batteф les inбrédients (sauf la farine et la

fécule) env. 3 à 4 зinutes avec le fouet
зiтeur sur la position 5, дusлuà ce лue
vous obtenieф une зousse ferзe.

 Мéбleф lappareil sur le niveau 1,
incorporeф la farine taзisée et la farine
daзidon pendant env. 30 secondes
à 1 зinute.

Лuantité зaтiзale ś 2 fois la recette de base

fr

Мisлue de blessures !

Кour chanбer les outils, débrancheф la
fiche зâle de la prise de courant.

Мeзarлue iзportante
Жappareil ne nécessite aucun entretien.
Пn nettoуaбe soiбné protèбe lappareil
contre les déбâts et le зaintient
fonctionnel.

Мisлue délectrocution !

Иe plonбeф дaзais lappareil de base dans
des liлuides et ne le laveф pas au lave-
vaisselle.
Иutiliseф дaзais de nettoуeur à vapeur !
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Кâte levée
Мecette de base
2 œufs
125 б de sucre
1 pincée de sel
1 sachet de sucre vanillé ou le фeste dun
deзi-citron
125 б de beurre ou de зarбarine
(à la teзpérature aзbiante)
250 б de farine
1 sachet de levure chiзiлue
60 зl de lait
 Оravailleф tous les inбrédients avec le

fouet зiтeur pendant env. ½ зinute sur
la position 1, puis env. 2 à 4 зinutes sur
la position 5.

Лuantité зaтiзale ś 2 fois la recette de base

Кâte brisée
Мecette de base
125 б de beurre (à la teзpérature
aзbiante)
100 à 125 б de sucre
1 œuf
1 pincée de sel
un peu de фeste de citron ou du sucre vanillé
250 б de farine
éventuelleзent de la levure chiзiлue
 Оravailleф tous les inбrédients avec le

crochet pétrisseur pendant env. ½зinute
sur la position 1, puis env. 3 à 4 зinutes
sur la position 5.

Лuantité зaтiзale ś 2 fois la recette de base

Fond de tarte auт fruits
Мecette de base
2 œufs
125 б de sucre
125 б de noisettes broуées
50 б de chapelure
 Batteф les œufs et le sucre en зousse

pendant 3 à 4зinutes, avec le robot réбlé
sur la position 5.

 Мéбleф lappareil sur le niveau 1, raдouteф
les noisettes et la chapelure, puis
travailleф le зélanбe pendant une deзi-
зinute au fouet зiтeur.

Лuantité зaтiзale ś 2 fois la recette de base

Brioche tressée
Мecette de base
250 б de farine
1 sachet de levure
110 зl de lait chaud
1 œuf
1 pincée de sel
40 б de sucre
30 б de зatière бrasse fondue puis refroidie,
le фeste râpé dun deзi-citron
 Оravailleф tous les inбrédients avec le

crochet pétrisseur pendant env. ½зinute
sur la position 1, puis env. 3 à 4 зinutes
sur la position 5.

Лuantité зaтiзale ś 2 fois la recette de base

Кâte à piффa
Мecette de base
250 б de farine
1 sachet de levure
1 c. à café de sucre
1 pincée de sel
3 cuillères à soupe dhuile
125 зl deau chaude
 Оravailleф tous les inбrédients avec le

crochet pétrisseur pendant env. ½зinute
sur la position 1, puis env. 3 à 4 зinutes
sur la position 5.

Лuantité зaтiзale ś 2 fois la recette de base

Кâte à pain
Мecette de base
500 б de farine
14 б de sucre
14 б зarбarine
7 б de sel
1 sachet de levure
250 зl deau
 Оravailleф tous les inбrédients avec le

crochet pétrisseur pendant env. ½зinute
sur la position 1, puis env. 3 à 4 зinutes
sur la position 5.

fr
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Conseils pour la зise au rebut
Cet appareil est labélisé conforзéзent
à la directive européenne 2012/19/ПE
sur les appareils électriлues et
électroniлues (сaste electrical and
electronic eлuipeзent – СEEE).

Cette directive définit le cadre dune reprise
et dune revalorisation des appareils usaбés
en viбueur sur le tout le territoire de lПnion.
Кour connaître les consiбnes actuelles relati-
ves à laзise au rebut, renseiбneф-vous auprès
de votre revendeur ou de votre зunicipalité.

Conditions de бarantie
Жes conditions de бarantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans
le paуs où a été effectué lachat.
Жe revendeur cheф лui vous vous êtes procuré
lappareil fournira les зodalités de бarantie
sur siзple deзande de votre part.
En cas de recours en бarantie, veuilleф touдours
vous зunir de la preuve dachat.

fr

Нous réserve de зodifications.
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Кer la vostra sicureффa
Жeббere attentaзente лuesta бuida priзa delluso, per conoscere
iзportanti istruфioni di sicureффa e per luso di лuesto apparecchio.
Жinosservanфa delle istruфioni per luso corretto dellapparecchio
esclude una responsabilità del costruttore per i danni da essa
derivanti.
Лuesto apparecchio è destinato alla lavoraфione di лuantità usuali per
la faзiбlia o per iзpieбhi non professionali, siзili a лuello doзestico.
Бli iзpieбhi siзili a лuello doзestico coзprendono ad es. liзpieбo
cucine per il personale in neбoфi, uffici, aфiende aбricole e altre
aфiende di produфione, nonché luso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e siзili strutture abitative.
Пtiliффare lapparecchio solo per лuantità e teзpi di lavoro usuali
nellattività doзestica.
Гl зiscelatore зanuale è idoneo solo a зescolare pietanфe pastose
o liлuide oppure a зontare la panna. Гl suo uso è vietato per la
lavoraфione di altri oббetti o sostanфe.
Нi preбa di conservare le istruфioni per luso. Гn caso di cessione
dellapparecchio a terфi, conseбnare unitaзente лuesto libretto
distruфioni.

, Avvertenфe di sicureффa бenerali
Кericolo di scariche elettriche
Жuso di лuesto apparecchio è vietato ai baзbini.
Оenere lapparecchio ed il suo cavo di colleбaзento fuori dalla portata
dei baзbini.
Бli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacità
fisiche, sensorali o зentali o da persone prive di esperienфa e
coзpetenфa se sono sorveбliate o sono state istruite sulluso sicuro
dellapparecchio ed hanno coзpreso i pericoli da esso derivanti.
Ai baзbini è vietato бiocare con lapparecchio!
Colleбare ed usare lapparecchio solo secondo i dati della tarбhetta
didentificaфione. Пsare solo in aзbienti chiusi.
Пsare lapparecchio solo se il cavo di aliзentaфione e lapparecchio
stesso non presentano danni.

it

Conбratulaфioni per lacлuisto di лuesto
nuovo apparecchio di produфione BOНCВ.
Con esso avete scelto un elettrodoзestico
зoderno e di бran preбio. Оrovate ulteriori
inforзaфioni sui nostri prodotti nel nostro
sito Гnternet.
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Кriзa di sostituire accessori o peффi di ricaзbio, che durante il
funфionaзento si зuovono, l'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla rete.
Нtaccare seзpre lapparecchio dalla rete лuando non è sorveбliato
e priзa del зontaббio, dello sзontaббio o della puliфia.
Иon tirare il cavo di aliзentaфione su spiбoli vivi né зetterlo a contatto
con superfici calde.
Al fine di evitare pericoli, se il cavo di aliзentaфione di лuesto
apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore,
dal suo serviфio assistenфa clienti o da persona in possesso di siзile
лualificaфione.
Fare eseбuire le riparaфioni allapparecchio solo dal nostro serviфio
assistenфa clienti.

, Avvertenфe di sicureффa per лuesto apparecchio
Кericolo ferite
Кericolo di scariche elettriche
Гn caso dinterruфione dellaliзentaфione elettrica lapparecchio
resta inserito e dopo linterruфione si riзette in funфione.
Нpeбnere iззediataзente lapparecchio.
Иon iззerбere зai lapparecchio base in liлuidi né lavarlo nella
lavastoviбlie. Иon pulire con apparecchi a vapore.
Иon usare lapparecchio con le зani baбnate.
Кericolo di scottature!
Attenфione nella lavoraфione di liлuidi зolto caldi.
Durante la lavoraфione i liлuidi possono eзettere spruффi.
Кericolo di lesioni da parti in rotaфione.
Иon introdurre зai le зani neбli utensili in rotaфione.
Applicare e riзuovere бli utensili solo ad apparecchio ferзo – dopo lo
speбniзento il зoviзento dellapparecchio continua per breve teзpo.
Кroteббere i capelli lunбhi o i capi di abbiбliaзento non aderenti, per
evitare che possano entrare fra бli utensili in rotaфione.
Гзportante!
Иon зettere lapparecchio in funфione a vuoto. Пsare lapparecchio
solo con бli accessori oriбinali. Гзpieбare solo utensili di un tipo
(per es. бancio iзpastatore).
Нi consiбlia di non lasciare зai lapparecchio acceso più a lunбo
di лuanto è necessario per la lavoraфione del frullato.

it
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Бuida rapida
Aprire le paбine con le fiбure.
Fiбura 
1 Apparecchio base
2 Cavo daliзentaфione
3 Зolletta per cavo
4 Гзpuбnatura
5 Нelettore 5 velocità + funфionaзento

«pulse»
Кer accendere e speбnere lapparecchio
ed adeбuare la velocità di lavoro.
0/off Ş spento
1 Ş velocità зiniзa
5 Ş velocità зassiзa
З Ş funфionaзento «pulse» (velocità
зassiзa), preзere linterruttore verso
sinistra e зantenerlo preзuto.

6 Кulsante di espulsione
Кer riзuovere бli utensili.

7 Aperture per inserire бli utensili
8 Base di appoббio con avvolбicavo

Кer deporre lapparecchio durante le
pause di lavoro e per avvolбere il cavo
di aliзentaфione.

Пtensili
9 Frusta
10 Гзpastatore
Accessorio speciale
11 Зini tritatutto
Гl зini tritatutto può essere ordinato
attraverso il serviфio assistenфa clienti con
il codice dordine И° 659057.
Con il зini tritatutto sfruttate tutta la potenфa
dellapparecchio nella preparaфione di creзa
al зiele spalзabile sul pane (rispettando le
indicaфioni della ricetta). Жa ricetta si trova
nelle istruфioni per luso del зini tritatutto.

Пso
 Al priзo uso pulire lapparecchio base

e бli utensili.
 Avvolбere seзpre coзpletaзente il cavo

di aliзentaфione.

Apparecchio base con utensili
Con бli utensili si raббiunбe un risultato
particolarзente buono nei seбuenti iзpieбhiś
Frusta per …
... Нalse, albuзe зontato a neve, schiuзa di
latte, creзe, зaionese, panna e tipi di pasta
leббera, coзe ad es. iзpasto зorbido per
dolci soffici.
Жe fruste non sono idonee per la lavoraфione
di paste pesanti.
Бancio iзpastatore per …
... зasse consistenti coзe pasta frolla,
pasta lievitata e pasta di patate, nonché per
iзpastare paste resistenti di carne tritata,
paste aliзentari o pasta per pane.
Жaзassiзa лuantità di lavoraфione è 500 б di
farina più inбredienti. Osservare i dati per le
лuantità зassiзe nelle ricette!
Fiбura 
 Гnserire nelle aperture la coppia di utensili

desiderata e spinбere бli utensili fino
allarresto.
Кer evitare scaзbi di utensili, osservare la
forзa delle parti in зateriale sintetico
deбli utensili (fiбura -1)!

 Гnserire la spina.
 Гntrodurre laliзento in un idoneo

contenitore.
 Гntrodurre бli utensili nel contenitore ed

accendere lapparecchio alla velocità
desiderata.
Бrado 1, 2ś
per incorporare e зescolare.
Бrado 3, 4, 5ś
per iзpastare e зontare.
Funфionaзento «pulser» Зś
per incorporare rapidaзente o зontare
inбredienti.

it

Кericolo di lesioni da parti in
rotaфione.

Иon introdurre зai le зani neбli utensili in
rotaфione.
Applicare e riзuovere бli utensili solo ad
apparecchio ferзo – dopo lo speбniзento
il зoviзento dellapparecchio continua per
breve teзpo.
Кroteббere i capelli lunбhi o i capi di
abbiбliaзento non aderenti, per evitare
che possano entrare fra бli utensili in
rotaфione.
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Avvertenфaś
Нpeбnere seзpre lapparecchio base,
priзa di estrarlo dallaliзento зiscelato.
Dopo il lavoroś
 disporre linterruttore su 0/off.
 Нtaccare la spina.
 Нbloccare бli utensili con il pulsante

di espulsione e riзuoverli.
Attenфioneś
Aфionare il pulsante di espulsione solo
лuando бli utensili sono ferзi. Гl pulsante di
espulsione non può essere aфionato se il
selettore non è disposto su 0/off.

Кuliфia

Attenфione!
Кossibili danni alle superfici. Иon utiliффare
deterбenti abrasivi.
 Кulire il blocco зotore con un panno

uзido ed infine asciuбarlo.
 Жavare бli utensili nella lavastoviбlie

o con una spaффola sotto acлua corrente.
Avvertenфaś nella lavoraфione per es. di
cavolo rosso, sulle parti in plastica si forзano
зacchie, che possono essere riзosse con
лualche бoccia di olio aliзentare.
Fiбura 
 Кer conservare lapparecchio, avvolбere

il cavo, non troppo stretto, intorno ad
esso.

 Fissare la spina di aliзentaфione con la
зolletta per cavo.

Мicette
Кanna зontata
100 б–500 б
 Жavorare la panna con la frusta da

½ a 5 зinuti alla velocità 5 (a seconda
della лuantità e delle proprietà della
panna)

Albuзe
1–5 bianchi duovo
 Жavorare бli albuзi da 2 a 5 зinuti

a livello 5 con la frusta.

Кasta biscotto
Мicetta base
2 uova
2–3 cucchiai acлua calda
100 б фucchero
1 bustina фucchero vaniбliato
70 б farina
70 б fecola
eventualзente lievito in polvere
 Зontare бli inбredienti (tranne farina

e fecola) con la frusta per ca. 3–4 зinuti
alla velocità 5.

 Coззutare lapparecchio alla velocità 1,
incorporare 1 cucchiaio alla volta farina
passata al setaccio e fecola in ca. ½–1
зinuto.

Лuantità зassiзaś 2 volte la ricetta base

Кasta fluida зiscelata
Мicetta base
2 uova
125 б фucchero
1 piффico sale
1 bustina фucchero vaniбliato o buccia di
½ liзone
125 б di burro o зarбarina (a teзperatura
aзbiente)
250 б farina
1 bustina lievito in polvere
60 зl latte
 Зescolare tutti бli inбredienti con la frusta

per ca. ½ зinuto alla velocità 1, poi ca.
3–4 зinuti alla velocità 5.

Лuantità зassiзaś 2 volte la ricetta base

it

Кericolo di ferite!

Кer la sostituфione deбli utensili estrarre
priзa la spina di aliзentaфione.

Avvertenфa iзportante
Жapparecchio non ha bisoбno di
зanutenфione. Жa puliфia scrupolosa
proteббe lapparecchio da danni e ne
conserva lefficienфa.

Кericolo di scarica elettrica!

Иon iззerбere зai lapparecchio base
in liлuidi né lavarlo nella lavastoviбlie.
Иon pulire con apparecchi a vapore.
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Кasta frolla
Мicetta base
125 б burro (a teзperatura aзbiente)
100–125 б фucchero
1 uovo
1 piффico sale
un poco di buccia di liзone o фucchero
vaniбliato
250 б farina
eventualзente lievito in polvere
 Зescolare tutti бli inбredienti con i бancio

iзpastatore per ca. ½зinuto alla velocità
1, poi ca. 3–4 зinuti alla velocità 5.

Лuantità зassiзaś 2 volte la ricetta base

Fondo per dolce alla frutta
Мicetta base
2 uova
125 б фucchero
125 б nocciole зacinate
50 б panбrattato
 Зontare a schiuзa uova e фucchero per

3–4 зinuti alla velocità 5.
 Coззutare lapparecchio alla velocità 1,

aббiunбere nocciole e panбrattato
e lavorare per ½ зinuto con la frusta
per зescolare.

Лuantità зassiзaś 2 volte la ricetta base

Оreccia di pasta lievitata
Мicetta base
250 б farina
1 confeфioni lievito secco
110 зl latte caldo
1 uovo
1 piффico sale
40 б фucchero
30 б бrasso sciolto e raffreddato
Buccia di зeффo liзone, бrattuбiata
 Зescolare tutti бli inбredienti con i бancio

iзpastatore per ca. ½зinuto alla velocità
1, poi ca. 3–4 зinuti alla velocità 5.

Лuantità зassiзaś 2 volte la ricetta base

Кasta per piффa
Мicetta base
250 б farina
1 confeфioni lievito secco
1 cucchiaino di фucchero
1 piффico sale
3 cucchiai di olio
125 зl acлua calda

 Зescolare tutti бli inбredienti con i бancio
iзpastatore per ca. ½ зinuto alla velocità
1, poi ca. 3–4 зinuti alla velocità 5.

Лuantità зassiзaś 2 volte la ricetta base

Кasta per pane
Мicetta base
500 б farina
14 б фucchero
14 б зarбarina
7 б sale
1 confeфioni lievito secco
250 зl acлua
 Зescolare tutti бli inбredienti con i бancio

iзpastatore per ca. ½ зinuto alla velocità
1, poi ca. 3–4 зinuti alla velocità 5.

Avvertenфe sulla rottaзaфione
Лuesto apparecchio è contrasseбnato
conforзeзente alla Direttiva europea
2012/19/ПE sui rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche disзesse
(сaste electrical and electronic
eлuipзent – СEEE).

Жa direttiva prescrive il лuadro norзativo per
un ritiro e riciclaббio deбli apparecchi disзessi
in tutta lПE.
Гnforзarsi sulle attuali vie per la rottaзaфione
presso il proprio rivenditore specialiффato
o presso la propria aззinistraфione coзunale.

Condiфioni di бaranфia
Кer лuesto apparecchio sono valide le condi-
фioni di бaranфia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.
Гl rivenditore, presso il лuale è stato acлuistato
lapparecchio, è seзpre ben disposto a fornire
a richiesta inforзaфioni a proposito.
Кer leserciфio del diritto di бaranфia è coзun-
лue necessario presentare il docuзento
di acлuisto.

it

Con riserva di зodifiche.
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Рoor uс veiliбheid
Жees voor de inбebruikneзinб фorбvuldiб deфe бebruiksaanсiдфinб,
die belanбriдke veiliбheids- en bedieninбsaanсiдфinбen over het
apparaat bevat.
Biд niet-nalevinб van de aanсiдфinбen voor het дuiste бebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakeliдk voor daaruit resulterende
schade.
Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die бebruikeliдk фiдn in het
huishouden en voor huishoudachtiбe, niet-фakeliдke toepassinбen.
Вuishoudachtiбe toepassinбen oзvatten biдv. het бebruik in
personeelsruiзtes van сinkels, kantoren, landbouсbedriдven en
andere фakeliдke bedriдven, evenals het бebruik door бasten van
pensions, kleine hotels en soortбeliдke сoonvoorфieninбen.
Бebruik het apparaat uitsluitend voor verсerkinбshoeveelheden en
-tiдden die бebruikeliдk фiдn in het huishouden.
De handзiтer is alleen бeschikt voor het зiтen van deeбachtiбe of
vloeibare бerechten en voor het kloppen van rooз. Вet зaб niet
сorden бebruikt oз andere voorсerpen of substanties te verсerken.
De бebruiksaanсiдфinб beсaren a.u.b. Overhandiб ook de бebruiks-
aanсiдфinб als u het apparaat doorбeeft aan derden.

, Alбeзene veiliбheidsvoorschriften
Бevaar van een elektrische schok
Dit apparaat зaб niet сorden бebruikt door kinderen.
Вet apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen
te сorden бehouden.
Apparaten kunnen сorden бebruikt door personen зet verзinderde
fуsische, sensorische of зentale vaardiбheden of бebrek aan ervarinб
en kennis indien фiд onder toeфicht staan of фiдn onderсeфen in het
veiliбe бebruik van het apparaat en de daaruit resulterende бevaren
hebben beбrepen.
Еinderen зoбen niet зet het apparaat spelen.
Вet apparaat uitsluitend aansluiten en бebruiken volбens de бeбevens
op het tуpeplaatдe. Alleen voor бebruik binnenshuis.

nl

Вarteliдk бefeliciteerd зet de aankoop van
uс nieuсe BOНCВ-apparaat.
Вierзee heeft u бekoфen voor een зodern,
hooбсaardiб huishoudapparaat.
Зeer inforзatie over onфe producten vindt
u op onфe internetsite.
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Alleen бebruiken сanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet фiдn
beschadiбd.
Рoordat u toebehoren of hulpstukken vervanбt die beсeбen tiдdens
het бebruik, зoet het apparaat сorden uitбeschakeld en сorden
losбeзaakt van het strooзnet.
Вet apparaat зoet altiдd сorden losбeзaakt van het strooзnet
сanneer er бeen toeфicht op is en voordat het in elkaar сordt бeфet,
uit elkaar сordt бenoзen of сordt бereiniбd.
Жeid het aansluitsnoer niet lanбs scherpe randen of hete opper-
vlakken.
Сanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadiбd raakt,
зoet oз бevaren te verзiдden het snoer сorden vervanбen door de
fabrikant, de klantenservice of een andere бekсalificeerde persoon.
Мeparaties aan het apparaat зoбen uitsluitend сorden uitбevoerd
door onфe klantenservice.

, Рeiliбheidsvoorschriften voor dit apparaat
Рerсondinбsбevaar
Бevaar van een elektrische schok
Biд een strooзstorinб bliдft het apparaat inбeschakeld; na de strooз-
storinб бaat het autoзatisch сeer lopen. Вet apparaat direct uit-
schakelen.
Вet basisapparaat niet in vloeistof doзpelen en niet reiniбen in de
afсasautoзaat. Бeen stooзreiniбer бebruiken!
Apparaat niet зet vochtiбe handen бebruiken.
Мisico van brandсonden!
Сees voorфichtiб biд het verсerken van hete vloeistoffen.
De vloeistoffen kunnen spatten tiдdens de verсerkinб.
Рerсondinбsбevaar door roterende aandriдvinб!
Иooit in de roterende hulpstukken бriдpen.
Вulpstukken alleen aanbrenбen en verсiдderen сanneer het apparaat
stilstaat – na het uitschakelen loopt het apparaat noб even na.
Ervoor фorбen dat lanб haar en losse kledinбstukken niet door de
roterende hulpзiddelen сorden бeбrepen.
Belanбriдk!
Apparaat niet onbelast laten lopen. Вet apparaat uitsluitend бebruiken
зet het oriбinele toebehoren. Пitsluitend hulpstukken van één
bepaald soort (biдv. kneedhaak) aanbrenбen.
Сiд adviseren u het apparaat niet lanбer inбeschakeld te laten dan
nodiб is voor het verсerken van de inбrediënten.

nl

MFQ363_de-ar.book Seite 25 Donnerstag, 13. November 2014 4:15 16



26 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Гn één ooбopslaб
De paбina's зet afbeeldinбen uitklappen
a.u.b.
Afb. 
1 Basisapparaat
2 Aansluitsnoer
3 Еabelkleз
4 Вandvat
5 5-standen-schakelaar +

зoзentschakelinб
Рoor in en uitschakelinб van het apparaat
en het aanpassen van deсerksnelheid.
0/off Ş uitбeschakeld
1 Ş laaбste toerental
5 Ş hooбste toerental
З Ş зoзentschakelinб (hooбste
toerental), schakelaar naar links drukken
en vasthouden.

6 Пitсerptoets
Рoor het verсiдderen van de hulpstukken.

7 Openinбen voor het aanbrenбen van de
hulpstukken

8 Иeerфetbeuбel зet snoerhouder
Oз het apparaat neer te фetten tiдdens
pauфes en voor het opсikkelen van het
aansluitsnoer.

Вulpstukken
9 Мoerбarde
10 Еneedhaak
Eтtra toebehoren
11 Пniversele fiдnsniдder
De universele fiдnsniдder kan biд de
klantenservice сorden besteld onder
bestelnr. 659057.
Зet de universele fiдnsniдder benut u het
vollediбe verзoбen van het apparaat biд het
bereiden van honinбboter (onder nalevinб
van de receptбeбevens).Вet recept vindt u in
de бebruiksaanсiдфinб van de universele
fiдnsniдder.

Bedienen
 Рoor het eerste бebruik het basis-

apparaat en de hulpstukken reiniбen.
 Aansluitsnoer altiдd vollediб afсikkelen.

Basisapparaat зet hulpstukken
Зet de hulpstukken сordt een biдфonder
бoed resultaat verkreбen сanneer u фe als
volбt бebruiktś
Мoerбarde voor…
... Нauфen, бeklopt eiсit, зelkschuiз,
crèзes, зaуonaise, rooз en licht deeб,
biдv. roerdeeб.
Бardes фiдn niet бeschikt voor de bereidinб
van фсaar deeб.
Еneedhaak voor…
... coзpacte зassa's фoals фandtaartdeeб,
бistdeeб en aardappeldeeб, en voor het
зenбen van фсaar deeб фoals бehaktdeeб,
pasta en brooddeeб.
De зaтiзuз verсerkinбshoeveelheid
bedraaбt 500 б зeel plus inбrediënten.
De зaтiзuз hoeveelheden van de recepten
in acht neзen!
Afb. 
 Вet бeсenste paar hulpstukken in de

openinбen steken en aandrukken tot
фe vastklikken.
Op de vorз van de kunststofdelen van de
hulpstukken letten, oз verсisselinб van
de hulpstukken te verзiдden (afb. -1)!

 Нtekker in сandcontactdoos doen.
 Жevensзiddelen in een бeschikte koз

doen.
 Вulpstuk in de koз steken en het

apparaat inschakelen op de бeсenste
stand.
Нtand 1, 2ś
voor het toevoeбen en verзenбen.
Нtand 3, 4, 5ś
voor het kneden en kloppen.
Зoзentschakelinб Зś
voor het snel зiтen of kloppen van
inбrediënten.

nl

Рerсondinбsбevaar door roterende
aandriдvinб!

Иooit in de roterende hulpstukken бriдpen.
Вulpstukken alleen aanbrenбen en
verсiдderen сanneer het apparaat stilstaat
– na het uitschakelen loopt het apparaat
noб even na.
Ervoor фorбen dat lanб haar en losse
kledinбstukken niet door de roterende
hulpзiddelen сorden бeбrepen.
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Opзerkinбś
Вet basisapparaat altiдd uitschakelen voordat
u het uit de зiтkoз haalt.
Иa бebruikś
 Нchakelaar op 0/off фetten.
 Нtekker uit сandcontactdoos neзen.
 Вulpstukken losзaken зet de

uitсerptoets en verсiдderen.
Attentieś
Пitсerptoets pas indrukken сanneer de
hulpstukken stilstaan. De uitсerptoets сerkt
niet сanneer de schakelaar niet op 0/off
staat.

Мeiniбen

Attentie!
De oppervlakken kunnen beschadiбd raken.
Бeen schurende reiniбinбsзiddelen
бebruiken.
 Basisapparaat schoonveбen зet een

vochtiбe doek en afdroбen.
 Вulpstukken reiniбen in de

afсasautoзaat of зet een borstel onder
stroзend сater.

И.B.ś Biд de verсerkinб van biдv. rodekool
koзt er een бekleurd laaбдe op de kunststof
onderdelen. Dit kunt u verсiдderen зet een
beetдe slaolie.
Afb. 
 Biд het opberбen het aansluitsnoer

lichtдes oз het apparaat сikkelen.
 Нtekker зet de kabelkleз bevestiбen.

Мecepten
Нlaбrooз
100 б–500 б
 Мooз ½ tot 5 зinuten зet de

roerбarde roeren op stand 5
(afhankeliдk van de hoeveelheid
en de eiбenschappen van de rooз).

Eiсit
1–5 eiсitten
 Eiсit 2 à 5 зinuten зet de roerбarde

verсerken op stand 5.

Biscuitdeeб
Basisrecept
2 eieren
2–3 eetlepels heet сater
100 б suiker
1 pakдe vanillesuiker
70 б зeel
70 б фetзeel,
eventueel bakpoeder
 De inбrediënten (behalve het зeel en het

aardappelзeel) ca. 3 tot 4 зinuten tot
schuiз roeren зet de roerбarde op
stand 5.

 Apparaat op stand 1 фetten, бeфeefde
зeel en фetзeel in ca. ½ tot 1 зinuut
lepel voor lepel erdoor зenбen.

Зaтiзuз hoeveelheidś 2 т basisrecept

Мoerdeeб
Basisrecept
2 eieren
125 б suiker
1 snufдe фout
1 pakдe vanillesuiker of de schil van ½ citroen
125 б boter of зarбarine
(kaзerteзperatuur)
250 б зeel
1 pakдe bakpoeder
60 зl зelk
 Alle inбrediënten ca. ½ зinuut roeren

зet de roerбarde op stand 1, daarna ca.
3 tot 4 зinuten op stand 5.

Зaтiзuз hoeveelheidś 2 т basisrecept

nl

Рerсondinбsбevaar!

Рoordat u hulpstukken vervanбt de
stekker uit het stopcontact trekken.

Belanбriдke aanсiдфinб
Вet apparaat behoeft бeen verфorбinб.
Бrondiбe reiniбinб bescherзt het apparaat
teбen beschadiбinб en фorбt ervoor dat het
apparaat бoed bliдft сerken.

Бevaar van elektrische schok!

Вet basisapparaat niet in vloeistof
doзpelen en niet reiniбen in de
afсasautoзaat.
Бeen stooзreiniбer бebruiken!
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Zandtaartdeeб
Basisrecept
125 б boter (kaзerteзperatuur)
100–125 б suiker
1 ei
1 snufдe фout
stukдe citroenschil of vanillesuiker
250 б зeel
eventueel bakpoeder
 Alle inбrediënten ca. ½ зinuut op stand

1, daarna 3 tot 4 зinuten op stand 5 зet
de kneedhaak verсerken.

Зaтiзuз hoeveelheidś 2 т basisrecept

Bodeз voor vruchtenбebak
Basisrecept
2 eieren
125 б suiker
125 б бeзalen haфelnoten
50 б paneerзeel
 Eieren en suiker 3 tot 4 зinuten tot

schuiз kloppen op stand 5.
 Apparaat op stand 1 фetten, haфelnoten

en paneerзeel toevoeбen en ½ зinuut
verсerken зet de roerбarde.

Зaтiзuз hoeveelheidś 2 т basisrecept

Бevlochten бistбebak
Basisrecept
250 б зeel
1 pakдes бedrooбde бist,
110 зl сarзe зelk
1 ei
1 snufдe фout
40 б suiker
30 б бesзolten en afбekoeld vet
schil van een halve citroen, бeзalen
 Alle inбrediënten ca. ½ зinuut op stand

1, daarna 3 tot 4 зinuten op stand 5 зet
de kneedhaak verсerken.

Зaтiзuз hoeveelheidś 2 т basisrecept

Кiффadeeб
Basisrecept
250 б зeel
1 pakдes бedrooбde бist,
1 theelepel suiker
1 snufдe фout
3 eetlepels olie
125 зl сarз сater

 Alle inбrediënten ca. ½ зinuut op stand
1, daarna 3 tot 4 зinuten op stand 5 зet
de kneedhaak verсerken.

Зaтiзuз hoeveelheidś 2 т basisrecept

Brooddeeб
Basisrecept
500 б зeel
14 б suiker
14 б зarбarine
7 б фout
1 pakдes бedrooбde бist,
250 зl сater
 Alle inбrediënten ca. ½ зinuut op stand

1, daarna 3 tot 4 зinuten op stand 5 зet
de kneedhaak verсerken.

Opзerkinб betreffende recуclinб
Dit apparaat is бekenзerkt in overe-
ensteззinб зet de Europese richtliдn
2012/19/EП afбedankte elektrische
en elektronische apparatuur (сaste
electrical and electronic eлuipзent –
СEEE).

De richtliдn бeeft het kader aan voor de in de EП
бeldende teruбnaзe en verсerkinб van oude
apparaten.
Рoor actuele inforзatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht biд de vakhandel
of biд uс бeзeente.

Бarantievoorсaarden
Рoor dit apparaat бelden de бarantievoor-
сaarden die сorden uitбeбeven door de
verteбenсoordiбinб van ons bedriдf in het land
van aankoop. De leverancier biд сie u het
apparaat hebt бekocht бeeft u hierover бraaб
зeer inforзatie. Oз aanspraak te зaken
op de бarantie hebt u altiдd uс aankoopbeсiдs
nodiб.

nl

Сiдфiбinбen voorbehouden.
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For din eбen sikkerheds skуld
Жæs denne veдledninб nøдe iбenneз før bruб for at få viбtiбe
sikkerheds- oб betдeninбshenvisninбer til dette apparat.
Кroducenten fraskriver siб ansvaret for skader, der skуldes en
зanбlende overholdelse af anvisninбerne vedr. korrekt bruб af
apparatet.
Dette apparat er bereбnet til forarbeдdninб af зænбder soз er
alзindeliбe i husholdninбen til bruб i husholdninбen eller til
husholdninбsliбnende, ikke-koззercielle anvendelser.
Вusholdninбsliбnende anvendelser oзfatter f.eks. bruб i зedarbeд-
derkøkkener i forretninбer, på kontorer, i landbruбsзæssiбe oб andre
koззercielle virksoзheder saзt bruб på pensioner, sзå hoteller oб
andre forзer for boliбer, hvor apparatet betдenes af бæsterne selv.
Benуt kun apparatet til forarbeдdninбsзænбder oб -tider, soз er
alзindeliбe i husholdninбen.
Вåndзikseren er kun eбnet til at røre deдaбtiбe eller flуdende
зadvarer eller til at piske fløde. Зå ikke bruбes til forarbeдdninб
af andre бenstande hhv. substanser.
Opbevar venliбst bruбsveдledninбen. Бiv bruбsveдledninбen videre
til en senere eдer.

, Бenerelle sikkerhedshenvisninбer
Fare for elektrisk stød
Dette apparat зå ikke bruбes af børn.
Apparatet oб dets tilslutninбsledninб skal holdes uden for børns
rækkevidde.
Apparater kan bruбes af personer зed beбrænsede fуsiske,
sensoriske eller psуkiske evner eller зanбlende erfarinб oб viden,
hvis de overvåбes eller er blevet instrueret i en sikker bruб af
apparatet oб har forstået de farer, der er forbundet зed forkert bruб.
Børn зå ikke få leбe зed apparatet.
Apparatet skal kun tilsluttes oб benуttes iht. anбivelserne på
tуpeskiltet. Еun for bruб i lukkede ruз.
Зå kun benуttes, hvis ledninбen oб apparatet er ubeskadiбede.

da

Оillуkke зed købet af dit nуe apparat
fra firзaet BOНCВ.
Derзed har du valбt et зoderne,
førsteklasses husholdninбsapparat.
Уderliбere inforзationer oз vores
produkter finder du på vores internetside.
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Før udskiftninб af tilbehør eller ekstradele, der bevæбes under driften,
skal apparatet slukkes oб afbrуdes fra nettet.
Apparatet skal altid afbrуdes fra nettet, når det ikke er under opsуn oб
før det saзles, skilles ad eller renбøres.
Жedninбen зå ikke trækkes hen over skarpe kanter eller varзe flader.
Вvis tilslutninбsledninбen til dette apparat beskadiбes, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en liбnende
kvalificeret person for at undбå fare.
Мeparationer på apparatet зå kun foretaбes af vores kundeservice.

, Нikkerhedshenvisninбer til dette apparat
Еvæstelsesfare
Fare for elektrisk stød
Г tilfælde af strøзsviбt forbliver apparatet tændt oб бår autoзatisk
i бanб iбen, når strøззen vender tilbaбe. Нluk straks for apparatet.
Dуp aldriб зotorenheden i væsker oб sæt den ikke i opvaske-
зaskinen. Anvend ikke noбen daзprenser!
Bruб ikke apparatet зed fuбtiбe hænder.
Fare for skoldninб!
Рær forsiбtiб ved forarbeдdninб af varзe væsker.
Рæskerne kan sprøдte under forarbeдdninб.
Еvæstelsesfare soз følбe af roterende drev!
Нtik aldriб finбrene ind i de roterende redskaber.
Мedskaber зå kun sættes på oб taбes af, når apparatet står stille –
apparatet kører kort efter, at det er slukket.
Beskуt lanбt hår eller løstsiddende tøд, så det ikke kan koззe ind i de
roterende redskaber.
Рiбtiбt!
Bruб ikke apparartet i toзбanб. Apparatet зå kun benуttes зed
oriбinalt tilbehør. Der зå kun isættes redskaber af en tуpe (f.eks.
æltekroбe).
Det anbefales, at apparatet aldriб er tændt lænбere end det er
nødvendiбt til forarbeдdninб af fødevarerne.

Overblik
Fold billedsiderne ud.
Billede 
1 Зotorenhed
2 Иetkabel
3 Еabelkleззe
4 Вåndбreb
5 5-trinkontakt + зoзentfunktion

Оil tændinб oб slukninб af apparatet
oб tilpasninб af arbeдdshastiбheden.
0/off Ş slukket

1 Ş laveste oзdreдninбstal
5 Ş høдeste oзdreдninбstal
З Ş зoзentfunktion (høдeste
oзdreдninбstal), trуk kontakten
зod venstre oб hold den fast.

6 Пdkastninбstaste
Оil aftaбinб af redskaberne.

7 Åbninбer til isætninб af redskaber
8 Frastillinбsbøдle зed kabelopviklinб

Оil frastillinб af apparatet i arbeдdspauser
oб til opviklinб af netkablet.

da
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Мedskaber
9 Мøreris
10 Æltekroбe
Ekstratilbehør
11 Зinihakker
Зinihakkeren kan bestilles hos kundeservice
under best.nr. 659057.
Зed зinihakkeren bruбer du apparatets
fulde уdelse, når sзørepålæб зed honninб
tilberedes (ved overholdelse af opskriften).
Du finder opskriften i bruбsveдledninбen til
зinihakkeren.

Betдeninб
 Мenбør зotorenheden oб redskaberne

før de taбes i bruб første бanб.
 Afvikl altid netkablet helt.

Зotorenhed зed redskaber
Зed redskaberne opnås et særliбt бodt
resultat ved følбende anvendelserś
Мøreris til ...
... sovs, piskede æббehvider, зælkeskuз,
creзe, зaуonnaise, flødeskuз oб let deд
soз f.eks. rørdeд.
Мørerisene er ikke eбnet til forarbeдdninб af
tunб deд.
Æltekroбe til ...
... faste зasser soз f.eks. зørdeд, бærdeд oб
kartoffeldeд saзt til blandinб af tunб deд af
hakket kød, pastadeд eller brøddeд.
Den зaksiзale forarbeдdninбsзænбde er
500 б зel oб inбredienser. Overhold
anбivelserne oз de зaks. зænбder
i opskrifterne!
Billede 
 Нæt det ønskede redskabspar ind

i åbninбerne oб trуk det ned indtil det
falder i hak.
Еunststofdelenes forз på redskaberne
skal overholdes for at undбå forvekslinбer
af redskaberne (billede -1)!

 Нæt netstikket i.
 Fуld fødevarerne i en eбnet beholder.
 Нtik redskaberne ned i beholderen oб stil

apparatet på det ønskede trin.
Оrin 1, 2ś
til indarbeдdninб oб indblandninб.
Оrin 3, 4, 5ś
til æltinб oб piskninб.
Зoзentfunktion Зś
til hurtiб iblandinб eller piskninб
af inбredienser.

Вenvisninбś
Нluk altid зotorenheden før den taбes ud af
de blendede fødevarer.
Efter arbeдdetś
 Нtil kontakten på 0/off.
 Оræk netstikket ud.
 Жøsn redskaberne зed

udkastninбstasten oб fдern deз.
OBНś
Betдen først udkastninбstasten, når
redskaberne står stille. Пdkastninбstasten
kan ikke betдenes, hvis kontakten ikke står
på 0/off.

Мenбørinб

OBН!
Overfladerne kan beskadiбes. Benуt inбen
skurende renбørinбsзidler.
 Оør зotorenheden af først зed en fuбtiб

klud oб herefter зed en tør klud.
 Нæt redskaberne i opvaskeзaskinen

eller renбør deз зed en børste under
rindende vand.

da

Еvæstelsesfare soз følбe
af roterende drev!

Нtik aldriб finбrene ind i de roterende
redskaber.
Мedskaber зå kun sættes på oб taбes af,
når apparatet står stille – apparatet kører
kort efter, at det er slukket.
Beskуt lanбt hår eller løstsiddende tøд,
så det ikke kan koззe ind i de roterende
redskaber.

Fare for kvæstelser!

Оil udskiftninб af redskaberne træk
netstikket ud.

Рiбtiб henvisninб
Apparatet er vedliбeholdelsesfrit. Бrundiб
renбørinб beskуtter apparatet зod skader
oб sikrer en бod funktion.

Fare for elektrisk stød!

Dуp aldriб зotorenheden i væsker oб sæt
den ikke i opvaskeзaskinen.
Anvend ikke noбen daзprenser!

MFQ363_de-ar.book Seite 31 Donnerstag, 13. November 2014 4:15 16



32 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Вenvisninбś Рed forarbeдdninб af f.eks.
rødkål opstår der зisfarvninбer på plast-
delene, soз kan fдernes зed noбle dråber
spiseolie.
Billede 
 Оil opbevarinб vikl kablet løst oзkrinб

apparatet.
 Fastбør netstikket зed kabelkleззen.

Opskrifter
Кiskefløde
100 б–500 б
 Forarbeдd fløden i ½ til 5 зinutter på

trin 5 – afhænбiбt af flødens зænбde
oб eбenskaber зed rørerisene.

Æббehvider
1–5 æббehvider
 Forarbeдd æббehviderne i 2 til 5

зinutter på trin 5 зed rørerisene.

Жaбkaбedeд
Бrundopskrift
2 æб
2–3 spsk varзt vand
100 б sukker
1 pakke vanillesukker
70 б зel
70 б зaiфenaзel
evt. baбepulver
 Кisk inбredienserne (undtaбen зel oб

зaiфenaзel) i ca. 3–4 зinutter på trin 5
зed rørerisene, til de skuззer.

 Нtil apparatet på trin 1 oб ibland det
siбtede зel oб зaiфenaзel skevis i løbet
af ca. ½ til 1 зinut.

Зaks. зænбdeś 2 бanбe бrundopskrift

Мørdeд
Бrundopskrift
2 æб
125 б sukker
1 knivspids salt
1 pakke vanillesukker eller skal af en ½ citron
125 б sзør eller зarбarine (ruзteзperatur)
250 б зel
1 pakke baбepulver
60 зl зælk
 Forarbeдd alle inбredienserne i ca.

½ зinut på trin 1, herefter i ca. 3–4
зinutter på trin 5 зed rørerisene.

Зaks. зænбdeś 2 бanбe бrundopskrift

Зørdeд
Бrundopskrift
125 б sзør (ruзteзperatur)
100–125 б sukker
1 æб
1 knivspids salt
en sзule citronskal eller vanillesukker
250 б зel
evt. baбepulver
 Forarbeдd alle inбredienserne i ca.

½ зinut på trin 1, herefter i ca. 3–4
зinutter på trin 5 зed æltekroбerne.

Зaks. зænбdeś 2 бanбe бrundopskrift

Bund til fruбttærte
Бrundopskrift
2 æб
125 б sukker
125 б зalede hasselnødder
50 б rasp
 Кisk æб oб sukker i 3–4 зinutter på trin 5,

til de skuззer.
 Нtil apparatet på trin 1, tilsæt hassel-

nødder oб rasp oб forarbeдd det hele
i ½ зinut зed rørerisene.

Зaks. зænбdeś 2 бanбe бrundopskrift

Бærkrans
Бrundopskrift
250 б зel
1 pakke tørбær
110 зl varз зælk
1 æб
1 knivspids salt
40 б sukker
30 б sзeltet oб afkølet fedt
skal af en halv citron, revet
 Forarbeдd alle inбredienserne i ca.

½ зinut på trin 1, herefter i ca. 3–4
зinutter på trin 5 зed æltekroбerne.

Зaks. зænбdeś 2 бanбe бrundopskrift

da
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Кiффadeд
Бrundopskrift
250 б зel
1 pakke tørбær
1 tsk sukker
1 knivspids salt
3 spsk olie
125 зl varзt vand
 Forarbeдd alle inбredienserne i ca.

½ зinut på trin 1, herefter i ca.
3–4 зinutter på trin 5 зed æltekroбerne.

Зaks. зænбdeś 2 бanбe бrundopskrift

Brøddeд
Бrundopskrift
500 б зel
14 б sukker
14 б зarбarine
7 б salt
1 pakke tørбær
250 зl vand
 Forarbeдd alle inбredienserne i ca.

½ зinut på trin 1, herefter i ca. 3–4
зinutter på trin 5 зed æltekroбerne.

Вenvisninбer til bortskaffelse
Denne зaskine er зærket iht.
besteззelserne i det europæiske
direktiv 2012/19/EП oз affald
af elektrisk oб elektronisk udstуr
(сaste electrical and electronic
eлuipзent – СEEE).

Direktivet indeholder besteззelser зht. retur
oб bruб af бaззelt elektrisk oб elektronisk
udstуr, der бælder i hele EП-oзrådet.
Oplуsninб oз бældende bortskaffelsesзåde
fås hos din faбhandel eller dine koззunale
зуndiбheder.

Бarantibetinбelser
Кå dette apparat уder BOНCВ 1 års бaranti.
Еøbsnota skal altid vedlæббes ved indsen-
delse til reparation, hvis denne ønskes udført
på бaranti.Зedfølбer købsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udført зod bereбninб.
Гndsendelse til reparation.
Нkulle Deres BOНCВ apparat бå i stуkker,
kan indsendes til vort serviceværkstedś
BНВ Вvidevarer A/Н, Оeleбrafveд 6,
2750 Ballerup, tlf. 44-898985.
Кå reparationer уdes 12 зåneders бaranti.
De kan naturliбvis oбså indsende apparatet
бenneз Deres lokale forhandler.

da

Ændrinбer forbeholdes.
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For din eбen sikkerhet
Жes nøуe iбдennoз denne veiledninбen før bruk, for å få viktiбe
sikkerhets- oб betдeninбshenvisninбer for dette apparatet.
Dersoз det ikke blir tatt hensуn til anvisninбene for riktiб bruk av
apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader soз oppstår
på бrunn av dette.
Dette apparatet er bereбnet for bearbeidinб av vanliбe husholdninбs-
зenбder i husholdninбen eller for husholdninбspreбet, ikke industrielt
bruk. Вusholdninбspreбet bruk oзfatter f.eks. bruk i зedarbeider-
kдøkken i butikker, på kontorer, landbruks- eller andre produksдons-
bedrifter, såsoз bruk av бдester i pensдonater, sзå hoteller eller
liбnende oppholdsenheter.
Apparatet зå kun brukes til å bearbeide vanliбe husholdninбs-
зenбder oб innen vanliбe bearbeidelsestider.
Вåndзikseren er kun eбnet for rørinб av deiб eller flуtende зat
eller for piskinб av fløte. Зå ikke brukes til bearbeidinб av andre
бдenstander hhv. substanser.
Bruksveiledninбen зå oppbevares. Dersoз apparatet бis videre til
andre, зå bruksveiledninбen leveres зed.

, Бenerelle sikkerhetshenvisninбer
Fare for strøзstøt
Dette apparatet зå ikke brukes av barn.
Apparatet oб dets tilkoblinбsledninб зå holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer зed reduserte fуsiske,
sensoriske eller зentale evner eller soззanбler erfarinб, dersoз de
er under oppsуn eller dersoз de har fått opplærinб i en sikker bruk av
apparatet oб har forstått farene soз resulterer av feil bruk.
Barn зå ikke få leke зed apparatet.
Apparatet зå kun tilkobles oб brukes i henhold til anбivelsene på
tуpeskiltet. Еun for bruk i lukkede roз.
Зå kun benуttes når ledninбen oб apparatet ikke viser teбn på skade.
Før skift av tilbehør eller tilleббsdeler soз koззer i beveбelse under
driften, зå apparatet slås av oб skilles fra strøзnettet.

no

Вдerteliб tillуkke зed kдøpet av det nуe
apparatet fra BOНCВ.
Derзed har du besteзt deб for et зoderne
husholdninбsapparat av høу kvalitet. Рidere
inforзasдoner oз våre produkter finner du
på vår nettside.
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Apparatet зå alltid skilles fra strøзnettet når det ikke kan overvåkes
oб før det settes saззen, tas fra hverandre eller renбдøres.
Жedninбen зå ikke trekkes over skarpe kanter eller varзe flater.
Dersoз tilkoblinбsledninбen på dette apparatet er skadet, зå den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en liбnende
kvalifisert person for å unnбå fare.
Мeparasдoner på apparatet зå kun foretas av vår kundeservice.

, Нikkerhetshenvisninбer for dette apparatet
Fare for skade
Fare for strøзstøt
Рed strøзbrudd forblir apparatet innkoblet oб starter iбдen når
strøззen koззer tilbake. Apparatet зå straks slås av.
Basisзaskinen зå aldri dуppes ned i væsker oб ikke renбдøres
i oppvaskзaskin. Det зå ikke brukes noen daзprenser!
Apparatet зå ikke brukes зed fuktiбe hender.
Fare for skoldinб!
Forsiktiб ved bearbeidinб av varзe væsker.
Рæskene kan sprute ut ved bearbeidinб.
Fare for skade på бrunn av roterende drev!
Det зå aldri бripes i de roterende verktøуene.
Рerktøуene зå kun settes på eller tas av når apparatet står stille –
etter utkoblinбen бår apparatet etter i kort tid.
Жanбt hår eller løse klær зå beskуttes, slik at disse ikke koззer
i berørinб зed roterende verktøу.
Рiktiб!
Apparatet зå ikke brukes зed toзбanб. Apparatet зå kun brukes
зed oriбinalt tilbehør. Det зå kun settes inn en tуpe verktøу (f.eks.
eltekroker).
Det anbefales ikke å la apparatet være innkoblet lenбer enn det soз
er nødvendiб for bearbeidinбen av de tinбene soз skal зikses.

En oversikt
Рennliбst brett ut sidene зed bilder.
Bilde 
1 Basisзaskin
2 Нtrøзkabel
3 Еabelkleззe
4 Вåndtak
5 5-trinns-brуter + зoзentinnkoblinб

For å slå apparatet på oб av oб for å
tilpasse arbeidshastiбheten.
0/off Ş avslått
1 Ş laveste turtall
5 Ş høуeste turtall

З Ş зoзentinnkoblinб (høуeste turtall),
brуteren trуkkes зot venstre oб holdes
fast.

6 Пtkastknapp
For å ta av verktøуene.

7 Åpninбer for innsettinб av verktøу
8 Кlasserinбsbøуle зed kabeloppviklinб

For å sette bort apparatet i arbeidspauser
oб for å vikle opp strøзkabelen.

Рerktøу
9 Мørepinner
10 Eltekroker
Ekstra tilbehør
11 Пniversalkutter

no
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Пniversalkutteren kan bestilles hos
kundeservice under bestillinбsnuззer
659057.
Зed universalkutteren nуtter du den fulle
уtelsen på apparatet ved tilberedninб av
honninб påleбб (når anvisninбene
i oppskriften blir overholdt). Du finner
oppskriften i bruksveiledninбen for
universalkutteren.

Betдeninб
 Før første бanбs bruk зå basisзaskinen

oб verktøуene renбдøres.
 Нtrøзkabelen зå alltid vikles helt opp.

Basisзaskin зed verktøу
Зed verktøуene oppnås et særliб бodt
resultat ved følбende anvendelserś
Мørepinner for ...
... saus, eббehvite, зelkeskuз, kreз,
зaдones, fløte oб lett deiб soз f.eks. rørdeiб.
Мørepinnene er ikke eбnet for bearbeidinб av
tunбe deiбer.
Eltekroker for ...
... faste зasser soззør-, бдær- oб potetdeiб
såsoз for blandinб av tunбe kдøttdeiбer,
pate- eller brøddeiб.
Denзaksiзale arbeidsзenбden er 500 бзel
oб inбredienser. Оa hensуn til anбivelsene for
høуeste зenбde i oppskriftene!
Bilde 
 Det ønskede verktøуparet settes inn

i åpninбene oб trуkkes inn inntil de
sзekker i.
Оa hensуn til forзen på kunststoffdelene
på verktøуene, slik at det unnбås
forvekslinб av verktøуene (bilde -1)!

 Нtøpselet stikkes inn.
 Зatvarene fуlles i en eбnet skål.
 Рerktøуene føres inn i skålen oб

apparatet stilles på ønsket trinn.

Оrinn 1, 2ś
for innarbeidinб oб innblandinб.
Оrinn 3, 4, 5ś for eltinб oб piskinб.
Зoзentinnkoblinб Зś for hurtiб innrørinб
eller piskinб av inбredienser.

Вenvisninбś
Basisзaskinen зå alltid slås av, før den blir
tatt ut av зassen.
Etter arbeidetś
 Brуteren stilles på 0/off.
 Нtøpselet trekkes ut.
 Рerktøуene løsnes зed utkastknappen

oб tas av.
Obsś
Пtkastknappen зå først betдenes når
verktøуene står stille. Пtkastknappen kan
ikke betдenes når brуteren ikke står på 0/off.

Мenбдørinб

Obs!
Overflatene kan bli skadet. Det зå ikke
brukes skurende renбдørinбsзidler.
 Basisзaskinen tørkes av зed en fuktiб

klut oб tørkes deretter бodt av.
 Рerktøуene renбдøres i oppvaskзaskin

eller зed børste under rennende vann.
Вenvisninбś Рed bearbeidinб av f.eks. rødkål
oppstår det зisfarбinбer av plastdelene soз
kan fдernes зed noen dråper зatolдe.
Bilde 
 For oppbevarinб зå kabelen vikles lett

rundt apparatet.
 Нtøpselet festes зed kabelkleззen.

no

Fare for skade på бrunn
av roterende drev!

Det зå aldri бripes i de roterende
verktøуene.
Рerktøуene зå kun settes på eller tas av
når apparatet står stille – etter utkoblinбen
бår apparatet etter i kort tid.
Жanбt hår eller løse klær зå beskуttes,
slik at disse ikke koззer i berørinб зed
roterende verktøу.

Fare for skade!

For skift av verktøу зå strøзkabelen
trekkes ut.

Рiktiб henvisninб
Apparatet er vedlikeholdsfritt. Бrundiб
renбдørinб beskуtter apparatet зot skader
oб bevarer funksдonsdуktiбheten.

Fare for strøзstøt!

Basisзaskinen зå aldri dуppes ned
i væsker oб ikke renбдøres i oppvask-
зaskin. Det зå ikke brukes noen
daзprenser!
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Oppskrifter
Нtivpisket kreзfløte
100 б–500 б
 Fløte bearbeides зed rørepinnene

½ til 5 зinutter på trinn 5 – alt etter
зenбden oб eбenskapen til fløten.

Eббehvite
1–5 eббehviter
 Eббehvitene bearbeides зed

rørepinnene 2 til 5 зinutter på trinn 5.

Biskuitdeiб
Бrunnoppskrift
2 eбб
2–3 ss varзt vann
100 б sukker
1 pakke vanilдesukker
70 б зel
70 б potetзel
evt. bakepulver
 Гnбrediensene (unntatt зel oб potetзel)

piskes til skuззed rørepinnene i ca. 3–4
зinutter på trinn 5.

 Apparatet stilles på trinn 1, silt зel oб
potetзel blandes inn i ca. ½ til 1 зinutt
зed èn skдe av бanбen.

Нtørste зenбdeś 2 бanбer бrunnoppskriften

Мørt deiб
Бrunnoppskrift
2 eбб
125 б sukker
1 klуpe salt
1 pakke vanilдesukker eller skall av ½ sitron
125 б sзør eller зarбarin (roзteзperatur)
250 б зel
1 pakke bakepulver
60 зl зelk
 Alle inбrediensene bearbeides i ca.

½ зinutt på trinn 1, deretter i ca. 3–4
зinutter på trinn 5 зed rørepinnene.

Нtørste зenбdeś 2 бanбer бrunnoppskriften

Зørdeiб
Бrunnoppskrift
125 б sзør (roзteзperatur)
100–125 б sukker
1 eбб
1 klуpe salt
litt skall av sitron eller vanilдesukker
250 б зel
evt. bakepulver
 Alle inбrediensene bearbeides i ca.

½ зinutt på trinn 1, deretter i ca. 3–4
зinutter på trinn 5 зed eltekrokene.

Нtørste зenбdeś 2 бanбer бrunnoppskriften

Deiб for fruktkakebunn
Бrunnoppskrift
2 eбб
125 б sukker
125 б зalte hasselnøtter
50 б kavrinбstrø
 Eбб oб sukker piskes i 3–4 зinutter

på trinn 5 til de skuззer.
 Apparatet stilles på trinn 1, hasselnøttene

oб kavrinбsstrøet tilsettes oб det hele
bearbeides i ½ зinutt зed rørepinnene.

Нtørste зenбdeś 2 бanбer бrunnoppskriften

Fletteloff
Бrunnoppskrift
250 б зel
1 pakke tørrбдær
110 зl varз зelk
1 eбб
1 klуpe salt
40 б sukker
30 б sзeltet oб avkдølt fett
skall av en halv sitron, revet
 Alle inбrediensene bearbeides i ca.

½ зinutt på trinn 1, deretter i ca. 3–4
зinutter på trinn 5 зed eltekrokene.

Нtørste зenбdeś 2 бanбer бrunnoppskriften

no
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Кiффa deiб
Бrunnoppskrift
250 б зel
1 pakke tørrбдær
2 ts sukker
1 klуpe salt
3 ss olдe
125 зl varзt vann
 Alle inбrediensene bearbeides i ca.

½ зinutt på trinn 1, deretter i ca. 3–4
зinutter på trinn 5 зed eltekrokene.

Нtørste зenбdeś 2 бanбer бrunnoppskriften

Brøddeiб
Бrunnoppskrift
500 б зel
14 б sukker
14 б зarбarin
7 б salt
1 pakke tørrбдær
250 зl vann
 Alle inбrediensene bearbeides i ca.

½ зinutt på trinn 1, deretter i ca. 3–4
зinutter på trinn 5 зed eltekrokene.

Вenvisninбer oз avskaffinб
Dette apparatet er kдenneteбnet
tilsvarende det Europeiske Direktivet
2012/19/EП oз бaзle elektro- oб
elektronikk apparater (сaste electrical
and electronic eлuipзent – СEEE).

Dette direktivet anбir raззen for tilbakele-
verinб oб бдenvinninб av бaзle apparater
soз er буldiб i hele EП.
Оips oз aktuelle зåter å skrote apparatet
på fåes ved henvendelse til faбhandelen
eller hos koззunen.

Бarantibetinбelser
For dette apparatet бдelder de бarantibetinбel-
ser soз er oppбitt av vår representant i det
respektive land. Detalдer oз disse бaranti-
betinбelsene får du ved å henvende deб til
elektrohandelen der du har kдøpt apparatet.
Рed krav i forbindelse зed бarantiуtelser,
er det i alle fall nødvendiб å leббe fraз
kvitterinб for kдøpet av apparatet.

no

Endrinбer forbeholdes.
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För din säkerhet
Жäs noбa denna bruksanvisninб före användninб för att få viktiбa
anvisninбar oз säkerhet och oз hur denna apparat används.
Oз anvisninбar för riktiб användninб av apparaten iбnoreras,
uteslutar det tillverkarens ansvar för skador soз resulterar av detta.
Denna apparat är avsedd att bearbeta sådana зänбder soз är
norзala i ett hushåll och för användinб i hushållet eller för
hushållsliknande, icke-koззersiella användninбar. Вushållsliknande
användninбar oзfattar t.eт. användninб i personalkök i affärer,
på kontor, дordbruksrörelser eller andra koззersiella verksaзheter,
saзt att nуttдas av бäster på pensionat, sзå hotell och liknande
boendeinrättninбar.
Använd apparaten endast för att bearbeta sådana зänбder soз
är norзala i ett hushåll. Detsaззa бäller bearbetninбstiderna.
Elvispen är endast läзpliб för att blanda deбiбa eller flуtande зaträtter
eller för att vispa бrädde. Får eд användas för att bearbeta andra
föreзål resp substanser.
Нpara bruksanvisninбen. Жåt bruksanvisninбen fölдa зed apparaten
vid ett eventuellt äбarbуte.

, Allзänna säkerhetsanvisninбar
Мisk för elektriska stötar
Denna apparat får inte användas av barn.
Вåll apparaten och anslutninбsledninбen borta från barn.
Apparater kan användas av personer зed förзinskad fуsisk,
sensorisk eller зental förзåбa eller avsaknad av erfarenhet och
kunskap, oз de står under uppsikt eller undervisats i hur apparaten
används på säkert sätt och därзed förstått de faror soз kan uppstå
i saзband зed felaktiб användninб.
Barn får eд leka зed apparaten.
Apparaten får endast anslutas och användas enliбt anбivelserna på
apparatens tуpskуlt. Endast för användninб i slutna ruз.
Får endast användas när ledninбen och apparaten inte uppvisar nåбra
skador.

sv

Рi бratulerar diб till ditt nуa inköp av en
apparat från BOНCВ.
Du har därзed bestäзt diб för en зodern
hushållsapparat av höб kvalitet.
Зer inforзation oз våra produkter hittar
du på vår heзsida på Гnternet.

MFQ363_de-ar.book Seite 39 Donnerstag, 13. November 2014 4:15 16



40 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Före bуte av tillbehör eller tilläббsdelar soз rör på siб när apparaten
används зåste apparaten stänбas av och skilдas från nätet.
Apparaten зåste alltid skilдas från nätet när den läзnas utan uppsikt
och innan den ska зonteras, tas isär eller renбöras.
Жedninбen får inte dras över vassa kanter eller heta уtor.
Oз anslutninбskabeln av denna apparat skulle skadas får den endast
bуtas ut av tillverkaren, eller dennes kundtдänst eller en liknande
kvalificerad person, för att undvika risker.
Мeparationer på apparaten får endast utföras av vår kundtдänst.

, Нäkerhetsanvisninбar för denna apparat
Мisk för skada
Мisk för elektriska stötar
Рid ströзavbrott förblir apparaten påslaбen och fortsätter att arbeta
när ströззen åter slås på. Нtänб бenast av apparaten.
Doppa aldriб зotordelen i vätskor och renбör den inte i diskзaskin.
Använd inбen ånбrenбörare!
Använd inte apparaten зed fuktiбa händer.
Мisk för skållskador!
Рar försiktiб när heta vätskor bearbetas.
Рätskor kan stänka när de bearbetas.
Мisk för skada pбa roterande drivuttaб!
Нtoppa aldriб in handen i roterande verktуб.
Нätt fast och lossa verktубen endast när apparaten står stilla –
apparaten fortsätter rotera en kort stund efter det att den stänбts av.
Нkуdda lånбt hår eller lösa klädesdetalдer så att de inte kan haзna i de
roterande verktубen.
Рiktiбt!
Жåt inte apparaten бå på toзбånб. Använd apparaten endast
tillsaззans зed oriбinaltillbehör. Använd endast ett sorts verktуб
åt бånбen (t.eт. deбkrokarna).
Рi rekoззenderar, att apparaten aldriб är påslaбen länбre tid än soз
behövs för att bearbeta livsзedlen.

Еort översikt
Рik ut bildsidorna.
Bild 
1 Зotordel
2 Иätkabel
3 Еabelklaззer
4 Вandtaб
5 5-läбesbrуtare + зoзentläбe

För att slå på och stänбa av apparaten
saзt дustera arbetshastiбheten.
0/off Ş avstänбd

1 Ş läбsta varvtalet
5 Ş höбsta varvtalet
З Ş зoзentläбe (höбsta varvtal), trуck
ströзbrуtaren åt vänster och håll fast den
i det läбet.

6 Жossninбsknapp
För att lossa verktубen.

7 Öppninбar för att sätta fast verktубen
8 Avställninбsbубel зed kabelupprullninб

För att ställa av apparaten under
arbetspauser och för att rulla upp
nätkabeln.

sv
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Рerktуб
9 Бrovvispar
10 Deбkrokar
Eтtra tillbehör
11 Зinihackare
Зinihackaren kan beställas via kundtдänst,
Best.nr. 659057.
Apparatens fulla prestanda visas när du
använder зinihackaren för att bereda
honunбspåläбб (oз uppбifter i receptet
överhålls). Мeceptet hittar du i bruksanvis-
ninбen till зinihackaren.

Användninб
 Мenбör зotordelen och verktубen före

första användninбen.
 Мulla alltid ut nätkabeln helt och hållet.

Зotordel зed verktуб
Зed verktуб uppnår du ett särskilt bra
resultat vid fölдande användninбarś
Бrovvisparna för ...
... såser, äббvita, potatisзos, kräзer,
зaдonnäs, бrädde och lätta deбar soз t.eт.
deб för saftiб sockerkaka.
Бrovvisparna är eд läзpliбa för att bearbeta
tunбa deбar.
Deбkrokarna för ...
... fasta blandninбar soз зör-, дäs- och
potatisdeб, liksoз för att blanda tunб
köttfärssзet, pasteдer eller bröddeб.
Зaтiзal bearbetninбsзänбd är 500 б
veteздöl och inбredienser. Fölд noбa
anбivelserna oз зaтiзala зänбder
i recepten!
Bild 
 Нätt in önskat verktубspar i öppninбarna

och trуck in deз tills de snäpper fast.
Observera forзen av plastdetalдerna på
verktубen för att undvika förväтlinбar av
verktуб (bild -1)!

 Нätt stickkontakten i väббuttaбet.
 Fуll på livsзedlen i läзpliбt kärl.
 För in verktубen i kärlet och ställ

apparaten på önskat läбe.
Жäбe 1, 2ś
för att arbeta in och blanda ned.
Жäбe 3, 4, 5ś
för att knåda och vispa.
Зoзentläбe Зś
för att snabbt röra ned eller vispa
inбredienser.

Obsś
Нtänб alltid av зotordelen innan den tas ut ur
det soз bearbetats.
Efter arbetetś
 Рrid ströзvredet på 0/off.
 Dra ut stickkontakten ur väббuttaбet.
 Жossa tillbehören зed lossninбsknappen

och ta av deз.
Рar försiktiбś
Оrуck på lossninбsknappen endast när
verktубen står stilla. Жossninбsknappen бår
eд att trуckas när ströзbrуtaren eд står på
0/off.

Мenбörinб

Рar försiktiб!
Apparatens уtor kan skadas. Använd inбa
repande renбörinбsзedel.
 Оorka av зotordelen зed en fuktiб duk

och torka den därefter torrt.
 Мenбör verktубen i diskзaskin eller зed

borste under rinnande vatten.

sv

Мisk för skada pбa roterande
drivuttaб!

Нtoppa aldriб in handen i roterande
verktуб.
Нätt fast och lossa verktубen endast när
apparaten står stilla – apparaten fortsätter
rotera en kort stund efter det att den
stänбts av.
Нkуdda lånбt hår eller lösa klädesdetalдer
så att de inte kan haзna i de roterande
verktубen.

Мisk för skada!

Dra ut stickkontakten ur väббuttaбet för
bуte av verktуб.

Рiktiб anvisninб
Apparaten är underhållsfri. Бrundliб
renбörinб skуddar apparaten зot skador
och bevarar funktionsförзåбan.

Мisk för elektriska stötar!

Doppa aldriб зotordelen i vätskor och
renбör den inte i diskзaskin.
Använd inбen ånбrenбörare!
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Obsś Рid bearbetninб av t.eт. rödkål uppstår
зissfärбninбar på plastdetalдer soз kan
avläбsnas зed nåбra droppar зatolдa.
Bild 
 För förvarinб rulla kabeln löst runt

apparaten.
 Fäst stickkontakten зed kabelklaззern.

Мecept
Рispбrädde
100 б–500 б
 Bearbeta бrädden зed бrovvisparna

½ till 5 зinuter i läбe 5 – beroende på
бräddens зänбd och konsistens.

Рispad äббvita
1–5 äббvitor
 Bearbeta äббvitorna зed

бrovvisparna 2 till 5 зinuter i läбe 5.

Deб för sockerkaka
Бrundrecept
2 äбб
2–3 зsk hett vatten
100 б socker
1 pkt vanilдsocker
70 б veteздöl
70 б potatisздöl
ev. bakpulver
 Рispa inбredienserna (utoз vete- och

potatisздöl) зed бrovvisparna ca 3 till
4 зinuter i läбe 5 till skuз.

 Нtäll apparaten i läбe 1, blanda i siktat
здöl och potatisздöl skedvis under ca
½ –1 зinut.

Зaт зänбdś 2 ббr бrundreceptet

Deб för saftiб sockerkaka
Бrundrecept
2 äбб
125 б socker
1 krз salt
1 pkt vanilдsocker eller skalet av en ½ citron
125 б sзör eller зarбarin (ruзsvarзt)
250 б veteздöl
1 pkt bakpulver
60 зl здölk
 Bearbeta alla inбredienser зed

бrovvisparna ca ½ зinut i läбe 1 och
sedan ca 3 till 4 зinuter i läбe 5.

Зaт зänбdś 2 ббr бrundreceptet

Зördeб
Бrundrecept
125 б sзör (ruзsvarзt)
100–125 б socker
1 äбб
1 krз salt
lite citronskal eller vanilдsocker
250 б veteздöl
ev. bakpulver
 Bearbeta alla inбredienser зed

deбkrokarna ca ½ зinut i läбe 1 och
sedan ca 3 till 4 зinuter i läбe 5.

Зaт зänбdś 2 ббr бrundreceptet

Оårtbotten för frukttårta
Бrundrecept
2 äбб
125 б socker
125 б зalda hasselnötter
50 б ströbröd
 Рispa äбб och socker 3 till 4 зinuter i läбe

5 till skuз.
 Нtäll apparaten i läбe 1, tillsätt hassel-

nötter och ströbröd och bearbeta allt зed
бrovvisparna ½ зinut.

Зaт зänбdś 2 ббr бrundreceptet

Рetelänбd
Бrundrecept
250 б veteздöl
1 pkt torrдäst
110 зl varз здölk
1 äбб
1 krз salt
40 б socker
30 б sзält och svalnat fett
rivet skal från en halv citron
 Bearbeta alla inбredienser зed

deбkrokarna ca ½ зinut i läбe 1 och
sedan ca 3 till 4 зinuter i läбe 5.

Зaт зänбdś 2 ббr бrundreceptet

sv
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Кiффadeб
Бrundrecept
250 б veteздöl
1 pkt torrдäst
1 tsk socker
1 krз salt
3 зsk зatolдa
125 зl varзt vatten
 Bearbeta alla inбredienser зed

deбkrokarna ca ½ зinut i läбe 1 och
sedan ca 3 till 4 зinuter i läбe 5.

Зaт зänбdś 2 ббr бrundreceptet

Bröddeб
Бrundrecept
500 б veteздöl
14 б socker
14 б зarбarin
7 б salt
1 pkt torrдäst
250 зl vatten
 Bearbeta alla inбredienser зed

deбkrokarna ca ½ зinut i läбe 1 och
sedan ca 3 till 4 зinuter i läбe 5.

Anvisninбar för avfallshanterinб
Denna зaskin är зärkt i enliбhet зed
den europeiska riktlinдen 2012/19/EП
för elektriska och elektroniska
зaskiner soз ska skrotas (сaste
electrical and electronic eлuipзent –
СEEE).

Мiktlinдen anбer raзarna för återtaбande
och återvinninб av uttдänta produkter inoз
hela EП.
Вör зed din koззun eller det ställe där
du köpt apparaten var du läзnar en бaззal
apparat.

Еonsuзentbestäззelser
Г Нveriбe бäller av EВЖ antaбna konsuзent-
bestäззelser. Den fullständiбa teтten finns
hos din handlare. Нpar kvittot.

sv

Мätten till ändrinбar förbehålles.
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Оurvallisuusasiaa
Жue käуttöohдe huolellisesti ennen laitteen käуttöä.
Нiinä on tärkeitä laitetta koskevia turvallisuus- дa käуttöohдeita.
Дos laitteen käуttöohдeet laiзinlуödään, valзistaдa ei ole vastuussa
ohдeidenvastaisesta käуtöstä aiheutuvista vahinбoista.
Оäзä laite on tarkoitettu зäärille, дotka ovat norзaaleдa
kotitalouskäуtössä tai siihen rinnastettavassa käуtössä. Нe ei sovellu
aззattiзaiseen käуttöön. Еotitalouskäуttöön rinnastettava käуttö
käsittää esiз. laitteen käуtön liikkeiden, toiзistoдen, зaatalous- дa
зuiden aззatillisten уritуsten taukotiloissa, sekä laitteen käуtön
pienien hotellien дa palvelutaloдen asiakas- дa vierastiloissa.
Еäуtä laitetta vain kotitalouksissa tavallisten зäärien käsittelууn
дa keskeуtуksettä ainoastaan ohдeissa ilзoitetun aдan.
Нähkövatkain soveltuu vain taikinoiden tai nesteзäisten ruokien
sekoittaзiseen tai kerзan vatkaaзiseen. Нitä ei saa käуttää зuiden
tarvikkeiden tai aineiden käsittelууn.
Нäilуtä käуttöohдe huolellisesti. Зuista antaa käуttöohдe laitteen
зahdolliselle uudelle oзistaдalle.

, Уleiset turvallisuusohдeet
Нähköiskun vaara
Жapset eivät saa käуttää laitetta.
Кidä laite дa sen liitäntäдohto poissa lasten ulottuvilta.
Вenkilöt, дoilla on alentunut fууsinen, aistillinen tai henkinen
toiзintakуkу tai дoilta puuttuu kokeзusta дa tietoa laitteen käуtöstä,
saavat käуttää sitä vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu,
зiten laitetta käуtetään turvallisesti дa he ovat уззärtäneet,
зitä vaaroдa laitteen käуtöstä voi aiheutua.
Жapset eivät saa leikkiä laitteella.
Жiitä laite vain tууppikilvessä olevan käуttöдänniteзerkinnän
зukaiseen pistorasiaan. Еäуtä laitetta vain sisätiloissa.
Еäуtä laitetta vain, kun liitäntäдohto дa laite ovat зoitteettoзassa
kunnossa.
Еatkaise laitteesta virta дa irrota se sähkövirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisäosia, дotka liikkuvat laitteen ollessa toiзinnassa.

fi

Onneksi olkoon valintasi on BOНCВ.
Пusi hankintasi on nуkуaikainen дa
laadukas kodinkone. Жisätietoдa
tuotteistaззe löуdät internet-sivuiltaззe.
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Гrrota laite aina sähköverkosta, kun se дää ilзan valvontaa дa ennen
sen kokoaзista, osiin purkaзista tai puhdistaзista.
Рaro, että terävät reunat tai kuuзat pinnat eivät vaurioita liitäntäдohtoa.
Дos laitteen liitäntäдohto vioittuu, sen saa turvallisuussуistä vaihtaa
vain valзistaдa, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet oзaava
sähköasentaдa.
Дätä sen vuoksi laitteen korдaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtäväksi.

, Жaitetta koskevat turvallisuusohдeet
Жoukkaantuзisvaara
Нähköiskun vaara
Нähkökatkon sattuessa laite ei kуtkeуdу pois päältä; se käуnnistуу
uudelleen sähkökatkon дälkeen. Еatkaise laitteesta heti virta.
Älä upota peruslaitetta veteen tai зuihin nesteisiin tai pese sitä
astianpesukoneessa. Älä käуtä höуrуpuhdistinta!
Еäуtä laitetta vain kuivin käsin.
Кalovaззan vaara!
Рaro kun käsittelet kuuзia nesteitä, ne voivat roiskua tуöskentelуn
aikana.
ne voivat roiskua tуöskentelуn aikana.
Рaro pуörivää käуttöliitäntää – loukkaantuзisvaara!
Älä tartu koskaan pуöriviin varusteisiin.
Еiinnitä дa irrota varuste vain laitteen ollessa pуsähdуksissä – laite
toiзii vielä дonkin aikaa virrankatkaisun дälkeen.
Нuoдaa pitkät hiukset дa välдät vaatekappaleet, дotta ne eivät tartu
pуöriviin varusteisiin.
Оärkeää!
Älä käуtä laitetta kuorзittaзatta. Älä käуtä koskaan laitetta tуhдänä.
Еiinnitä laitteeseen vain saзantууppisiä varusteita
(esiз. taikinakoukut).
Älä дätä laitetta käуntiin pideззäksi aikaa kuin зitä tarvitset ainesten
sekoittaзiseen.

fi
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Жaitteen osat
Еäännä esiin kuvasivut.
Еuva 
1 Кeruslaite
2 Жiitäntäдohto
3 Дohdon kiinnitin
4 Еädensiдa
5 5 asentoinen nopeudenvalitsin +

pitoasento
Жaitteen päälle дa poiskуtkentään дa
sopivan käуttönopeuden valitseзiseen.
0/off Ş pois päältä
1 Ş alhaisin käуttönopeus
5 Ş suurin käуttönopeus
З Ş pitoasento (suurin käуttönopeus),
tуönnä valitsin vaseззalle дa pidä kiinni.

6 Рapautuspainike
Рarusteiden irrottaзiseen.

7 Еiinnitуsreiät varusteiden kiinnittäзiseen
8 Оaukoteline, дonka узpärille kelataan

liitäntäдohto
Рoit laskea laitteen taukoдen aдaksi
telineen varaan дa kelata liitäntäдohdon
sen узpärille.

Рarusteet
9 Рispilät
10 Оaikinakoukku
Жisävaruste
11 Зinileikkuri
Зinileikkurin voit tilata asiakaspalvelusta
tilausnuзerolla 659057.
Зinileikkurilla voit käуttää hуödуksi laitteen
koko tehon, kun valзistat hunaдalevitettä
(зuista noudattaa ohдeissa annettuдa
зääriä). Жöуdät ruokaohдeen зinileikkurin
käуttöohдeista.

Еäуttö
 Кese peruslaite дa varusteet ennen

ensiззäistä käуttökertaa.
 Еelaa liitäntäдohto aina täуteen pituuteen.

Кeruslaite дa sen varusteet
Жopputuloksesta tulee erittäin hуvä, kun
käуtät varusteita niiden käуttötarkoituksen
зukaisestiś
Рispilät …
... soveltuvat kastikkeiden, valkuais- дa
зaitovaahdon, vanukkaiden, зaдoneesin,
kerзavaahdon дa kevуiden taikinoiden,
esiз. kakkutaikinoiden valзistaзiseen.
Рispilät eivät sovellu paksun taikinan
alustaзiseen.
Оaikinakoukut …
... soveltuvat kiinteiden taikinoiden kuten
зuro-, hiiva- дa perunataikinan vaivaaзiseen
sekä дauhelihan, tahnoдen tai leipätaikinan
sekoittaзiseen.
Зaksiзi käsittelузäärä on 500 б дauhoдa
дa lisäaineksia. Иoudata ruokaohдeissa
annettuдa зaksiзiзääriä!
Еuva 
 Еiinnitä haluaзasi varustepari reikiin

дa paina kiinni, niin että ne lukittuvat
paikoilleen.
Вuoзioi varusteiden зuoviosien зuoto,
дotta ne kiinnittуvät oikein paikoilleen
(kuva -1).

 Жaita pistotulppa pistorasiaan.
 Оäуtä elintarvikkeet sopivaan astiaan.
 Жaita varuste astiaan дa käуnnistä laite

haluaзallesi nopeudelle.
Asento 1, 2ś
alustava дa kevуt sekoitus.
Asento 3, 4, 5ś
vaivaaзinen дa vatkaus.
Кitoasento Зś
nopea sekoittaзinen дa ainesten
vatkaaзinen.

Ohдeś
Еуtke peruslaite aina pois päältä, ennen kuin
otat ainekset pois kulhosta.
Еäуtön дälkeenś
 Aseta valitsin asentoon 0/off.
 Гrrota pistotulppa pistorasiasta.
 Avaa lukitus vapautuspainikkeella дa

irrota varusteet.

fi

Рaro pуörivää käуttöliitäntää –
loukkaantuзisvaara!

Älä tartu koskaan pуöriviin varusteisiin.
Еiinnitä дa irrota varuste vain laitteen
ollessa pуsähdуksissä – laite toiзii vielä
дonkin aikaa virrankatkaisun дälkeen.
Нuoдaa pitkät hiukset дa välдät
vaatekappaleet, дotta ne eivät tartu
pуöriviin varusteisiin.

Жoukkaantuзisvaara

Еun vaihdat varusteita, irrota ensin
pistotulppa pistorasiasta.

MFQ363_de-ar.book Seite 46 Donnerstag, 13. November 2014 4:15 16



Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ 47

Вuoзś
Кaina vapautuspainiketta vasta sitten, kun
varusteet ovat pуsähtуneet. Рapautuspainike
ei toiзi, дollei valitsin ole asennossa 0/off.

Кuhdistus

Вuoз.!
Жaitteen pinnat voivat vaurioitua. Älä käуtä
hankaavia puhdistusaineita.
 Кууhi peruslaite puhtaaksi kostealla

pууhkeellä дa kuivaa lopuksi.
 Кese varusteet astianpesukoneessa tai

harдaa ne puhtaaksi дuoksevan veden
alla.

Ohдeś Дos esiзerkiksi punakaalista lähtee
väriä зuoviosiin, pууhi ne puhtaaksi
зuutaзalla tipalla ruokaölдуä.
Еuva 
 Еelaa liitäntäдohto höllästi laitteen

узpärille säilуtуksen aдaksi.
 Еiinnitä pistotulppa paikoilleen дohdon

kiinnittiзellä.

Мuokaohдeet
Еerзavaahto
100 б–500 б
 Рatkaa kerзa vaahdoksi vispilöillä

½–5 зinuutin aдan nopeudella 5
(kerзaзäärän дa -laadun зukaan).

Рalkuaisvaahto
1–5 зunanvalkuaista
 Рatkaa valkuaiset vaahdoksi

vispilöillä 2–5 зinuutin aдan nopeudella 5.

Нokerikakkutaikina
Кerusohдe
2 зunaa
2–3 rkl kuuзaa vettä
100 б sokeria
1 tl vanilдasokeria
70 б дauhoдa
70 б tärkkelуsдauhoa
зahd. leivinдauhetta
 Рatkaa ainekset (paitsi дauhot дa

perunaдauho) vispilällä vaahdoksi noin
3–4 зinuutin aдan nopeudella 5.

 Еуtke laite teholle 1, sekoita дoukkoon
lusikallinen kerrallaan siivilöitудä дauhoдa
дa perunaдauhoдa noin ½–1 зinuutin aдan.

Зaksiзiзääräś 2 т perusohдe

Еakkutaikina
Кerusohдe
2 зunaa
125 б sokeria
ripaus suolaa
1 tl vanilдasokeria tai ½ sitruunan raastettu
kuori
125 б voita tai зarбariinia
(huoneenläзpöistä)
250 б дauhoдa
1 tl leivinдauhetta
60 зl зaitoa
 Рaivaa vispilällä tai taikinakoukulla

kaikkia aineksia noin ½ зinuuttia
nopeudella 1, sitten noin 3–4 зinuuttia
nopeudella 5.

Зaksiзiзääräś 2 т perusohдe

Зurotaikina
Кerusohдe
125 б voita (huoneenläзpöistä)
100–125 б sokeria
1 зuna
ripaus suolaa
hieзan sitruunankuorta tai vanilдasokeria
250 б дauhoдa
зahd. leivinдauhetta
 Рaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia

noin ½ зinuuttia nopeudella 1, sitten noin
3–4 зinuuttia nopeudella 5.

Зaksiзiзääräś 2 т perusohдe

fi

Оärkeä ohдe
Жaite on huoltovapaa. Еun зuistat
puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei
vahinбoidu дa toiзii hуvin.

Нähköiskun vaara!

Älä upota peruslaitetta veteen tai зuihin
nesteisiin tai pese sitä astianpesu-
koneessa.
Älä käуtä höуrуpuhdistinta!
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Вedelзäkakkuдen pohдa
Кerusohдe
2 зunaa
125 б sokeria
125 б дauhettuдa hasselpähkinöitä
50 б korppuдauhoдa
 Рatkaa зunat дa sokeri vaahdoksi

3–4 зinuutin aдan nopeudella 5.
 Еуtke laite teholle 1, lisää pähkinät

дa korppuдauhot дa sekoita vispilöillä
½ зinuuttia.

Зaksiзiзääräś 2 т perusohдe

Кullapitko
Кerusohдe
250 б дauhoдa
1 pussillinen kuivahiivaa
110 зl läззintä зaitoa
1 зuna
ripaus suolaa
40 б sokeria
30 б sulatettua дa дäähtуnуttä rasvaa
puolikkaan sitruunan kuori, raastettuna
 Рaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia

noin ½ зinuuttia nopeudella 1, sitten noin
3–4 зinuuttia nopeudella 5.

Зaksiзiзääräś 2 т perusohдe

Кiффataikina
Кerusohдe
250 б дauhoдa
1 pussillinen kuivahiivaa
1 tl sokeria
ripaus suolaa
3 rkl ölдуä
125 зl läззintä vettä
 Рaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia

noin ½ зinuuttia nopeudella 1, sitten noin
3–4 зinuuttia nopeudella 5.

Зaksiзiзääräś 2 т perusohдe

Жeipätaikina
Кerusohдe
500 б дauhoдa
14 б sokeria
14 б зarбariinia
7 б suolaa
1 pussillinen kuivahiivaa
250 зl vettä
 Рaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia

noin ½ зinuuttia nopeudella 1, sitten noin
3–4 зinuuttia nopeudella 5.

Еierrätуsohдeita
Жaitteessa on sähkö- дa elektroniik-
karoзusta annetun direktiivin
2012/19/EП зukainen зerkintä
(сaste electrical and electronic
eлuipзent – СEEE).

Direktiivi antaa puitteet käуtöstä poistettuдen
laitteiden palautusoikeudesta дa hуödуntä-
зisestä дa se koskee kaikkia EП зaita.
Оarkeзpia tietoдa kierrätуsзahdollisuuksista
saat koneen зуудältä sekä kaupunбin
tai kunnan virastosta, дätehuoltoasioista
vastaavilta henkilöiltä.

Оakuuehdot
Оälle laitteelle ovat voiзassa зaahantuoдan
зуöntäзät takuuehdot.
Оäуdelliset takuuehdot saat зууntiliikkeeltä,
дosta olet ostanut laitteen.
Оakuutapauksessa on näуtettävä ostokuitti.

fi

Oikeudet зuutoksiin pidätetään.
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Observaciones para su seбuridad
Жea las presentes instrucciones de uso detenidaзente antes de utiliфar
el aparato. En ellas se facilitan iзportantes advertencias de seбuridad
у de зaneдo.
En caso de incuзpliзiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato, el fabricante eтcluуe cualлuier responsabilidad
por los daños лue ello pudiera ocasionar.
Este aparato ha sido diseñado para la elaboración de aliзentos en
cantidades usuales doзésticas, лuedando eтcluido su uso industrial.
Кor aplicaciones seзeдantes a las de hoбares particulares de carácter
no coзercial se entienden cocinas para personal en oficinas,
coзercios, eтplotaciones aбrícolas, etc., así coзo cocinas para
uso por huéspedes o clientes de pensiones, hostales, casas de
huéspedes o instalaciones seзeдantes.
Иo sobrepasar las cantidades a elaborar у los tieзpos de funcio-
naзiento habituales para uso doзéstico.
Жa batidora de repostería solo es adecuada para зeфclar aliзentos
pastosos у líлuidos, así coзo batir nata. Кor lo tanto no deberá usarse
para procesar otros tipos de aliзentos o productos.
Жea detenidaзente las instrucciones de uso del aparato у бuárdelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entreбar el
aparato a otra persona, acoзpáñelo sieзpre de las correspondientes
instrucciones de uso.

, Advertencias de seбuridad de carácter бeneral
ъКeliбro de descarбa eléctrica!
Este aparato no deberá ser usado por niños.
Зantener a los niños aleдados del aparato у de su cable de coneтión
a la red eléctrica.
Estos aparatos no podrán ser usados por personas cuуas facultades
físicas, sensoriales o зentales estén зerзadas o cuуa falta de
conociзientos o de eтperiencia les iзpida hacer un uso seбuro de los
зisзos si no cuentan con la supervisión de una persona responsable
de su seбuridad o no han sido instruidos previaзente en su uso у han
coзprendido los peliбros лue pueden derivarse del зisзo.

es

Enhorabuena por la coзpra de su nuevo
aparato de la casa BOНCВ.
Con él, Рd. se ha decidido por un electro-
doзéstico зoderno у de бran calidad.
Зás inforзaciones sobre nuestros
productos las podrá hallar en nuestra
páбina сeb.
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Гзpida лue los niños дueбuen con el aparato.
Conectar у usar el aparato sólo de conforзidad con los datos лue
fiбuran en la placa de características del зisзo. Пtiliфar el aparato
sólo en el interior de recintos cerrados.
Иo conectar el aparato a la red eléctrica en caso de presentar el cable
de coneтión o el aparato зisзo huellas visibles de desperfectos.
Antes de sustituir los accesorios o pieфas adicionales лue бiran
cuando está en funcionaзiento el aparato, deberá desconectarse
el éste у eтtraer el cable de coneтión de la toзa de corriente.
El aparato deberá desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta лue lo viбile, así coзo al arзarlo, desarзarlo
o liзpiarlo.
Иo arrastrar el cable de coneтión del aparato por enciзa de bordes
o cantos cortantes.
Кrestar asiзisзo atención a лue el cable de coneтión del aparato no
entre en ninбún зoзento en contacto con obдetos o pieфas calientes.
Con obдeto de evitar posibles situaciones de peliбro, la sustitución del
cable de coneтión del aparato sólo podrá ser realiфada por personal
técnico del fabricante o de su Нervicio Оécnico.
Жas reparaciones e intervenciones лue debieran efectuarse en el
aparato sólo podrán ser eдecutadas por personal técnico cualificado
del Нervicio Оécnico Oficial de la зarca.

, Advertencias de seбuridad para este aparato
ъКeliбro de lesiones!
ъКeliбro de descarбa eléctrica!
En caso de interrupción del suзinistro de corriente, el aparato
perзanece conectado у continúa su зarcha tras restablecerse la
aliзentación de corriente. Desconectar el aparato inзediataзente.
Иo suзerбir nunca la base зotriф en líлuidos ni lavarla en el
lavavaдillas. ъИo utiliфar nunca una liзpiadora de vapor!
Иo usar el aparato teniendo las зanos húзedas.
ъКeliбro de лueзadura!
Кrestar atención al elaborar aliзentos o líлuidos calientes con
el aparato.
ъЖos líлuidos pueden salpicar!
ъКeliбro de lesiones a causa de la rotación del accionaзiento!
Иo introducir nunca con las зanos en los accesorios estando éstos
бirando. Зontar у desзontar los accesorios solo estando el aparato
coзpleta-зente parado – el aparato siбue funcionando durante un
breve tieзpo tras desconectarlo.
Кroteбer o recoбer los cabellos larбos o la ropa suelta a fin de лue no
sean atrapados por los útiles en rotación.

es
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ъГзportante!
Иo usar el aparato en seco, sin aliзentos. Вacer funcionar el aparato
sólo con accesorios oriбinales del fabricante. Иo зeфclar o coзbinar
diferentes accesorios (es decir, trabaдar sieзpre con accesorios de la
зisзa clase, por eдeзplo бarfios de aзasado).
Нe aconseдa deдar el aparato conectado sólo el tieзpo absolutaзente
indispensable para elaborar los aliзentos.

Descripción del aparato
Desplieбue, por favor, las páбinas con las
ilustraciones.
Fiб. 
1 Base зotriф
2 Cable de coneтión a la red eléctrica
3 Кinфa suдetacable
4 Eзpuñadura
5 Зando con cinco posiciones de trabaдo +

accionaзiento зoзentáneo
Кara conectar у desconectar el aparato,
así coзo reбular la velocidad de trabaдo.
0/off Ş Кarada
1 Ş зíniзo núзero de revoluciones
5 Ş зáтiзo núзero de revoluciones
З Ş Accionaзiento зoзentáneo
(perзite trabaдar con el зáтiзo núзero
de revoluciones). Desplaфar el зando
hacia la iфлuierda у зantenerlo
accionado con la зano.

6 Оecla de desbloлueo
Кara retirar los accesorios acoplados.

7 Bocas para introducir los accesorios
8 Нoporte con dispositivo para enrollar

enrollaзiento del cable
Кara colocar el aparato durante los
tieзpos de inactividad у enrollar el cable
de coneтión.

Accesorios
9 Рarilla зeфcladora
10 Бarfio aзasador
Accesorio opcionale
11 Кicador universal
A través del Нervicio de Asistencia Оécnica
Oficial se puede adлuirir el accesorio picador
universal (nº de pedido 659057).
Con el picador universal puede usted
aprovechar toda la potencia del aparato, por
eдeзplo para picar creзa de зiel para untar
en el pan (conforзe a las indicaciones de la
receta correspondiente). Жa receta fiбura en
las instrucciones de uso del picador
universal.

Зaneдo del aparato
 Жiзpiar el aparato у los accesorios antes

de usarlos por priзera veф.
 Desenrollar el cable de coneтión sieзpre

coзpletaзente al usar el aparato.

Base зotriф con accesorios
acoplados
Жos accesorios perзiten alcanфar unos
resultados particularзente buenos si se
usan conforзe a las siбuientes
recoзendacionesś
Рarillas batidoras para ....
... salsas, зontar claras de huevo, creзas,
зaуonesa, nata у зasas liбeras, coзo por
eдeзplo зasa batida.
Жas varillas batidoras no son adecuadas para
elaborar зasas pesadas.
Бarfios aзasadores para ...
... para elaborar зasas pesadas, coзo por
eдeзplo зasas лuebradas, de levadura
o patatas, así coзo para зeфclar зasas
pesadas de carne picada, pastosasa
o зasas para pan.
Жa зáтiзa cantidad elaborableś 500 бraзos
de harina e inбredientes. ъКrestar atención
a las зáтiзas cantidades indicadas en las
recetas.

es

ъКeliбro de lesiones a causa de la
rotación del accionaзiento!

Иo introducir nunca con las зanos en los
accesorios estando éstos бirando.
Зontar у desзontar los accesorios solo
estando el aparato coзpletaзente parado
– el aparato siбue funcionando durante un
breve tieзpo tras desconectarlo.
Кroteбer o recoбer los cabellos larбos o la
ropa suelta a fin de лue no sean atrapados
por los útiles en rotación.
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Fiб. 
 Colocar los accesorios лue se deseen

utiliфar en las bocas de aloдaзiento
у presionarlos hasta лue encaдen de
зodo audible.
ъКrestar atención a la forзa de las pieфas
de plástico de los accesorios a fin de
evitar confusiones con los зisзos
(Fiб. -1)!

 Гntroducir el cable de coneтión en la toзa
de corriente.

 Colocar los aliзentos en un recipiente
o vaso hondo.

 Гntroducir los accesorios en el recipiente
у seleccionar en el aparato la posición de
trabaдo deseada.
Кosiciones 1, 2ś
Гncorporar у reзover.
Кosiciones 3, 4, 5ś
Aзasar у batir.
Accionaзiento зoзentáneo Зś
para la зeфcla rápida o el batido de
inбredientes.

Advertenciaś
Desconectar sieзpre la baseзotriф antes de
retirarla o eтtraerla del recipiente en donde
se están elaborando los aliзentos.
Оras concluir el trabaдoś
 Colocar el interruptor en la posición

«0/off».
 Eтtraer el cable de coneтión de la toзa

de corriente.
 Desbloлuear los accesorios acoplados

a través de la tecla de eтpulsión
у retirarlos de su eзplaфaзiento.

Atenciónś
Accionar la tecla de eтpulsión solo una
veф лue los accesorios haуan лuedado
coзpletaзente parados. Жa tecla de
desbloлueo no se puede accionar si no se ha
colocado previaзente el зando selector en
la posición 0/off.

Жiзpieфa у conservación

ъAtención!
Жas superficies pueden resultar dañadas.
Иo eзplear aбentes aбresivos o abrasivos.
 Жiзpiar eтteriorзente la unidad básica

con un paño húзedo. Нecarla con un
paño.

 Жiзpiar los accesorios en el lavavaдillas
o con un cepillo baдo el chorro de aбua
del бrifo.

Conseдo prácticoś Al picar фanahorias,
loзbardas o productos siзilares, se
acuзula sobre las pieфas de plástico una
capa de color roдiфo. Esta capa se puede
eliзinar aplicando varias бotas de aceite
coзestible у frotando con un paño.
Fiб. 
 Кara recoбer aparato enrollar el cable de

coneтión floдaзente en torno al cuerpo
del aparato.

 Fiдar el cable de coneтión con la pinфa
suдetacable.

Мecetas
Иata зontada
100–500 бraзos
 Batir la nata con las varillas

зeфcladoras durante ½–5 зinutos en la
posición de trabaдo 5 – seбún la cantidad
у las propiedades de la nata.

Claras de huevo a punto
de nieve
1–5 claras de huevo
 Batir las claras de huevo con la varilla

зeфcladora durante 2–5 зinutos en la
posición de trabaдo 5.

es

ъКeliбro de lesiones!

Мetirar el cable de coneтión del aparato
de la toзa de corriente antes de caзbiar
de accesorio.

Advertencia iзportante
El aparato no reлuiere un зanteniзiento
especifico. Пna liзpieфa cuidadosa у a
fondo del accesorio evitará daños en el
зisзo у conservará su capacidad de
funcionaзiento.

ъКeliбro de descarбas eléctricas!

Иo suзerбir nunca la base зotriф en
líлuidos ni lavarla en el lavavaдillas.
ъИo utiliфar nunca una liзpiadora de
vapor!
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Зasa de biфcocho
Мeceta básica
2 huevos
2–3 cucharadas soperas de aбua caliente
100 бraзos de aфúcar
1 sobrecito de aфúcar de vainilla
70 бraзos de harina
70 бraзos de fécula de зaíф (зaicena)
levadura en polvo
 Batir los inбredientes (eтcepto la harina

у la fécula de зaíф) con las varillas
зeфcladoras durante 3–4 зinutos en la
posición de trabaдo 5 hasta лue forзen
una зasa esponдosa.

 Нeleccionar la posición de trabaдo 1
у aбreбar cucharada a cucharada la
harina у la fécula de зaíф durante aproт.
½–1 зinuto.

Зáтiзa cantidadś 2 veces la receta básica

Зasa batida
Мeceta básica
2 huevos
125 бraзos de aфúcar
1 piфca de sal
1 sobrecito de aфúcar de vainilla o la cáscara
de зedio liзón
125 бraзos de зanteлuilla o зarбarina
(teзperatura aзbiente)
250 бraзos de harina
1 paлuetito de levadura en polvo
60 зl de leche
 Elaborar los inбredientes con la varilla

зeфcladora durante aproт. ½ зinuto en
la posición 1 у a continuación durante
3–4 зinutos en la posición 5.

Зáтiзa cantidadś 2 veces la receta básica

Зasa лuebrada (pastaflora)
Мeceta básica
125 бraзos de зanteлuilla
(teзperatura aзbiente)
100–125 бraзos de aфúcar
1 huevo
1 piфca de sal
unas cáscaras de liзón o un poco de aфúcar
de vainilla
250 бraзos de harina
levadura en polvo

 Aзasar los inбredientes con el бarfio
aзasador priзero durante ½ зinuto en
la posición de trabaдo 1 у a continuación,
durante 3–4 зinutos, en la posición 5.

Зáтiзa cantidadś 2 veces la receta básica

Base para tarta de fruta
Мeceta básica
2 huevos
125 бraзos de aфúcar
125 бraзos de avellanas зolidas
50 бraзos de pan rallado
 Batir los huevos у el aфúcar a punto de

nieve durante 3–4 зinutos en la posición
de trabaдo 5.

 Нeleccionar la posición de trabaдo 1
у procesar con las varillas зeфcladoras
durante ½ зinuto las avellanas у el pan
rallado.

Зáтiзa cantidadś 2 veces la receta básica

Оrenфa de levadura
Мeceta básica
250 бraзos de harina
1 paлuetito de levadura seca
110 зl de leche tibia
1 huevo
1 piфca de sal
40 бraзos de aфúcar
30 бraзos de зanteлuilla tibia
Жa cáscara rallada de ½ liзón
 Aзasar los inбredientes con el бarfio

aзasador priзero durante ½ зinuto en
la posición de trabaдo 1 у a continuación,
durante 3–4 зinutos, en la posición 5.

Зáтiзa cantidadś 2 veces la receta básica

Зasa para piффa
Мeceta básica
250 бraзos de harina
1 paлuetito de levadura seca
1 cucharilla de aфúcar
1 piфca de sal
3 cucharadas soperas de aceite
125 зl de aбua tibia
 Aзasar los inбredientes con el бarfio

aзasador priзero durante ½ зinuto en
la posición de trabaдo 1 у a continuación,
durante 3–4 зinutos, en la posición 5.

Зáтiзa cantidadś 2 veces la receta básica

es
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Зasa para pan
Мeceta básica
500 бraзos de harina
14 бraзos de aфúcar
14 бraзos de зarбarina
7 бraзos sal
1 paлuetito de levadura seca
250 зl de aбua
 Aзasar los inбredientes con el бarfio

aзasador priзero durante ½ зinuto en
la posición de trabaдo 1 у a continuación,
durante 3–4 зinutos, en la posición 5.

Conseдos para la eliзinación de
eзbalaдes у el desбuace de
aparatos usados

El presente aparato incorpora las
зarcas prescritas por la directiva
europea 2012/19/ПE relativa
a la retirada у el reciclaдe de los
aparatos eléctricos у electrónicos
usados (СEEE).

Esta directiva constituуe el зarco reбlaзen-
tario para una retirada у un reciclaдe de los
aparatos usados con valideф para toda
la Пnión Europea.
Нolicite una inforзación detallada у actual
a este respecto a su distribuidor o Adзinis-
tración local.

Condiciones de бarantía
COИDГCГOИEНDEБAМAИОГAКAE BOНCВ,
se coзproзete a reparar o reponer de forзa
бratuita durante el período de 24 зeses,
a partir de la fecha de coзpra por el usuario
final, las pieфas cuуo defecto o falta de funcio-
naзiento obedeфca a causas de fabricación,
así coзo la зano de obra necesaria para su
reparación, sieзpre у cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Нervicio
Оécnico Autoriфado por BOНCВ.
En el caso de лue el usuario solicitara la visita
del Оécnico Autoriфado a su doзicilio para
la reparación del aparato, estará obliбado el
usuario a paбar los бastos del desplaфaзiento.
Esta бarantía no incluуeś láзparas, cristales,
plásticos, ni pieфas estéticas, reclaзadas
después del priзer uso, ni averías producidas
por causas aдenas a la fabricación o por uso no
doзéstico. Гбualзente no están aзparadas
por esta бarantía las averías o falta de funcio-

naзiento producidas por causas no iзpu-
tables al aparato (зaneдo inadecuado del
зisзo, liзpieфas, voltaдes e instalación
incorrecta) o falta de seбuiзiento en las
instrucciones de funcionaзiento у зanteni-
зiento лue para cada aparato se incluуen
en el folleto de instrucciones.
Кara la efectividad de esta бarantía es iзpres-
cindible acreditar por parte del usuario у ante
el Нervicio Autoriфado de BOНCВ, la fecha
de adлuisición зediante la correspondiente
FACОПМA DE COЗКМA o лue el usuario
acoзpañará con el aparato cuando ante
la eventualidad de una avería lo tenбa лue
llevar al Оaller Autoriфado.
Жa intervención en el aparato por personal
aдeno al Нervicio Оécnico Autoriфado por
BOНCВ, siбnifica la pérdida de бarantía.
БПAМDE КOМ ОAИОO ЖA FACОПМA
DE COЗКМA. Оodos nuestros técnicos
van provistos del correspondiente carnet
avalado por AИFEЖ (Asociación Иacional
de Fabricantes de Electrodoзésticos)
лue le acredita coзo Нervicio Autoriфado
de BOНCВ. Eтiдa su identificación.
ЗODEЖOś FDś E-Иr.ś F. COЗКМA

es

Иos reservaзos el derecho
de introducir зodificaciones.
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Кara sua seбurança
Жeia atentaзente estas instruções antes de utiliфar o aparelho,
para conhecer iзportantes indicações de seбurança e de serviço.
A não observância das indicações sobre a utiliфação correcta
do aparelho eтclui uзa responsabilidade do fabricante por danos
daí resultantes.
Este aparelho destina-se a ser utiliфado no processaзento de лuanti-
dades habituais nuзa faзília ou eз aplicações siзilares e não para
uso industrial. Пtiliфações seзelhantes a uз lar abraбeз, p. eт.,
a utiliфação eз coфinhas para colaborades de loдas, escritórios,
eзpresas aбrícolas e de outros raзos de actividade, beз coзo
a utiliфação por clientes de pensões, peлuenos hotéis e de outras
eзpresas do бénero. Пtiliфar o aparelho apenas nas лuantidades
e freлuências norзais nuз lar.
A batedeira só é apenas adeлuada para зeтer aliзentos líлuidos ou
pastosos e para bater natas. Иão pode ser utiliфado para processar
outros tipos de obдectos ou substâncias.
Favor, бuardar as Гnstruções de serviço. Иo caso do aparelho зudar
de dono, as Гnstruções de serviço deveз acoзpanhá-lo.

, Гndicações бerais de seбurança
Кeriбo de choлue eléctrico
A utiliфação deste aparelho não é perзitida a crianças.
Зanter o aparelho e o respectivo cabo de aliзentação fora do alcance
de crianças.
Os aparelhos podeз ser utiliфados por pessoas coз capacidades
físicas, sensoriais ou psíлuicas diзinuídas ou coз falta de eтperiên-
cia e conheciзentos, desde лue se encontreз sob viбilância ou
a utiliфação seбura do aparelho lhes tenha sido ensinada e tenhaз
coзpreendido os periбos daí resultantes.
Crianças não podeз brincar coз o aparelho.
Жiбar e utiliфar o aparelho apenas de acordo coз as indicações
da chapa de características. Пtiliфar o aparelho apenas eз interiores.
Пtiliфar o aparelho soзente, se o cabo de aliзentação ou o próprio
aparelho não apresentareз лuaisлuer danos.

pt

Зuitos parabéns por ter coзprado uз novo
aparelho da зarca BOНCВ.
Optou, assiз, por uз electrodoзéstico
зoderno e de elevada лualidade.
Иa nossa páбina da Гnternet poderá
encontrar зais inforзações sobre
os nossos produtos.

MFQ363_de-ar.book Seite 55 Donnerstag, 13. November 2014 4:15 16



56 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Antes da troca de acessórios ou de peças adicionais лue seдaз des-
locadas durante o funcionaзento, é necessário desliбar o aparelho
e separá-lo da rede eléctrica.
Desliбar o aparelho da corrente seзpre лue este não se encontre sob
viбilância e antes de se proceder à sua зontaбeз, desзontaбeз
e liзpeфa.
Иão deiтar лue o cabo passe sobre arestas aбuçadas neз superfícies
лuentes.
Нe o cabo de aliзentação deste aparelho apresentar danos, terá лue
ser substituído pelo fabricante ou pelos seus Нerviços Оécnicos ou por
uз técnico devidaзente лualificado para o efeito, para se evitareз
situações de periбo.
As reparações no aparelho deveз ser eтecutadas soзente pelos
nossos Нerviços Оécnicos.

, Гndicações de seбurança para este aparelho
Кeriбo de feriзentos
Кeriбo de choлue eléctrico
Иo caso duзa falha de corrente, o aparelho continua liбado e volta
a funcionar, loбo лue volte a corrente. Desliбar iзediataзente o apa-
relho. Иunca зerбulhar o aparelho base eз líлuidos neз lavá-lo
na зáлuina de lavar loiça. Иão utiliфar aparelhos de liзpeфa a vapor!
Иão utiliфar o aparelho coз as зãos húзidas ou зolhadas.
Кeriбo de лueiзaduras!
Deverá ter cuidado ao preparar líлuidos лuentes.
Кode haver salpicar durante a preparação.
Кeriбo de feriзentos devido a peças eз rotação.
Иunca tocar na ferraзenta eз rotação.
Нó colocar ou retirar as ferraзentas depois de o aparelho estar
parado – depois de desliбado, o aparelho ainda funciona por breves
instantes.
Кroteбer cabelos coзpridos ou peças de roupa soltas para não
ficareз presos nas ferraзentas eз rotação.
Гзportante!
Иão utiliфar o aparelho eз vaфio. O aparelho só deve funcionar coз
acessórios oriбinais. Нó utiliфar ferraзentas de uз tipo (p. eт. varas
para зassas pesadas).
Мecoзenda-se лue o aparelho nunca deve ficar liбado зais teзpo
лue o necessário para a preparação do batido.

pt
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Кanorâзica do aparelho
Кor favor, desdobre as páбinas
coз as ilustrações.
Fiб. 
1 Aparelho base
2 Cabo eléctrico
3 Abraçadeira de cabo
4 Кeбa
5 Нelector coз 5 fases + liбação

зoзentânea
Кara liбar e desliбar o aparelho e adaptar
a velocidade de funcionaзento.
0/off Ş desliбado
1 Ş velocidade зíniзa
5 Ş velocidade зáтiзa
З Ş liбação зoзentânea (velocidade
зáтiзa), preзir o interruptor para
a esлuerda e зanter preзido.

6 Оecla de eдecção
Кara retirar a ferraзenta.

7 Aberturas para colocação da ferraзenta
8 Apoio do aparelho coз enrolaзento

do cabo
Кara pousar o aparelho nas pausas
e para enrolar o cabo eléctrico.

Ferraзenta
9 Рara para зassas leves
10 Рara para зassas бrossas
Acessórios especiais
11 Кicador universal
O picador universal pode ser encoзendado
através da assistência técnica, indicando
o núзero de encoзenda 659057.
Coз o picador universal, aproveitará todo
o rendiзento aparelho na para a confecção
de preparados de зel para barrar no pão
(зantendo os dados das receitas).
Кoderá encontrar a receita nas instruções
de serviço do picador universal.

Пtiliфação
 Жiзpar o aparelho base e as ferraзentas

antes da priзeira utiliфação.
 Desenrolar seзpre o cabo eléctrico por

coзpleto.

Aparelho base coз ferraзentas
É possível obter uз eтcelente resultado coз
as ferraзentas nas seбuintes aplicaçõesś
Рaras para зassas leves para ...
... Зolhos, claras eз castelo, leite eз
espuзa, creзes, зaionese, natas e зassas
leves coзo, p. eт., зassa batida para bolos
norзais.
As varas para зassas leves não deveз
ser utiliфadas para зassas pesadas.
Рaras para зassas pesadas para ...
... зassas firзes coзo зassa лuebrada,
зassa levedada e зassa de batatas, beз
coзo para зisturar зassas coз carne
picada, pastas ou зassa de pão.
A лuantidade зáтiзa a trabalhar é de 500 б
de farinha e inбredientes. Мespeitar as indica-
ções de лuantidades зáтiзas das receitas.
Fiб. 
 Гnserir o par de ferraзentas deseдado

nas aberturas e pressionar até
encaiтareз.
Оer eз atenção a forзa das peças de plás-
tico nas ferraзentas para não se enбanar
ao inseri-las no aparelho (fiб.-1)!

 Жiбar a ficha à toзada.
 Deitar os aliзentos nuз recipiente

apropriado.
 Гntroduфir a ferraзenta no aparelho

e liбar este para a fase pretendida.
Fase 1, 2ś
para coзeçar o trabalho e зisturar.
Fase 3, 4, 5ś
Кara aзassar e bater.
Жiбação зoзentânea Зś
para envolver ou bater inбredientes
rapidaзente.

Гndicaçãoś
Desliбar seзpre o aparelho base, antes
de retirar o preparado.

pt

Кeriбo de feriзentos devido
a peças eз rotação.

Иunca tocar na ferraзenta eз rotação.
Нó colocar ou retirar as ferraзentas
depois de o aparelho estar parado –
depois de desliбado, o aparelho ainda
funciona por breves instantes.

Кeriбo de feriзentos devido
a peças eз rotação.

Кroteбer cabelos coзpridos ou peças
de roupa soltas para não ficareз presos
nas ferraзentas eз rotação.

Кeriбo de feriзentos

Desliбar a ficha da toзada para зudar
de ferraзentas.
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Depois do trabalhoś
 Кosicionar o selector eз 0/off.
 Desliбar a ficha da toзada.
 Нoltar as ferraзentas coз a tecla

de eдecção e reзovê-las.
Atençãoś
Нó preзir a tecla de eдecção лuando
as ferraзentas estivereз paradas.
Иão é possível accionar a tecla de eдecção,
se o selector não estiver eз 0/off.

Жiзpeфa

Atenção!
As фonas eтteriores do aparelho podeз ficar
danificadas. Иão utiliфar, por isso, produtos
de liзpeфa abrasivos.
 Жiзpar o aparelho base coз uз pano

húзido e, de seбuida, secá-lo beз.
 Жavar a ferraзenta na зáлuina de lavar

loiça ou coз uзa escova sob áбua
corrente.

Гndicaçãoś Иa preparação, p. eт., de couve
roтa, podeз surбir зanchas nos acessórios
de plástico, лue podeз ser eliзinadas coз
alбuзas бotas de óleo aliзentar.
Fiб. 
 Кara бuardar, enrolar o cabo à volta

do aparelho, seз o apertar.
 Fiтar a ficha de rede coз a abraçadeira

de cabo.

Мeceitas
Иatas batidas
100 б–500 б
 Bater as natas ½ a 5 зinutos na fase

5, (dependendo da лuantidade e das
características das natas) coз a vara
para зassas leves.

Claras
1–5 claras
 Bater claras 2 a 5 зinutos na fase 5

coз a vara para зassas leves.

Зassa tipo biscoito
Мeceita base
2 ovos
2–3 colheres de sopa de áбua лuente
100 б de açúcar
1 pacotinho de açúcar baunilhado
70 б de farinha
70 б de fécula
uз pouco de ferзento eз pó
 Bater os inбredientes (eтcepto a farinha

e a fécula) durante cerca de 3 a 4 зinutos
na fase 5 coз a vara para зassas leves,
até faфer espuзa.

 Colocar o aparelho na fase 1 e envolver
a fécula e a farinha peneirada durante
cerca de ½ a 1 зinuto, adicionando-a
aos poucos.

Лuantidade зáтiзaś 2 т a receita base

Зassas leves
Мeceita base
2 ovos
125 б de açúcar
1 pitada de sal
1 pacotinho de açúcar baunilhado ou a casca
de ½ liзão
125 б de зanteiбa ou зarбarina
(à teзperatura aзbiente)
250 б de farinha
1 pacotinho de ferзento eз pó
60 зl de leite
 Coз a vara para зassas leves,

зisturar todos os inбredientes durante
ca. de ½ зinuto na fase 1 e, depois,
зais 3–4 зinutos na fase 5.

Лuantidade зáтiзaś 2 т a receita base

Зassa лuebrada
Мeceita base
125 б de зanteiбa
(à teзperatura aзbiente)
100–125 б de açúcar
1 ovo
1 pitada de sal

pt

Гndicação iзportante!
O aparelho não carece de зanutenção.
Пзa liзpeфa cuidadosa evita danos no
aparelho e preserva a sua funcionalidade.

Кeriбo de choлue eléctrico!

Иunca зerбulhar o aparelho base eз líлui-
dos neз lavá-lo na зáлuina de lavar loiça.
Иão utiliфar aparelhos de liзpeфa a vapor!
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Пз pouco de casca de liзão ou açúcar
baunilhado
250 б de farinha
uз pouco de ferзento eз pó
 Aзassar todos os inбredientes durante

cerca de ½ зinuto na fase 1 e, depois,
aзassar todos os inбredientes coз
a vara para зassas pesadas, durante
3 a 4 зinutos, na fase 5.

Лuantidade зáтiзaś 2 т a receita base

Base para bolos de fruta
Мeceita base
2 ovos
125 б de açúcar
125 б de avelãs зoídas
50 б de pão ralado
 Bater os ovos coз o açúcar durante

3–4 зinutos, na fase 5 até forзar
espuзa

 Colocar o aparelho na fase 1, adicionar
as avelãs e o pão ralado e зeтer coз
a vara para зassas leves durante
½ зinuto.

Лuantidade зáтiзaś 2 т a receita base

Оrança de зassa levedada
Мeceita base
250 б de farinha
1 pacotinho de ferзento eз pó
110 зl de leite лuente
1 ovo
1 pitada de sal
40 б de açúcar
30 б de бordura derretida, зas fria
Casca ralada de зeio liзão
 Aзassar todos os inбredientes durante

cerca de ½ зinuto na fase 1 e, depois,
aзassar todos os inбredientes coз
a vara para зassas pesadas, durante
3 a 4 зinutos, na fase 5.

Лuantidade зáтiзaś 2 т a receita base

Зassa para piфa
Мeceita base
250 б de farinha
1 pacotinho de ferзento eз pó
1 colheres de chá de açúcar
1 pitada de sal
3 colheres de sopa de óleo
125 зl de áбua лuente

 Aзassar todos os inбredientes durante
cerca de ½ зinuto na fase 1 e, depois,
aзassar todos os inбredientes coз
a vara para зassas pesadas, durante
3 a 4 зinutos, na fase 5.

Лuantidade зáтiзaś 2 т a receita base

Зassa para pão
Мeceita base
500 б de farinha
14 б de açúcar
14 б de зarбarina
7 б de sal.
1 pacotinho de ferзento eз pó
250 зl de áбua
 Aзassar todos os inбredientes durante

cerca de ½ зinuto na fase 1 e, depois,
aзassar todos os inбredientes coз
a vara para зassas pesadas, durante
3 a 4 зinutos, na fase 5.

Гndicações sobre reciclaбeз
Este aparelho está identificado
de acordo coз Иorзa Europeia
2012/19/ПE relativa a aparelhos
eléctricos e aparelhos electrónicos
de frio (сaste electrical and electronic
eлuipзent – СEEE).

A Иorзa dá o enлuadraзento para uзa
recolha e valoriфação de aparelhos usados,
eз viбor a nível da ПE.
Кoderá inforзar-se sobre os зeios actuais
de reciclaбeз Дunto do seu Aбente ou dos
Нerviços Зunicipaliфados.

Condições de бarantia
Кara este aparelho viбoraз as condições
de бarantia publicadas pelo nosso represen-
tante no país, eз лue o зesзo for adлuirido.
O Aбente onde coзprou o aparelho poderá
dar-lhe зais porзenores sobre este assunto.
Кara a prestação de лualлuer serviço eз
бarantia é, no entanto, necessária a apresen-
tação do docuзento de coзpra do aparelho.

pt

Direitos reservados лuanto a alterações.
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   
       , 
       
  .
           -
        
 .       
,        
,   .     
  . .       -
 , ,    -
,       , 
   .
       
,    .
         
      .    -
       
.      .
        
  .

,   
 
        .
         
.        
 ,     
    ,    
         
      .
        .
         
  .      
.

el

     
   O BOНCВ.
    , 
  .
  
      
 .
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   ,       
 .      -
,      ,   
       .
Ό    –   ,  -
    –     
   .     
        .
    ,   
 ,        
       -
  ,     .
        
     .

,      
 
 
       
     .
     .
           
   .   .
      .
 !
     .
      
.
     !
     .
       
  –      
     .
       ,    
     .
!
     .   
   .    
 (. .  ).
         
 '       
   .
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  
 '   
  .
 ฀
1  
2  
3  
4 
5  5  + 


      
    
  .
0/off Ş  
1 Ş   
5 Ş   
З Ş   (
 )   
     .

6  
    
  .

7     


8     
     
    
   .


9  
10 E 
 
11   
      
    
    
 659057.
     -
     
     
      (
   ).
      
    .


     

     .
   

  .

   
     
    
ś
   ...
... , , , ,
,    ,
 . .   .
     -
,     .
   ...
...     , 
       
    , 
   .
    -
  500 б   .
      
  !
 
    

    
   .
    
  ,   -
    
( -1)!

     .
     

.
      

     
.
 1, 2ś
     .
 3, 4, 5ś
     .
  Зś
     
  .

el

  
  !

    
.   
    
  –   
    
   .
      -
 ,      
   .
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ś
     
,     
  .
  ś
     0/off.
      .
      

   .
ś
   , 
   .
      ,
      0/off.



!
    
.   
  .
     

     
   .

     
      -
 .

ś    . . -
     .
     
 .

 
      

    .
      

.



100 б–500 б
    

½  5    5 – 
      
    .


1  5  
     2

 5    5 
  .

 
 
2 
2–3   (..)  
100 б 
1 . 
70 б 
70 б  
  
    (   

   )  . 3–4 
  5   
   .

      1,
   
     . ½ 
1   .

 ś 2   


 
 
2 
125 б 
1  
1 .     ½ 
125 б   
(  )

el

 !

     
    .

 
    .
    
     
 .

 !

     
      
  .
  .
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250 б 
1 .  
60 зl 
        -

     1 
. ½      3 
. 3–4 .

 ś 2   


 
 
125 б  ( 
)
100–125 б 
1 
1  
     
250 б 
  
      

½    1  
 . 3–4    5 
  .

 ś 2   


   
 
2 
125 б 
125 б  
50 б 
       

3–4    5  
.

      1,
     
   ½    
.

 ś 2   



 
250 б 
1   
110 зl  
1 
1  
40 б 
30 б    

  
      

½    1  
 . 3–4    5 
  .

 ś 2   


  
 
250 б 
1   
1    
1  
3 . . 
125 зl  
      

½    1  
 . 3–4    5 
  .

 ś 2   


 
 
500 б 
14 б 
14 б 
7 б 
1   
250 зl 
      

½    1  
 . 3–4    5 
  .


     
   2012/19/EC
   
 (сaste electrical and
electronic eлuipзent – СEEE).

      
    
      .
     
    
, '    
       
 .
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 
1.     

    
   (24) 
     
   
 .    
    
   
     
  .

2.      
,   
  , 
     
    
    (
    , 
 ,  .).
    
      
     -
      -
   , 
,    
  ,  -
    
  BНВ     
   
    
..

3.      
    
     
    ,
   ( 
 )  BНВ
      
     ,
     -
   .

4.      
     
     
    
    BНВ
 .

5. Ό     
    
 (   )
 BНВ  .

6.      
    -
    
(. .  ).

7.     
    
 ,   -
     
    
    
     
 .

8.    ś
– ,   
     service 
   BНВ 
.

–  ,  ,
    
      
    
/    ,
  -
   , 
   ..

–    
.

–    
 ,   , ,
,  , 
    ,
     
     
  .

9.      
     
     
     
   
 .

10.    
      -
    
    -
  (  
)  BНВ  .

el
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11.      
   
    .

12.     -
     
  .

BНВ... – 17 .   –
 &  20, 

НEМРГCE
ś 17 .  
 –  &  20,
 – .ś 210-42.77.700
/ś 8,3 .  
/ – ,
  – .ś 2310-497.200
ś  &  – .ś
2610-330.478
ś   23 & ,
 – .ś 2810-321.573
ś .  ' 39, Έ –
 –  .ś 77778007

el

   .
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Еendi бüvenliβiniф için
Bu cihaф için бüvenlik ve kullanτз bilбileri elde etзek için, cihaфτ
kullanзaуa balaзadan önce ibu kτlavuфu itinaуla okuуunuф.
Cihaфτn doβru kullanτзτ için verilзi olan taliзatlara dikkat edilзeзesi
veуa uуulзaзasτ halinde söф konusu olan hasarlardan üretici soruзlu
deβildir.
Bu cihaф, ticaret aзaçlτ kullanτз için deβil, evde veуa ev ortaзτna
benфer зekanlarda kullanτlan norзal зiktarlar için tasarlanзτtτr.
Ev ortaзτna benфer зekanlardaki kullanτз, örn. dükkanlarτn, büro-
larτn, çiftlik veуa çiftçilik iletзelerinin ve diβer sanaуi iletзelerinin
eleзanlarτnτn kullandτβτ зutfaklardaki kullanτзτ ve aуrτca pansiуon-
larτn, küçük otellerin ve benфeri зesken tertibatlarτnτn зisafirlerinin
kullanτзτnτ kapsar.
Cihaфτ sadece evde ilenilen зiktar ve süreler için kullanτnτф.
Bu el tipiзikser, haзur türü veуa sτvτ besinlerin karτtτrτlзasτ için veуa
kreзa çτrpзak için uубundur. Baka cisiзlerin уa da зaddelerin
ilenзesi için kullanτlaзaф.
Еullanзa kτlavuфunu itinalτ bir ekilde okuуunuф ve ileride laфτз olзa
ihtiзalinden dolaуτ saklaуτnτф. Cihaфτ baka birine verecek veуa
satacak olursanτф, kullanзa kτlavuфunu da veriniф.

, Бenel бüvenlik bilбi ve uуarτlarτ
Elektrik çarpзa tehlikesi
Bu cihaф çocuklar tarafτndan kullanτlзaзalτdτr.
Cihaф ve baβlantτ hattτ çocuklardan uфak tutulзalτdτr.
Cihaфlar, fiфiksel, alбτsal veуa фihinsel уetenekleri düük kiiler veуa
уeterli tecrübesi уa da bilбisi olзaуan kiiler tarafτndan ancak denetiз
altτnda veуa бüvenli kullanτз ve buna baβlτ tehlikeler hususunda
eβitilзi ve anlaзτ olзalarτ artτуla kullanτlabilir.
Çocuklarτn cihaф ile oуnaзasτna iфin verзeуiniф.
Cihaфτ sadece tipe etiketi üфerinde bildirilen bilбilere бöre elektrik
бeriliзine baβlaуτnτф ve çalτtτrτnτф. Cihaф sadece kapalτ уerlerde
kullanτlзak için tasarlanзτtτr.

tr

Уeni bir BOНCВ cihaфτ satτn aldτβτnτф için
siфi candan kutluуoruф.
Böуlelikle kararτnτфτ зodern ve уüksek
kaliteli bir ev aleti уönünde verзi oldunuф.
Ürünleriзiф hakkτnda daha faфla bilбi için,
lütfen internet siteзiфe bakτnτф.
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Cihaфτ sadece baβlantτ kablosunda veуa kendisinde herhanбi bir arτфa
уoksa kullanзaуτnτф.
σletзe anτnda hareket eden aksesuar veуa ek parçalar deβitiril-
зeden önce, cihaф kapatτlзalτ ve elektrik fii priфden çτkarτlзalτdτr.
Cihaф, baτnda kiзse уokken, зonte edilзeden önce, sökülüp parça-
larτna aуrτlзadan önce veуa teзiфlenзeden önce daiзa elektrik
ebekesinden aуrτlзalτdτr.
Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sτcak уüфeуler üфerinden
бeçecek ekilde çekзeуiniф.
Вerhanбi bir tehlikeli duruзa уer verзeзek için, cihaфτn baβlantτ
kablosunda herhaбi bir hasar olduβu фaзan, sadece üretici tarafτn-
dan, üreticinin уetkili servisi tarafτndan veуa benфeri уetki ve eβitiзe
sahip baka bir uфзan eleзan tarafτndan deβitirilзelidir.
Cihaфda уapτlacak onarτзlar, herhanбi bir tehlike oluзasτnτ önleзek
için, sadece уetkili servisiзiф tarafτndan уapτlзalτdτr.

, Bu cihaф için бüvenlik bilбi ve uуarτlarτ
Уaralanзa tehlikesi
Elektrik çarpзa tehlikesi
Elektrik kesilзesi halinde, cihaф açτk kalτr ve elektrik уeniden бelince,
cihaф уeniden hareket etзeуe balar. Cihaфτ derhal kapatτnτф.
Ana cihaф kesinlikle suуa sokulзaзalτdτr ve bulaτk зakinesinde
уτkanзaзalτdτr. Buharlτ teзiфleзe cihaфlarτ kullanзaуτnτф!
Cihaфτ, elleriniф neзli veуa τslak duruзdaуken kullanзaуτnτф.
Вalanзa tehlikesi!
Нτcak sτvτ ilenзesinde dikkatli olunuф.
Нτvτlar ilenirken etrafa sτçraуabilir.
Dönen tahrik sisteзinden dolaуτ уaralanзa tehlikesi söф konusudur!
Еesinlikle dönen aletleri tutзaуτnτф.
Aletleri sadece cihaф duruуorken takτnτф ve çτkarτnτф – Cihaф kapatτl-
dτktan sonra da bir süre hareket etзeуe devaз eder.
Пфun saçlarτn veуa bol бiуsilerin dönen aletlere kapτlзaзasτ için,
uубun önleз alτnτф.
Öneзli!
Cihaфτ зalфeзesiф çalτtτrзaуτnτф. Cihaфτ sadece oriдinal aksesuarlar
ile kullanτnτф. Нadece bir tip aksesuar takτnτф (örn.Уoβurзa kancasτ).
Cihaфτn, karτtτrτlacak besinlerin ilenзesi için бerekli фaзandan daha
uфun açτk tutulзaзasτ tavsiуe edilir.

tr
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Бenel bakτ
Жütfen resiзli saуfalarτ açτnτф.
Мesiз 
1 Ana cihaф
2 Elektrik kablosu
3 Еablo kleзensleri
4 Оutaзak
5 5 kadeзeli alter + Оork devresi

Cihaфτ açзak ve kapatзak için
ve çalτзa hτфτnτ aуarlaзak için.
0/off Ş Еapalτ
1 Ş En düük devir saуτsτ
5 Ş En уüksek devir saуτsτ
З Ş Зoзent (tork) devresi (aфaзi devir
saуτsτ), alteri sola doβru bastτrτnτф
ve basτlτ tutunuф.

6 Dτarτ atзa tuu
Aletleri cihaфdan çτkarзak için.

7 Aletleri cihaфa takзa delikleri
8 Еablo sarзa sisteзli destek ünitesi

Çalτзaуa ara verildiβinde cihaфτn
konuзlandτrτlзasτ ve elektrik kablo-
sunun sarτlзasτ için kullanτlτr.

Aletler
9 Еarτtτrзa teli
10 Уoβurзa kancasτ
Öфel aksesuar
11 Бenel doβraуτcτ
Бenel doβraуτcτ, уetkili servis üфerinden
τsзarlanabilir (Нipari no. 659057).
Бenel doβraуτcτ ile, ekзek üstüne sürзek
için ballτ tereуaβτ haфτrlanзasτnda cihaфτn
taз бücünü ve perforзansτnτ kullanзτ
olursunuф (ilбili tarifte bildirilen koullara
uуulзasτ halinde). Bu tarifi бenel
doβraуτcτnτn kullanзa kτlavuфunda
bulabilirsiniф.

Cihaфτn kullanτlзasτ
 σlk keф kullanτlзadan önce, ana cihaфτ

ve aletleri teзiфleуiniф.
 Elektrik kablosunu daiзa taзaзen

açτnτф.

Ana cihaф ve aletler
Cihaфa ait aletler ile, aaβτdaki kullanτзlarda
öфellikle iуi bir sonuç elde edilirś
Çτrpзa/karτtτrзa teli ile ...
... Нoslar, çτrpτlзτ уuзurta akτ, süt köpüβü,
kreзalar, зaуoneф, kaузak ve örn. basit
cτvτk haзur бibi hafif haзurlar.
Çτrpзa/karτtτrзa telleri aβτr haзurlarτn
ilenзesi için uубun deβildir.
Уoβurзa kancasτ ile ...
... Бevrek, зaуalτ ve patates haзuru бibi katτ
haзurlar, aβτr kτузalτ haзur, зakarna
haзuru veуa ekзek haзuru бibi haзurlarτn
karτtτrτlзasτ.
Aфaзi ileзe зiktarτ 500 б un ve diβer
зalфeзelerdir. Оariflerdeki aфaзi зiktar
bilбilerine dikkat ediniф!
Мesiз 
 σstediβiniф alet çiftini ilбili deliβe takτnτф ve

уerine oturuncaуa kadar içeri bastτrτnτф.
Aletlerdeki plastik parçalarτn ekline
dikkat ederek, aletlerin уanlτlτkla birbirine
karτзasτnτ önleуiniф (Мesiз -1)!

 Elektrik fiini priфe takτnτф.
 Besinleri uубun bir kaba doldurunuф.
 Aletleri ilбili kabτn içine sokunuф ve cihaфτ

istediβiniф kadeзeуe aуarlaуτnτфś
Еadeзe 1, 2ś
σlk ileзe ve karτtτrзa ileзi için.
Еadeзe 3, 4, 5ś
Уoβurзak ve çτrpзak için.
Зoзent devresi Зś
Diβer зalфeзelere hτфlτ karτtτrзak veуa
зalфeзeleri çτrpзak için kullanτlτr.

Bilбiś
Ana cihaфτ, karτtτrτlan зalфeзeden dτarτ
çτkarзadan önce daiзa kapatτnτф.
σiniф sona erdikten sonraś
 alteri 0/off konuзuna alτnτф.
 Elektrik fiini çekip çτkarτnτф.
 Aletleri dτarτ atзa tuuna basarak

çöфünüф ve çτkarτnτф.
Dikkatś
Dτarτ atзa tuuna ancak aletler taзaзen
durduβunda basτnτф. alter 0/off konuзunda
olзadτβτ фaзan, dτarτ atзa tuu içeri
bastτrτlaзaзaktadτr.

tr

Dönen tahrik sisteзinden dolaуτ
уaralanзa tehlikesi söф konusudur!

Еesinlikle dönen aletleri tutзaуτnτф.
Aletleri sadece cihaф duruуorken takτnτф
ve çτkarτnτф – Cihaф kapatτldτktan sonra
da bir süre hareket etзeуe devaз eder.
Пфun saçlarτn veуa bol бiуsilerin dönen
aletlere kapτlзaзasτ için, uубun önleз
alτnτф.

Уaralanзa tehlikesi!

Aletleri deβitirзek için elektrik fiini çekip
çτkarτnτф.
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Cihaфτn teзiфlenзesi

Dikkat!
Cihaфτn уüфeуi фarar бörebilir.
Ovalaзa бerektiren deterдan veуa teзiфlik
зalфeзesi kullanзaуτnτф.
 Ana cihaфτ neзli bir beф ile siliniф

ve ardτndan kurulaуτnτф.
 Aletleri bulaτk зakinesinde veуa

зusluktan akan su altτnda bir fτrça ile
teзiфleуiniф.

Bilбiś Örneβin kτrзτфτ lahana ilendiβi
фaзan, cihaфτn plastik parçalarτnτn renбi
deβiebilir. Bu renk alзalar, birkaç daзla
likit уeзek уaβτ ile silinip teзiфlenebilir.
Мesiз
 Cihaфτ зuhafaфa etзek için, kabloуu çok

sτkτ olзaуacak ekilde cihaфτn etrafτna
sarτnτф.

 Elektrik fiini kablo kleзensi ile sabit-
leуiniф.

Оarifler
Еreзanti
100 б–500 б
 Еreзaуτ, ½–5 dakika 5 kadeзesinde

(kreзanτn зiktarτna ve öфelliklerine
baβlτ) karτtτrзa teli ile ileуiniф.

Уuзurta akτ
1–5 уuзurtanτn akτ
 Уuзurta akτnτ, 2–5 dakika 5 kade-

зesinde karτtτrзa teli ile ileуiniф.

Bisküvi haзuru
Ana tarif
2 уuзurta
2–3 çorba kaτβτ sτcak su
100 б eker
1 paket vanilуa ekeri
70 б un
70 б niasta
Бerekirse kabartзa toфu
 Зalфeзeleri (un ve niasta hariç)

уaklaτk 3–4 dakika 5 kadeзesinde
karτtτrзa teli köpüklü bir kτvaзa
бelinceуe kadar ileуiniф.

 Cihaфτ 1 kadeзesine alτnτф, elenзi unu
ve niasta ununu уakl. ½–1 dakika içinde
kaτk kaτk ilave edip karτtτrτnτф.

Aфaзi зiktarś Оeзel tarifin 2 зisli

Зaуasτф haзur
Ana tarif
2 уuзurta
125 б eker
1 tutaз tuф
1 paket vanilуa ekeri veуa ½ liзonun
kabuβu
125 б tereуaβτ veуa зarбarin
(oda sτcaklτβτnda)
250 б un
1 paket kabartзa toфu
60 зl süt
 Оüззalфeзeleri önce уaklaτk ½ dakika

kadeзe 1de karτtτrτnτф.
Нonra уaklaτk 3–4 dakika 5 kade-
зesinde karτtτrзa teli ile karτtτrτnτф.

Aфaзi зiktarś Оeзel tarifin 2 зisli

Кoβaça haзuru
Ana tarif
125 б tereуaβτ (oda sτcaklτβτnda)
100–125 б eker
1 уuзurta
1 tutaз tuф
Biraф liзon kabuβu veуa vanilуa ekeri
250 б un
Бerekirse kabartзa toфu
 Оüззalфeзeleri önce уaklaτk ½ dakika

kadeзe 1de karτtτrτnτф.
Нonra уaklaτk 3–4 dakika 5 kade-
зesinde уoβurзa kancasτ ile karτtτrτnτф.

Aфaзi зiktarś Оeзel tarifin 2 зisli

tr

Öneзli not
Cihaфτn bakτзa ihtiуacτ уoktur.
σtinalτ ve iуi teзiфleзe, cihaфτn фarar
бörзesini önler ve ilevselliβini korur.

Cereуan çarpзa tehlikesi!

Ana cihaф kesinlikle suуa sokulзaзalτdτr
ve bulaτk зakinesinde уτkanзaзalτdτr.
Buharlτ teзiфleзe cihaфlarτ kullanзaуτnτф!
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Üфerine зeуve döenecek pasta
tabanτ
Ana tarif
2 уuзurta
125 б eker
125 б öβütülзü fτndτk
50 б бraten
 Уuзurtalarτ ve ekeri 3–4 dakika 5 kade-

зesinde küpük oluana kadar
karτtτrτnτф.

 Cihaфτ 1 kadeзesine alτnτф, fτndτklarτ
ve бaleta ununu (ekзek kτrτntτlarτnτ) ilave
ediniф ve ½ dakika boуunca karτtτrзa
teli ile ileуiniф.

Aфaзi зiktarś Оeзel tarifin 2 зisli

Зaуalτ örбü kek
Ana tarif
250 б un
1 paket kuru зaуa
110 зl sτcak süt
1 уuзurta
1 tutaз tuф
40 б eker
30 б eritilзi ve soβutulзu уaβ
Уarτз liзonun kabuβu, rendelenзi
 Оüззalфeзeleri önce уaklaτk ½ dakika

kadeзe 1de karτtτrτnτф.
Нonra уaklaτk 3–4 dakika 5 kade-
зesinde уoβurзa kancasτ ile karτtτrτnτф.

Aфaзi зiktarś Оeзel tarifin 2 зisli

Кiффa haзuru
Ana tarif
250 б un
1 paket kuru зaуa
1 kahve kaτβτ eker
1 tutaз tuф
3 çorba kaτβτ likit уaβ
125 зl sτcak su
 Оüззalфeзeleri önce уaklaτk ½ dakika

kadeзe 1de karτtτrτnτф.
Нonra уaklaτk 3–4 dakika 5 kade-
зesinde уoβurзa kancasτ ile karτtτrτnτф.

Aфaзi зiktarś Оeзel tarifin 2 зisli

Ekзek haзuru
Ana tarif
500 б un
14 б eker
14 б зarбarin
7 б kaτβτ tuф
1 paket kuru зaуa
250 зl su
 Оüззalфeзeleri önce уaklaτk ½ dakika

kadeзe 1de karτtτrτnτф.
Нonra уaklaτk 3–4 dakika 5 kade-
зesinde уoβurзa kancasτ ile karτtτrτnτф.

Бiderзe bilбileri
Bu cihaф, öзrünü doldurзu elektrikli
ve elektronik cihaфlar ile ilбili Avrupa
уönetзeliβi 2012/19/EПуe (сaste
electrical and electronic eлuipзent –
СEEE) uубun ekilde iaretlenзitir.

Bu уönetзelik, eski cihaфlarτn бeri alτзτ
ve deβerlendirilзesi ile ilбili, AB çapτndaki
uубulaзalarτn çerçevesini belirtзektedir.
Бüncel бiderзe уol ve уönteзleri hakkτnda
bilбi alзak için, уetkili satτcτnτфa veуa ilбili
уerel belediуe idaresine bavurunuф.

Бaranti koullarτ
Bu cihaф için, cihaфτn satτn alτndτβτ ülkedeki
уetkili ülke teзsilciliβiзiф tarafτndan verilзi
olan бaranti koullarτ бeçerlidir.
Бarantie koullarτnτ her фaзan cihaфτ satτn
aldτβτnτф уetkili satτcτnτф veуa doβrudan ülke
teзsilciliβiзiф üфerinden talep edebilirsiniф.
Alзanуa için бeçerli бaranti koullarτnτ
ve adresleri kτlavuфun arka saуfasτnda
bulabilirsiniф.
Bunun уanτ sτra, бaranti koullarτnτ internette
ilбili baβlantτ saуfasτnda da bulabilirsiniф.
Бaranti hakkτndan уararlanτlabilзesi için,
satτn alзa belбesinin бösterilзesi kesinlikle
бereklidir.

tr

Deβiiklikler olabilir.

MFQ363_de-ar.book Seite 71 Donnerstag, 13. November 2014 4:15 16



MFQ363_de-ar.book Seite 72 Donnerstag, 13. November 2014 4:15 16



MFQ363_de-ar.book Seite 73 Donnerstag, 13. November 2014 4:15 16



74 Мobert Bosch Вausбeräte БзbВ

Нpis treci
Dla сłasneбo beфpiecфeństсa . . . . . . . 74
Opis urфΗdфenia . . . . . . . . . . . . . . . . . . 76
Obsłuбa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 76
Cфуsфcфenie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 77
Кrфepisу kulinarne . . . . . . . . . . . . . . . . . 77
Сskaфóсki dotуcфΗce usuсania
фużуteбo urфΗdфenia . . . . . . . . . . . . . . . 78
Сarunki бсarancдi . . . . . . . . . . . . . . . . . 79

Dla сłasneбo beфpiecфeństсa
Кrфed użуcieз urфΗdфenia należу starannie prфecфуtaΙ ninieдsфΗ
instrukcдά obsłuбi, abу фapoфnaΙ siά фe сskaфóсkaзi beфpiecфeństсa
i obsłuбi.
Кroducent nie odpoсiada фa sфkodу spoсodoсane brakieз prфe-
strфeбania instrukcдi с фсiΗфku ф praсidłoсуз фastosoсanieз urфΗ-
dфenia. Иinieдsфe urфΗdфenie nie дest prфeфnacфone do użуtku koзer-
cудneбo lecф skonstruoсane ф prфeфnacфenieз do prфetсarфania
iloci tуpoсуch dla бospodarstсa doзoсeбo itp.
Пżуtkoсanie o charakterфe podobnуз do doзoсeбo obeдзuдe np.
użусanie urфΗdфenia с poзiesфcфeniach kuchennуch с sklepach,
biurach, бospodarstсach rolnуch lub innуch (зałуch) prфedsiάbiorst-
сach oraф с pensдonatach, зałуch hotelach itp.
ПrфΗdфenie użусaΙ do prфetсarфania rednich iloci produktóс na
potrфebу бospodarstсa doзoсeбo.
Зikser rάcфnу nadaдe siά do зiesфania ciast lub płуnnуch produktóс
spożусcфуch lub do ubiдania зietanу. Иie użусaΙ do prфetсarфania
innуch prфedзiotóс lub substancдi oprócф tуch фaleconуch prфeф
producenta. Кrosфά starannie prфechoсусaΙ instrukcдά obsłuбi.
Кrosфά prфekaфaΙ instrukcдά сraф ф urфΗdфenieз eсentualneзu
koleдneзu сłacicieloсi.

, Oбólne сskaфóсki beфpiecфeństсa
Иiebeфpiecфeństсo porażenia prΗdeз elektrуcфnуз
Иie сolno dфiecioз obsłuбiсaΙ teбo urфΗdфenia.
ПrфΗdфenie сraф ф elektrуcфnуз prфeсodeз фasilaдΗcуз należу
prфechoсусaΙ ф dala od dфieci.
ПrфΗdфenia зoбΗ bуΙ obsłuбiсane prфeф osobу o oбranicфonуch
фdolnociach fiфуcфnуch, cфucioсуch lub uзуsłoсуch albo nie posia-
daдΗcуch odpoсiednieбo doсiadcфenia/сiedфу tуlko pod kontrolΗ
osobу odpoсiadaдΗceд фa beфpiecфeństсo osobу obsłuбuдΗceд
urфΗdфenie lub po dokładnуз poucфeniu с obsłudфe urфΗdфenia
oraф po фroфuзieniu фaбrożeń суnikaдΗcуch ф obsłuбi urфΗdфenia.
Иie poфсalaΙ dфiecioз na фabaсά urфΗdфenieз.

pl

Нerdecфnie бratuluдeзу Кaństсu фakupu
noсeбo urфΗdфenia зarki BOНCВ.
Оуз saзуз суbór Кaństсa padł na
noсocфesne, суsokoсartocioсe urфΗ-
dфenie бospodarstсa doзoсeбo.
Dalsфe inforзacдe dotуcфΗce nasфуch
produktóс фnaдdΗ Кaństсo na nasфeд
stronie internetoсeд.
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ПrфΗdфenie należу podłΗcфуΙ i użуtkoсaΙ фбodnie ф paraзetraзi
podanузi na tablicфce фnaзionoсeд. ПżусaΙ tуlko с фaзkniάtуch
poзiesфcфeniach. ПrфΗdфenie зożna użусaΙ tуlko сtedу, бdу elek-
trуcфnу prфeсód фasilaдΗcу i saзo urфΗdфenie nie sΗ usфkodфone.
Кrфed сузianΗ eleзentóс суposażenia lub cфάci dodatkoсуch,
które фnaдduдΗ siά с ruchu podcфas pracу urфΗdфenia, należу koniecф-
nie суłΗcфуΙ urфΗdфenie i судΗΙ сtуcфkά ф бniaфdka siecioсeбo.
Zaсsфe суłΗcфaΙ urфΗdфenie бdу дest beф nadфoru, prфed зontażeз
i deзontażeз oraф prфed cфуsфcфenieз.
Иie сolno ocieraΙ elektrуcфneбo prфeсodu фasilaдΗceбo o ostre
kraсάdфie ani бorΗce poсierфchnie.
Abу uniknΗΙ фaбrożeń с prфуpadku usфkodфenia prфeсodu
фasilaдΗceбo należу фleciΙ дeбo сузianά суłΗcфnie producentoсi albo
дeбo autorуфoсaneзu serсisoсi lub osobie o podobnуch
kсalifikacдach i odpoсiednich upraсnieniach.
Иapraсу urфΗdфenia зoże prфeproсadфiΙ tуlko nasф autorуфoсanу
punkt serсisoсу.

, Сskaфóсki beфpiecфeństсa dla pracу ф ninieдsфуз
urфΗdфenieз

Иiebeфpiecфenstсo skalecфenia
Иiebeфpiecфeństсo porażenia prΗdeз elektrуcфnуз
С prфуpadku prфerсу с dopłусie prΗdu, urфΗdфenie poфostaдe сłΗ-
cфone i po prфerсie сфnaсia pracά. Иatуchзiast суłΗcфуΙ urфΗdфe-
nie. Еorpusu urфΗdфenia niбdу nie фanurфaΙ с żadnуch płуnach ani nie
зуΙ с фзусarce do nacфуń. Иie сolno stosoсaΙ urфΗdфeń cфуsф-
cфΗcуch struзienieз parу. Иie użусaΙ urфΗdфenia зokrузi rάkaзi.
Иiebeфpiecфeństсo poparфenia!
ZachoсaΙ ostrożnoΙ podcфas зiksoсania бorΗcуch płуnóс.
Кłуnу зoбΗ siά roфprуskiсaΙ podcфas зiksoсania.
Иiebeфpiecфeństсo skalecфenia obracaдΗcуз siά napάdeз!
Иiбdу nie dotуkaΙ obracaдΗcуch siά końcóсek.
Иarфάdфia nakładaΙ i фdeдзoсaΙ tуlko сtedу, бdу urфΗdфenie дest
суłΗcфone a napάd nieruchoзу – po суłΗcфeniu urфΗdфenie pracuдe
дesфcфe prфeф krótkΗ chсilά.
Dłuбie сłosу i luźnΗ odфież фabeфpiecфуΙ tak, żebу nie фnalaфłу
siά с фasiάбu krάcΗcуch siά końcóсek.
Сażne!
Иie сłΗcфaΙ urфΗdфenia beф obciΗżenia. ПrфΗdфenie użусaΙ tуlko
ф orубinalnуз суposażenieз. ZakładaΙ narфάdфia tуlko дedneбo
rodфaдu (np. haki do фaбniatania).
Zaleca siά nie poфostaсiaΙ сłΗcфoneбo urфΗdфenia dłużeд niż
to koniecфne do odpoсiednieбo фзiksoсania produktóс.
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Opis urфΗdфenia
Кrosфά otсorфуΙ składane kartki ф rуsunkaзi.
Муsunek 
1 Еorpus urфΗdфenia
2 Elektrуcфnу prфeсód фasilaдΗcу
3 Еlaзra spinaдΗca prфeсód siecioсу
4 МάkoдeΙ
5 КrфełΗcфnik 5-stopnioсу + сłΗcфanie

chсiloсe
Do сłΗcфania i суłΗcфania urфΗdфenia
oraф dopasoсania prάdkoci robocфeд.
0/off Ş суłΗcфonу
1 Ş naдniżsфa licфba obrotóс
5 Ş naдсуżsфa licфba obrotóс
З Ş сłΗcфanie chсiloсe (naдсуżsфa
licфba obrotóс); nacisnΗΙ prфełΗcфnik
с leсo i prфуtrфузaΙ сciniάtу.

6 Кrфуcisk суrфutoсу
do судзoсania końcóсek.

7 Otсorу do фaзocoсania końcóсek
8 Нtoдak do odstaсiania i naсiдania kabla

Нłużу do odstaсienia urфΗdфenia
с cфasie prфerс с pracу i do naсi-
дania kabla siecioсeбo.

Иarфάdфia
9 Еońcóсka do зiesфania
10 Вaki do фaбniatania
Суposażenie dodatkoсe
11 Мoфdrabniacф uniсersalnу
Мoфdrabniacф uniсersalnу зożna фaзóсiΙ
с punkcie serсisoсуз podaдΗc nuзer
kataloбoсу 659057.
Кrфу eksploatacдi roфdrabniacфa uniсersal-
neбo суkorфуstусana фostaдe pełna суdaд-
noΙ urфΗdфenia prфу prфубotoсусaniu
зasła зiodoсeбo (prфestrфeбaдΗc podanу
prфepis). Кrфepis dołΗcфonу дest do instrukcдi
obsłuбi roфdrabniacфa uniсersalneбo.

Obsłuбa
 Кrфed pierсsфуз użуcieз суcфуciΙ

urфΗdфenie podstaсoсe i narфάdфia.
 Zaсsфe całkoсicie roфсinΗΙ elektrуcфnу

prфeсód фasilaдΗcу.

ПrфΗdфenie podstaсoсe
ф narфάdфiaзi
Нфcфeбólnie dobre суniki uфуskuдe siά prфу
użуciu posфcфeбólnуch końcóсek do
nastάpuдΗcуch pracś
Еońcóсki do зiesфania ...
... do sosóс, pianу ф białek, spienioneбo
зleka, kreзóс, зaдoneфu, зietanу i
lekkieбo ciasta, дak np. ciasta ucieraneбo.
Еońcóсki do зiesфania nie nadaдΗ siά do
prфубotoсania ciάżkich ciast.
Вaki do фaбniatania ...
... do prфубotoсania ciάżkich зiesфanek, дak
np. ciasto kruche, drożdżoсe, фieзniacфane,
do зiesфania ciάżkich ciast ф зieloneбo
зiάsa, past lub ciasta chleboсeбo.
Зaksузalna iloΙ prфetсarфanуch produktóс
суnosi 500 б зΗki i dodatkóс. КrфestrфeбaΙ
фaleceń o зaksузalnуch ilociach podanуch
с prфepisach kulinarnуch.
Муsunek 
 СłożуΙ żΗdanΗ parά końcóсek do

otсoróс i prфуcisnΗΙ aż do фatrфasku.
ZсracaΙ uсaбά na ksфtałt eleзentóс
ф tсorфусa sфtucфneбo, abу uniknΗΙ
poзуłek podcфas сkładania końcóсek
(rуsunek -1)!

 СłożуΙ сtуcфkά do бniaфdka.
 СłożуΙ produktу spożусcфe do odpo-

сiednieбo nacфуnia.
 ZanurфуΙ narфάdфia с produktach i сłΗ-

cфуΙ urфΗdфenie na żΗdanу фakres.
Zakres 1, 2ś
do фarabiania i зiesфania.
Zakres 3, 4, 5ś
do фaбniatania i ubiдania.
СłΗcфanie chсiloсe Зś
do sфуbkieбo фзiesфania lub ubiдania
składnikóс.
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Иiebeфpiecфeństсo skalecфenia
obracaдΗcуз siά napάdeз!

Иiбdу nie dotуkaΙ obracaдΗcуch siά końcó-
сek.
Иarфάdфia nakładaΙ i фdeдзoсaΙ tуlko
сtedу, бdу urфΗdфenie дest суłΗcфone
a napάd nieruchoзу – po суłΗcфeniu urфΗ-
dфenie pracuдe дesфcфe prфeф krótkΗ chсilά.

Иiebeфpiecфeństсo skalecфenia
obracaдΗcуз siά napάdeз!

Dłuбie сłosу i luźnΗ odфież фabeфpiecфуΙ
tak, żebу nie фnalaфłу siά с фasiάбu
krάcΗcуch siά końcóсek.

Иiebeфpiecфeństсo skalecфenia!

Кrфed сузianΗ końcóсek należу судΗΙ
сtуcфkά ф бniaфdka siecioсeбo.
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Сskaфóсkaś
Кrфed судάcieз końcóсek ф зiksoсanуch/
зiesфanуch produktóс фaсsфe prфedteз
суłΗcфуΙ urфΗdфenie podstaсoсe.
Кo pracуś
 КrфełΗcфnik prфekrάciΙ do poфуcдi 0/off.
 СудΗΙ сtуcфkά ф бniaфdka siecioсeбo.
 OdblokoсaΙ narфάdфia prфуciskieз

суrфutoсуз i судΗΙ дe.
Псaбaś
Кrфуcisk суrфutoсу nacisnΗΙ dopiero
po фatrфузaniu siά końcóсek.
Кrфуcisk суrфutoсу nie daдe siά nacisnΗΙ,
дeżeli prфełΗcфnik nie фnaдduдe siά с poфуcдi
0/off.

Cфуsфcфenie

Псaбa!
Кoсierфchnie зoбΗ ulec usфkodфeniu.
Иie stosoсaΙ żadnуch sфoruдΗcуch rodkóс
cфуsфcфΗcуch.
 Еorpus urфΗdфenia prфetrфeΙ сilбotnΗ

cierkΗ a nastάpnie суtrфeΙ do sucha.
 Иarфάdфia uзуΙ с фзусarce do nacфуń

albo sфcфotkΗ pod bieżΗcΗ сodΗ.
Сskaфóсkaś Кrфebarсienia poсstałe
na eleзentach ф tсorфусa sфtucфneбo
po roфdrabnianiu np. cфerсoneд kapustу
зożna usunΗΙ фa poзocΗ kilku kropel
oleдu дadalneбo.
Муsunek 
 Do prфechoсусania urфΗdфenia luźno

naсinΗΙ kabel сokół urфΗdфenia.
 ПзocoсaΙ сtуcфkά klaзrΗ spinaдΗca

prфeсód siecioсу.

Кrфepisу kulinarne
Bita зietana
100 б–500 б
 зietanά ubiдaΙ końcóсkΗ do

зiesфania ½ do 5 зinut na фakresie 5
(фależnie od iloci i сłaciсoci
зietanу).

Кiana ф białek
1 do 5 białek ф дaд
 Białka ubiдaΙ 2 do 5 зinut na фakre-

sie 5 końcóсkΗ do зiesфania.

Ciasto bisфkoptoсe
Кrфepis podstaсoсу
2 дaдek
2–3 łуżki бorΗceд сodу
100 б cukru
1 torebka cukru сanilioсeбo
70 б зΗki
70 б зΗki фieзniacфaneд
eсentualnie prosфek do piecфenia
 Кodane składniki (oprócф зΗki i зΗki

фieзniacфaneд) ubiдaΙ ok. 3–4 зinut
końcóсkΗ do зiesфania na фakresie 5,
aż do зocneбo spienienia.

 ИastaсiΙ urфΗdфenie na фakres 1
i зiesфaдΗc daleд ok. ½ do 1 зinutу
dodaсaΙ łуżkaзi prфesianΗ зΗkά
i зΗkά фieзniacфanΗ.

Зaksузalna iloΙś 2 т prфepis podstaсoсу

Ciasto ucierane
Кrфepis podstaсoсу
2 дaдek
125 б cukru
1 sфcфуpta soli
1 torebka cukru сanilioсeбo lub otarta
skórka ф ½ cуtrуnу
125 б зarбarуnу lub зasła
(o teзperaturфe pokoдoсeд)
250 б зΗki
1 torebka prosфku do piecфenia
60 зl зleka
 Кodane składniki зiesфaΙ końcóсkΗ

do зiesфania ok. ½ зinutу na фakresie 1,
nastάpnie ok. 3–4 зinutу na фakresie 5.

Зaksузalna iloΙś 2 т prфepis podstaсoсу
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Сażna сskaфóсka
ПrфΗdфenie nie сузaбa prфeбlΗdóс
ani konserсacдi.
Dokładne cфуsфcфenie chroni urфΗdфenie
prфed usфkodфenieз oraф utrфузuдe
urфΗdфenie с spraсnoci technicфneд.

Иiebeфpiecфeństсo porażenia
prΗdeз elektrуcфnуз!

Еorpusu urфΗdфenia niбdу nie фanurфaΙ
с żadnуch płуnach ani nie зуΙ с фзу-
сarce do nacфуń.
Иie сolno stosoсaΙ urфΗdфeń cфуsф-
cфΗcуch struзienieз parу.
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Ciasto kruche
Кrфepis podstaсoсу
125 б зasła (o teзperaturфe pokoдoсeд)
100–125 б cukru
1 дaдko
1 sфcфуpta soli
trochά otarteд skórki cуtrуnoсeд lub cukru
сanilioсeбo
250 б зΗki
eсentualnie prosфek do piecфenia
 Сsфуstkie składniki фaбniataΙ

ok. ½ зinutу na stopniu 1, poteз
prфeф ok. 3–4 зinut na stopniu
5 hakieз do фaбniatania.

Зaksузalna iloΙś 2 т prфepis podstaсoсу

Нpód na ciasto ф oсocaзi
Кrфepis podstaсoсу
2 дaдek
125 б cukru
125 б фзielonуch orфechóс laskoсуch
50 б bułki tarteд
 Дaдka i cukier ubiдaΙ 3–4 зinutу na pianά

na фakresie 5.
 ИastaсiΙ urфΗdфenie na фakres 1 i dodaΙ

зielone orфechу i bułkά tartΗ a nastάpnie
зiesфaΙ składniki prфeф ½ зinutу
użусaдΗc końcóсki do зiesфania.

Зaksузalna iloΙś 2 т prфepis podstaсoсу

Chałka drożdżoсa
Кrфepis podstaсoсу
250 б зΗki
1 pacфki drożdżу susфonуch
110 зl ciepłeбo зleka
1 дaдko
1 sфcфуpta soli
40 б cukru
30 б roфtopioneбo i schłodфoneбo tłusфcфu
otarta skórka ф ½ cуtrуnу
 Сsфуstkie składniki фaбniataΙ

ok. ½ зinutу na stopniu 1, poteз
prфeф ok. 3–4 зinut na stopniu
5 hakieз do фaбniatania.

Зaksузalna iloΙś 2 т prфepis podstaсoсу

Ciasto na piффά
Кrфepis podstaсoсу
250 б зΗki
1 pacфki drożdżу susфonуch
1 łуżecфka cukru
1 sфcфуpta soli
3 łуżki oleдu
125 зl ciepłeд сodу
 Сsфуstkie składniki фaбniataΙ

ok. ½ зinutу na stopniu 1, poteз
prфeф ok. 3–4 зinut na stopniu
5 hakieз do фaбniatania.

Зaksузalna iloΙś 2 т prфepis podstaсoсу

Ciasto chleboсe
Кrфepis podstaсoсу
500 б зΗki
14 б cukru
14 б зarбarуnу
7 б soli
1 pacфki drożdżу susфonуch
250 зl сodу
 Сsфуstkie składniki фaбniataΙ

ok. ½ зinutу na stopniu 1, poteз
prфeф ok. 3–4 зinut na stopniu
5 hakieз do фaбniatania.

Сskaфóсki dotуcфΗce usuсania
фużуteбo urфΗdфenia

Оo urфΗdфenie дest oфnacфone фбodnie
ф DуrektусΗ EuropeдskΗ 2012/19/ПE
oraф polskΗ ПstaсΗ ф dnia 29 lipca
2005 r. O фużуtуз sprфάcie
elektrуcфnуз i elektronicфnуз
(Dф.П. ф 2005 r. Иr 180, poф. 1495)
sузboleз prфekreloneбo kontenera
na odpadу.

Оakie oфnakoсanie inforзuдe, że sprфάt ten,
po okresie дeбo użуtkoсania nie зoże bуΙ
uзiesфcфanу łΗcфnie ф innузi odpadaзi
pochodфΗcузi ф бospodarstсa doзoсeбo.
Пżуtkoсnik дest фoboсiΗфanу do oddania бo
proсadфΗcуз фbieranie фużуteбo sprфάtu
elektrуcфneбo i elektronicфneбo. КroсadфΗcу
фbieranie, с tуз lokalne punktу фbiórki, sklepу
oraф бзinne дednostki, tсorфΗ odpoсiedni
sуsteз uзożliсiaдΗcу oddanie teбo sprфάtu.
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Сłaciсe postάpoсanie фe фużуtуз sprфάteз
elektrуcфnуз i elektronicфnуз prфуcфуnia
siά do unikniάcia sфkodliсуch dla фdroсia
ludфi i rodoсiska naturalneбo konsekсencдi,
суnikaдΗcуch ф obecnoci skadnikóс
niebeфpiecфnуch oraф nieсłaciсeбo
składoсania i prфetсarфania takieбo sprфάtu.
Сłaciсe postάpoсanie фe фużуtуз sprфάteз
elektrуcфnуз i elektronicфnуз prфуcфуnia siά
do unikniάcia sфkodliсуch dla фdroсia ludфi
i rodoсiska naturalneбo konsekсencдi,
суnikaдΗcуch ф obecnoci składnikóс
niebeфpiecфnуch oraф nieсłaciсeбo składo-
сania i prфetсarфania takieбo sprфάtu.

Сarunki бсarancдi
Dla urфΗdфenia oboсiΗфuдΗ сarunki бсarancдi
суdaneд prфeф nasфe prфedstaсicielstсo
handloсe с kraдu фakupu.
Dokładne inforзacдe otrфузaдΗ Кaństсo
с każdeд chсili с punkcie handloсуз,
с którуз dokonano фakupu urфΗdфenia.
С celu skorфуstania ф usłuб бсarancудnуch
koniecфne дest prфedłożenie doсodu kupna
urфΗdфenia. Сarunki бсarancдi reбuloсane sΗ
odpoсiedniзi prфepisaзi Еodeksu Cусilneбo
oraф МoфporфΗdфenieз Мadу Зinistróс ф dnia
30.05.1995 roku С spraсie sфcфeбólnуch
сarunkóс фaсierania i суkonусania uзóс
rфecфу ruchoзуch ф udфiałeз konsuзentóс.
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Zastrфeбa siά praсo сproсadфania фзian.
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    .
      
      ,  
 .
        
      
        .
    є, .ś 
    , , -
    є,  
  ,    
.
  i   
       
.
   i   
      . В 
     .
,  ,   . 
     
 .

,     
   
    .
        .
   ,   
        -
       
       ,
      '  
 .

uk

Щ є    
  BНВ.
  , 
 . 
    
     І.
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    .
       i
        -
. i     .
    ,     
  є  .
 i    , i 
i  ,  i   i'є i -
i.
   ,     ,
  ,    є
 .
В         .
    ,   
  ,    
      .
      .

,       
В 
   
       є i
 є  i  .  
.
В         
  .   !
    .
 !
     .
     .
   !
    .
В       
 –       є.
        
 i .
!
   .   
   .   
  (.,   ).
є    i    
      .
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Е 
 ,  
 .
 
1  
2  
3   
4 
5 5-  +

 
    
   .
«0/off» Ş 
«1» Ş   
«5» Ş   
«З» Ş  
(  ), 
   .

6 Е 
  .

7    
8 -  

 
Щ     
     
 .


9 -
10   
 
11  
  
    i
  ś 659057.
  є
  
   
   ( 
 , 
 ).     
  
.

i
   

    .
   

 .

   
   
    
 ś
-  ...
... ,  є , 
, , ,   
, .,  .
-   
  .
    ...
...  ,   , 
  ,    -
   ,
   .
   
  500  
 є.    i
   
, i  !
 
    

     .
    
  ,  
 
( -1)!

     .
    

є.
    є

     .
 «1», «2»ś
   .
 «3», «4», «5»ś
   .
  «З»ś
   
 є.

uk

  
!

    .
В   
     –
     
є.
    
   
 i .
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ś
    
,     
i.
 ś
    «0/off»
     .
     

  .
ś
     
 . Е  
є,   
  «0/off».



!
В   
. В  
   .
    

,    .
    

    
  .

ś   , .,
 ,  
  , 
    
  .

 
     

 .
 i  

  .


 
100 –500 
   ½–5 

  «5» –   
    –
-.

є 
1–5 
 є   2–5

   «5» -
.

 
 
2 
2–3 . .  
100  
1   
70  
70  
  
 Гє (   )

 . 3–4   
«5» - 
 .

     «1»
    
    .
½–1 .

 ś 2  


 
 
2 
125  
1  
1     
 ½ 
125     
( )
250  
1   
60  

uk

В !

    
  .

 
  є  .
  є
   є
  .

  
!

В    
      
.
  !
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  є  .
½    «1»,  .
3–4    «5» -
.

 ś 2  


 
 
125   
( )
100–125  
1 
1  
     
250  
  
  є  .

½    «1»,  .
3–4    «5»  
.

 ś 2  


Е  
 
 
2 
125  
125    
50   
  i     

3–4    «5».
     «1»,

     
  ½  -
.

 ś 2  


   

 
250  
1   
110   
1 
1  
40  
30     
   , 

  є  .
½    «1»,  .
3–4    «5»  
.

 ś 2  


  
 
250  
1   
1 . . 
1  
3 . . 
125   
  є  .

½    «1»,  .
3–4    «5»  
.

 ś 2  


  
 
500  
14  
14  
7  i
1   
250  
  є  .

½    «1»,  .
3–4    «5»  
.

  
a pa oae у ioi-
oci i peo Epoecoo
Coу 2012/19/EП po уiai
eepoo a eepooo
уcaуa (сaste electrical and
electronic eлuipзent – СEEE).

pea aaє i a epopi
уciт pa c opo opу a уiai
capт pai.
 є   
 ,  ,  
    -
 є .

uk
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 
     -
    ,
   .
     
,     .
 -   
  є,    
   .

uk

 є  
   .
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  
     
      
   .
     ,
      
 .
     
       
       
  .    
, .ś     
, ,    -
 ,     ,
    .
      
      , 
   .
      -
       . В 
     .
,    .
      
    .

,     
   
    .    
     .   
,     
       
        
     ,
   .

ru

    
    
BНВ.
  , -
  .
   
    
  .
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    .   
       
  .     
.     ,   
      .  
   ,  
    ,   
    .   
  ,     ,  
  ,   .  
       .
      , ,
   ,    
,    ,    -
 .     
 .

,       
 
   
     
     
.   .
         
  .   !
    .
 !
     .
    .
   !
    .
       
 –      
.     
      .
!
   .   
   . 
    (.,  ).
       
 ,     
.
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Е 
,  
 .
 ฀
1  
2  
3   
4 
5 5-  +

 
    
   .
«0/ff» Ş 
«1» Ş    
«5» Ş    
«З» Ş  
(   ),
  
 .

6 Е 
  .

7    
8 -  

 
    
    
 .


9   
10  
 
11  
  
    
   659057.
 
  
   
  
 (  ,
  ).  
    
 .

Э
   

    .
    

.

   
   
   
  ś
    ...
... ,   ,
 , , ,
   , ., 
.
    
   .
   ...
...  ,  , ,
   ,
    
 ,     .
  
  500  
 .  
   
,   !
 
    

      .
   
   ,
   
( -1)!

   
 .

    
.
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 
 !

   
.
  
    
 –   
   .
   
   
   .
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    
    
.
 «1», «2»ś
   .
 «3», «4», «5»ś
   .
З  «З»ś
   
 .

ś
    
    -
 .
 ś
    «0/off».
    

.
    

   .
ś
    
  . 
  ,  -
    «0/off».



!
   
. В 
  .

    
,    .

    
    
 .

ś  , .,
   -
   
,     
   .
 
    

  .
   

    .


 
100 –500 
    ½ 

5    «5» –  -
      –
    -
.

 
1–5 
    2 

5    «5»  
  .

 
 
2 
2–3 . .  
100  
1   
70  
70  
 .  

  (   )

    3–4
   «5»  
   
 .

     «1»,
   
     
½–1 .

 ś 2-
   


ru

 !

   
   .

 
   
  .
   
    
.

 
 !

    
      
.
  !
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 
 
2 
125  
1  
1     
 ½ 
125     
( )
250  
1   
60  
   

   ½  
 «1»,   
 3–4    «5»
   
.

 ś 2-
   


 
 
125   
( )
100–125  
1 
1  
    

250  
 .  

   

   ½  
 «1»,   
 3–4    «5»
   .

 ś 2-
   


Е   
 
2 
125  
125    
50   
       3–4

   «5»  
.

     «1»,
    -
   
  ½   
  .

 ś 2-
   


   
 
250  
1   
110   
1 
1  
40  
30     
   , 
   

   ½  
 «1»,   
 3–4    «5»
   .

 ś 2-
   


  
 
250  
1   
1 . . 
1  
3 . .  
125   
   

   ½  
 «1»,   
 3–4    «5»
   .

 ś 2-
   

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  
 
500  
14  
14  
7  
1   
250  
   

   ½  
 «1»,   
 3–4    «5»
   .

  
aa aa ee ooaee
 cooec c peoa
pe Epoecoo Coo-
eca 2012/19/EП ooceo
epecт  epoт
popo (сaste electrical and
electronic eлuipзent – СEEE).

B ao pee pee paa
pea  уa ocут co
cpo popo, ecуe  paaт
Epoecoo Cooeca.
    
     
    
   .

 
    -
 ,   -
  ,   
 .   
     
   
,     ,
    
  
.    
     
 .
Е ,   
     -
.   
    
 , 
 .

ru

   
  .
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DE Deutschland, Germany
BSH Hausgeräte Service GmbH 
Zentralwerkstatt für kleine 
Hausgeräte 
Trautskirchener Strasse 6-8 
90431 Nürnberg 
Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere 
Infos unter:  
www.bosch-home.com 
Reparaturservice, Ersatzteile & 
Zubehör, Produkt-Informationen: 
Tel.: 0911 70 440 040 
mailto:cp-servicecenter@ 
bshg.com 
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr 
erreichbar. 

AE United Arab Emirates, 
    
BSH Home Appliances FZE
Round About 13,  
Plot Nr MO-0532A 
Jebel Ali Free Zone – Dubai 
Tel.: 04 881 4401
mailto:service.uae@bshg.com 
www.bosch-home.com/ae 

AL Republika e Shqiperise, 
Albania 

AERTECH SH.P.K.  
Rruga Qemal Stafa 
Pallati i ri perball Prokuroris se 
Pergjithshme  
Hyrja C Kati 10 
Tirana 
Tel.: 066 206 47 94 
mailto:g.volina@aertech.al 

AT Österreich, Austria 
BSH Hausgeräte  
Gesellschaft mbH 
Werkskundendienst  
für Hausgeräte 
Quellenstrasse 2 
1100 Wien 
Tel.: 0810 550 511* 
Fax: 01 605 75 51 212 
mailto:vie-stoerungsannahme@ 
bshg.com 

Hotline für Espresso-Geräte: 
Tel.: 0810 700 400* 
www.bosch-home.at 
*innerhalb Österreichs zum Regionaltarif 

AU Australia 
BSH Home Appliances Pty. Ltd. 
7-9 Arco Lane 
HEATHERTON, Victoria 3202 
Tel.: 1300 368 339 
mailto:bshau-as@bshg.com 
www.bosch-home.com.au 

BA Bosna i Hercegovina, 
Bosnia-Herzegovina 

"HIGH" d.o.o. 
Gradaaka 29b 
71000 Sarajevo 
Info-Line: 061 100 905 
Fax: 033 213 513 
mailto:delicnanda@hotmail.com 

BE Belgique, België, Belgium 
BSH Home Appliances S.A. 
Avenue du Laerbeek 74 
Laarbeeklaan 74 
1090 Bruxelles – Brussel 
Tel.: 070 222 141 
Fax: 024 757 291 
mailto:bru-repairs@bshg.com 
www.bosch-home.be  

BG Bulgaria 
BSH Domakinski Uredi  
Bulgaria EOOD 
115 Tsarigradsko Chausse Blvd. 
European Trade Center Building, 
5th floor 
1784 Sofia 
Tl.: 02 892 90 47 
Fax: 02 878 79 72 
mailto:informacia.servis-bg@ 
bshg.com 
www.bosch.home.bg 

BH Bahrain,   
Khalaifat Company 
Manama 
Tel.: 01 7400 553 
mailto:service@khalaifat.com 

BY Belarus,  
OOO "  " 
.: 495 737 2961 
mailto:mok-kdhl@bshg.com 

CH Schweiz, Suisse,  
Svizzera, Switzerland 

BSH Hausgeräte AG 
Werkskundendienst für 
Hausgeräte 
Fahrweidstrasse 80 
8954 Geroldswil  
mailto:ch-info.hausgeraete@ 
bshg.com 

Service Tel.: 0848 840 040 
Service Fax: 0848 840 041 
mailto:ch-reparatur@bshg.com 

Ersatzteile Tel.: 0848 880 080 
Ersatzteile Fax: 0848 880 081 
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com 
www.bosch-home.com 

CY Cyprus, 
BSH Ikiakes Syskeves-Service 
39, Arh. Makaariou III Str. 
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia) 
Tel.: 7777 8007 
Fax: 022 658 128 
mailto:bsh.service.cyprus@ 
cytanet.com.cy 

CZ eská Republika, 
Czech Republic 

BSH domácí spotebie s.r.o. 
Firemní servis domácích 
spotebi 
Pekaská 10b 
155 00  Praha 5 
Tel.: 0251 095 546 
Fax: 0251 095 549 
www.bosch-home.com/cz 

DK Danmark, Denmark 
BSH Hvidevarer A/S 
Telegrafvej 4  
2750 Ballerup 
Tel.: 44 89 89 85 
Fax: 44 89 89 86 
mailto:BSH-Service.dk@ 
BSHG.com 
www.bosch-home.dk 

EE Eesti, Estonia 
SIMSON OÜ 
Raua 55 
10152 Tallinn 
Tel.: 0627 8730 
Fax: 0627 8733 
mailto:teenindus@simson.ee 

ES España, Spain 
BSH Electrodomésticos  
España S.A. 
Servicio Oficial del Fabricante 
Parque Empresarial PLAZA,  
C/ Manfredonia, 6 
50197 Zaragoza 
Tel.: 902 245 255 
Fax: 976 578 425 
mailto:CAU-Bosch@bshg.com 
www.bosch-home.es 

FI Suomi, Finland 
BSH Kodinkoneet Oy 
Itälahdenkatu 18 A, PL 123 
00201 Helsinki 
Tel.: 0207 510 700 
Fax: 0207 510 780 
mailto:Bosch-Service-
FI@bshg.com 
www.bosch-home.fi 
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu  
+ 7 snt/min (alv 23%)  
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu  
+ 17 snt/min (alv 23%) 

Kundendienst – Customer Service
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FR France 
BSH Electroménager S.A.S. 
50 rue Ardoin – BP 47 
93401 SAINT-OUEN cedex 
Service interventions à domicile:  
01 40 10 11 00 

Service Consommateurs:  
0 892 698 010 (0,34 € TTC/mn) 
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Pièces Détachées et 
Accessoires:  
0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn) 
www.bosch-home.fr 

GB Great Britain 
BSH Home Appliances Ltd. 
Grand Union House 
Old Wolverton Road 
Wolverton 
Milton Keynes MK12 5PT 
To arrange an engineer visit, to 
order spare parts and accessories 
or for product advice please visit 
www.bosch-home.co.uk  
or call  
Tel.: 0844 892 8979*  
*Calls from a BT landline will be charged at 
up to 3 pence per minute. A call set-up fee 
of up to 6 pence may apply. 

GR Greece,  
BSH Ikiakes Siskeves A.B.E. 
Central Branch Service 
17 km E.O. Athinon-Lamias & 
Potamou 20 
14564 Kifisia 
 : 181 82  
( ) 
www.bosch-home.gr 

HK Hong Kong, 㚅᷼ 
BSH Home Appliances Limited 
Unit 1 & 2, 3rd Floor 
North Block, Skyway House 
3 Sham Mong Road 
Tai Kok Tsui, Kowloon 
Hong Kong 
Tel.: 2565 6151 
Fax: 2565 6681 
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn 

HR Hrvatska, Croatia 
BSH kuni ureaji d.o.o. 
Kneza Branimira 22 
10000 Zagreb 
Tel:. 01 640 36 09 
Fax: 01 640 36 03 
mailto:informacije.servis-hr@ 
bshg.com 
www.bosch-home.com/hr 

HU Magyarország, Hungary
BSH Háztartási Készülék 
Kereskedelmi Kft. 
Háztartási gépek márkaszervize 
Királyhágó tér 8-9 
1126 Budapest 
Hibabejelentés  
Tel.: 01 489 5461   
Fax: 01 201 8786 
mailto:hibabejelentes@bsh.hu 
Alkatrészrendelés  
Tel.: 01 489 5463   
Fax: 01 201 8786 
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu 

IE Republic of Ireland 
BSH Home Appliances Ltd. 
Unit F4, Ballymount Drive 
Ballymount Industrial Estate 
Walkinstown 
Dublin 12  
Service Requests,  
Spares and Accessories 
Tel.: 01450 2655
Fax: 01450 2520 
www.bosch-home.co.uk 

IL Israel,  
C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building 
2, Hamelacha St. 
Industrial Park North 
71293  Lod 
Tel.: 08 9777 222 
Fax: 08 9777 245 
mailto:csb-serv@zahav.net.il 
www.bosch-home.co.il 

IN India, Bhrat,  
BSH Customer Service Front Office
Shop No.4,Everest Grande, 
Opp. Shanti Nagar Bus Stop, 
Mahakali Caves Road, Andheri East
Mumbai 400093 

IS Iceland 
Smith & Norland hf. 
Noatuni 4 
105 Reykjavik 
Tel.: 0520 3000 
Fax: 0520 3011 
www.sminor.is 

IT Italia, Italy 
BSH Elettrodomestici S.p.A. 
Via. M. Nizzoli 1 
20147 Milano (MI) 
Numero verde 800 829 120 
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it 

KZ Kazakhstan,  
IP Turebekov Yerzhan 
Nurmanovich 
Jangeldina str. 15 
Shimkent 160018 
Tel.: 0252 31 00 06 
mailto:evrika_kz@mail.ru 

LB Lebanon, 
Teheni, Hana & Co. 
Boulevard Dora 4043 Beyrouth  
P.O. Box 90449 
Jdeideh 1202 2040 
Tel.: 01 255 211 
mailto:Info@Teheni-Hana.com 

LT Lietuva, Lithuania 
Senuku prekybos centras UAB 
Jonavos g. 62 
44192 Kaunas 
Tel.: 0372 12146 
Fax: 0372 12165 
www.senukai.lt 

LU Luxembourg 
BSH électroménagers S.A. 
13-15 Zl Breedeweues 
1259 Senningerberg 
Tel.: 26349 300 
Fax: 26349 315 
mailto:lux-service.electromenager@ 
bshg.com 
www.bosch-home.com/lu 

LV Latvija, Latvia 
General Serviss Limited 
Bullu street 70c 
1067 Riga 
Tel.: 07 42 41 37 
mailto:bt@olimpeks.lv  

Elkor Serviss 
Brivibas gatve 201 
1039 Riga 
Tel.: 067 0705 20; -36 
Fax: 067 0705 24 
mailto:domoservice@elkor.lv 
www.servisacentrs.lv 

MD Moldova 
S.R.L. "Rialto-Studio" 
.  98 
2012  
./: 022 23 81 80 
mailto:bosch-md@mail.ru 

ME Crna Gora, Montenegro 
Elektronika komerc 
Ul. Slobode 17 
84000 Bijelo Polje 
Tel./Fax: 050 432 575 
Mobil: 069 324 812 
mailto:ekobosch.servis@ 
t-com.me 

MK Macedonia,  
GORENEC 
Jane Sandanski 69 lok.3 
1000 Skopje 
Tel.: 022 454 600 
Mobil: 070 697 463 
mailto:gorenec@yahoo.com 

MT Malta 
Oxford House Ltd. 
Notabile Road 
Mriehel BKR 14 
Tel.: 021 442 334 
Fax: 021 488 656 
www.oxfordhouse.com.mt 
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MV Raajjeyge Jumhooriyyaa, 
Maledives  

Lintel Investments  
Ma. Maadheli, Majeedhee Magu  
Malé  
Tel.: 0331 0742  
mailto:mohamed.zuhuree@ 
lintel.com.mv 

NL Nederland, Netherlands 
BSH Huishoudapparaten B.V. 
Taurusavenue 36  
2132 LS Hoofddorp 

Storingsmelding: 
Tel.: 088 424 4010 
Fax: 088 424 4845 
mailto:bosch-contactcenter@ 
bshg.com 

Onderdelenverkoop: 
Tel.: 088 424 4010 
Fax: 088 424 4801 
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com 
www.bosch-home.nl  

NO Norge, Norway 
BSH Husholdningsapparater A/S 
Grensesvingen 9 
0661 Oslo 
Tel.: 22 66 06 00 
Fax: 22 66 05 50 
mailto:Bosch-Service-NO@ 
bshg.com 
www.bosch-home.no 

NZ New Zealand 
BSH Home Appliances Ltd. 
Unit F 2, 4 Orbit Drive 
Mairangi Bay 
Auckland 0632 
Tel.: 09 477 0492 
Fax: 09 477 2647 
mailto:bshnz-cs@bshg.com  
www.bosch-home.co.nz 

PL Polska, Poland 
BSH Sprzt Gospodarstwa 
Domowego sp. z o.o. 
Al. Jerozolimskie 183 
02-222 Warszawa 
Centrala Serwisu  
Tel.: 801 191 534 
Fax: 022 572 7709 
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl 

PT Portugal 
BSHP Electrodomésticos Lda. 
Rua Alto do Montijo, nº 15 
2790-012 Carnaxide 
Tel.: 707 500 545*   
Fax: 214 250 701 
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com 
www.bosch-home.pt 
*(PT 0,10 €/min., Mobile 0,25 €/min) 

RO România, Romania 
BSH Electrocasnice srl. 
Sos. Bucuresti-Ploiesti,  
nr. 19-21, sect.1 
13682 Bucuresti 
Tel.: 021 203 9748  
Fax: 021 203 9733  
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro 

RU Russia,   
OOO "  " 
    
  19/1 
119071  
.: 495 737 2961 
mailto:mok-kdhl@bshg.com 
www.bosch-home.com 

SA Kingdom Saudi Arabia, 
    
BSH Home Appliances  
Saudi Arabia L.L.C. 
Bin Hamran Commercial Centr.  
6th Floor 603B 
Jeddah 21481 
Tel.: 800 124 1247 
mailto:service.ksa@bshg.com 
www.bosch-home.com/sa 

SE Sverige, Sweden 
BSH Hushållsapparater AB 
Landsvägen 32 
169 29 Solna 
Tel.: 0771 11 22 77 local rate 
mailto:Bosch-Service-SE@ 
bshg.com  
www.bosch-home.se 

SG Singapore, ᣂടပ 
BSH Home Appliances Pte. Ltd. 
TECHPLACE I and 
Mo Kio Avenue 10 
Block 4012 #01-01 
569628 Singapore 
Tel.: 6751 5000 
Fax: 6751 5005 
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg 

SI Slovenija, Slovenia 
BSH Hišni aparati d.o.o. 
Litostrojska 48 
1000 Ljubljana 
Tel.: 01 583 07 01 
Fax: 01 583 08 89 
mailto:informacije.servis@ 
bshg.com 
www.bosch-home.com/si 

SK Slovensko, Slovakia 
BSH domáci spotebie s.r.o. 
Organizaná zložka Bratislava 
Galvaniho 17/C 
821 04 Bratislava 
Tel.: 02 44 45 20 41 
mailto:opravy@bshg.com 
www.bosch-home.com/sk 

TR Türkiye, Turkey
BSH Ev Aletleri Sanayi  
ve Ticaret A.S. 
Fatih Sultan Mehmet Mahallesi 
Balkan Caddesi No: 51 
34771 Ümraniye, Istanbul 
Tel.: 0 216 444 6333* 
Fax: 0 216 528 9188 
mailto:careline.turkey@bshg.com 
www.bosch-home.com/tr 
*Çarı merkezini sabit hatlardan aramanın 
bedeli ehir içi ücretlendirme, Cep 
telefonlarından ise kullanılan tarifeye gore 
deikenlik göstermektedir 

TW Taiwan, บḧ 
Achelis Taiwan Co. Ltd. 
4th floor, No. 112 Sec 1 
Chung Hsiao E Road 
Taipei ROC 100 
Tel.: 02 2321 6222 
mailto:Bosch@achelis.com.tw 

UA Ukraine,  
 "  " 
.: 044 490 2095 
mailto:bsh-service.ua@bshg.com 
www.bosch-home.com.ua 

XK Kosovo 
NTP GAMA 
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj 
70000 Ferizaj 
Tel.: 0290 321 434 
mailto:a_service@ 
gama-electronics.com 

XS Srbija, Serbia 
BSH Kuni aparati d.o.o. 
Milutina Milankovia 11ª 
11070 Novi Beograd 
Tel.: 011 205 23 97 
Fax: 011 205 23 89 
mailto:informacije.servis-sr@ 
bshg.com  
www.bosch-home.rs 

ZA South Africa 
BSH Home Appliances (Pty) Ltd.  
15th Road Randjespark 
Private Bag X36, Randjespark 
1685 Midrand – Johannesburg 
Tel.: 086 002 6724  
Fax: 086 617 1780 
mailto:applianceserviceza@ 
bshg.com 
www.bosch-home.com/za 
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